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EXAMENES CONVOCATORIA JULIO. GRADO EN CIENCIAY Julio
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS X|J|[v|s|LIM|X]J[Vv]s|L[M|Xx|[J]V]S
Asignatura 2019/20 1 2 |3|4]16|7|8]9]10]|11|13|14(15(16(17] 18
1 F. Bromatologia 30-jun E
1 Bioguimica 3-jul N
1 Produccion de Materias Primas 6-jul T
1 Fisiologia 13-jul R
1 F. Quimica y Andlisis Quimico 16-jul E
2 Economia, Gestidn y Mercadotecnia en la EA 29-jun G
2 Microbiologia Industrial 01-jul A
2 Epidemiologia y Control Sanitario en la Produccién Primaria 7-jul
2 Cy A d eAguas de Consumo y Bebidas 10-jul D
2 Quimica y Bioguimica de los Alimentos 17-jul E
3 Nutricion Humana y Dietética 30-jun
3 Procesos de Conservacion y Trasformacion de los Alimentos 2-jul A J
3 Higiene y Seguridad Alimentaria 6-jul ¢ U
3 Tecnologia de Alimentos de Ori. Vegetal 9-jul : L
3 Ingenieria Alimentaria 14-jul S |
4 Tecnologia de Alimentos de Ori. Animal o
4 Proyectos H
4 Aguas Mineromedicinales A
4 Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria . S
4 Docencia Interdisciplinar en Industrias Alimentarias T
4 Tecnologia Enoldgica y de Otras Bebidas Alcohdélicas A
4 Normalizacién y Legislacién Sanitaria
4 Técnicas de Produccion Animal 3
4  Tecnologia Ambiental 0
4 Restauracion colectiva
4 Gestion de la Calidad en la 1A D
4 Nuevos Alimentos y Productos dietéticos E

Recuperacion de examen ante cualquier imprevisto general: 18, 20 de julio

Calendario provisional, a falta de aprobacion por 6rganos de gobierno.

El tipo de evaluacion sera presencial, siempre que lo permita la situacion sanitaria, y asociada a las medidas de prevencién y de reduccién de transmision
comunitaria vigentes en el momento. En el caso de no ser viable, la evaluacion sera online.



EXAMENES CONVOCATORIA SEPTIEMBRE. GRADO EN CIENCIA'Y Septiembre
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS MX|J]v]s|L|IM|X]J|[Vv|SsS|LIM|[X|[J]|V]S
Curso Asignatura pIoyeyPIol 1| 2 | 3|45 7|8 9101122 (14)|15(|16]|17|18]| 19
1 F.Bromatologia 2-sep.
1 Microbiologia 4-sep.
1 Produccién de Materias Primas 7-sep. E
1 Fisiologia 9-sep. N
1 Matematicas 10-sep. T
1 Fisica 11-sep. R
1 Bioquimica 14-sep. E
1 Biologia 16-sep. G
1 F.Quimicay Analisis Quimico 18-sep. A
2  Fundamentos de Ingenieria Quimica 1-sep.
2 Microbiologia Industrial 3-sep. D
2 CyAdeAguas de Consumo y Bebidas 5-sep. E S
2 CyAdeAli. Ori. Animal 7-sep. E
2 Fundamentos de Toxicologia 8-sep. A P
2  Economia, Gestién y Mercadotecnia en la EA 10-sep. ¢ T
2 CyAdeAli. Ori. Vegetal 11-sep. ; |
2 Quimicay Bioguimica de los Alimentos 12-sep. S E
2 Alimentacidn y Cultura 15-sep. M
2 Epidemiologia y Control Sanitario en la Produccién Primaria 17-sep. H B
3 Calidad Microbiologia de los Alimentos 2-sep. A R
3 Nutricion Humana y Dietética 4-sep. s E
3 Procesos de Conservacién y Trasformacién de los A 7-sep. T
3 Envasado de Alimentos 9-sep. A
3 Tecnologia de Alimentos de Ori. Vegetal 11-sep. S
3 Higiene y Seguridad Alimentaria 14-sep.
3  Ingenieria Alimentaria 18-sep. 2
4  Aguas Mineromedicinales 5
4 Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria
4  Tecnologia Ambiental D
4  Técnicas de Produccidn Animal . E
4 Tecnologia Enoldgica y de Otras Bebidas Alcohdlicas .
4  Docencia Interdisciplinar en Industrias Alimentarias

Recuperacion de examen ante cualquier imprevisto general: 19, 21 de septiembre
Calendario provisional, a falta de aprobacién por 6rganos de gobierno
El tipo de evaluacion sera presencial, siempre que lo permita la situacion sanitaria, y asociada a las medidas de prevencion y de reduccion de transmisiéon comunitaria
vigentes en el momento. En el caso de no ser viable, la evaluacién sera online.
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