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TERCER CURSO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

(Adaptaciéon de la docencia presencial. Semana 18-22 de mayo de 2020)

TITULACION Ciencia y Tecnologia de los Alimentos | CURSO ACADEMICO | 2019-20
CURSO 3¢
FACULTAD Veterinaria
ASIGNATURA INGENIERIA ALIMENTARIA
DPTO. RESPONSABLE Ingenieria Quimica y de Materiales
SEMANA Docencia concluida
ASIGNATURA HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA
DPTO. RESPONSABLE Nutricion y Ciencia de los Alimentos
Docencia concluida
ASIGNATURA NUTRICION HUMANA Y DIETETICA
DPTO. RESPONSABLE | Nutricidn y Ciencia de los Alimentos
SEMANA Del 18 hasta el 22 de mayo de 2020
Dia Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Fecha 18 19 20 21 22
TEORIA (tema, ) . ) T- Alimentacién del futuro.
T- Alimentacion colectiva L, .
clase...) Nutricién personalizada

METODOLOGIA

Pdf con la
presentacion

Pdf con la
presentacion

TUTORIA
(metodologia)

Consultas por correo electrénico: frasan@ucm.es

ASIGNATURA TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
DPTO. RESPONSABLE Farmacia Galénica y Tecnologia Alimentaria
SEMANA Del 18 hasta el 22 de mayo de 2020
Dia Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Fecha 18 19 20 21 22
TUTORIA Tutoria
(metodologia) Aceites. Grasas.

Azucar

(Collaborate
17:00)



mailto:frasan@ucm.es

OTROS (practica,
seminario,..)

Grupo 3.
Practica
Panificacion

Grupo 4.
Practica
Textura

Grupo 4.
Practica
Proteinas

Grupo 4.
Practica
Panificacion

METODOLOGIA

Evaluacién/ Ultimo dia
autoevaluacion (si parala
procede) entrega del
trabajo
dirigido
ASIGNATURA PROCESOS DE CONSERVACION Y TRANSFORMACION DE LOS ALIMENTOS
DPTO. RESPONSABLE Farmacia Galénica y Tecnologia Alimentaria
SEMANA Del 18 hasta el 22 de mayo de 2020
Dia Lunes | Martes Miércoles Jueves Viernes
Fecha 18 20 21 22
TUTORIA (metodologia) - Tutoria:
Consultas por correo electrénico:
. . Temas 10 (22 parte),
icambero@ucm.es, leonides@ucm.es 11y12

Evaluacion/
autoevaluacion (si
procede)

Ultimo dia parala
entrega del caso
practico planteado
en el seminario 3

MUY IMPORTANTE: Aviso sobre el uso de materiales

disponibles en Campus Virtual

Salvo autorizacidn expresa, los materiales disponibles en el Campus Virtual s6lo se podran utilizar
por los alumnos de la UCM para el estudio de la asignatura correspondiente. La publicaciéon o
distribucion posterior (incluida la divulgacion en redes sociales o servicios de comparticién en
Internet) puede vulnerar la normativa de proteccién de datos y/o la de propiedad intelectual y

generar responsabilidad de la persona infractora.
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