(Adaptacién de la docencia presencial)

TITULACION Ciencia y Tecnologia de los Alimentos CURSO ACADEMICO 2019-20
ASIGNATURA Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria
CURSO 40
FACULTAD Veterinaria
DPTO. RESPONSABLE Nutricion y Ciencia de los Alimentos
ASIGNATURA
SEMANA 14 Del 4al8de Mayo -2020
Dia Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Fecha
TEORIA (tema, clase,.) Tema 8 Tema 9 Resumen
14,30 a 15,30 I. Alimentaria en Programas Final y

la malnutricién Marketing Conclusiones

social DAIA

METODOLOGIA Google-Meet Google-Meet Google-Meet
TUTORIA (metodologia)
SEMINARIOS Presentacién

15,30 16,30

Trabajo G27

Transgénicos
en malnutricion

METODOLOGIA

Evaluacion/
autoevaluacion (si
procede)

Kahoot sobre
Transgénicos en
malnutricidn

(30 min)

METODOLOGIA

MUY IMPORTANTE: Aviso sobre el uso de materiales disponibles en Campus Virtual

Salvo autorizacion expresa, los materiales disponibles en el Campus Virtual s6lo se podran utilizar por los
alumnos de la UCM para el estudio de la asignatura correspondiente. La publicacidon o distribucidon posterior
(incluida la divulgacion en redes sociales o servicios de comparticion en Internet) puede vulnerar la
normativa de protecciéon de datos y/o la de propiedad intelectual y generar responsabilidad de la persona

infractora.




(Adaptacién de la docencia presencial)

TITULACION Ciencia y Tecnologia de los Alimentos CURSO ACADEMICO 2019-20

ASIGNATURA Tecnologia Ambiental

CURSO 42

FACULTAD Veterinaria

DPTO. RESPONSABLE Ingenieria Quimica y de Materiales

ASIGNATURA Quimica y Bioquimica de los Alimentos

SEMANA Del 4 hasta 8 mayo - 2020

Dia Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

Fecha 4 5 6 7 8

TEORIA (tema, | Tema 10. Sector | Tema 10. Sector | Tema 10. Sector | Presentacion Presentacién

clase,.) de la industria de la industria de la industria trabajo trabajo
cervecera. cervecera. cervecera.

METODOLOGIA | Presentacion Presentacién Presentacién Presentacién Presentacién
con audio con audio con audio (googlemeet) (googlemeet)
explicativo explicativo explicativo

(asincronica)

(asincronica)

(asincronica)

TUTORIA
(metodologia)

Dudas tema 9
(por correo
electroénico a
atijero@ucm.es)

Dudas tema 9
(por correo
electrénico a
atijero@ucm.es)

Dudas tema 9
(por correo
electrénico a
atijero@ucm.es)

MUY IMPORTANTE: Aviso sobre el uso de materiales

Salvo autorizacion expresa, los materiales disponibles en el Campus Virtual sélo se podréan utilizar
por los alumnos de la UCM para el estudio de la asignatura correspondiente. La publicacion o
distribucion posterior (incluida la divulgacién en redes sociales o servicios de comparticion en
Internet) puede vulnerar la normativa de proteccidon de datos y/o la de propiedad intelectual y

disponibles en Campus Virtual

generar responsabilidad de la persona infractora.




(Adaptacién de la docencia presencial)

TITULACION Ciencia y Tecnologia de los Alimentos | CURSO ACADEMICO 2019-20
ASIGNATURA Tecnologia enolégica y de otras bebidas alcohdlicas
CURSO 42
FACULTAD VETERINARIA
DPTO. RESPONSABLE Farmacia Galénica y Tecnologia Alimentaria (Veterinaria)
ASIGNATURA Tecnologia enoladgica y de otras bebidas alcohdlicas
SEMANA Del 4 hasta el 8 de mayo de 2020
Dia Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes
Fecha 04/05/2020 | 05/05/2020 06/05/2020 07/05/2020 08/05/2020
TEORIA (tema, clase,.) | Tema 24. Tema 19. Tema 22. Vinos
Alteracion | Acondiciona- | ecolégicos, vinos
de los vinos | mientoy desalcoholizados y

envasado del
vino

subproductos del
vino

Tema 23.
Termovinificacion

Fin de las clases en
remoto

METODOLOGIA

Presentacidn
en PDF con
audioy
material de
apoyo)

Presentacién
en PDFy
publicacién de
enlace a
material de
consulta
disponible
online

Presentacién en PDF
y publicacién de
enlace a material de
consulta disponible
online

TUTORIA (metodologia)

Tutoria online
en la que los
alumnos
pueden
plantear sus
dudas sobre
los temas de
clarificacion,
estabilizacion




y crianza de
los vinos
(Temas 16-18)

Horario
previsto (salvo
cambios por
parte de los
alumnos):
13:00 h.

Plataforma:
Collaborate
(campus
virtual)

OTROS (practica,
seminario,..)

METODOLOGIA

Evaluacion/
autoevaluacion (si
procede)

METODOLOGIA

MUY IMPORTANTE: Aviso sobre el uso de materiales
disponibles en Campus Virtual

Salvo autorizacion expresa, los materiales disponibles en el Campus Virtual s6lo se podran utilizar
por los alumnos de la UCM para el estudio de la asignatura correspondiente. La publicacién o
distribucion posterior (incluida la divulgacién en redes sociales o servicios de comparticion en
Internet) puede vulnerar la normativa de proteccidon de datos y/o la de propiedad intelectual y
generar responsabilidad de la persona infractora.




