Facultadde Veterinaria
Universidad Complutense CURSO 2020-2021

Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad Complutense de Madrid

CALENDARIO DE PRACTICAS — SEGUNDO SEMESTRE

PRACTICAS 22 SEMESTRE
20 de enero - 14 de mayo de 2020
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
SEMANA 1
15-19/2
SEMANA 2 - )
NUTRICION HUMANA Y DIETETICA 7
22.26/2 UTRICION HU CA7Y8
SEMANA 3 NUTRICION HUMANA Y DIETETICA 1y 2
01-05/3
SEMANA 4 - )
NUTRICION HUMANA Y DIETETICA 5y 6
08-12/3 g
SEMANA 5 NUTRICION HUMANA Y DIETETICA 3y 4
15-19/3 PCT 1y 2 (Practicas 1 a 4)
SEMANA 6 NHD3y 4 SEMANA
22-26/3 PCT 5y 6 (Practicas 1 a 4) SANTA
SEMANA SANTA
SEMANA 7 S INGENIERIA ALIMENTARIA 1y 2
05-09/4 SANTA PCT 3y 4 (Practicas 1 a 4)
SEMANA 8 TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL 7y 8
12-16/4 INGENIERIA ALIMENTARIA 5 y 6
SEMANA 9 TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL 1y 2
19-23/4 INGENIERIA ALIMENTARIA 3 y 4
SEMANA 10 TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL 5y 6
26-30/4 INGENIERIA ALIMENTARIA 7 y 8
SEMANA 11 .
03-07/5 PCT 1, 2,3 y 4 (Practica 5)
SEMANA 12 .
10-14/5 PCT 7 y 8 (Practicas 1 a 4)
SE1M7A2'\1'?513 TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL 3y 4
SEMANA 14 L
24.28/5 PCT 5, 6, 7 y 8 (Practica 5)

INGENIERIA: Ingenieria Alimentaria

NHD: Nutricion Humana y Dietética

PCT: Procesos de Conservacion y Transformacion de los Alimentos
TAOVeg: Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal

(Todas las practicas se realizan en horario de tarde, que se concretara en cada asignatura)
(Los horarios y fechas son orientativos)

Las adaptaciones que sean requeridas por la situacion sanitaria se realizaran conforme se indica en la pagina 7.
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