
 Facultad de Veterinaria 

 UNIVERSIDAD COMPLUTENSE  CURSO 2020-2021 

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS CUARTO CURSO 

HORARIO DE CLASES – AULAS A5, A6 Y A7

1ER SEMESTRE 

(Docencia desde 28 Septiembre de 2020 hasta 22 de enero de 2021)

Horario 

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES 

9-10 

Actividades de 
evaluación 
continua/ 

Recuperación/ 
Exámenes/ 

Otros 

Nuevos 

Alimentos y 

Productos 

Dietéticos 

(optativa) 

Proyectos 

Nuevos 

Alimentos y 

Productos 

Dietéticos 

(optativa) 

10-11 

Actividades de 
evaluación 
continua/ 

Recuperación/ 
Exámenes/ 

Otros 

Tecnología de 

los Alimentos 

de Origen 

Animal  

Normalización 

y Legislación 

Sanitaria 

Tecnología de 

los Alimentos 

de Origen 

Animal 

Tecnología 

de los 

Alimentos 

de Origen 

Animal 

11-12 

Tecnología de 

los Alimentos 

de Origen 

Animal 

Proyectos 

Tecnología de 

los Alimentos 

de Origen 

Animal 

Proyectos Proyectos 

12-13 

Gestión de la 

Calidad en la 

Industria 

Alimentaria 

Normalización 

y Legislación 

Sanitaria 

Gestión de la 

Calidad en la 

Industria 

Alimentaria 

Normalización 

y Legislación 

Sanitaria 

Gestión de 

la Calidad en 

la Industria 

Alimentaria 

13-14 

Restauración 
Colectiva 

(optativa) 

Restauración 
Colectiva 

(optativa) 

Nuevos 

Alimentos y 

Productos 

Dietéticos 

(optativa) 

Restauración 
Colectiva 

(optativa) 

Nuevos 

Alimentos y 

Productos 

Dietéticos 

(optativa) 

* Consultar los cambios en el calendario de clases teóricas y seminarios del primer semestre

Este horario se mantendrá tanto para la actividad presencial en el aula como en la emisión síncrona de clases en 
remoto. 
Como se ha indicado (véase página 5), en el escenario A (semipresencial) se establecerán grupos de asistencia 
presencial al aula de forma alternativa por semana. Las clases impartidas en el aula se emitirán en remoto para su 
seguimiento en tiempo real. En el escenario B (suspensión completa de la actividad docente presencial) se pasaría a un 
sistema inmediato de docencia exclusivamente online con actividades síncronas y asíncronas.

NOTA ACLARATORIA:  Las clases teóricas tienen una duración de 50 minutos, por lo que 
comenzarán a “y 10” y finalizarán a “en punto”
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 UNIVERSIDAD COMPLUTENSE  CURSO 2020-2021 

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS CUARTO CURSO 

HORARIO DE CLASES – AULA H-3

2º SEMESTRE 

Mañanas 

Docencia desde 15 -19 de Febrero de 2021 

Horario LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES 

9-10h Tecnología Ambiental 

10-11h 
Docencia Interdisciplinar en Industrias Alimentarias 

11-12h 

Docencia desde 22 -26 de Febrero de 2021

9-10h 

Docencia Interdisciplinar en Industrias Alimentarias - Visitas 

10-11h 

11-12h 

12-13h 

13-14 h 

Docencia desde 1-5 Marzo de 2021 

9-10h 

Docencia Interdisciplinar en 
Industrias Alimentarias - Visitas 

Tecnología Ambiental 
10-11h 

11-12h 
Técnicas de 

Producción Animal 

12-13h 

13-14 h 

Docencia desde 8 Marzo-28 Mayo de 2021 

9-10h Tecnología Ambiental 

10-11h Técnicas de Producción Animal 

*Consultar los cambios en el calendario de clases teóricas y seminarios del segundo semestre

NOTA ACLARATORIA: Las clases teóricas tienen una duración de 50 minutos, por lo que comenzarán a 
“y 10” y finalizarán a “en punto”



 Facultad de Veterinaria 

 UNIVERSIDAD COMPLUTENSE  CURSO 2020-2021 

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS CUARTO CURSO 

HORARIO DE CLASES – AULA A-8 

2º SEMESTRE 

Tardes 

 Docencia desde el 15 de Febrero hasta el 28 de Mayo de 2021 

Horario LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES 

14:30-15:30 h 

15:30-16:30 h 

Aguas 
Minerome
dicinales 

Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria

16:30-17:30 h 
Tecnología Enológica y de Otras 

Bebidas Alcohólicas 

17:30-18:30 h 

18:30-19:30 h 

*Consultar los cambios en el calendario de clases teóricas y seminarios del segundo semestre

Las adaptaciones que sean requeridas por la situación sanitaria se realizarán conforme se indica en la página 5.

NOTA ACLARATORIA:  Las clases teóricas tienen una duración de 50 minutos, por lo que 
comenzarán a “y 10” y finalizarán a “en punto”
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