
Facultad de Veterinaria 
 Universidad Complutense CURSO 2020-2021 

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS 

HORARIO DE CLASES – AULA B4 

1ER SEMESTRE 
(Docencia desde 28 septiembre de 2020 hasta 22 de enero de 2021) 

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES 

9-10 h FRANJA EXAMEN  

10-11 h FRANJA EXAMEN/ 
Clases de apoyo1 

ECONOMÍA, 
GESTIÓN Y 
MERCADOTECNIA 
EN LA EMPRESA 
ALIMENTARIA 

ECONOMÍA, 
GESTIÓN Y 
MERCADOTECNIA 
EN LA EMPRESA 
ALIMENTARIA 

ECONOMÍA, 
GESTIÓN Y 
MERCADOTECNIA 
EN LA EMPRESA 
ALIMENTARIA 

11-12 h ALIMENTACIÓN  Y 
CULTURA 

CIENCIA Y 
ANÁLISIS DE 
ALIMENTOS DE 
ORIGEN ANIMAL 

ALIMENTACIÓN  Y 
CULTURA 

CIENCIA Y 
ANÁLISIS DE 
ALIMENTOS DE 
ORIGEN ANIMAL 

CIENCIA Y 
ANÁLISIS DE 
ALIMENTOS DE 
ORIGEN ANIMAL 

12-13 h 
CIENCIA Y 
ANÁLISIS DE 
ALIMENTOS DE 
ORIGEN VEGETAL 

FUNDAMENTOS 
DE INGENIERÍA 
QUÍMICA2 

CIENCIA Y 
ANÁLISIS DE 
ALIMENTOS DE 
ORIGEN VEGETAL 

FUNDAMENTOS 
DE INGENIERÍA 
QUÍMICA2 

CIENCIA Y 
ANÁLISIS DE 
ALIMENTOS DE 
ORIGEN VEGETAL 

13-14 h FUNDAMENTOS DE 
TOXICOLOGÍA 

FUNDAMENTOS 
DE INGENIERÍA 
QUÍMICA2 

FUNDAMENTOS 
DE TOXICOLOGÍA 

FUNDAMENTOS 
DE INGENIERÍA 
QUÍMICA2 

FUNDAMENTOS 
DE TOXICOLOGÍA 

14-15 h 
FUNDAMENTOS 
DE INGENIERÍA 
QUÍMICA 
(prácticas)3 

1 Esta franja puede destinarse también a la realización de los seminarios integrados 
2 Dos grupos de teoría simultáneos, el aula de cada grupo se avisará en clase 
3 Los grupos alternarán entre ambas horas 

Este horario se mantendrá tanto para la actividad presencial en el aula como en la emisión síncrona de clases en remoto. 
Como se ha indicado (véase página 7de la Guía Docente), en el escenario A (semipresencial) se establecerán grupos de 
asistencia presencial al aula de forma alternativa por semana. Las clases impartidas en el aula se emitirán en remoto para su 
seguimiento en tiempo real. En el escenario B (suspensión completa de la actividad docente presencial) se pasaría a un 
sistema inmediato de docencia exclusivamente online con actividades síncronas y asíncronas.

Fundamentos de Ingeniería Química se desdobla en dos grupos. Las clases se impartirán en las Aulas B4 y A1-A3.

NOTA ACLARATORIA:
Las clases teóricas tienen una duración de 50 minutos, por lo que comenzarán a “y 10” y finalizarán a “en punto”



Facultad de Veterinaria 
 Universidad Complutense CURSO 2020-2021 

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS 

HORARIO DE CLASES – AULA B4 

2O SEMESTRE 
(Docencia desde 15 de febrero hasta 28 de mayo de 2021) 

LUNES MARTES MIÉRCOLES JUEVES VIERNES 

9-10 h 
FRANJA EXAMEN  /  
CLASES DE APOYO1 

CIENCIA Y ANÁLISIS 
DE AGUAS DE 
CONSUMO Y BEBIDAS 

CLASES DE 
APOYO/SEMINARIOS 2 

CIENCIA Y ANÁLISIS 
DE AGUAS DE 
CONSUMO Y BEBIDAS 

CIENCIA Y ANÁLISIS 
DE AGUAS DE 
CONSUMO Y BEBIDAS 

10-11 h 
MICROBIOLOGÍA 
INDUSTRIAL Y 
BIOTECNOLOGÍA 

ECONOMÍA, GESTIÓN 
Y MERCADOTECNIA 
EN LA EMPRESA 
ALIMENTARIA 

MICROBIOLOGÍA 
INDUSTRIAL Y 
BIOTECNOLOGÍA 

ECONOMÍA, GESTIÓN 
Y MERCADOTECNIA 
EN LA EMPRESA 
ALIMENTARIA 

MICROBIOLOGÍA 
INDUSTRIAL Y 
BIOTECNOLOGÍA 

11-12 h 

EPIDEMIOLOGÍA Y 
CONTROL SANITARIO 
EN LA PRODUCCIÓN 
PRIMARIA 

EPIDEMIOLOGÍA Y 
CONTROL SANITARIO 
EN LA PRODUCCIÓN 
PRIMARIA 

EPIDEMIOLOGÍA Y 
CONTROL SANITARIO 
EN LA PRODUCCIÓN 
PRIMARIA 

EPIDEMIOLOGÍA Y 
CONTROL SANITARIO 
EN LA PRODUCCIÓN 
PRIMARIA  

ECONOMÍA, GESTIÓN 
Y MERCADOTECNIA 
EN LA EMPRESA 
ALIMENTARIA 

12-13 h 

EPIDEMIOLOGÍA Y 
CONTROL SANITARIO 
EN LA PRODUCCIÓN 
PRIMARIA (seminario) 

QUÍMICA Y 
BIOQUÍMICA DE LOS 
ALIMENTOS 

QUÍMICA Y 
BIOQUÍMICA DE LOS 
ALIMENTOS 

QUÍMICA Y 
BIOQUÍMICA DE LOS 
ALIMENTOS 

QUÍMICA Y 
BIOQUÍMICA DE LOS 
ALIMENTOS 

1 Esta franja puede destinarse también a la realización de los seminarios integrados 
2 Esta franja puede destinarse a la realización de seminarios y evaluaciones 

Este horario se mantendrá tanto para la actividad presencial en el aula como en la emisión síncrona de clases en remoto. 
Como se ha indicado (véase página 7 de la Guía Docente), en el escenario A (semipresencial) se establecerán grupos de 
asistencia presencial al aula de forma alternativa por semana. Las clases impartidas en el aula se emitirán en remoto para su 
seguimiento en tiempo real. En el escenario B (suspensión completa de la actividad docente presencial) se pasaría a un 
sistema inmediato de docencia exclusivamente online con actividades síncronas y asíncronas.

NOTA ACLARATORIA:
Las clases teóricas tienen una duración de 50 minutos, por lo que comenzarán a “y 10” y finalizarán a “en punto”
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