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Curso Asignatura 2019/20 HORA 1 2 3 4 5 7 8 9 10 11 12 14 15 16 17 18 19

1 F. Bromatología 2-sep. 9:00
1 Microbiología 4-sep. 9:00
1 Producción de Materias Primas 7-sep. 12:00
1 Fisiología 9-sep. 12:00
1 Matemáticas 10-sep. 9:00
1 Física 11-sep. 12:00
1 Bioquímica 14-sep. 12:00
1 Biología 16-sep. 9:00
1 F. Quimica y Análisis Químico 18-sep. 9:00
2 Fundamentos de Ingeniería Química 1-sep. 9:00
2 Microbiología Industrial 3-sep. 9:00
2 C y A de Aguas de Consumo y Bebidas   5-sep. 12:00
2 C y A de Ali. Ori. Animal 7-sep. 9:00
2 Fundamentos de Toxicología 8-sep. 9:00
2 Economía, Gestión y Mercadotecnia en la EA 10-sep. 12:00
2 C y A de Ali. Ori. Vegetal 11-sep. 9:00
2 Química y Bioquímica de los Alimentos 12-sep. 12:00
2 Alimentación y Cultura 15-sep. 12:00
2 Epidemiología y Control Sanitario en la Producción Primaria   17-sep. 12:00
3 Calidad Microbiología de los Alimentos 2-sep. 12:00
3 Nutrición Humana y Dietética 4-sep. 12:00
3 Procesos de Conservación y Trasformación de los A 7-sep. 9:00
3 Envasado de Alimentos 9-sep. 9:00
3 Tecnología de Alimentos de Ori. Vegetal 11-sep. 16:00
3 Higiene y Seguridad Alimentaria 14-sep. 9:00
3 Ingeniería Alimentaria 18-sep. 12:00
4 Aguas Mineromedicinales  1-sep. 12:00
4 Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria  3-sep. 12:00
4 Tecnología Ambiental   8-sep. 12:00
4 Técnicas de Producción Animal     10-sep. 16:00
4 Tecnología Enológica y de Otras Bebidas Alcohólicas   15-sep. 9:00
4 Docencia Interdisciplinar en Industrias Alimentarias  17-sep. 9:00

Recuperación de examen ante cualquier imprevisto general: 19, 21 de septiembre 
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Septiembre
EXAMENES 2ª CONV. GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS 

ALIMENTOS
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