Semana | Horario LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
HIGIENE y SEGURIDAD HIGIENE y SEGURIDAD
9-10 h ALIMENTARIA ALIMENTARIA
(EN REMOTO)* (EN REMOTO)*
TECNOLOGIA DE PROCESOS DE TECNOLOGIA DE
10-11 h | ALIMENTOS DE ORIGEN CONSERVACION Y ALIMENTOS DE ORIGEN
VEGETAL TRANSFORMACION VEGETAL
SEZAZ':’/\SM OCESOS TRABAJOS DIRIGIDOS
- PROCESOS DE B’ . .
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
1112 h CONSERVACION Y NUTRICION,HUMANA Y NUTRICION’HUMANA Y
B DIETETICA DIETETICA
TRANSFORMACION
PROCESOS DE
12-13 h CONSERVACION Y INGENIERIA ALIMENTARIA | INGENIERIA ALIMENTARIA

TRANSFORMACION

Los alumnos que asistan a clases presencialmente podrdan seguir el seminario desde el aula




