Facultad de Veterinaria
Universidad Complutense

Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universidad Complutense de Madrid

Calendario de Practicas. Curso 2020-21 (Los horarios y fechas son orientativos)

NOTA ACLARATORIA: Las clases practicas comenzaran a “y 10”

PRACTICAS PRIMER SEMESTRE_CURSO 2020-21
28 de septiembre de 2020 al 22 de enero de 2021

SEMANA | HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
SEMANA 1 15-19 h
28-30/9 Inicio de las clases|
1-2/10 15-19 h
15-19 h
SEMANA 2 SAN FRANCISCO
5-9/10 15-17:30 h DE ASis FTOX-LAB1y2| FTOX-LAB1y2 | FTOX-LAB1y2 | FTOX-LAB1y 2
SEMANA 3 LR  DIADELA
12-16/10 sERyfE))]  HISPANIDAD FTOX-LAB 3 FTOX-LAB 3 FTOX-LAB 3 FTOX-LAB 3
SEMANA 4 1519h
19-23/10 1517:30 h FTOX FTOX FTOX FTOX FTOX
: SEMINARIOS | SEMINARIOS | SEMINARIOS | SEMINARIOS SEMINARIOS
SEMANA 5 15-19h
26-30/10 15.17:30 p| FTOX SEMINARIO FTOX FTOX FTOX FTOX SEMINARIO
) 1 SEMINARIO 2 | SEMINARIO 3 | SEMINARIO 4 5
SEMANA 6 QL)  TODOS LOS
02-06/11 15-19 h SANTOS
SEMANA 7 15-19 h
09-13/11 15-19 h
SEMANA 8 15-19 h
16-20/11 15-19 h
SEMANA 9 saob| | [ ] ] |
23-27/11 15-19 h
SEMANA 10 15-19 h
30/11
1-4/12 15-19 h CAAOA-G1
SEMANA 11 =00 INMACULADA
7-11/12 - CONSTITUCION ”
/ 15-19h CONCEPCION
SEMANA 12 15-19 h
14-18/12 15-19 h CAAOA-G2
SEMANA 13 15-19 h
21-25/12 15-19 h
V. NAVIDAD 15-19 h
28-31/12 A Navidad
11 15-19
SEMANA 13 15-19 h
4-8/1 15-19 h
SEMANA 14 15-19 h
11-15/1 15-19 h
semanats| asonl | | [ ] |
18-22/1 15-19 h CAAOA-G4
CAAOA: Ciencia y Analisis de Alimentos de Origen Animal; CAAOV: Ciencia y Andlisis de Alimentos de
Origen Vegetal; FTOX: Fundamentos de Toxicologia.

Las adaptaciones que sean requeridas por la situacion sanitaria se realizardn conforme se indica en la
pagina 7 de la Guia Docente (aparado "Adaptacién metodoldgica de las actividades formativas en el curso
2020-2021")
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