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INFORMACION PUBLICA DEL TiTULO

URL: https://veterinaria.ucm.es/grado

La Facultad de Veterinaria garantiza la validez de la informaciéon publica disponible en la web
del Centro (https://veterinaria.ucm.es/) que contiene informaciéon del Titulo facilmente
accesible para estudiantes y sociedad en general. Los futuros estudiantes pueden acceder a la
informacién completa de los mecanismos de acceso y admision y detalles de la titulacién en la
pestaiia Estudiar, eligiendo la opcidon de Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
(https://veterinaria.ucm.es/grado). También puede encontrarse esta informacién en el acceso
directo https://www.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos. En ambos
casos, para la informacidon especifica de la titulacion se encuentran pestafias para
caracteristicas, competencias y objetivos, estructura del plan, personal académico, recursos
materiales y sistema de garantia de calidad, entre otros aspectos de interés.

Ademas de la informacidn general, en la web de la facultad de Veterinaria, el usuario puede
conocer los detalles especificos de la docencia en el curso académico actual accediendo desde
Estudiar a Planificacién Docente del Grado en CYTA (https://veterinaria.ucm.es/planificacion-
docente-del-grado-en-ciencia-y-tecnolog) donde, entre otros datos, puede obtener
informacién sobre los calendarios docentes tedricos y practicos, coordinadores de todas las
asignaturas, fichas docentes o calendario de exdmenes. Esta informacion especifica se publica
durante los meses de mayo-junio, para que los estudiantes dispongan de todos los datos
previamente a su matricula. Ademas, la informacion de la web es revisada y actualizada
periddicamente garantizando la veracidad y accesibilidad de la informacién acorde a la
Memoria de Verificacion del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (CYTA).

ANALISIS DE LA IMPLANTACION Y DESARROLLO EFECTIVO DEL TiTULO DE GRADO EN CYTA

1. ESTRUCTURA Y FUNCIONAMIENTO DEL SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD DEL
TiITULO

Como se ha indicado en memorias anteriores, en un proceso progresivo iniciado con la
implantacion del Grado, se han puesto en marcha los procedimientos del Sistema de Garantia
interno de Calidad (SGIC) previstos en el punto 9 de la Memoria de Verificacién del Grado (MV-
CYTA), atendiéndose a todos los aspectos relacionados con su estructura y funcionamiento,
como seguidamente se menciona.

1.1.- Relacion nominal de los responsables del SGIC y colectivo al que representan.

El SGIC de la Facultad de Veterinaria (https://veterinaria.ucm.es/calidad-1) se estratifica en
una estructura piramidal (Figura 1.1.) que tiene como base los Comités de Evaluacién y Mejora
de la Calidad de cada una de las titulaciones que se imparten en la Facultad y que son
coordinados por la Comisién de Garantia de Calidad de la Facultad (CC-FV). La supervision final
recae sobre la Junta de Facultad. En el caso del Grado en CYTA, el Consejo de Titulaciéon de
CYTA (CT-CYTA) regula las actividades del Comité de Evaluacion y Mejora de la Calidad del
Grado (CEMC-CYTA).

Para asegurar la participacién en los procedimientos de garantia de la calidad implementados
de todos los colectivos universitarios, la Comisidon y los Comités mencionados cuentan con
integrantes de todos ellos [estudiantes, personal docente e investigador (PDI) y personal de
administracién y servicios (PAS)]. Se trata de drganos dinamicos y activos que, segln sus
reglamentos internos, deben renovarse cada dos afios, salvo los estudiantes que se cambiardn
cada afio.
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Figura 1.1. ESTRUCTURA DEL SGIC DE LA FACULTAD DE VETERINARIA

La CC-FV es un elemento comun del SGIC de todas las titulaciones que se imparten en el
Centro y reline a representantes de todas ellas. Su composicién se muestra en la Tabla 1.1
(https://veterinaria.ucm.es/comision-de-garantia-de-calidad-de-la-facultad-de-veterinaria).

Tabla 1.1. COMPOSICION DE LA COMISION DE GARANTIA DE CALIDAD DEL CENTRO (CC-FV)

Nombre Apellidos Categoria y/o colectivo

Pedro Luis Lorenzo Gonzélez Decano

M2 Angeles Pérez Cabal Vicedecana de Coordinacion y TIC

A. Sonia Olmeda Garcia Delegada del Decano para Calidad

Isabel Cambero Rodriguez | Vicedecana de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Manuela Fernandez Alvarez Vicedecana de Posgrado y Ordenacion Académica

Manuela Vazquez Pousa Representante del PAS. Gerente

M2 Teresa Castro Madrigal Representante de PDI con vinculacidon permanente

Concepcién Cabeza Briales Representante del resto de PDI

Sandra Padilla Cafadas Representante de estudiantes del Grado en Veterinaria

Marcos Querol Sdnchez Representante de estudiantes del Grado en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos

Beatriz Agulla Pérez Representante de estudiantes de postgrado

Juan Alberto Corbera Sanchez Agente Externo. Miembro de la Conferencia de Decanos

La relacion nominal del CEMC-CYTA en el curso 2018-19 se muestra en la Tabla 1.2
(https://veterinaria.ucm.es/comites-de-evaluacion-y-mejora-de-los-titulos).

El Grado en CYTA, como titulacién interfacultativa, cuenta con un Consejo de Titulacién (CT-
CYTA) constituido, conforme a la MV-CYTA, por los coordinadores de todas las asignaturas
impartidas en el mismo. De esta forma, se dispone de representantes de las 4 Facultades
implicadas en el desarrollo del Grado. Son también miembros del CT-CYTA, el Decano de la
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Facultad de Veterinaria (Centro Sede), la Secretaria Académica, y los responsables de la
coordinacién del Grado, asi como representantes de alumnos (los delegados de los 4 cursos
del Grado). La Junta de Facultad es finalmente el estamento vértice de la estructura piramidal
del SGIC, donde se informa y se aprueban todas las actividades llevadas a cabo por los distintos

componentes.

Tabla 1.2. COMPOSICION DEL COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DEL GRADO EN CYTA (CEMC-CYTA)

Nombre Apellidos Categoria y/o colectivo

M2 [sabel Cambero Rodriguez | Vicedecana de Coordinacidn del Grado en CYTA

Carlos Garcia Artiga Representante PDI. Profesor Coordinador del primer curso del Grado

Belén Orgaz Martin Representante PDI. Profesora Coordinadora del segundo curso del
Grado

Leonides Fernandez Alvarez Representante PDI. Profesora Coordinadora del tercer curso del
Grado

M2 Dolores Selgas Cortecero Representante PDI. Profesora Coordinadora del cuarto curso del

Grado

José Antonio

Campo Santillana

Representante de PDI coordinadores de asignaturas de primer curso
(Dpto. Quimica Inorganica. F. Ciencias Quimicas)

M2 Teresa Frejo Moya Representante de PDI coordinadores de asignaturas de segundo curso
(Seccién Departamental Farmacologia y Toxicologia. F. Veterinaria)
Pedro Yustos Cuesta Representante de PDI coordinadores de asignaturas de tercer curso

(Dpto. Ingenieria Quimica y de Materiales. F. Ciencias Quimicas)

M2 de Cortes

Sanchez Mata

Representante de PDI coordinadores de asignaturas de cuarto curso
(Dpto. Nutricién y Ciencia de los Alimentos. F. Farmacia)

Pablo Palacios Andrés Representante de estudiantes (dos uUltimos cursos del Grado)
Lucia Ruiz Ruiz Representante de estudiantes (dos uUltimos cursos del Grado)
Rebeca Bautista Rodriguez Representante del PAS. Jefa de Secretaria de Alumnos
Federico Morais  Fernandez | Agente externo. Representante del Sector Industrial (Exdirector de
Sanguino Innovacién y Tecnologia de la Federacién Espafiola de
Industrias de la Alimentacién y Bebidas (FIAB) y de la
Plataforma Food for life Spain)
Adrian Martinez Sanchez Agente externo. Representante del Sector Industrial (Director de
Actividad Agroalimentaria de Bureau Veritas en Espafia y Portugal)
Raquel Pérez Sen Miembro invitado. Delegada del Decano para el Grado en CYTA
Angel Sainz Rodriguez Miembro invitado. Vicedecano de Estudiantes
FORTALEZAS DEBILIDADES

F1. En el SGIC de la Facultad estdn representados todos los colectivos
implicados en el desarrollo del Titulo (estudiantes, personal docente e
investigador, personal de administracion y servicios y agentes externos).

F2. El nombramiento de los representantes en las comisiones del SGIC es
dindmico ya que se reeligen bianualmente, salvo los estudiantes que se

renuevan todos los afios.
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1.2.- Normas de funcionamiento y sistema de toma de decisiones.

Como se ha mencionado, los organismos principales de actuacion del SGIC son la CC-FV y el

CEMC-CYTA (Figura 1.1), que trabajan de forma colaborativa y coordinada. Las funciones de

estos dos organismos (el CEMC-CYTA y la CC-FV) estan definidas en los correspondientes

reglamentos aprobados por Junta de Facultad el 12 de julio de 2011 y el 21 de diciembre de

2010, respectivamente.

Las funciones de la CC-FV son:

e Elaborar la memoria anual de actuaciones que se remite a la Junta de Facultad, analizando y
agrupando la informacién recogida de los Comités de Evaluacion y Mejora de la Calidad de
los distintos titulos impartidos en el Centro. En esta memoria se incluyen las propuestas de
revisiéon y mejora relativas a los planes formativos que son debatidas y, en su caso, adoptadas
por la Junta del Centro con el objetivo de lograr una mejora continua en la formacion e
insercion laboral de los estudiantes.

e Recibir y analizar las sugerencias realizadas, tanto a titulo individual como colectivo, por
cualquier agente implicado en el desarrollo de las titulaciones que se imparten en el Centro.
Actuard de oficio o a instancia de parte en relacién con las sugerencias y observaciones que
sean susceptibles de necesitar su intervencion.

Las funciones del CEMC-CYTA fundamentalmente son:

e Realizar el seguimiento del Sistema de Garantia Interno de Calidad en el Grado.

e Gestionar y coordinar todos los aspectos relativos a dicho sistema.

e Realizar el seguimiento y evaluaciéon de los objetivos de calidad del titulo.

e Realizar propuestas de revisién y de mejora y hacer un seguimiento de las mismas.

e Proponer y modificar los objetivos de calidad del titulo.

e Recoger informacién y evidencias sobre el desarrollo y aplicacién del programa formativo de
la titulacién (objetivos, desarrollo de la ensefianza y aprendizaje y otros).

e Analizar los datos recabados para evaluar la marcha del Grado y proponer acciones o
medidas que mejoren su calidad

e Gestionar el Sistema de Informacion de la Titulacion.

e Establecer vy fijar la politica de calidad del Grado de acuerdo con la politica de calidad de la
Facultad de Veterinaria y con la politica de calidad de la UCM.

La accién del SGIC en su conjunto se fundamenta en la recogida y analisis de la informacién
sobre el Grado para establecer las correspondientes medidas de mejora. Entre los
procedimientos de informacion y evaluacion del Grado se encuentran:

1) La evaluacion de la satisfaccion y la calidad, mediante encuestas externas gestionadas
desde el Vicerrectorado de Evaluacion de la Calidad de la UCM. El objetivo de esta forma de
proceder es conocer la opinion de los diferentes agentes implicados en la titulacion
(estudiantes, PAS y PDI). Ademas CEM-CYTA realiza, de forma andénima y voluntaria, encuestas
internas para la evaluacién de la calidad de la docencia en las distintas asignaturas en cada
curso académico. Ambas vias permiten obtener informacién objetiva de indole cuantitativa.

2) El analisis de Indicadores Académicos y de Resultados (rendimiento, abandono, eficiencia,
graduacidn, etc.) calculados y aportados por los servicios centrales de la UCM. La evolucién de
distintos indicadores (véase apartado 5.1) permite detectar debilidades y valorar la eficacia de
acciones de mejora establecidas asi como el éxito o el fracaso de formas de proceder.

3) La recopilacidon de sugerencias, reclamaciones y quejas a través de distintas herramientas,
entre las que se encuentra el buzén especifico, totalmente implantado desde el curso 2012-13.
4) Las encuestas a egresados y recogida de datos de insercion laboral para evaluar
respectivamente, el grado de satisfaccion con la formacién recibida y la adecuacién de la
titulacion a la oferta laboral actual.

5) El sistema de Coordinacion, Evaluacion y Seguimiento docente. Engloba distintas reuniones
online y presenciales. Las de coordinacion relnen a los profesores coordinadores de las
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distintas asignaturas de uno o varios cursos con el objetivo de proceder a la planificacion
docente y organizacion de los cursos asi como para supervisar el adecuado desarrollo de los
programas de las asignaturas. Las reuniones de evaluacion tienen como objetivo fundamental
el andlisis interno por el profesorado de la actividad docente y de los resultados académicos en
cada semestre. Las reuniones de seguimiento docente tienen como objetivo el analisis
conjunto de profesores y estudiantes de todo lo acontecido en cada semestre. Estas reuniones
se realizan en el aula con todos los estudiantes del curso que quieran asistir. Estan dirigidas
por la Vicedecana de Coordinacién del Grado y la Delegada del Decano para el Grado. A totas
ellas asisten los coordinadores de los distintos cursos del grado asi como los profesores
coordinadores de las asignaturas de cada semestre y los profesores implicados en la docencia
que lo deseen. Este proceder permite obtener informacion directa tanto de profesores como
de estudiantes y facilita la evaluacién cualitativa del proceso ensefianza-aprendizaje. El
objetivo final de este sistema es recoger informacién y sugerencias, curso tras curso y desde
los mas pequefios detalles, para establecer medidas de mejora a distintos niveles. Las
reuniones de evaluacion docente y de seguimiento docente se realizan, al menos, dos veces
en cada curso, al concluir cada semestre.

La informacidn revertida por las distintas vias es recopilada por la Vicedecana y la Delegada del
Decano para su anadlisis en el CEMC-CYTA. La evaluacidn conjunta de los datos permite definir
fortalezas y debilidades y proponer intervenciones si son requeridas. Al concluir cada curso
académico, el CEMC-CYTA realiza una evaluacidn global de la titulacién en el que se tienen en
cuenta todas las actividades realizadas y la informacion recibida. Finalmente, propone medidas
de actuacién y configura un plan anual de mejora para el curso siguiente y se analiza el grado
de cumplimiento del plan de mejora del curso anterior. Este ejercicio concluye, con la
elaboracidon de una memoria anual de seguimiento. Esta memoria se remite a la CC-FV para su
evaluacién y conclusién. Tras la aprobacién de la memoria anual, se envia al CCCT-CYTA su
revisién y finalmente es ratificada por la Junta de Facultad. Este sistema asegura un ciclo
continuo de revisién y mejora de la titulacion, bajo la supervision de todos los colectivos (PDI,
estudiantes y PAS) y de expertos de distintos sectores profesionales. Tanto las memorias de
seguimiento como los informes de evaluacién de las mismas estdn a disposiciéon de los
usuarios de la web de la UCM (https://veterinaria.ucm.es/memorias-e-informes-cyta).

FORTALEZAS DEBILIDADES

F3. El Sistema de Garantia Interno de Calidad (SGIC) para el grado | D1. Escaso aprovechamiento del
se encuentra totalmente implantado. En la pagina web del centro | potencial de los expertos de la
se encuentra un enlace propio en el que se informa de su | CEMC-CYTA para colaborar en la
organizacion, composicion y funciones, estructura del Comité de | formacién de los estudiantes
evaluacién y mejora, memorias anuales de seguimiento, las
mejoras implantadas y el procedimiento del Sistema de quejas y
reclamaciones.

F4.Se han puesto en marcha normas de funcionamiento asi como
sistemas de decision que permiten la operatividad del SGIC y
aplicar medidas progresivas y eficaces de mejora del Grado.

1.3.- Periodicidad de las reuniones y acciones emprendidas.

La Tabla 1.3.1 muestra las reuniones del CEMC-CYTA, la CC-FV y el CT-CYTA en el curso 2018-19
(Anexo 1.3.1). Ademds de estas reuniones ordinarias, el SGIC se ocupa de organizar y coordinar
las Reuniones de Seguimiento Docente. Esta labor recae fundamentalmente en la Vicedecana
del Grado, la Delegada del Decano para el Grado y en el coordinador del curso correspondiente.
La Tabla 1.3.2. muestra las fechas de celebracién correspondientes al periodo 2018-19 en cada
curso y los resimenes de dichas reuniones se encuentran en el Anexo 1.3.2. de esta memoria.
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Tabla 1.3.1. REUNIONES DEL SGIC EN EL CURSO 2018-19

Fecha Temas tratados Problemas analizados, acciones y acuerdos
adoptados

COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DE LA CALIDAD DEL GRADO (CEMC-CYTA)

15/06/2018 Evaluacion del curso 2017-18. Estudio de la | Andlisis y sugerencias para la mejora de las
programacion docente del curso 2018-19. Reuniones de Seguimiento Docente.
Estructura de las nuevas Comisiones del | Informacién sobre las Recomendaciones del
Grado en CYTA para la adaptacion a la | Defensor Universitario sobre el tratamiento de
reestructuracion de Departamentos de la | proteccién de datos. Cambios en los Reglamentos de
UCM. TFG y Practicas Externas.

16/01/2019 Andlisis de la Memoria Anual de | Aprobacién de la Memoria para su presentacién al
seguimiento del Grado en CYTA del curso | CC-FV
2017-18. Los miembros mantuvieron | Se establece un periodo de analisis de los programas
durante varias semanas comunicacion por | docentes de las asignaturas para valorar la posible
distintos medios para analizar los | existencia de solapamientos
resultados aportados por los sistemas de
informacién y redactaron la Memoria
Anual. Evaluacion Docente del primer
cuatrimestre del Grado del Curso 2018-19.

05/11/2019 Andlisis de la Memoria de seguimiento del | Aprobacién de la Memoria para su presentacion al
Grado en CYTA del curso 2018-19. CC-FV
COMISION DE GARANTIA DE CALIDAD DE LA FACULTAD DE VETERINARIA CC-FV

18/01/2019 Anadlisis y aprobacion de las Memorias | Las dos memorias elaboradas  por  sus
Anuales de Seguimiento del Curso 2017/18 | correspondientes Comisiones de Evaluacién y Mejora
del Grado en Veterinariay en CYTA son analizadas y se acuerda su aprobacion.

13/02/2019 Analisis y aprobacién del autoinforme para | El autoinforme es analizado y se acuerda su
la Re-Acreditacion del Master en Virologia aprobacion

06/11/2019 Andlisis y aprobacion de las Memorias | Las dos memorias  elaboradas por  sus
Anuales de Seguimiento del Curso 2018/19 | correspondientes Comisiones de Evaluacién y Mejora
del Grado en Veterinariay en CYTA son analizadas y se acuerda su aprobacion.

CONSEJO DE TITULACION DEL GRADO (CT-CYTA)

19/06/2018 Resumen de las Reuniones de Seguimiento | Exposicion de temas relacionados con docencia y
Docente mantenidas durante el curso. | practicas en los distintos cursos. Aprobacién de las
Presentacion de nuevas Comisiones nuevas Comisiones del Grado en CYTA.

04/07/2018 Presentacion de la Planificacion Docente Aprobacién de la Planificacion Docente del Grado en
para el curso 2018-19. CYTA para el curso 2018-19.

22/01/2019 Aprobacién de la Memoria Anual del curso | Exposicién de los problemas planteados por una
2017-18 del Grado. Aprobaciéon de la | mayor entrada de alumnos en primer curso del
oferta de nuevas plazas para el curso | Grado que ha dificultado la labor docente en teoria y
2019/2020 en el Grado. Aprobacién del | practicas, y cdmo se ha tratado el problema con el
nombramiento de los representantes de | vicerrector de Estudiantes para evitar una situacion
los estudiantes del Grado en el SGIC-CYTA. | semejante en el curso 2019-20.

05/07/2019 Evaluacion de la docencia en el segundo | Carga docente en GEA correspondiente a la

semestre. Evaluacion de las encuestas
internas. Informacion sobre la evolucién
de los datos del Grado en CYTA

participacion como tutores en TFG y Practicas
Externas. Informacidn sobre las modificaciones
solicitadas para adaptar en GEA la docencia en
prdcticas y seminarios.
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Tabla 1.3.2. REUNIONES DE SEGUIMIENTO DOCENTE EN EL CURSO 2018-19

Curso | Fecha /hora/ Aula Tema Tratado Participantes
29/01/19 Docente correspondiente al 1*" | Estudiantes/Coordinadores y Profesores de las
12-13h - Aula B3 semestre asignaturas/ Miembros SGIC
10
30/04/19 Docente correspondiente al 2 Estudiantes/Coordinadores y Profesores de las
12-13h - Aula B3 semestre asignaturas/ Miembros SGIC
29/01/19 Docente correspondiente al 1¥" | Estudiantes/Coordinadores y Profesores de las
20 12-13h - Aula B4 semestre asignaturas/ Miembros SGIC
23/04/19 Docente correspondiente al 2° | Estudiantes/Coordinadores y Profesores de las
11-12h - Aula B4 semestre asignaturas/ Miembros SGIC
29/01/19 Docente correspondiente al 1*" | Estudiantes/Coordinadores y Profesores de las
10-11h - Aula A4 semestre asignaturas/ Miembros SGIC
30
07/05/19 Docente correspondiente al 2° | Estudiantes/Coordinadores y Profesores de las
10-11h - Aula A4 semestre asignaturas/ Miembros SGIC
15/12/18 Docente correspondiente al 1*" | Estudiantes/Coordinadores y Profesores de las
9-10h - Aula A8 semestre asignaturas/ Miembros SGIC
40
27/03/19 Docente correspondiente al 2° | Estudiantes/Coordinadores y Profesores de las
12-13h - Aula A8 semestre asignaturas/ Miembros SGIC

Como en cursos anteriores, el SGIC ha analizado la evolucién del Grado, a través de los
distintos indices y parametros, asi como de la informacién aportada por los sistemas de
recogida de sugerencias y quejas (apartado 4 de la presente memoria) para establecer
propuesta de acciones concretas de mejora. Otras acciones emprendidas por el SGIC en el
curso 2018-19 fueron:

v’ Realizacién de reuniones para la mejorar las rubricas de evaluacién. Fechas: 4/03/2019,
24/07/2019 y 17/09/2019. Participantes: los miembros de la Comisiéon de Coordinacién del
TFG y de los tribunales del TFG. Lugar: Sala de profesores.

v’ Organizacién y coordinacidn de reuniones entre profesores de asignaturas de los mddulos
de Ciencias basicas, Ciencia de los Alimentos y Tecnologia de los Alimentos para contrastar,
coordinar y mejorar los programas tedricos y practicos de las asignaturas en el curso 2018-
19.

Fechas: 04/06/2018. Participantes: Vicedecana y Delegada del Decano para el Grado,
coordinador de segundo y tercer curso, profesores implicados en la docencia de las asignaturas
Ciencia y Analisis de Alimentos de Origen Vegetal, Ciencia y Andlisis de aguas de consumo y
bebidas, Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal y Tecnologia Enoldgica y de Otras
Bebidas Alcohdlicas. Lugar: Sala de reuniones del decanato de la Facultad de Veterinaria
Fechas: 19/07/2018. Participantes: Vicedecana y Delegada del Decano para el Grado,
coordinador de segundo y tercer curso, profesores implicados en la docencia de las asignaturas
Ciencia y Analisis de Alimentos de Origen Vegetal, Tecnologia de los Alimentos de Origen
Vegetal y Tecnologia Enoldgica y de Otras Bebidas Alcohdlicas. Lugar: Biblioteca de la Seccién
departamental de Tecnologia de los Alimentos. Facultad de Veterinaria

Fechas: 07/06/2018. Participantes: Vicedecana y Delegada del Decano para el Grado,
profesores implicados en la docencia de las asignaturas Fundamentos de Ingenieria Quimica,
Ingenieria de la Industria Alimentaria y Procesos de Conservacidon y Transformacion de los
Alimentos. Lugar: Sala de reuniones del decanato de la Facultad de Veterinaria.

v" Implementacion de un nuevo sistema de encuestas para evaluar la satisfaccidon vy
cumplimiento de los programas docentes en cada asignatura del grado. Estas encuestas se han
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disefado y realizado utilizando el programa OMBEA Response y han permitido incrementar la
participacién de los alumnos en la evaluacién interna de la actividad docente.

v Actualizacién de la base de datos propios creada para el seguimiento de los egresados. Esta
linea permite realizar encuestas de insercidn laboral, (cuyos resultados se exponen en el
apartado 5.3.), asi como mantener contacto con los titulados para procurar su participacién en
jornadas de orientacidn laboral y en otros eventos y actividades.

v Programacién de actividades de formacién para el PDI y PAS. En el marco del proyecto
Innova-Gestion UCM Calidad (103/18) titulado: “Veterinaria es Calidad: Plan de difusion de
nuevos sistemas de evaluacidon. Analisis de los titulos del Centro”, se ha desarrollado un taller
sobre Evaluacion de Competencias y Resultados de Aprendizaje impartido por el Dr. Garrote
(Facultad de Educacién UCM).

v Seguimiento de las infraestructuras y los medios docentes disponibles de la Facultad asi
como de su web, para su mantenimiento en las mejores condiciones posibles.

A continuacion se presentan las fortalezas derivadas de las reuniones y acciones emprendidas.

FORTALEZAS DEBILIDADES

F5. El SGIC (CEMC-CYTA y CC-FV) se encuentra totalmente | D2.Se requiere un analisis integral
integrado en las actividades del Grado, atendiendo a demandasy | del Grado por el SGIC para
dificultades. coordinar una propuesta de mejora
F6.Se han desarrollado sistemas 4agiles y versatiles para la | del Plan de Estudios.

obtenciéon de informacion, gestion y actuacidon rapida para
mejorar aspectos concretos de la Calidad del Grado y del Centro

2. ANALISIS DE LA ORGANIZACION Y FUNCIONAMIENTO DE LOS MECANISMOS DE
COORDINACION DEL TiTULO

2.1. Coordinacion docente

Los mecanismos de coordinacidn docente del Graso estan integrados en un sistema piramidal
a tres niveles desarrollado durante el proceso de implantacion de la titulacidn, con la siguiente
estructura: (1) Coordinacion de Grado (a cargo del Vicedecano de Coordinacién del Grado), (2)
Coordinacion de curso (a cargo de un profesor por cada curso, miembros del CT-CYTA y del
CEMC-CYTA) y (3) Coordinacidn de asignatura (para cada asignatura un profesor que participe
en su docencia, sera miembro del CT-CYTA). A partir de esta estructura se realiza la
coordinacion horizontal y vertical de la docencia de la titulacion. El funcionamiento de los
mecanismos de coordinacién estd plenamente asentado en el Grado. El Procedimiento de
Planificacion de la Docencia se resume en las siguientes tareas:

1. La Vicedecana de Coordinacion de CYTA solicita a los Departamentos/Secciones
Departamentales los nombres de los coordinadores de las asignaturas para el curso siguiente.
2. En reuniones con los coordinadores de las asignaturas de cada curso del Grado se procede a
la eleccion del Coordinador del curso.

3. La Vicedecana y el Coordinador del Curso recogen las necesidades de cada asignatura y
elaboran los calendarios de docencia tedrica y practica garantizando el cumplimiento de
dedicacién horaria de cada asignatura. El calendario se presenta a los coordinadores de las
asignaturas del curso para su final adecuacién y aprobacién.

4. Se gestiona la asignacidn de espacios a través de la Gerencia del Centro.

5. Los Coordinadores de las asignaturas se ocupan de asegurar la distribucion y asignacion de
la docencia entre los profesores participantes con la aprobacion de los Consejos de
Departamento.

6. Los Coordinadores de las asignaturas realizan la Ficha Docente, de acuerdo a una estructura
acordada, con toda la informacion docente (tedrica y practica), sistema de evaluacion,
objetivos, competencias especificas y resultados de aprendizaje.
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7. La Vicedecana, la Delegada del Decano y el correspondiente Coordinador del curso recopilan
toda la informacién para la planificacidn docente del curso y elaborar las Guias Docentes.

8. Las Guias Docentes de cada curso se analizan por el SGIC y se presentan al Consejo de
Titulacién para su analisis y aprobacion. Finalmente serd la Junta de Facultad la que apruebe o
enmiende la planificacidon docente para el curso siguiente.

9. Las Guias docentes de cada curso se publican en la pagina web de la Facultad. Este proceso
se realiza antes de iniciarse el periodo de matricula, para que el alumno disponga de toda la
informacidn requerida para una mejor planificacién del curso que quiere emprender.

Las Guias Docentes incluyen la siguiente informacion: Estructura general del Plan de Estudios,
relacion de asignaturas del curso, nombre y contacto de los coordinadores (del curso y de
asignaturas), horarios y aulas, calendarios de clases tedricas y practicas del 1°" y 2° semestre,
calendario de examenes y las fichas docentes de cada asignatura.

La informacidn de la coordinacion y programacién docente mostrada en la pagina web de la
Facultad de Veterinaria incluye ademas detalles de las actividades de ensefianza-aprendizaje,
normas de coordinacién, recomendaciones de matricula, normas para alumnos repetidores e
informacién especifica del Trabajo Fin de Grado (TFG) y de las Practicas Externas. La
informacién es revisada y se mantiene actualizada ante cualquier situacién que requiera su
modificaciéon. El Campus Virtual ofrece ademas a los alumnos matriculados informacidn detalla
de cada asignaturay permite la comunicacion (profesor-alumno) rapida y personalizada.
Durante el proceso de planificacion de la docencia existe un constante contacto entre los
Coordinadores (de las asignaturas, del Curso y del Grado) via telematica para conformar y
acordar los horarios y los calendarios docentes. Para ultimar la planificacién, identificar y
solventar posibles fallos y problemas se realizan las reuniones de coordinacién docente
presenciales que sean requeridas. Ademas, se llevan a cabo reuniones periddicas entre los
coordinadores de curso y la Vicedecana para tratar aspectos concretos de la planificacion. La
programacion de las fechas de examenes en las distintas convocatorias oficiales se consensua
en reuniones conjuntas con los coordinadores de todos los cursos y los representantes de
alumnos. Este proceder pretende evitar solapamientos, permitir que los estudiantes
distribuyan los exdmenes de forma mas conveniente segun su criterio y que alumnos
repetidores puedan presentarse a asignaturas de distintos cursos, al no existir coincidencias de
horarios en ninguna prueba. El procedimiento de planificacién de la docencia del curso 2018-
19 se inici6 en el mes de febrero de 2018. Los coordinadores de asignatura fueron
mayoritariamente los mismos que en cursos anteriores e igualmente se mantuvieron los
coordinadores de curso. Siguiendo el procedimiento descrito, en reuniones presenciales (Tabla
2.1) y continuos contactos telematicos para cada curso, se perfilaron los correspondientes
calendarios de actividades y los coordinadores de asignaturas confeccionaron las
correspondientes fichas docentes de las asignaturas. Finalmente se confeccionaron las Guias
docentes de los cuatro cursos del Grado (https://veterinaria.ucm.es/planificacion-docente-del-
grado-en-ciencia-y-tecnolog). El proceso concluyd con la aprobacion de la programacion, en el
CT-CYTA de 4 de julio, y su ratificacién en la Junta de la Facultad de Veterinaria de 6 de julio de
2018. Como incidencia, cabe mencionar que debido a la transicién al nuevo calendario de
finalizacion en julio, el curso 2017/18 mantuvo los exdmenes de segunda convocatoria de
asignaturas de segundo cuatrimestre y anuales en la primera quincena de septiembre. Este
hecho llevé a que el inicio del afio académico 2018-19 precediera al cierre del periodo de
matricula, con el consiguiente retraso en el cierre de los grupos de practicas. No obstante, el
proceso fue normalizado al concluir el mes de septiembre.

De forma paralela a la programacién docente, se ha tratado, con los respectivos coordinadores
de las asignaturas, la distribucién de la docencia entre profesores, para que todos aquellos que
desearan evaluar su actividad en asignaturas del Grado en el programa DOCENTIA-UCM
pudieran hacerlo, conforme a los requerimientos establecidos por el vicerrectorado de
Calidad. En este aspecto, los coordinadores del Grado (Vicedecana y Delegada del Decano)
prestaron asesoramiento en todas las asignaturas en las que les fue requerido.
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Tabla 2.1. REUNIONES DE COORDINACION DOCENTE DEL CURSO 2018-19"

° Programacion y

£ Fecha coordinacién Actividades y acuerdos

© docente

1¢ 27/02/18 Primer curso Se actualizaron los nuevos coordinadores para algunas asignaturas. Se
10-12h.Aula B3 establecieron el nimero de grupos de practicas y seminarios

16/05/18 Primer curso Se ultimaron los calendarios de teoria, practica y seminarios. Se fijaron
11-12 h. Aula B3 las fechas de exdmenes. Se trabajé en nuevas propuestas para mejorar
las encuestas de satisfaccion internas.

22 26/02/18 Segundo curso Se solicitd Ia’informacién para la pIanifiFacién docente, niumero de

12-13 h. Aula B4 grl,!pos de prac.tlcas y seminarios. Se tratd la conveniencia de realizar
examenes parciales en algunas asignaturas.
Segundo curso | Cierre de la planificacion docente del curso 2018-19, y se ultimaron los
07/05/18 calendarios de teoria, practica y seminarios. Se traté la realizacion de
10-12 h. Aula B4 encuestas internas presenciales en el aula.
3¢ Tercer curso Se inicia la planificacién del curso. Se trataron diversos aspectos para
28/02/18 mejorar la participacion de los alumnos en las tutorias. Se analizaron
10-12 h. Aula A4 los comentarios de los alumnos acerca de los contenidos de algunas
asignaturas.
09/05/18 Tercer curso Se concluyd la planificacién del curso 2018-19 con el cierre de los
calendarios de teoria, practica y seminarios.
11-12h. Aula A4 . . . .
Se tratd la realizacidén de encuestas internas presenciales en el aula.

40 02/03/18 Cuarto curso Se trabajé en la planificacion docente del curso 2018-19, numero de
10-11:30h. Sala grupos de practicas y de seminario. Se discutié sobre las mejoras para
de Profesores compaginar la asignatura de Practicas Externas con las asignaturas

optativas.

40 06/06/18 Cuarto curso Se trato la posibilidad de limitar a 20 el nUmero de alumnos admitidos

11-12 h. Aula A8 en algunas asignaturas optativas para no interferir en la calidad de la
docencia. Se traté la posibilidad desdoblar la asignatura optativa
Docencia Interdisciplinar en la Industria Alimentaria en dos grupos para
realizar las visitas a empresas de forma mas satisfactoria. Se trato la
realizacion de encuestas internas presenciales en el aula.
29/06/18 Andlisis Reuniéon Conjunta entre los implicados en la coordinacién (la
11-13 h. conjunto Vicedecana, la Delegada del Decano para el Grado vy los
g Biblioteca correspondientes coordinadores de curso) y los estudiantes (delegados
5 2 . L
= PNBTA de cada curso, como representantes) para analizar la programacion del
S curso 2018-19 y establecer por consenso el calendario de examenes. Se
analizaron las distintas Guias Docentes para procurar su cierre y
aprobacion.

's6lo corresponde a las reuniones presenciales con todos los coordinadores de asignaturas de cada curso. Desde febrero de 2018 se mantuvieron
contacto telematico con los distintos coordinadores para intercambiar informacion y reuniones parciales con los responsables de la coordinacion del
Grado y los coordinadores de curso.

?Biblioteca del Pabellén de Nutricion, Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos. Facultad de Veterinaria (PNBTA).

Por otra parte, durante el curso se realizan reuniones de evaluacion docente (las
correspondientes al curso 2018-19 se muestran en la Tabla 2.2), programadas al final de cada
semestre asistiendo los profesores coordinadores de cada asignatura del correspondiente
semestre, los coordinadores de los cuatro cursos, la Delegada del Decano y la Vicedecana del
Grado. En estas reuniones se analizan las aportaciones de los estudiantes en las reuniones de
seguimiento docente (Tabla 1.3.2) y distintos aspectos del desarrollo del periodo académico
asi como problemas surgidos y resultados de los exdmenes. El objetivo de estas reuniones es
proponer medidas de mejora, intercambiar experiencia y poner en comun resultados de
diversas estrategias docentes y formas de evaluacion.

2.2. Acciones de mejora

El andlisis de la coordinacién transversal y horizontal ha sido indispensable para solventar
algunos problemas detectados en el desarrollo docente del Grado desde el inicio de su
implantacion. En esta linea, cabe destacar la deteccion temprana de la necesidad de realizar
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cambios no sustanciales (curso 2012-13) para atender deficiencias derivadas de asignaturas
mal ubicadas en el plan de estudios, con clara repercusién en el proceso de ensefianza-
aprendizaje. Por otra parte, la informacidn revertida por distintas vias al SGIC, (especialmente
reuniones de coordinacion, evaluacion y seguimiento docente de los sucesivos cursos, las
encuestas de opinidn a los estudiantes y las sugerencias surgidas en las reuniones del CEMC-
CYTA), han llevado a realizar, de forma progresiva, diversas adaptaciones y ajustes para
mejorar la Calidad de la Docencia, y que han sido recogidas en anteriores memorias. En este
contexto, los programas de las asignaturas bdsicas, como Fisica y Matematicas, se van
adaptando al nivel de conocimientos de los alumnos que se incorporan al Grado. Ademas, el
profesor coordinador de la asignatura de Matematicas ha tratado de solventar problemas que
se presentaban en el desarrollo de los TFG, derivados de la necesidad de un mayor
conocimiento de técnicas para el procesado estadistico de datos.

Tabla 2.2. REUNIONES DE EVALUACION DOCENTE DEL CURSO 2018-19

)
g Fecha Evaluacion Actividades y acuerdos
v docente
12 29/01/19 1%'semestre | Andlisis del desarrollo docente (clases tedricas y practicas).
11:30-12:30 h. Aula B3 1% curso Evaluacion de los resultados de los examenes.
30/04/19 2%emestre Andlisis del desarrollo docente del 22 semestre.
13:30-14:30 h. Aula B3 1% curso Programacion de las encuestas de satisfaccion en el aula
29 1%'semestre | Andlisis del desarrollo docente (clases tedricas y practicas).
29/01/19 22 curso Se tratd el problema de la falta de asistencia a clase en algunas
13:30-14:30 h. Aula B4 asignaturas. o o )
Se tratd sobre la conveniencia de la organizacion de tutorias.
Evaluacion de los resultados de los exdamenes.
23/04/19 29%emestre | Andlisis del desarrollo docente (clases tedricas y practicas).
13:30-14:30 h. Aula B4 29 curso Programacion de las Encuestas de Satisfaccion en el aula.
3¢ 30/01/19 1%'semestre | Andlisis del desarrollo docente (clases tedricas y practicas).
12:30-13:30 h .Biblioteca 32 curso Evaluacion de los resultados de los examenes, la baja asistencia a
PNBTA tutorias y la conveniencia de realizar examenes parciales.
07/05/19 29%emestre | Andlisis del desarrollo docente (clases tedricas y practicas).
11:30-12:30 h. Biblioteca 39 curso Se tratd la evaluacidn docente en algunas asignaturas.
’ .PNB'ILA Programacion de las encuestas de satisfaccion en el aula.
40 10/12/19 1%'semestre | Se trabajé en la planificacién docente del curso 2019-20.
11:30-12:30 h. Sala de 42 curso Se discutié sobre las mejoras para compaginar mejor la asignatura
Profesores de Précticas Externas con las asignaturas optativas.
27/03/19 29%emestre | Andlisis del desarrollo docente (clases tedricas y practicas).
13:30-14:30 h. Aula A8 49 curso Compatibilidad de la realizacion de las Practicas Externas con la
docencia de algunas asignaturas optativas.
Programacioén de las encuestas de satisfaccion en el aula.

PNBTA: Pabelldn de Nutricidén, Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos. Facultad de Veterinaria (Facultad de Veterinaria)

Las acciones concretas de mejoras realizadas en la Coordinacion del curso 2018/19 son:

v' Con el objetivo de minimizar la existencia de solapamientos en el desarrollo de los
programas de distintas asignaturas y corregir defectos en el resultado de aprendizaje, en los
meses de junio y julio, y dentro de la programacidon del curso 2018-19, se realizaron diversas
reuniones (apartado 1.3) para revisar el cumplimiento de competencias y el desarrollo de los
programas tedrico-practicos de asignaturas de los médulos con mayor peso de créditos ECTS
(basicas, Ciencia de los Alimentos y Tecnologia de los Alimentos). El objetivo buscado es crear
lineas de continuidad en el proceso de ensefianza-aprendizaje, en el que las asignaturas se
complementen y permitan una enseflanza secuencial y razonada. En este afdn, se ha analizado
la transmisidn de conocimientos desde la composicidn, el andlisis hasta el procesado de
alimentos de origen vegetal, donde se habian detectado algunos problemas. Por otra parte, se
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ha revisado el desarrollo del proceso de ensefianza que conlleva el estudio de operaciones
basicas, el diseio de lineas de produccidn, con la incorporacion de sistemas de automatizacion
y control y el procesado especifico de distintos alimentos. Los profesores coordinadores de las
respectivas asignaturas han llegado a acuerdos para abordar el desarrollo de los
correspondientes programas tedrico-practicos.

v Se ha incluido en el calendario docente las fechas de celebraciéon de las reuniones de
seguimiento y evaluacién docente, adelantandose la fecha correspondiente al primer semestre
del cuarto curso para evitar que los estudiantes no puedan asistir por incorporarse a las
actividades de Practicas Externas.

v Consolidacién en todos los cursos de la franja horaria de 9:00-11:00 de los lunes para
centralizar la realizacidon de pruebas de evaluacién continua de distintas asignaturas de forma
que no afecten al nivel de asistencia de los alumnos a las actividades docentes.

v" Implementacién y mejora de la evaluacién del TFG, con un sistema de rubrica a tres niveles:
Comisidn de coordinaciéon del TFG, tutor y tribunal.

v’ Consolidacién de los seminarios de busqueda de informacion y gestores bibliogréficos como
actividades de apoyo para el desarrollo del TFG.

v’ Desarrollo e implementacidn de encuestas de satisfaccion presenciales en el aula mediante
el uso de mandos en asignaturas anuales y del segundo semestre.

v’ Gestidn parcial de las Practicas Externas mediante el programa GIPE.

Las acciones concretas de mejoras propuestas por la Coordinacion del curso 2018-19 para
cursos posteriores, tras el andlisis de la informacion recopilada por el SGIC son:

- Actualizacién y sustitucion de los medios audiovisuales de las aulas docentes.

- La realizacién de seminarios informativos sobre el uso del programa GIPE para la gestion de
Practicas Externas y preparacién y presentacion del TFG.

- La implementaciéon en todas las asignaturas del sistema de encuestas de satisfacciéon de
forma presencial utilizando mandos

- Incrementar los seminarios bibliograficos de apoyo a la realizacién del TFG.

- Analizar la posible instauracion de dos grupos docentes para la asignatura Docencia
interdisciplinar en la Industria Alimentaria

- Desarrollo de jornadas de orientacion profesional

- Desde la visidn del estudiante del ultimo curso, egresados y profesorado, evaluar el proceso
de ensefianza-aprendizaje desde la composicion y el andlisis de alimentos hasta el procesado
de alimentos de origen animal y vegetal, asi como en la linea operaciones basicas, disefio de
lineas de produccidn y el procesado especifico de distintos alimentos.

FORTALEZAS DEBILIDADES

F7. Los mecanismos de coordinacion docente estan desarrollados y
articulados. Desde la experiencia adquirida se ha creado una
dinamica de trabajo consolidada.

F8. El sistema de coordinacidon del Grado es eficaz y presenta
estructuras que permiten la autocritica, la deteccidn de deficiencias
y la generacidon de estrategias de mejora

D3. Plan de seguimiento vy
reposicion de infraestructuras
docentes.

D4. Necesidad de continuar
trabajando en la mejora del
plan de estudios y en la

F9. Los alumnos disponen de las Guias Docentes, con toda la | coordinacién transversal del
informacion del Grado, con anterioridad al periodo de matricula, lo | proceso de ensefianza
que les permite una programacion personalizada y razonada del | aprendizaje desde distintas

curso académico. asignaturas.

3. ANALISIS DEL PERSONAL ACADEMICO

Una fortaleza del Grado en CYTA impartido en la UCM es la amplitud de Facultades (4) y
Departamentos (14) que participan en su docencia, lo que supone disponer de un amplio
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elenco de profesores (154) con notable experiencia docente e investigadora en las distintas
disciplinas implicadas en la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. El profesorado proviene de
areas de conocimiento diferentes, lo que ha de permitir al estudiante disponer de perspectivas
diversas que han de redundar en una formacién bdsica, ecléctica y sélida a la vez. En conjunto,
el 82 % del personal docente son funcionarios o contratados laborales indefinidos (Tabla 3.1).
Por categorias destaca la participacion de profesores titulares de universidad (46 %),
profesores contratados doctores (11 %), profesores asociados (14 %, en su mayoria a tiempo
parcial), catedraticos (11 %) y profesores ayudantes doctores (4 %). El profesorado de cada
asignatura puede consultarse en las Guias Docentes (https://veterinaria.ucm.es/planificacion-
docente-del-grado-en-ciencia-y-tecnolog). La relacién alumno/profesor es de 2,53. Este ratio,
derivado del desarrollo pluri-facultativo del Grado, se considera muy adecuado dado el
caracter multidisciplinar de la titulacion. Por otra parte, el profesorado tiene un alto nivel de
investigacion como acreditan los 330 sexenios (Tabla 3.1), lo que supone un promedio de 2,7
sexenios, teniendo en cuenta sdlo las categorias docentes que podian solicitarlos. Este caracter
redunda, sin duda, en la calidad y especializacién del docente.

Tabla 3.1. ESTRUCTURA Y CARACTERISTICAS DEL PROFESORADO DEL GRADO (2018-191)

Categoria Personas % de Personas % doctores Sexenios
Asociado 21 13,6% 50% 0
Asociado Interino 1 0,6 0% 0
Ayudante Doctor 6 3,9% 100% 0
Catedratico de Universidad 17 11,0% 100% 81
Colaborador 1 0,6% 100% 0
Contratado Doctor 17 11,0% 100% 26
Contratado Doctor Interino 17 11,0% 100% 16
Emérito 1 0,6% 100% 6
Titular de Escuela Universitaria 2 1,3% 100% 0
Titular de Universidad 71 46,4% 100% 201
TOTAL 154 100% 330

! Datos procedentes de SIDI 30/11/2018

Aunque en los ultimos afos se han ofertado algunas plazas docentes, la requerida renovacién
de la plantilla de PDI no estd asegurada. Por otra parte, la promocidn docente hasta ahora ha
sido fundamentalmente de titular a catedratico y estabilizacidon de contratado doctor interino
a contratado doctor, con escaso efecto en la renovacion.

Al analizar los resultados de la evaluacion docente del curso 2018-19 (Tabla 3.2) se han tenido
en cuenta tanto los resultados obtenidos en el programa DOCENTIA-UCM como los del plan de
evaluacion Docentia en extincién. El 55,6 % (IUCM-6) del profesorado solicité la evaluacion por
una u otra via (79,3% en Docentia en Extincidn); este valor se encuentra entre los obtenidos en
los dos cursos académicos comprendidos en el periodo 2015-2017 (entre el 52 y el 59,4 %).
Esta vuelta a la participacion del profesorado por encima del 50%, frente al inquietante
minimo (sélo un 7,28 %) mostrado en el curso 2017-18, permite confirmar que la caida de la
tasa IUCM-6 se debidé a considerar sélo al profesorado que solicitd la evaluacion DOCENTIA-
UCM (sdlo un 21 % de los evaluados en 2018-19), sin tener en cuenta a los docentes que lo
hacian por el sistema en extincién. El mismo efecto puede observarse en la tasa de evaluacion
(IUCM-7 = 34%), que igualmente se ha incrementado aunque todavia estd por debajo del
maximo alcanzado en el curso 205-16 (IUCM-7=46,1). No obstante, dado los problemas que la
implantacion del nuevo sistema esta teniendo, los resultados obtenidos en el pasado curso
pueden considerarse como positivos, aunque es necesario seguir trabajando para conseguir la
total evaluacion de la actividad docente del profesorado. Este hecho es especialmente
limitante en los grados impartidos por muchos profesores, especializados en determinados
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temas, con carga docente repartidas en distintas titulaciones, como ocurre en el caso del
Grado en CYTA. Como es habitual en el Grado, todos los profesores evaluados obtuvieron, en
ambos programas, una valoracion positiva, con 10 % de excelentes, 73 % de muy positivos y
17% de positivos.

Tabla 3.2. EVALUACION DOCENTE DEL PROFESORADO DEL GRADO (DOCENTIA 2018-19)

12 curso de 22 curso de 32 curso de 42 curso de
seguimiento o seguimiento o seguimiento o seguimiento o
curso auto-informe 12 curso 22 curso 32 curso de
acreditacion acreditacion acreditacion acreditacion
2015-16 2016-17 2017-18 2018-19
IUCM-6 51,96 59,42 7,28 55,6
Tasa de participacion
en el Programa de
Evaluacién Docente
IUCM-7 46,08 14,49 2,65 34
Tasa de evaluaciones
en el Programa de
Evaluacion Docente
IUCM-8 100 100 100 100
Tasa de evaluaciones
positivas del
profesorado
FORTALEZAS DEBILIDADES
F10. El profesorado es suficiente, debidamente | D5. El nimero de profesorado en formacion
formado y especializado. es bajo para garantizar la adecuada
F11. Segun las encuestas de evaluacion del | reposicion ante el paulatino envejecimiento
profesorado, la calidad del mismo es muy alta, con | de la plantilla.
un 100% de evaluaciones positivas. D6. Existen problemas para la adaptacion del
F12. El plan de estabilizacion de profesorado | programa de evaluacion DOCENTIA-UCM al
retomado por el Rectorado permite reducirla tasa | modelo de docencia compartida que
envejecimiento de la plantilla. predomina en el Grado de CYTA.

4. ANALSIS DEL FUNCIONAMIENTO DE QUEJAS Y SUGERENCIAS

Los mecanismos de tramitacidon y andlisis de quejas y sugerencias son variados e incluyen
varios sistemas de recogida de informacién, analisis de datos (por el SGIC y el equipo decanal)
y de toma de decisiones para la resolucidon de necesidades y problemas. En los sistemas de
recepcion de informacion se incluyen: (i) el Buzén de Quejas y Sugerencias (BQS), (ii) la
comunicacion directa de los representantes de distintos colectivos en SGIC (CCEMC-CYTA, CC-
FV, CT-CYTA), (iii) la comunicacion directa de profesores y alumnos en las Reuniones de
Seguimiento, Evaluacion y Coordinacion docente, (iv) la comunicacién en tutorias solicitadas
al coordinador del Grado, coordinadores de curso y profesores del Grado, (v) los comentarios
libres aportados en las Encuestas de Satisfaccion de los distintos colectivos universitarios
(estudiantes, profesores, PAS, agentes externos) y (vi) consultas realizadas directamente a la
Delegacién de alumnos y delegados del curso. Todo el sistema constituye en su conjunto una
caja de recepcion de datos cuyo analisis se realiza fundamentalmente por el SGIC. En la Tabla
4.1 se resume la informacién mas relevante recibida por las distintas vias en el curso 2018-19 y
algunas de las acciones emprendidas.

Respecto al BQS, la gestion esta limitada a sus responsables (Delegada del Decano para Calidad
y el Delegado del Decano para apoyo a la Docencia). La informacion recibida se clasifica segtn
su naturaleza (infraestructuras o aspectos ambientales, profesorado, aspectos docentes y
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otros) y se transmite a los responsables (Gerencia, Vicedecanatos de Ordenacién Académica y
Posgrado, de Coordinacion o de Estudiantes) que puedan atender a su resolucién. El tiempo de
respuesta medio oscila entre 2-4 dias. Con el fin de potenciar el uso del BQS se habilitaron
espacios especificos para tematicas de profesidon/estudios (https://veterinaria.ucm.es/infovet)
y de incidencias de mantenimiento (https://veterinaria.ucm.es/incidencias-mantenimiento).
En el curso 2018-19 en el BQS de la Facultad de Veterinaria se registraron un total de 606
entradas, la mayoria de ellas (501) relacionadas con mantenimiento; 97 de solicitud de
informacién y 14 relativas a quejas y sugerencias de distinta indole. Sélo una de estas entradas
estuvo relacionada con la docencia del Grado de CYTA (Tabla 4.1).Todas las entradas fueron
atendidas y contestadas en tiempo y forma.

En relacién con la comunicacién dentro del SGIC, cabe destacar que en todas sus estructuras
(CCEMC-CYTA, CC-FV y CT-CYTA), como se indica en el punto 1.1. de esta memoria, existen
representantes de los distintos sectores universitarios (alumnos, profesores, PAS), y por tanto,
las correspondientes reuniones se convierten en un excelente escenario para recoger sus
sugerencias y quejas (Tabla 4.1). La informacién obtenida a este nivel suelen cefiirse a los
temas tratados en las distintas reuniones y puede ser directamente tratada y procesada para

su inclusiéon en la toma de decisiones y establecimiento de planes de mejoras.

Tabla 4.1. ANALISIS DE LOS COMENTARIOS, QUEJAS Y SUGERENCIAS (QS) REPORTADAS POR

DISTINTAS VIAS EN EL CURSO 2018-19

En Reuniones de Seguimiento Docente Cursos
22 | 32

Colectivo: Estudiante. QS: Conveniencia de que el material docente esté a disposicién del alumno X X

antes de clase/practicas. Accion emprendida: tratado con profesores

Colectivo: Estudiante. QS: Fallos en la coordinacion en las clases tedricas y practicas de algunas X X

asignaturas. Accion emprendida: considerado en la programacién del préximo curso

Colectivo: Estudiante y profesor. QS: Mayor implicacién de los profesores en mantener la disciplina

en algunos grupos que dificulta en seguimiento normal de las clases. Accién emprendida: se informa

del Reglamento del Estudiante

Colectivo: Estudiante. QS: Problemas en la coordinacion y asistencia de un profesor a clase. Accién X X

emprendida: se trata con el coordinador de la asignatura para que tome la correspondientes

medidas en la programacion del préximo curso

Colectivo: Estudiante. QS: Retraso en publicar las convocatorias de examenes en algunas asignaturas. X

Acciéon emprendida: se trata con los coordinadores de la asignaturas

Sugerencias sobre la organizacion docente de algunas las asignaturas X

Colectivo: Estudiante y profesor. QS: Coordinacidon de temarios para asegurar la continuidad de los X

programas en asignaturas relacionadas de cursos consecutivos. Accion emprendida: se trata con los

coordinadores de la asignaturas en las reuniones de coordinacion y del CEMC-CYTA

Seguimiento de la normativa de las convocatorias de examen X

Colectivo: Estudiante. QS: Solicitud de ampliacién de exdmenes parciales en todas las asignaturas. X

Accion emprendida: se trata con los coordinadores de las asignaturas en las reuniones de

coordinacion.

Colectivo: Coordinadores. QS: Organizacion y coordinacidn de las revisiones de examen para que no X

interfiera con la actividad docente y facilite la asistencia a la revisién a todos los alumnos que asi lo

soliciten. Acciéon emprendida: se trata en las reuniones de coordinacion.

Colectivo: profesores. QS: Distribucion irregular del nimero de alumnos de los grupos de practicas. X

Accion emprendida: se subsanara en la programacion de préximos cursos al regularse el periodo de

matricula.

Colectivo: estudiante. QS: Falta de claridad en los criterios de evaluacion de los trabajos propuestos X

en algunas asignaturas. Accion emprendida: se trata con el coordinador de las asignaturas para

correccidén en préximos cursos

Colectivo: Profesor y estudiante. QS: Mejor coordinacidon entre las Practicas Externas y las

asignaturas optativas que se imparten en el segundo semestre del curso. Accion emprendida: se

tratara con los tutores de empresa

Agradecimiento y satisfaccién por la organizacion de actividades adicionales, como seminarios X

informativos, visitas, etc.

Satisfaccién con el nuevo sistema de encuestas antes del periodo de examenes. X
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Colectivo: Profesor. QS: Incidencias en el aula de informética. Accion emprendida: problema puntual, X
no previsible

Colectivo: Profesor, estudiante. QS: Solicitud de servicio de reprografia en el centro. Accidon X
emprendida: se eleva solicitud a gerencia.

Buzdn de Quejas y Sugerencias

N2 de incidencias relacionadas con la docencia del Grado: 1. Colectivo que utiliza: estudiante

QS: cambio de fecha/horario de realizacién de una practica de una asignatura optativa y no realizaciéon de una actividad
programada. Acciones emprendidas: Se tratd con los profesores coordinadores para conocer las causas y circunstancias de
la incidencia. Se acordd no realizar modificaciones del calendario de practicas en futuros cursos y si fueran necesarios
explicar a los estudiantes con claridad los motivos. Se realizé la actividad programada. Se informé al estudiante del
procedimiento.

Comunicacién de distintos colectivos en las reuniones del SGIC, y en otras reuniones

Medio: Reuniones de evaluacidon docente. Reuniones del CEMC-CYTA.

Colectivo: Profesor

QS: El comportamiento de los estudiantes en las aulas, especialmente por la falta de silencio durante las clases y seminarios.
Acciones emprendidas: Abordar en didlogo abierto con los estudiantes en las reuniones de seguimiento docente para que
fueran conscientes del perjuicio ocasionado.

QS: La posible utilizacién de medios electrénicos en los examenes. Acciones emprendidas: incrementar la vigilancia durante
los examenes. Siempre que sea posible realizar exdmenes que dificulten la transmisién directa de respuestas. Uso de
dispositivos de captacion.

Colectivo: PAS

QS: Disponer de la informacidn actualizada acerca de los cambios realizados en la planificacién docente durante el curso.
Acciones emprendidas: Intensificar la informacidn para optimizar el uso de espacios. Se centraliza en los coordinadores de
curso la gestion de reserva de espacios.

En encuestas

Medio: encuestas de satisfaccion con las asignaturas realizadas por el centro

Colectivo: Estudiante

QS: falta de asistencia de los estudiantes a tutorias. Acciones emprendidas: en las reuniones de seguimiento docente se
aconseja a los estudiantes de las ventajas de esta herramienta. Se facilita horarios y lugares de encuentro con los profesores
que no son del centro sede.

Colectivo: Estudiante

QS: existencia de solapamiento en los programas de distintas asignaturas. Acciones emprendidas: promover reuniones de
coordinacion y revision de los contenidos de los programas docentes entre asignaturas de distintas materias.

QS: desarrollo no completo del temario. Acciones emprendidas: se consulta a profesores y representantes de alumnos para
contrastar la informacion.

Las reuniones de seguimiento docente, de evaluacién y de coordinacién permiten la recogida
directa de sugerencias y quejas relacionadas con todo el proceso de ensefianza-aprendizaje,
desde las técnicas docentes hasta los resultados de evaluacion, tanto por estudiantes (en las
reuniones de seguimiento) como por el PDI (en los tres casos). Cabe destacar las aportaciones
de las reuniones de seguimiento docente (Tabla 1.3.1), donde los alumnos estan muy
motivados a participar y exponer sus quejas y sugerencias a los coordinadores y profesores
presentes, estableciéndose un dialogo abierto que es moderado por el Coordinador del Curso
correspondiente y la Vicedecana del Grado. La dindmica establecida es hacer al estudiante
coparticipe de la mejora del grado, teniendo en cuenta las deficiencias detectadas y sus
sugerencias o aportaciones (Tabla 4.1). Su opinidn importa y es analizada la viabilidad de cada
propuesta e incorporada, si se considera conveniente, en la programacién o desarrollo del
grado. Son multiples las acciones de mejora que se han ido incorporando por esta via, curso
tras curso, (como la continuidad en las horas de clase, distribucidn de las practicas, etc.). Estas
reuniones se integran en el horario de clases tedricas para facilitar la asistencia de estudiantes
y profesores.

La informacidn recopilada en tutorias solicitadas por los estudiantes a los coordinadores (del
Grado, del curso o de asignatura) se analiza y dependiendo de la naturaleza del problema
expuesto, se evaluara su comunicacion a distintas dependencias. Las sugerencias y quejas
recogidas a este nivel suelen ser de naturaleza personal, por problemas de relacién entre
alumnos o de alumno-profesor. Son poco frecuentes. Las acciones emprendidas se llevan a
cabo con la mdxima discrecién, siempre procurando el asesoramiento, el entendimiento entre
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las partes y adoptando los cambios y mejoras oportunas. La recopilacién de datos de las
encuestas de satisfaccion (Apartado 5.2) se realiza por la Vicedecana y la Delegada del Decano
para el Grado y se analiza en el CEMC-CYTA. Las quejas y sugerencias encontradas por esta via

se refieren generalmente al desarrollo docente del grado y de las instalaciones (Tabla 4.1).

FORTALEZAS

DEBILIDADES

F13. El sistema de quejas y sugerencias esta implantado para el Grado. Se
dispone de diversas vias para cursar demandas, aportar informacién o
realizar sugerencias asi como para que los responsables del Grado puedan
establecer y gestionar medidas de respuesta y de mejora.

F14. La habilitacién de buzones especificos para solicitar informacién e
informar de incidencias de mantenimiento ha permitido direccionar y
agilizar las acciones, potenciando el uso correcto del buzdn de quejas y
sugerencias.

F15. Las reuniones de seguimiento docente son una de las herramientas
mas potentes del Sistema de Garantia Interno de Calidad (SGIC). Ademas
integran al estudiante en la cultura de la calidad y le hace participe de las
estrategias de mejora del Grado

D7. La participacion de
los estudiantes en las
distintas vias de
comunicacién  abiertas
es todavia limitada. El
buzén de quejas vy
sugerencias sigue sin
estan bien acogido por

los estudiantes del
Grado que prefieren
otras formas de

comunicacion.

5. INDICADORES DE RESULTADO
5.1 Indicadores académicos y andlisis de los mismos

5.1.1 Andlisis de indicadores de resultados

Como puede apreciarse en la Tabla 5.1.1, la oferta de plazas de nuevos ingreso (ICM-1), al igual
que en los ultimos tres cursos, se ha mantenido en 85, acoplandose a la disposicién de medios
para la imparticién adecuada del Grado. El nimero de matriculas de nuevo ingreso (ICM-2), en
el curso 2018-19, fue de 100 estudiantes (67% mujeres) con una nota media de 7,44. De esta
forma, el porcentaje de cobertura (ICM-3), superd ligeramente el 100% (117,65 %). Como en
afios anteriores, en el curso pasado la mayoria de los alumnos (87 %) accedieron al grado
desde la prueba de acceso (PAU) mientras que los restantes lo hicieron desde ciclos
formativos. En cuanto a la eleccién del Grado como primera opcién (IUCM-2), en el curso
2018-19, se hizo en un 62,35 % de las solicitudes, por debajo de afos anteriores donde se
supero el 85 % (Tabla 5.1.1). Cabe indicar que este Ultimo porcentaje coincide con el valor
(alrededor del 60 %) obtenido en las encuestas internas realizadas en el centro en el primer
curso del Grado, y siempre se ha atribuido al caracter especifico del Grado y al ser una nueva
titulacién aun poco conocida. Ambas circunstancias contribuirian a que se ubique detras de
primeras opciones (como Medicina, Farmacia y Veterinaria), que presentan una nota de acceso
superior. No obstante, desde el inicio de la implantacion del Grado se esta trabajando para
incrementar su difusién (AULA, Semana de la Ciencia, Jornadas de Orientacion
preuniversitaria, etc.). Fruto de esta labor sea quizas la elevada tasa de demanda del Grado en
segunda y sucesivas opciones (IUCM-3), alcanzando el 785,8%. Este marco, se traduce en una
reducida tasa de adecuacion del Grado (IUCM-4), con un valor del 37 % en el curso 2018-19,
(aproximadamente 4 de cada 10 estudiantes de nuevo ingreso solicitaron el Grado en primera
opcién).

La tasa de rendimiento (ICM-4) en el curso pasado fue del 73,36%, situandose en el mismo
rango que los afios anteriores y se corresponde con los promedios dados para las titulaciones
de grado en las universidades publicas (alrededor del 72,1%). En la misma linea, la tasa de
éxito (IJUCM-1), como relacién de créditos superados respecto a los presentados de examen,
también es elevada manteniendo niveles de cursos anteriores (80,95%).

La tasa de evaluacidon del titulo (IUCM-16) se mantiene alrededor del 90 % (90,62 %). Estos
valores indicarian que los estudiantes del Grado progresan y evolucionan adecuadamente y se
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presentan preparados a los examenes. Ademas, parece que racionalizan la matricula conforme
a sus posibilidades de estudio y aprendizaje. Esta tendencia también se refleja en la tasa de
eficiencia (ICM-7 = 82,02), que supera el 75% establecido en el documento de Verificacion.

Tabla 5.1.1. INDICADORES DE RESULTADOS DEL GRADO

12 curso de
- ] [ ]
*|CM- Indicadores de la seguimiento o 2 c‘ur.so de 3 (.:ur‘so de 4 (.:ur‘so de
Comunidad de Madrid seguimiento o seguimiento o seguimiento o
curso auto- o o o d
*|UCM- Indicadores de la informe 12 curso 22 curso 32 curso de
Universidad Complutense acreditacién acreditacion acreditacion acreditacion
de Madrid _ - -
Curso 2015-16 Curso 2016-17 Curso 2017-18 Curso 2018-19
ICM-1 85 85 85 85
Plazas de nuevo ingreso
ofertadas
ICM-2 88 94 87 100
Matricula de nuevo
ingreso
ICM-3 103,53 110,58 101,18 117,65
Porcentaje de cobertura
ICM-4 76,56 73,33 76,96 73,36
Tasa de rendimiento del
titulo
ICM-5 32,53 27.77 27,27 25,0
Tasa de abandono del
titulo
ICM-7 95,98 86.96 84,08 82,02
Tasa de eficiencia de los
egresados
ICM-8 28,57 40,48 41,56 79,0
Tasa de graduacion
IUCM-1 81,45 80,39 83,26 80,95
Tasa de éxito
IUCM-2 97,65 85,88 89,41 62,35

Tasa de demanda del
grado en primera opcion

IUCM-3 1020,0 940,0 817,66 785,8
Tasa de demanda del
grado en segunda y
sucesivas opciones
ICUM-4 38,64 39,36 25,93 37
Tasa de adecuacion del
grado
IUCM-5 - - - -
Tasa de demanda del
master

IUCM-16 94,61 91,22 92,43 90,62
Tasa de evaluacion del
titulo

La tasa de abandono (ICM 5.1/6.1), presenta una leve reduccion en los Ultimos tres afios,
presentando en el curso 2018-19 valores del 25 %, frente el 32,5 % mostrado en el curso 2015-
16, lo que podria interpretarse como una creciente motivacion de los estudiantes para
continuar con la titulacion. En esta linea se desarrolld un Plan de Acciéon Tutorial
(https://www.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-acceso-informacion),
con el objetivo de facilitar la integracién de los estudiantes de primera matricula en el Centro,
reducir la tasa de abandono e incrementar la tasa de eficacia y de éxito del Grado.
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Las tasa de graduacion (ICM-8) se ha incrementado progresivamente en los Ultimos tres
cursos, desde el inicial 28,57 % al 79 % alcanzado en el pasado curso académico, superando el
50% previsto en el MV-CYTA. En conjunto, la evolucién de los indicadores anteriores denotaria
la estabilizacidn de la titulacidn, en gran medida atribuible al avance de los sistemas de
evaluacion y mejora implementados y al alto nivel de compromiso y esfuerzo de todos los
colectivos para adaptarse a las necesidades del Grado desde su implantacién.

5.1.2 Andlisis cualitativo de los Resultados Académicos

De forma paralela a los indicadores de resultados, los datos académicos muestran una
estabilizacion en todas las asignaturas (Tabla 5.1.2), no observandose variaciones significativas
desde el curso 2015-16 hasta el pasado aifo académico 2018-19. El porcentaje de aprobados
totales se sitUa alrededor del 77 %, con una suma entorno al 30% de calificaciones superiores
al aprobado (Notable + Sobresaliente + Matricula de Honor). Los estudiantes que en cada
curso superan la media y el rendimiento del conjunto del grupo se ha estabilizado con una
distribucién media de un 20-30%. En el Anexo5.1.2. se muestra una andlisis comparativo entre
asignaturas y curso. Esto datos toman un especial valor si se tiene en cuenta que el curso
2018/19 fue el primero en el que se realizd la segunda convocatoria de examenes
integramente en el mes de julio. El andlisis comparativo de los resultados académicos indica
que, hasta el momento, la modificacién del calendario académico no ha tenido una
repercusion substancial en el rendimiento de los estudiantes, y en algunos casos parece
mejorarse. No obstante, es necesario un estudio evolutivo mas prolongado.

Respecto a los resultados académicos desglosados por curso, podemos decir que el porcentaje
de alumnos presentados a los exdmenes se mantiene muy elevado en todas las asignaturas de
todos los cursos, situandose en una media del 96 % (Tabla 5.1.2). Asimismo, la comparativa del
numero de aprobados por curso, tanto respecto al total de matriculados como respecto al
total de presentados, se ha igualado en todos los cursos y estd préxima al 75% para segundo y
tercero y sube hasta el 92% en cuarto curso. Este hecho es debido a la buena respuesta que se
obtiene en las asignaturas optativas, Practicas Externas (PE) y Trabajo Fin de Grado (TFG). La
estabilizacién del alto nimero de aprobados en los cursos que tienen una mayor dificultad,
como segundo y tercero, demuestra que las medidas de mejora dispuestas en algunas
asignaturas se han consolidado y han ayudado a alcanzar el éxito de los alumnos. En cambio,
en el primer curso, el porcentaje de aprobados totales y aprobados frente a presentados ha
descendido desde valores del 78 y 85%, respectivamente, en el curso 2017-18, hasta el 68 y
70,5%, en el curso 2018-19. Estos datos podrian estar relacionados con una menor nota media
de entrada en el Grado en el Ultimo curso (desde valores ligeramente superiores a 8 en el
curso anterior hasta 7,44) y a un mayor numero de alumnos matriculados de nuevo ingreso
(ICM-2, por primera vez superior a 90, Tabla 5.1.1). No obstante, en el conjunto de los datos
por curso, la tasa de éxito se mantuvo en un 89% en el curso 2018-19. Ademds, en todos los
afios académicos se observa un incremento gradual del porcentaje de aprobados desde el
primero hasta el cuarto curso, aumentando también la nota media en el conjunto de las
asignaturas. Este hecho indicaria un mayor compromiso de los estudiantes en el proceso de
aprendizaje a medida que avanza en el Grado (Anexo 5.1.2).

FORTALEZAS DEBILIDADES

F16. Los indicadores de resultados reflejan que un alto porcentaje | D8. Titulacién relativamente
de los estudiantes racionalizan la matriculacién, se presentan a los | nueva todavia no bien
examenes y logran aprobar los créditos matriculados. conocida. Es necesario
F17. La tasa de eficiencia, y por primera vez la de egresados, | continuar trabajando en su
superan lo esperado en el Documento de Verificacién del Titulo. difusion para incrementar la
F18. Las calificaciones académicas se han incrementado en todos los | demanda del titulo en primera
cursos del Grado en los ultimos afios. opcion.
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Tabla 5.1.2. ASIGNATURAS DEL GRADO Y RESULTADOS ACADEMICOS DEL CURSO 2018-19 (ICMRA-2)

Asignatura Caracter Matricul | 12 22 Matricula | Apr. / Apr. / N.P./ |Apr.12Mat. |NP |SS |AP |NT |SB |MH

ados matri | ysucesivas | Mat. Pres. Pres. |/ Mat. 12

cula (%) (%) (%) Mat (%)

AGUAS MINEROMEDICINALES OPTATIVA 12 12 0| 100,00 | 100,00 | 0,00 100,00 0 0 5 1 1
ALIMENTACION Y CULTURA OBLIGATORIA 86 73 13 72,09 82,67 | 12,79 76,71 | 11| 13| 53 0 0
BIOLOGIA TRONCAL / BASICA 110 101 9 70,00 78,57 | 10,91 69,31 12| 21| 59| 18 0 0
BIOQUIMICA TRONCAL / BASICA 115 99 16 72,17 73,45 | 1,74 77,78 2| 30| 59| 21 1 2
CALIDAD MICROBIOLOGICA DE LOS ALIMENTOS OBLIGATORIA 91 70 21 75,82 82,14 | 7,69 80,00 7| 15| 51| 14 2 2
CIENCIA Y ANALISIS DE AGUAS DE CONSUMO Y BEBIDAS OBLIGATORIA 90 80 10 80,00 88,89 | 10,00 86,25 9 9| 36| 33 1 2
CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL OBLIGATORIA 88 76 12 73,86 84,42 | 12,50 81,58 | 11| 12| 36| 27 0 2
CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL OBLIGATORIA 93 75 18 74,19 78,41 | 5,38 78,67 5/ 19| 56| 12 0 1
DIETETICA APLICADA A LA INDUSTRIA ALIMENTARIA OPTATIVA 21 21 0| 100,00 | 100,00 | 0,00 100,00 0 17 0 0
DOCENCIA INTERDISCIPLINAR EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS | OPTATIVA 16 16 0| 100,00 | 100,00 | 0,00 100,00 0 2 6 0
ECONOMIA, GESTION Y MERCADOTECNIA EN LA EMPRESA OBLIGATORIA 81 73 87,65 94,67 | 7,41 94,52 6 46| 20 1 4
ALIMENTARIA
ENVASADO DE ALIMENTOS OBLIGATORIA 70 66 4 91,43 98,46 | 7,14 92,42 5 1 7| 47 7 3
EPIDEMIOLOGIA Y CONTROL SANITARIO EN LA PRODUCCION | OBLIGATORIA 79 73 6 87,34 93,24 | 6,33 91,78 5 5/ 52| 14 1
PRIMARIA
FISICA TRONCAL / BASICA 100 96 4 80,00 87,91 | 9,00 81,25 9| 11| 47| 28 3 2
FISIOLOGIA TRONCAL / BASICA 112 98 14 51,79 67,44 | 23,21 55,10 | 26| 28| 46 7 0 5
FUNDAMENTOS DE BROMATOLOGIA OBLIGATORIA 106 100 6 79,25 82,35 | 3,77 80,00 4| 18| 55| 27 1 1
FUNDAMENTOS DE INGENIERIA QUIMICA TRONCAL / BASICA 126 74 52 46,03 54,72 | 15,87 37,84| 20| 48| 57 1 0 0
FUNDAMENTOS DE QUIMICA Y ANALISIS QUIMICO TRONCAL / BASICA 122 97 25 59,02 62,61 | 5,74 58,76 7| 43| 54| 17 1 0
FUNDAMENTOS DE TOXICOLOGIA TRONCAL / BASICA 114 83 31 63,16 70,59 | 10,53 66,27 | 12| 30| 55| 16 0 1
GESTION DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA OBLIGATORIA 63 61 2 93,65 96,72 | 3,17 93,44 2 2| 34| 20 3 2
HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA OBLIGATORIA 121 67 54 58,68 87,65 | 33,06 58,21| 40| 10| 36| 25 6 4
INGENIERIA ALIMENTARIA OBLIGATORIA 93 71 22 66,67 66,67 | 0,00 63,38 0 31| 56 6 0 0
MATEMATICAS TRONCAL / BASICA 103 99 4 81,55 89,36 | 8,74 84,85 9 10| 52| 26 5 1
MICROBIOLOGIA TRONCAL / BASICA 117 97 20 51,28 63,83 | 19,66 49,48 | 23| 34| 51 9 0 0
MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL Y BIOTECNOLOGIA OBLIGATORIA 95 74 21 75,79 86,75 | 12,63 79,73 12 11 57 12 1 2
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NORMALIZACION Y LEGISLACION SANITARIA OBLIGATORIA 64 61 3 89,06 90,48 1,56 88,52 1 6| 21| 30 4 2
NUEVOS ALIMENTOS Y PRODUCTOS DIETETICOS OPTATIVA 34 32 2 88,24 88,24 0,00 87,50 0 4 6| 22 1 1
NUTRICION HUMANA Y DIETETICA OBLIGATORIA 90 66 24 84,44 88,37 4,44 84,85 4| 10, 58| 13 3 2
PRACTICAS EXTERNAS PRACTICAS 48 48 0| 100,00 | 100,00 0,00 100,00 0 0 2| 20| 25 1
EXTERNAS
PROCESOS DE CONSERVACION Y TRANSFORMACION DE LOS OBLIGATORIA 93 66 27 69,89 80,25 | 12,90 77,27 | 12| 16| 49 9 4 3
ALIMENTOS
PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS OBLIGATORIA 117 101 16 64,10 68,81 6,84 63,37 8| 34, 69 6 0 0
PROYECTOS OBLIGATORIA 66 66 0 96,97 98,46 1,52 96,97 1 1| 31| 29 3 1
QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS OBLIGATORIA 96 78 18 70,83 80,00 | 11,46 76,92 | 11| 17| 59 7 0 2
RESTAURACION COLECTIVA OPTATIVA 21 21 0| 100,00 | 100,00 0,00 100,00 0 0 8| 13 0 0
TECNICAS DE PRODUCCION ANIMAL OPTATIVA 27 27 0 85,19 85,19 0,00 85,19 0 4| 16 5 1 1
TECNOLOGIA AMBIENTAL OPTATIVA 13 13 0 76,92 90,91 | 15,38 76,92 2 1 2 6 1 1
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL OBLIGATORIA 65 50 15 78,46 83,61 6,15 78,00 4| 10, 39 11 0 1
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL OBLIGATORIA 93 64 29 69,89 73,86 5,38 67,19 5| 23| 49 15 1 0
TECNOLOGIA ENOLOGICA Y DE OTRAS BEBIDAS ALCOHOLICAS OPTATIVA 22 22 0 90,91 95,24 4,55 90,91 1 1] 11 9 0 0
TRABAJO FIN DE GRADO PROYECTO FIN DE 63 46 17 88,89 | 100,00 | 11,11 91,30 7 0 4| 20| 29 3
CARRERA

Apr. Mat.: Aprobados/matriculados. Apr./Pres: Aprobados/presentados. N.P.: No presentados. APr.12Mat./Mat. 12Mat: Aprobados de primera matricula/Matriculados por primera vez
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5.2 Andlisis de los resultados obtenidos relativos a la satisfaccion de los colectivos implicados
en la implantacion del titulo (estudiantes, profesores, personal de administracion y servicios
y agentes externos).

a) Encuestas externas de satisfaccion. La UCM realiza Encuestas de Satisfaccion (Anexo 5.2.1)
online a los distintos colectivos universitarios (estudiantes, PDI y PAS), a través de la Oficina de
Calidad de la UCM. Para incentivar la participacion, el centro informa a todos los colectivos
implicados del periodo de realizacion y se disponen recordatorios en las pantallas informativas
y en las aulas. A continuacidn se analizan los datos mas destacados de cada una de ellas.

a.1. Encuestas de Satisfaccion de los Estudiantes. Se han llevado a cabo 110 encuestas a
estudiantes del Grado (79 % mujeres), que representa el 27,03% de participacion, por encima
que cursos anteriores (18-19%). La gran mayoria de estos estudiantes son residentes en
Madrid (84,85%) y un 29,09% compagina trabajo y estudios (27,27% de forma eventual), lo
que supone un porcentaje de alumnos dedicado sélo a los estudios de Grado claramente
inferior al de cursos pasados (93% en 2017-18 en versus 66,36% en 2018-19).

Respecto a la titulaciéon y a la UCM, el nivel medio de satisfaccion global con la titulaciéon
(IUCM-13) y con la UCM de los estudiantes de CYTA fue 7,0 en ambos casos, en el mismo rango
que cursos anteriores (Tabla 5.2.1.). La maxima calificacién de la satisfaccion global fue
otorgada por los alumnos que realizan practicas (7,6 para el Grado y 7,8 para la UCM). Sin
embargo, baja ligeramente cuando los alumnos que evallan trabajan de forma eventual (6,6
para el Grado y 6,9 para la UCM). Esta menor valoracion probablemente se debe a la dificultad
para compatibilizar el horario de trabajo con la planificacién docente de teoria (en horario de
mafiana) y practicas (mayoritariamente en la tarde) del Grado en CYTA. Igualmente fue inferior
la valoracién otorgada al Grado cuando los alumnos estan inscritos en la OPE (6,3),
probablemente porque las expectativas de plazas de empleo y practicas superan la capacidad
de oferta de la OPE para atender un creciente nimero de solicitudes. Los alumnos del Grado
en CYTA expresaron un alto grado de fidelidad a la titulacion (6,96) y a la universidad (7,3),
consecuente con el orgullo de sentirse Complutense (8,0) y en la misma linea, recomendarian
la misma titulacién (7,4) y universidad (7,4). Estas valoraciones son especialmente importantes
para el Grado de CYTA por tratarse de una nueva titulacion, poco conocida todavia.

Tabla 5.2.1. RESULTADOS OBTENIDOS EN ENCUESTAS DE SATISFACCION

Curso 2015-16

12 curso de
seguimiento o

Curso 2016-17

22 curso de
seguimiento o

Curso 2017-18

32 curso de
seguimiento o

Curso 2018-19

42 curso
de seguimiento o

Satisfaccion del
PAS del Centro

curso auto-informe 12 curso 22 curso 32 curso de
acreditacion acreditacion acreditacion acreditacion
IUCM-13 7,3 6.96 7,0 7,0
Satisfaccion de
alumnos con el
titulo
IUCM-14 7,4 7.96 8,0 7,8
Satisfaccion del
profesorado con el
titulo
IUCM-15 7,4 7.52 8,4 7,6

En relacidn con el desarrollo académico de la titulacidn, los niveles de satisfaccion se colocan,
como en cursos anteriores, por encima de 6,5 [claridad de los objetivos propuestos (7,36),
adecuacion del plan de estudios (6,59), nUmero de estudiantes por aula (6,83), integracion de
teoria y practicas (8,01), etc.]. Asi mismo, la organizacidon docente y no solapamiento entre
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asignaturas (6,47) y contenido practico (6,53) estan bien valorados. Los alumnos de CYTA
también estiman que el Grado les permite alcanzar las competencias necesarias para su
insercién en el mundo laboral (6,7) e investigador (6,36) y que la formacién recibida esta
relacionada con competencias que deben adquirir (7,5). En comparacién con los datos
obtenidos del curso anterior, las encuestas del curso 2018-19 recogen un mayor grado de
satisfaccion con las practicas, sobre todo respecto a su valor formativo (8,24 versus 6,88), y la
gestidn realizada por la facultad (7,5 versus 6,33). Valorando igualmente de manera muy
positiva la atencién recibida por el tutor de la empresa (8,05) y la utilidad de las practicas para
encontrar empleo (7,37). El alto grado de satisfaccion global alcanzado con las practicas
externas (8,14) esta refrendado por los datos obtenidos en las encuestas realizadas por la
Comision de Coordinacion de las Practicas Externas (C-PE), tanto a los alumnos (8,6 valoracion
media) como a los tutores externos de las entidades (9,5) (Apartado 5.5). Este resultado es
indicativo del esfuerzo continuado realizado por parte de la C-PE para atender a todas las
solicitudes y mejorar y ampliar las relaciones con distintas empresas y centros de
investigacion. Respecto a los programas de movilidad, aunque el porcentaje de participacion
todavia es bajo y sélo 8 alumnos de los encuestados han participado en estos programas,
alcanza niveles de valoracidon muy altos que superan los obtenidos en el curso anterior, tanto
en la satisfaccion con la formacion (9,38 versus 8,8) como con el programa (9,25 versus 8,67).

a.2 Encuestas de Satisfaccion de los Profesores (PDI). Se llevaron a cabo 41 encuestas a
docentes del Grado (65,85% mujeres), con un incremento substancial respecto al nimero de
participante (28) del curso anterior (Anexo 5.2.1). Cuantitativamente destaca la participacion
de Profesor Titular (41,46% del total), seguida de Profesores Contratados (31,7 %).

Respecto a la titulacion, la satisfaccion global (IUCM-14) alcanzé una valoracidon media de 7,8,
similar a la de cursos anteriores (Tabla 5.2.1) y ligeramente por encima de la media con la UCM
(7,4). Por grupos de edad, la maxima valoracion media se presentd en el colectivo entre los 35
a 45 afios (8,6 frente a 7,6 de la media UCM). Todas las categorias docentes presentaron un
grado de satisfaccién similar (7,4-8,3) y dentro de la media de la UCM (7-8), destacando una
mayor valoracién en los profesores Ayudantes Doctor (8,3) y Asociados (9,3), que sin duda
valoran la oportunidad de intervenir en la labor docente. Todos los encuestados imparten mas
de una asignatura en la titulacién y la mayoria participa en varias titulaciones (el 90,24%). Cabe
destacar un mayor grado de satisfacciéon cuando la participacién engloba varias asignaturas en
distintas titulaciones.

Respecto al desarrollo académico de la titulacidn, los docentes, en general, muestran un alto
grado de satisfaccién en la mayoria de los aspectos relativos a la organizacidn docente y
relevancia de la titulacion. Destacan las valoraciones en cuanto a la distribucién de créditos
(7,8), claridad de los objetivos (8,8), cumplimiento de programa (8,62), entrega de las
calificaciones (8,46), coordinacién de la titulacién (8,79), nivel de dificultad (7,52), tamafo de
los grupos (6,85) y orientacién internacional (6,41). También se obtienen valoraciones muy
positivas en la Gestion de la titulacion, siendo de destacar la gestion de los procesos
administrativos (8,5) y comunes (7,48), la organizacion de horarios docentes (8,08) y la
informacién sobre el titulo (8,36). Entre otros aspectos evaluados, cabe mencionar la atencion
prestada por el PAS (6,95), y el apoyo técnico y logistico (7,25). La notable valoracién de estos
aspectos demuestra el trabajo realizado desde la gestidon y coordinacién del Grado y el
compromiso e implicacién de todos los docentes para implementar las mejoras llevadas a cabo
desde la implantacidn de la titulacion.

En el apartado de satisfaccion con los recursos de la titulacion, también se observa un alto
grado de satisfaccion con los fondos bibliogréficos (8,88), el funcionamiento del campus virtual
(8,26) y los espacios para la docencia tedrica (7,15) y préctica (6,97).

En referencia al grado de satisfaccion con los alumnos, al igual que en cursos anteriores, las
valoraciones siguen siendo bajas para el aprovechamiento de las tutorias (4,13), la implicacién
de los alumnos (5,77), nivel de trabajo auténomo (5,63) e implicacién con la evaluacion
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continua (5,74). No obstante, el valor de satisfaccidn de la actividad docente sigue siendo muy
alto (8,12), lo que refleja que consideran que existe un cierto nivel de compromiso en los
alumnos (6,63) que permiten alcanzar los resultados esperados (6,58).

En conjunto, el grupo mayoritario del PDI implicado en la docencia del Grado estd
comprometido con la titulacion (68,29%), y se sitia muy por encima del grupo neutro
(26,83%), en comparacion con los valores obtenidos en el curso 2017-18, en el que se observo
una distribucién del 50% entre ambos grupos comprometido y neutro. Se puede concluir que
el PDI muestra un grado de satisfaccion alto respecto a la UCM (vinculacién 8,67). Es
vocacional y declara que volveria a trabajar como docente (9,18), si tuviera opcidn elegiria de
nuevo la titulacién (8,5), en la UCM (8,67) y por consiguiente recomendarian la titulacion
(7,77) en esta universidad (8,83).

a.3 Encuestas de Satisfaccion del Personal de Administracion y Servicios (PAS). La encuesta de
satisfaccion fue contestada por 9 PAS (62,5% laboral y 37,5% funcionario), un numero inferior
al afio pasado, de los cuales el 55,56% eran mujeres. La nota media de la satisfaccidn con el
trabajo que desarrollan (IUCM-15) fue de 7,6, superior a la obtenida en el total de la UCM (7,2)
y similar a la obtenida en cursos anteriores (Tabla 5.2.1). La franja mas exigente fue la de 35 a
54 aios (4,5) frente de los mas jovenes (25 a 34 afos) que ha otorgado la nota mas alta (9,0).
La mayoria volveria a ser PAS en la UCM (7,9). Las valoraciones fueron mas bajas en relacion
con los recursos materiales y tecnoldgicos a su disposicion (5,67), el espacio de trabajo (5,44),
la prevencion de riesgos laborales (4,78) y el plan de formacion (5,33). Estos datos deben
tenerse en cuenta para adoptar las medidas necesarias dentro de las posibilidades del centro.
El 33,33% se muestra comprometido con su trabajo en el centro y el 22,22% se manifiesta
decepcionado.

En resumen, las encuestas evidencian el notable nivel de satisfaccion global y el compromiso
de todos los colectivos, siendo esta una de las principales fortalezas del Grado.

b) Encuestas internas de satisfaccion de agentes externos. Los agentes externos que forman
parte del SGIC son, anualmente consultados sobre su satisfaccion con los Titulos y/o el
Centro. En concreto, la funcidn de agente externo del CEMC-CYTA la ostentan profesionales de
relevancia en el campo alimentario (Tabla 1.2). Se cuenta con dos expertos, dado que sus
apretadas agendas dificultan su asistencia a las reuniones. En las valoraciones recibidas, el
SGIC ha sido calificado con 8 sobre 10 en los apartados correspondientes a Metodologia de
Trabajo, Participacion en la toma de decisiones y Desarrollo y evolucion del Titulo. Similar
calificacion (9) se ha otorgado a la Satisfaccion global con la actividad desarrollada en el CEMC-
CYTA (Anexo 5.2.2). El agente externo de la CC-FV (Tabla 1.1) estad representado por un
miembro de la Conferencia de Decanos de Veterinaria de Espafia, lo que garantiza su visién y
perspectiva sobre los estudios que se imparten en el Centro. En su encuesta de satisfaccion ha
dado una puntuacion de 9 sobre 10 al desarrollo del SGIC y forma de trabajo y una puntuacion
de 8/10 al grado de participacion en la toma de decisiones. El SGIC esta valorando la forma de
incrementar el papel de los agentes externos en sus comisiones.

c) Encuestas internas de Satisfaccion de la Facultad de Veterinaria. El SGIC realiza encuestas a
los alumnos para conocer su percepcion de las asignaturas del Grado. Inicialmente estas
encuestas se realizaban al final de cada semestre al menos al 15% de los matriculados en cada
asignatura, de forma andnima y voluntaria. El cuestionario utilizado constaba de 23 preguntas
sobre aspectos relacionados con la docencia. En el segundo semestre del curso 2018-19 se ha
implantado un nuevo sistema de encuestas mediante mandos utilizando el programa OMBEA
Response. Este sistema ha sido muy bien acogido por los alumnos que han participado en un
mayor porcentaje (desde un 30 hasta el 80 % de los matriculados en la asignatura). Ante los
buenos resultados, este modelo de encuesta se implementard totalmente en el presente curso
académico. Como en anteriores curso, el SGIC analiza globalmente los datos derivados de las
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encuestas para conocer la evolucién del Grado y las procesa para su envio a los profesores
coordinadores de asignatura. Los resultados de los cuatro cursos del Grado correspondientes
al curso 2018-19 se muestran en el Anexo 5.2.3 de esta memoria.

Los datos aportados por estas encuestas indican que, en general, la mayoria de los
estudiantes: (i) reconocen que asisten al menos al 70 % de las actividades presenciales (69%),
(i) dedican entre 1-4h por cada hora de teoria y practicas (72%), (iii) consideran que se
desarrollan todas o casi todas las actividades programadas (55%), (iv) encuentran algo de
solapamiento entre el contenido de las asignaturas (45 %), (v) indican que las practicas,
seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender, complementar y aplicar los conocimientos
tedricos de la asignatura(64%), (vi) se encuentran satisfechos con el material aportado en el
campus virtual (60%), (vii) indican que se han seguido los criterios de evaluacion indicados en
la ficha docente de la asignatura (76%), consideran que la (viii) coordinaciéon entre los
profesores que imparten la docencia (62%) y (ix) la organizacion de las practicas y seminarios
(78%) es adecuada o bastante adecuada y (x) se muestran satisfechos o bastante satisfechos
con las asignaturas del Grado y valoran positivamente el esfuerzo realizado en la coordinacién
y planificacion docente, asi como las normas con que se imparten (78%). Estos datos
concuerdan con los resultados obtenidos en las encuestas de satisfaccion de la UCM. La
informacién aportada por estas encuestas es de gran valia para la programacién docente y la
implantacion de medidas de mejora.

FORTALEZAS DEBILIDADES

F19. En todos los colectivos (estudiantes, PDI y PAS) el nivel de | D9. Poca participacién de los
satisfaccion con la titulacidon y la universidad es elevado, en | colectivos en las encuestas de
general por encima de las valoraciones medias en la UCM. satisfaccion.

5.3 Andlisis de los resultados de la insercién laboral de los eqgresados y de su satisfaccion con
la formacion recibida.

Las encuestas de satisfaccion de egresados de CYTA realizadas por la UCM (Anexo 5.3.1), solo
muestran la opinion de 4 antiguos alumnos, correspondientes a las primeras promociones que
iniciaron sus estudios en los cursos 2012-13, 2013-14 y 2014-5. En general, todos ellos
manifiestan un alto grado de satisfaccion con la titulaciéon (7,5) y eligieron cursarla en la UCM
por su prestigio (7,3), siendo mayor su valoracion cuando han realizado estancias en el
extranjero (7,7). Reconocen que el Grado les ha permitido alcanzar competencias que les han
servido para su futuro profesional (valoraciones medias entre 7,5 — 8,5). Asimismo valoran
positivamente la formacién recibida, cumpliendo sus expectativas (entre 6,75 y 7,3). La
valoracion mas baja se otorga a la orientacidn internacional. En general, volverian a elegirla
(8,0) y la recomendarian (8,5) en la UCM (7,75).

En relacién con la insercidn laboral, es el primer afio desde la implantacion del Grado que se
dispone de los datos desde la UCM, si bien se han obtenido de un nimero muy bajo de
encuestados, tan solo de 6, correspondiendo a titulados que iniciaron sus estudios en 2012-13
y 2013-14. Estos resultados (Anexo 5.3.2), al igual que en el caso anterior, se consideran muy
poco representativos. La mayoria (83 %) de los encuestados ha realizado estancias en el
extranjero. Se muestra un grado de satisfaccidn igual o cercano a 7, tanto en la titulacién como
con la UCM. El valor medio de los diferentes aspectos relacionados con el compromiso fue de 6
para la titulacién y de 7 para la UCM [recomendarian la titulacién, seguirian o volverian a
elegirla (6) y recomendarian la UCM, seguirian o volverian a elegirla (7)]. Estas valoraciones
son, en general, inferiores a las otorgadas por los estudiantes del Grado (Apartado 5.2) y
estarian motivadas por las dificultades encontradas en el mundo laboral. El tiempo estimado
para encontrar el primer empleo se ha situado en 1 afio. EI 50 % de los encuestados encuentra
una elevada relacién del empleo con su titulacion (valoracién media 8,17). El 67% de los
encuestados ha invertido tiempo en ampliar su formacidn con estudios de posgrado o master,
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y el 83% se encuentra actualmente trabajando, si bien en su mayoria con un contrato temporal
(66%). Por otra parte, consideran que la realizacidn de estancias fuera de Espafia puede
favorecer la consecucion de trabajo (8), mientras que le confieren menos relevancia a la
realizacion de practicas externas (6).

En el curso 2017-18, en el que aun no se disponian de datos oficiales de la UCM, el SGIC
decidio elaborar su propia base de datos y realizar una encuesta a los egresados. Esta iniciativa
se ha continuado en el curso 2018-19 (Anexo 5.3.3). Hasta la fecha, se han recibido 34
respuestas (42 % de los encuestados), mayoritariamente mujeres (77,8 %) con un rango de
edad de 22 a 37 afios. La mayoria (55,6 %) terminaron sus estudios en 4 (56%) o 5 (22 %) aios.
El 17% habian realizado estancias en el extranjero y consideran que su repercusidon para
encontrar empleo no sera significativa. El 67% continla con formacion de posgrado (Mdster o
Doctorado), en su mayoria relacionado con la alimentacién (92 %). Estd trabajando un 33% de
los encuestados, aunque en un 64% en actividades sin o con poca relacién con el dmbito
alimentario. La mayoria encontré trabajo rdpidamente (en el primer mes desde de la
finalizacion de los estudios). La actividad laboral fue obtenida por oferta en Internet (36 %),
mediante Practicas que luego dieron lugar a otra vinculacion laboral (9 %) o via la asociacion
profesional ALCYTA (9%).

Para incrementar la participacion de los egresados en las encuestas de la UCM, serd necesario
incentivar a los alumnos y darles a conocer el proceso antes de concluir sus estudios.

FORTALEZAS DEBILIDADES

F20. Comienza a tenerse informacidn de la insercién | D10. El andlisis de insercidn laboral de
laboral de los egresados. Se observa que los titulados | los egresados de la Universidad debe
contindan su formacién (master o doctorado) o se van | alin mejorar en recogida de informacion,
insertando progresivamente en la vida laboral. No | procesado y actualizacién. Sus datos
obstante la informacién disponible es todavia escasa. requieren confirmarse y completarse las
F21. El SGIC ha elaborado una base de datos que | encuestas de centro realizadas con la
permitird el seguimiento de los egresados, realizar | base de datos interna.

encuestas de satisfaccion y evaluar su insercion laboral.

5.4 Andlisis de la calidad de los programas de movilidad.

La movilidad de los estudiantes del Grado en CYTA se produce por distintas vias, entre las que
destacan la movilidad ERASMUS, el Programa de Becas Santander-lberoamérica, el programa
de Intercambio por Convenio con UCM, y el programa de movilidad propio SICUE.

La Facultad de Veterinaria de la UCM es miembro de la Conferencia de Decanos y Directores
de Centros que imparten Ciencia y  Tecnologia de los Alimentos
(CCyTA, http://www.ccyta.es/web/) y tiene programas de movilidad especificos con la
mayoria de los centros nacionales integrantes (12 Facultades: Ledn, Murcia, Zaragoza, Vigo,
Pais Vasco, Burgos, Granada, Lleida, Valencia, Politécnica de Valencia, Miguel Herndndez de
Elche y Auténoma de Barcelona). La mayor parte de las experiencias se han realizado dentro
del programa SICUE con las universidades de Zaragoza, Granada, Ledn y Pais Vasco.

Respecto a la modalidad Erasmus, se cuenta con convenios especificos con 9 Universidades
distribuidas en Alemania (Justus-Liebig-Universitdt, Giessen), Republica Checa (Veterinarni a
Farmaceutickd Univerzita, Brno), Italia (Universita degli Studi di Milano, Universita degli Studi
di Napoli Federico Il y Universita degli Studi di Parma, Universita degli Studi di Foggia), Noruega
(Universitetet for miljg- og biovitenskap, Aas), Turquia (Ege Universitest) y Portugal (Instituto
Politécnico de Santarém). Para incrementar el conocimiento de los programas de movilidad de
nuestros estudiantes y potenciar su participacion, el Vicedecanato de Estudiantes realiza
reuniones informativas.
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En el curso 2018-19, se ofertaron 20 plazas Erasmus OUT. Respecto a las incorporaciones, en
el Grado en CYTA se recibieron 15 estudiantes procedentes de otras universidades por
distintos programas. Seguidamente se detallan los destinos y procedencia,
Movilidad IN:

v Programa SICUE: 3 estudiantes, de las Universidades de Zaragoza y Politécnica de Valencia

v Programa Erasmus: 9 estudiantes, 4 de la Universidad Mildn (Universitd degli Studi di

Milano), 1 de la Universidad de Foggia, 3 de la Universidad de Egeo (Turquia) y 1 de la

Universidad de Nantes (Oniris Faculty).

v' Programa de Intercambio por Convenios-UCM: 3 estudiantes de la universidad

Iberoamericana (México).
Movilidad OUT:

v Programa Erasmus: 5 estudiantes, 1 en la Universidad de Nantes (Oniris Faculty), 1 en

Noruega (Norwegian University of Life Science), 1 en Milan (Universita degli Studi di Milano),

Parma (Universita degli Studi di Parma) y 2 en Santarém (Instituto Politécnico de Santarém).
La seleccién para el programa Erasmus se realiza mediante un baremo comun a todos los
Grados de la UCM, que aparece en las bases de dicha convocatoria. Ese baremo incluye la nota
media del expediente académico, el nivel de conocimiento del idioma de la institucién de
destino y el curriculum vitae, dando prioridad a los estudiantes en el Ultimo curso. El proceso
de seleccidn del programa SICUE, tal y como se indica en la convocatoria aprobada por la
CRUE, esta basado en la nota media del expediente académico del estudiante.
Los estudiantes que se incorporan por los programas de movilidad reciben un trato personal
por el Vicedecano de Estudiantes y Relaciones Internacionales (Profesor Angel Sainz
Rodriguez), por la Delegada del Decano para Movilidad (Profesora Ana Isabel Haza Duaso) y
por la oficina de movilidad de la Facultad. A principio de curso, la facultad organiza un acto de
bienvenida especifico. En dicho acto, se les asigna un alumno Mentor que se ocupa de
informarles y atenderles los primeros dias de forma individualizada. Durante el curso 2018-19
un total de 36 estudiantes del Centro, pertenecientes al Grado en CYTA y en Veterinaria,
participaron en el Programa de Mentorias de la UCM vy recibieron formacién especifica para el
asesoramiento tanto de alumnos de primer curso como visitantes.
La Oficina de Relaciones Internacionales de la UCM realiza encuestas de satisfaccion entre los
estudiantes Erasmus. La encuesta referente al curso 2018/19 (Anexo 5.4.) de los estudiantes
que disfrutaron de una beca Erasmus (OUT) indica que la practica totalidad (90,5%) se
encuentran muy o bastante satisfechos con la experiencia de movilidad y el 84% con la calidad
de la docencia y del aprendizaje. El 100% de los encuestados recomendarian esta experiencia a
otros estudiantes. Con respecto a los estudiantes que acudieron a nuestra Universidad (IN), se
mostraron muy o bastante satisfechos con su experiencia (87,5%), la Calidad de la Docencia y
del aprendizaje (75%) y lo recomendarian a otros estudiantes (93,7%) (Anexo 5.4.).

FORTALEZAS DEBILIDADES

F22. Alto nivel de satisfaccion entre los alumnos | D11. Baja participacién de los estudiantes del
participantes en el programa Erasmus (IN y OUT). Grado en programas Erasmus y de movilidad.
F23. Ambiente multicultural con trayectoria histérica. | D12. Reducido numero de convenios,
F24. Incremento del nimero de estudiantes del | especialmente con empresas para realizar
Grado que participan en los programas de movilidad. | Practicas Externas en otros paises.

5.5 Andlisis de la calidad de las prdcticas externas.

Para la gestion y seguimiento de las practicas externas curriculares (PE) se dispone de una
Comision de coordinacién (C-PE) formada por la Vicedecana de Coordinacion del Grado y/o
Delegada del Decano para el Grado, cinco profesores de los departamentos/secciones
departamentales (SD) con mayor porcentaje de participacion en la docencia del Grado, un
representante de los restantes Departamentos o SD. Esta comisién es la responsable del
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establecimiento de convenios y de mantener una oferta de plazas. La evaluacidn de las PE se
realiza a dos niveles: el Tutor académico o interno (cualquier profesor del Grado integrado o
no en C-PE) y Tutor externo (responsable de la empresa). La actividad del estudiante se
desglosa en tareas que se recogen en un Proyecto formativo y en el Anexo del Estudiante, al
inicio de la estancia del alumno, y que es firmado por los tutores y por el estudiante. Todo el

proceso se recoge en el Reglamento de Practicas Externas (https://veterinaria.ucm.es/data/cont/docs/30-
2018-07-13-Reglamento%20Practicas%20Externas%20y%20anex0s%20%202018-19.%20doc.pdf).

La oferta de entidades para la realizacién de PE se selecciona de manera que muestre un
elenco variado de centros y entidades, representativo de la actividad profesional de un
titulado en CYTA, desde plazas en distintos departamentos de industrias del sector alimentario
(produccion, calidad, analisis) hasta estancias en centros de investigacion. Durante el curso
2018-19 se firmaron 13 nuevos convenios de practicas (Anexo 5.5).

El seguimiento de las practicas se realiza por el tutor interno y tutor externo. El tutor externo
evalta diversas competencias del alumno, actitud, iniciativa, aprendizaje, capacidad técnica y
adaptacion al entorno laboral y al trabajo en equipo (40 % de la calificacion). El tutor interno
evaluara su grado de implicacién en las PE y en las actividades formativas (40 % de la
calificacion), y califica la memoria de practicas, (20 % de la calificacion global).

Desde la primera implantacién de las PE (2014-15) se han realizado encuestas de satisfaccion
tanto a tutores externos como a los alumnos (Anexo 5.5). Continuando con la tendencia de los
cursos anteriores, la valoracion global de las PE de los estudiantes ha sido muy favorable
alcanzando una media de satisfaccion de 8,6, y todos ellos recomendarian la entidad/centro
donde han realizado sus practicas. La apreciacién mas alta se encuentra en el trato personal
recibido por parte de la empresa (9,0) y el seguimiento de las practicas realizado por parte del
tutor interno (8,9). En general la valoracién es muy positiva en todos los demas aspectos, la
orientacién previa al inicio de las practicas (8,3), la autonomia (8,4), la supervisién por parte
del tutor externo (8,6) y mejora de su formacion (8,7). Todo ello se considera indicativo de la
idoneidad de las entidades y de la formacién del alumno para realizar distintas actividades.
Esta misma apreciaciéon explica que algunas entidades (Eurest, Deltamar, McDonald’s,
Tudespensa, Euroambrosias, Tastelab, Ictan, Imidra, Aperitivos Medina) soliciten la ampliacién
del periodo de practicas, por encima de las 200 h estipuladas para el cumplimiento de créditos
de la asignatura. En estos casos, se ha prolongado la estancia como Prdcticas Extracurriculares,
y en algunos casos se ha materializado en contratos en practicas (Euroambroasias, Bidfood,
Mahou, SchreiberFoods) y con la posibilidad de realizacion el TFG.

De igual manera, los tutores externos de las entidades encuestados han valorado muy
positivamente el trabajo desarrollado por el alumno (valoracion media: 9,9), calificando con
elevadas puntuaciones las preguntas de: competencias adquiridas para realizar las actividades
planteadas (10) y aportacion de valor a la empresa (9,1). Asimismo, son elevadas las
puntuaciones para la organizaciéon y gestion por parte del Centro (9,2, 9,7) y a la comunicacién
fluida y directa con los tutores internos y responsables de practicas (9,4). En agradecimiento a
la labor realizada se han emitido Certificados de participacién en practicas y se invitd a las
entidades colaboradoras al Acto de Graduacién de la promocion.

Los buenos resultados obtenidos durante el curso 2018-19, en relacidon con las calificaciones
de practicas y las encuestas, avalan la sélida organizacion y coordinacidn de la asignatura, por
parte del C-PE, y en especial la Delegada del Decano para el Grado. Como continuacién a la
accion de mejora iniciada en el curso 2017-18, durante el curso 2018-19 se puede considerar
que se ha completado la implementacidon del portal telematico de Gestion Integral de
Practicas Externas (GIPE) para la seleccion, gestién y seguimiento de las PE. La asignhacion de
practicas en la convocatoria ordinaria ya se efectud a través de GIPE. Ademas, la
documentacion de practicas, encuestas de satisfaccién y memorias de practicas se encuentran
disponibles en la plataforma, y es posible realizar en ella el registro de las actividades
realizadas.
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Cabe afiadir que los estudiantes del Grado que lo requieren son asesorados por la C-PE para
gestionar y realizar practicas extracurriculares a través de la Oficina de Practicas y Empleo
(OPE) de la UCM.
FORTALEZAS DEBILIDADES
F25. Coordinacidn instaurada de las Practicas externas
F26. Implementacion del portal telematico de Gestidn Integral de Practicas
Externas (GIPE)
F27. Alto nivel de satisfaccion en estudiantes y empresa participantes.
F28. Variada cartera de entidades externas que ofertan practicas,
representativa del sector alimentario.
F29. Las Practicas Externas han demostrado ser una herramienta eficaz de
relacién estudiante-empresa para la realizacion de TFG, practicas
extracurriculares o establecer relacion laboral.

6. TRATAMIENTO DADO A LAS RECOMENDACIONES DE LOS INFORMES DE
VERIFICACION, SEGUIMIENTO Y RENOVACION DE LA ACREDITACION.

6.1 Se han realizado las acciones necesarias para llevar a cabo las recomendaciones
establecidas en el Informe de Evaluacion de la Solicitud de Verificacion del Titulo, realizado
por la Agencia externa.

No procede.

6.2 Se han realizado las acciones necesarias para corregir las Advertencias y las
Recomendaciones establecidas en el ultimo Informe de Sequimiento del Titulo realizado por
la Agencia externa.

No procede.

6.3 Se han realizado las acciones necesarias para llevar a cabo las recomendaciones
establecidas en el ultimo Informe de Sequimiento del Titulo, realizado por la Oficina para la
Calidad de la UCM, para la mejora del Titulo.

En el ultimo informe de Seguimiento del Titulo de la Oficina para la Calidad de la UCM (25 de
abril de 2019), en todos los apartado se obtuvo una calificacion de CUMPLE. Sélo en el punto
6.4. (Se han realizado las acciones de mejora planteadas en la Ultima Memoria de Seguimiento
de la UCM, a lo largo del curso a evaluar.) se indic6 CUMPLE PARCIALMENTE, con la indicacién:
Se recomienda continuar con la implementacion de las acciones de mejora propuestas. En este
periodo de tiempo se ha continuado trabajando en el afan de desarrollar las acciones de
mejora como se indica en el siguiente apartado de la presente memoria.

6.4 Se ha realizado el plan de mejora planteada en la ultima Memoria de Sequimiento a lo
largo del curso a evaluar.

En el cuadro 6.4 adjunto, y utilizando la misma estructura con la que se presenté el plan de
mejora en la memoria 2017-18, se expone su grado de cumplimiento.

6.5 Se han realizado las acciones necesarias para llevar a cabo las recomendaciones

establecidas en el Informe de la Renovacion de la Acreditacion del titulo, realizado por la
Agencia externa para la mejora del Titulo.

No procede.
En el informe final favorable de la Fundacién para el Conocimiento madri+d sobre la
Renovacion de la Acreditacion del Grado, recibido el 13 de julio de 2016, se requirid la
modificacion del reglamento del Trabajo Fin de Grado. El proceso de implantacién del Plan de
Mejora en respuesta tuvo lugar a lo largo del curso 2016-17 y estuvo en pleno funcionamiento
en el curso 2017-18. De todo el proceso se informd en memorias anteriores.

FORTALEZAS DEBILIDADES

F30. Las propuestas realizadas por el SGIC y las agencias

evaluadoras correspondientes han incrementado e impulsado

acciones de mejora de la titulacion.
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CUADRO 6.4. REALIZACION EL PLAN DE MEJORA PLANTEADA EN LA ULTIMA MEMORIA DE SEGUIMIENTO A LO LARGO DEL CURSO A EVALUAR

Puntos débiles 33 Realizado/
PLAN DE MEJORA (memoria Acciones de mejora _‘c: E c En proceso/
2017-18) 2 3 No realizado
Estructuray | D1. La gran | En reunidon de CC-FV se ha evaluado la posibilidad de modificar el reglamento para que los agentes externos Realizado
funcionamiento | ocupacion de los | puedan participar en la toma de decisiones de forma no presencial. Sin embargo, estda Comision ha decidido la Curso (abierto nuevas vias
del SGIC | expertos no | conveniencia de mantener la presencialidad. 2018- de colaboraciéon con
permite su | En el caso del CEMC-CYTA, el mantenimiento de dos expertos externos aumenta la posibilidad de su participacion 19 expertos del CEMC-
asistencia a las | en las reuniones. Ademas, con uno de ellos se estadn instaurando vias de colaboracién para incrementar la oferta CYTA)
reuniones del SIGC | de formacién continua en los cursos venideros. Esta tramitacion se acuerda de forma presencial y no presencial.
(CC-VET, CEMG- | Sera la Vicedecana de Coordinacion la que actuara de portavoz, cuando el experto no pueda asistir a las reuniones
CYTA) del CEMC-CYTA.
En las reuniones del CEMC-CYTA se ha tratado la posibilidad de realizar cambios no substanciales del plan de Realizado
D2. Analisis de Plan | estudios, consistentes en cambio del semestre de imparticion de asignaturas del segundo curso del Grado. Esta | Cursos | (en curso 2019-20 se
de estudios. Analisis | propuesta fue bien valorada por el comité. No obstante, su viabilidad se estudiard en el presente curso con los 2017- evaluara viabilidad y
de los programas de | coordinadores de las asignaturas implicadas. Posteriormente se presentara al CC-FV y de aprobarse se presentaria 18, grado de
las asignaturas. al CC-CYTA y finalmente a la junta de facultad. 2018- cumplimiento en las
Por otra parte, se ha continuado las actividades emprendida en el curso 2017-18 para coordinar el desarrollo de los 19 reuniones de
programas de asignaturas, ante la constante indicacidon de los alumnos de existencia de solapamientos en el seguimiento y
desarrollo docente de distintas disciplinas. Como se ha mencionado en los apartados 1.3, en el curso 2018-19 se encuestas a los
han llevado a cabo reuniones entre profesores de asignaturas de los mddulos de Ciencias basicas, Ciencia de los estudiantes)
Alimentos y Tecnologia de los Alimentos para contrastar, coordinar y mejorar los programas tedricos y practicos de
las asignaturas.
Org./func. | D3. Cambio de 22 | gy gf curso 2018/19 se ha implantado totalmente el calendario de exdmenes de segunda convocatoria en julio. 2018- Realizado
Mecanismos | convocatoria oficial 19
coordinacidon | de exdmenes a julio
Personal En el curso 2018/19 se ha avanzado en el plan de estabilizacién, renovacién y promocién del profesorado En proceso
Académico | DA. Insuficiente | retomado por el Rectorado con diversas promociones de titulares a catedréticos y contratados doctores a titulares, | CUrsos
reposicion Y | asi como estabilizacién de contratados doctores. También se han dotado nuevas plazas (ayudante doctor, | 2018
envejecimiento de | contratado doctor interino y asociados). No obstante, es necesario continuar en esta linea para frenar el 19,
la plantilla docente envejecimiento de la plantilla. 2019- En proceso
D5. Deficiencias en la 20

adaptacion del
programa DOCENTIA
al Grado en CYTA

El incremento de IUCM-6 y IUCM-7 en el curso 2018-19, denotan el avance en la adecuacién del programa de
evaluacién. No obstante, los valores de participacion son bajos y es necesario seguir trabajando en colaboracién
con los el Rectorado para mejorar en esta linea
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Puntos débiles 3 78 Realizado/
PLAN DE MEJORA (memoria Acciones de mejora i:: E c En proceso/
2017-18) 2 § No realizado
Satisfaccion de los | D6. Mayor | En las reuniones de seguimiento y de evaluacién docente se ha tratado la baja participaciéon de los estudiantes en Realizado
diferentes | implicacién de los | tutorias, sin que se haya podido encontrar una causa Unica. En la programaciéon docente se ha puesto a disposicién | Cursos
colectivos | estudiantes en el | de los profesores coordinadores de asignatura espacio y tiempo para tutorias. Las reuniones de seguimiento 2018-
proceso de | docente se han incluido en la programacion del primer y segundo semestre 19-
aprendizaje.
Insercidn laboral | D7.  Andlisis  de | El curso 2018-19 ha sido el primero en el que la UCM ha aportado datos de insercidn laboral del Grado de CYTA. El Curso Realizado
insercion laboral | SGIC continua con el desarrollo de una base de datos de egresados y realiza un seguimiento interno. 2018-
por la UCM 19
Programas de | D8. D9. Incentivar | Se continla con reuniones informativas y asesoramiento personalizado para los estudiantes que lo solicitan por 2018- En proceso
movilidad | participacion de los | parte del Vicedecano de estudiantes y la Delegada del Decano para Movilidad. 19,
estudiantes En el curso 2018-19 se ha realizado un nuevo convenio con la Universita degli Studi di Foggia. En este curso no ha 2019-
habido solicitud de practicas externas en empresas europeas y no se han realizados convenios a este nivel. 20
Es necesario seguir trabajando en esta linea (véase Cuadro 9.1-9.2)
Précticas externas | D10. Incompleta | En el curso 2018-19 se ha completado la implementacion del portal telematico de Gestidon Integral de Practicas Realizado
implementacion de | Externas (GIPE)
herramientas Cursos
telematica 2018- Realizado
D11.Reconocimient | En el curso 2018-19 se han preparado certificados de reconocimiento personalizados para los tutores de empresa, 19

o de la labor de
tutores/empresas

se ha incrementado la comunicacidon con las empresas y se les ha hecho participes del avance del Grado, siendo
invitados al acto de graduacion.

CURSO 2018-19

Pagina 33 de 37




Memoria anual de seguimiento del GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
FACULTAD DE VETERINARIA

7. MODIFICACION DEL PLAN DE ESTUDIOS
7.1 Naturaleza, caracteristicas, andlisis, justificacion y comunicacion del Procedimiento de
modificacion ordinario.

No procede.

7.2 Naturaleza, caracteristicas, andlisis, justificacion y comunicacion del Procedimiento de
modificacion abreviado.

No procede.

8. RELACION Y ANALISIS DE LAS FORTALEZAS DEL TITULO.
Véase Cuadro 8 adjunto.

9. RELACION DE LOS PUNTOS DEBILES DEL TITULO Y PROPUESTA DE MEJORA

9.1 Relacion de los puntos débiles o problemas encontrados en el proceso de implantacion
del titulo, elementos del sistema de informacion del SGIC que ha permitido su identificacion y
andlisis de las causas.

Véase Cuadro 9.1-9.2 adjunto

9.2 Propuesta del nuevo Plan de acciones y medidas de mejora a desarrollar
Véase Cuadro 9.1-9.2 adjunto.
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CUADRO 8. RELACION Y ANALISIS DE LAS FORTALEZAS DEL TiTULO.

FORTALEZAS | Analisis de la fortaleza* Acciones para el mantenimiento de las fortalezas
Estructura y funcionamiento | F1, F2 Ver apartado 1.1 Continuar trabajando dentro de la estructura del SGIC creada, ponderando y optimizando las herramientas de
del SGIC | F3,F4 Ver apartado 1.2 desarrollo establecidas.
F5, F6 Ver apartado 1.3
Organizaciény | F7, F8, F9 Ver apartado 2 Continuar con el sistema de coordinacidén actual que garantiza un trabajo organizado, eficaz y dinamico.

funcionamiento de los
mecanismos de coordinacion

Continuar ofreciendo informacién temprana y amplia de la coordinacién y planificacién docente.

Personal académico

F10, F11, F12

Ver apartado 3

Mantener un profesorado sélido, solicitando la adecuada reposicion.
Fomentar la motivaciéon del profesorado para que continle desarrollando su funcién con total solvencia y
reconocimiento.

Sistema de quejas y
sugerencias

F13, F14, F15

Ver apartado 4

Mantener abiertas las vias de comunicacién con el colectivo universitario (estudiantes, PDI y PAS).
Difundir los mecanismos existentes para cursar quejas y sugerencias entre la comunidad universitaria.

Indicadores de resultados | F16, F17, F18 Ver apartado 5.1 Estimular a los alumnos para continien racionalizando su matricula, optimicen su tiempo de estudio e
incrementen su eficiencia.
Satisfaccion de los diferentes | F19 Ver apartado 5.2 Procurar que los distintos colectivos (estudiantes, PDI y PAS) se integren e impliquen en el proceso de
colectivos ensefianza-aprendizaje y dispongan de los medios requeridos para facilitar su funcién. Todo ello con el objetivo
de incrementar la satisfaccion con la labor realizada y con los conocimientos adquiridos.
Insercién laboral | F20, F21 Ver apartado 5.3 Continuar con el desarrollo de la base de datos egresados iniciada en la Facultad de Veterinaria
Programas de movilidad | F22, F23, F24 Ver apartado 5.4 Continuar fomentando y facilitando el intercambio estudiantil como parte de su formacién integral.
Practicas externas | F25, F26, F27 Ver apartado 5.5 Trabajar con las empresas y entidades para procurar el adecuado desarrollo de las practicas de los estudiantes.
F28, F29 Ofrecer total apoyo a las iniciativas de las empresas para incrementar la relacidon estudiante/entidad y promover
vinculaciones laborales favorables.
Facilitar el desarrollo de TFG de calidad en relacion con la empresa. Incrementar el nimero de empresas
colaboradoras.
Informes de verificacion, | F30 Ver apartado 6 Continuar incorporando las recomendaciones que se realicen para mantener e incrementar la calidad vy

Seguimiento y Renovacion
de la Acreditacion

relevancia del Grado.
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CUADRO 9.1-9.2. RELACION DE PUNTOS DEBILES Y PROPUESTA DE MEJORA

PLAN DE Puntos . . Indicador de Responsable de su Fecha de Realizado/
. Causas Acciones de mejora R .. ., En proceso/
MEJORA débiles resultados ejecucion realizacién .
No realizado
Estructuray | D1 Ver apartado 1.2 Dada la experiencia y relevancia | Actasdereunién | Vicedecana y Delegada | Curso 2019-20, | Nueva propuesta (No
funcionamiento profesional de los expertos del CEMC-CYTA del CEMC-CYTA del Decano para el Grado. | 2020-21 realizado)

del SGIC

se integraran en planes de formacion

Miembros del CEMC-

continua y en el asesoramiento para el CYTA
establecimiento de  convenios  con
empresas nacionales y europeas para la
realizacion de practicas externas.
D2 Ver apartado 1.3 Andlisis integral del Plan de estudios Actas del SGIC Cursos 2019-20, | Nueva propuesta (No
utilizando la informacién recopilada por el SGIC 2020-21 realizado)
SGIC, los estudiantes y el PDI.
Organizaciéony | D3 Ver apartado 2 Plan de seguimiento y reposicion de Informes de Gerencia Cursos 2019/20- | En proceso
funcionamiento infraestructuras docentes. Gerencia. Vicedecana y Delegada | 2020-21
de los Actas del SGIC. del Decano para el Grado.
mecanismos de CEMC-CYTA
coordinacién | D4 Ver apartado 2 Seguimiento de la integracion de los | Actasdel CEMC- Cursos 2019/20- | En proceso
programas de las asignaturas en la | CYTA. Resumenes 2020-21
consecucién de competencias (evaluacion de las reuniones
de la coordinacién horizontal y transversal. de coordinacién
docente
Personal | D5 Ver apartado 3 Plan de actuaciones del profesorado. Nuevos Rectorado UCM Cursos 2017/18- | En proceso
Académico contratados/pro 2020/21
mocién
D6 Ver apartado 3 Analizar la actividad docente del PDI con Rectorado/Responsables | Cursos 2018-19, | En proceso
los Departamentos y Secciones IUCM®6; IUCM7 de la coordinacién del | 2020-21
Departamentales y el Rectorado para la Grado/Departamentos y
adecuacién del sistema de evaluacion Secciones
DOCENTIA-UCM. Departamentales
Sistema de | D7 Ver apartado 4 Incentivar la  participacién de los | Resumen de las | CEMC-CYTA Cursos 2019-20, | En proceso

quejas y
sugerencias

estudiantes en las distintas vias de
comunicacion abiertas: Reuniones de
seguimiento docente, encuestas, buzén de
quejas y sugerencias.

reuniones.Registr
o del buzén. N°
de participantes
en las encuestas

2020-21
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PLAN DE Puntos . . Indicador de Responsable de su Fecha de Realizado/
MEJORA débiles Causas Acciones de mejora resultados ejecucion realizacién En proc.eso/
No realizado
Indicadores de | D8 Ver apartado 5.1 Continuar trabajando en la difusién del | Incremento de | CECMC-CYTA Cursos 2019-20, | En proceso
resultados Grado para incrementar la demanda del | IUCM-2. 2020-21
titulo en primera opcion.
Satisfaccion de | D9 Ver apartado 5.2 Incentivar a los estudiantes, PDI y PAS para | Incremento  del | Coordinadores  (Grado, | Cursos 2019-20, | En proceso
los diferentes que participen en las encuestas de | numero de | cursoy asignaturas) 2020-2120-21
colectivos satisfaccion participantes en | EI CEMC-CYTA
las encuestas
Insercién laboral | D10 Ver apartado 5.3 El andlisis de insercion laboral de los | Incremento  del | Coordinadores del Grado | Cursos 2019-20, | En proceso
egresados de la Universidad debe aun | numero de | (Vicedecana y Delegada | 2020-21
mejorar en recogida de informacion, | participantes y de | del Decano para el Grado)
procesado y actualizacion. la informacion del
A nivel de centro se continuara con la | nivel de insercion
actualizacién de la base de datos de | laboral.
egresados y la realizacion de encuestas
internas
Programas de | D11 Ver apartado 5.4 Potenciar la  participacion de los | Incremento  del | Vicerrectorado de | Cursos 2018-19, | En proceso
movilidad estudiantes en los programas de movilidad | N2 de alumnos | Estudiantes y Delegada | 2019-20
participantes. del Decano para
Movilidad.
D12 Ver apartado 5.4 Incrementar el nUmero de convenios con
distintos centros y con empresas en otros | Incremento  del | Vicedecano de | Cursos 2018-19, | En proceso
paises para que los estudiantes puedan | N2 de alumnos | Estudiantes, Delegada del | 2019-20
continuar sus estudios y realizar Practicas | participantes Decano para la Movilidad.
Externas. Coordinacion del Grado.
Practicas externas
Informes de
seguimiento y
renovaci6n de la
acreditacion

MEMORIA APROBADA POR EL COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DEL GRADO EN CYTA (5 /11/2019), POR LA COMISION DE GARANTIA DE CALIDAD DEL CENTRO
(6/11/2019)
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DEL COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DEL GRADO EN
CIENCIA'YY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CELEBRADA EL 15 DE JUNIO DE 2018

RELACION DE ASISTENTES:

= M. Isabel Cambero Rodriguez. Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos

» Raquel Pérez-Sen. Delegada del Decano para el Grado de Ciencia y Tecnologia de los

Alimentos (Invitada)

Carlos Garcia Artiga. Coordinador del primer curso de Grado

Belén Orgaz Martin. Coordinadora del segundo curso de Grado

Leonides Fernandez Alvarez. Coordinadora del tercer curso de Grado

M. Dolores Selgas Cortecero. Coordinadora del cuarto curso de Grado

M2 de Cortes Sanchez Mata. Ciencia de los Alimentos y Nutricion (Facultad de

Farmacia)

= José Antonio Campo Santillana. Dpto. de Ingenieria Quimica (Facultad de Ciencias
Quimicas)

= Adriana Moro Garcia. Representante de la Delegacion de Alumnos

El 15 de junio, a las 12:30, en la Sala de Reuniones de la Facultad de Veterinaria, se reinen los
miembros del Comité de Evaluacion y Mejora del Grado para tratar el siguiente orden del dia:

1. Evaluacion del curso 2017-18. Analisis de las reuniones de seguimiento docente.

2. Informe sobre la programacion del curso 2018-19. Coordinacion de programas

3. Proteccion de datos en la informacion de los alumnos

4. Andlisis del Borrador del Reglamento de Trabajo Fin de Grado en CYTA modificado.
5. Andlisis del Borrador del Reglamento de Practicas externas del Grado en CYTA modificado.
6. Estructura de Comisiones

7. Certificacion del Grado de CYTA por Iseki Food Association

(Integrating Food Science and Engineering Knowledge Into the Food Chain)
https://www.iseki-food.net/accredidation

8. Planificacion del modifica del Grado

9. Asuntos varios
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10. Ruegos y preguntas
1. Evaluacion del curso 2017-18. Analisis de las reuniones de seguimiento docente.

Se apuesta por continuar con estas reuniones al considerarlas un aspecto muy positivo para la
mejora del Grado en CyTA. La Vicedecana de Coordinacion del Grado propone para
optimizarlas, hacerlas en un horario donde se garantice la maxima representacion de los
alumnos y que sean los delegados de curso los que antes de las reuniones, canalicen los temas
a tratar de forma que se eviten enfrentamientos indeseables alumnos-profesores y sean mas
productivas para ambas partes. Todos los miembros del comité estan de acuerdo en este punto.

Con respecto a las encuestas de satisfaccion del Grado, se acuerda que los profesores las
distribuyan a ser posible a lo largo del curso y no solo el dia del examen.

2. Informe sobre la programacion del curso 2018-19. Coordinacion de programas

La Delegada de Alumnos comenta incidencias en la coordinacion de algunas asignaturas
optativas del 4° curso. Ademas, expone que las fechas de las Practicas Externas coinciden en el
tiempo con la realizacion del TFG. Raquel Pérez-Sen explica que cada vez hay mas problemas
para encontrar centros de acogida para todos los alumnos matriculados y que prevé que esto ira
a peor.

La Vicedecana de Coordinacion del Grado comenta que existen sospechas de que se estan
usando dispositivos inaldmbricos para copiar en los examenes. Se tratara de buscar alternativas
para evitar estas practicas.

La programacion del curso estd muy avanzada. Esta prevista una reunion con los delagados de
curso para cerrar las fechas de los examenes del proximo curso. De cara al curso 2018-2019, ya
solo se mantendran examenes en las convocatorias de mayo-junio y julio, a excepcion del TFG y
de las Practicas Externas.

3. Proteccion de datos en la informacion de los alumnos

Con la modificacion de la Ley de Proteccion de Datos, hay incertidumbre a la hora de publicar las
notas de los alumnos en el CV. La profesora Sanchez Mata hizo una consulta a la Agencia de
proteccion de Datos y comentd las opciones que le recomendaron en dicha agencia: entre
nombre y DNI, se considera mas apropiado usar el primero, o bien el DNI incompleto (nunca con
la letra). La profesora Sanchez Mata va a solicitar que esta consulta telefonica le sea enviada por
escrito. Los miembros del comité estan de acuerdo y agradecen esta gestion.

4. Andlisis del Borrador del Reglamento de Trabajo Fin de Grado en CYTA modificado.

IC agradece a los miembros de la Comision del TFG su esfuerzo y dedicacion. Se ha tratado de
unificar este reglamento con el existente para el Grado en Veterinaria. La modificacion méas
notable ha sido aumentar la contribucion de la nota del tutor a la evaluacion final del TFG de un
10% a un 25%. La profesora M2 Dolores Selgas sugiere algunos cambios menores en el nuevo
Reglamento del TFG que son bien acogidos.

6. Estructura de Comisiones

Se establece que las comisiones tendran un maximo de dos afios. Se aprueba por unanimidad la

15 de junio de 2018 — Resumen reunion del Comité de Evaluacion y Mejora del Grado CYTA  Pagina 2 de 3

3



estructura de las comisiones propuesta por La Videdecana de Coordinacion del Grado.

7. Certificacion del Grado de CYTA por Iseki Food Association

La Vicedecana comenta que varias Universidades en las que se imparte el Grado en CyTA ya
han comenzado con el proceso de certificacion europeo y es importante de cara a ser
competitivos. El comité acuerda retomar este punto en septiembre.

8. Planificacion del modifica del Grado

Se plantea hacer una Comision de trabajo para efectuar los cambios oportunos en el Grado en

CyTA. En septiembre se retomara esta cuestion.

Sin méas asuntos que tratar, se concluye la reunién a las 14:10 horas.

M2 Isabel Cambero Rodriguez
Vicedecana de Coordinacion del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DEL COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DEL GRADO EN
CIENCIA'YY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CELEBRADA EL 16 DE ENERO 2019

RELACION DE ASISTENTES:

M. Isabel Cambero Rodriguez. Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos

Raquel Pérez-Sen. Delegada del Decano para el Grado de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos (Invitada)

Rebeca Bautista Rodriguez. Representante del PAS

Belén Orgaz Martin. Coordinadora del segundo curso del Grado

Leonides Fernandez Alvarez. Coordinadora del tercer curso del Grado

M? Dolores Selgas Cortecero. Coordinadora del cuarto curso del Grado

José Antonio Campo Santillana. Dpto. de Ingenieria Quimica (Facultad de Ciencias
Quimicas)

Disculpan:

Carlos Garcia Artiga. Coordinador del primer curso del Grado

M2 de Cortes Sanchez Mata. Ciencia de los Alimentos y Nutricion (Facultad de
Farmacia)

Adriana Moro Garcia. Representante de la Delegacion de Alumnos

M? Teresa Frejo Moya. Seccion Departamental de Farmacologia y Toxicologia. Facultad
de Veterinaria.

Federico Morais Fernandez Sanguino. Representante del Sector Industrial

Angel Sainz Rodriguez. Vicedecano de Estudiantes y Relaciones Internacionales

El 16 de enero, a las 16:30, en la Sala de Profesores de la Facultad de Veterinaria, se retnen los
miembros del Comité de Evaluacion y Mejora del Grado para tratar el siguiente orden del dia:

1. Analisis de la Memoria Anual de seguimiento del Grado en CYTA.

2. Aprobacion si procede de la Memoria para su presentacion al Comité de Evaluacion de la
Calidad del Centro.

3. Evaluacion Docente del primer cuatrimestre del Grado en CYTA.

4. Asuntos varios
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1. Analisis de la Memoria Anual de seguimiento del Grado en CYTA

Se comenta la dréastica reduccion de la participacion de los alumnos en el programa DOCENTIA
con respecto a cursos anteriores. El profesor José Antonio Campo expone que esto puede ser
debido a que la evaluacion de los profesores que participan en el grado en CYTA pero estan
adscritos a facultades distintas a Veterinaria, se incluye en los resultados de su facultad, y por
tanto, no se ve reflejada en la docencia de la titulacion de CYTA. Se propone pues consultar este
aspecto al Rectorado para ediciones futuras del programa DOCENTIA.

La Vicedecana de Coordinacién comenta que los anexos de la Memoria Anual del Grado en
CYTA, en los cuales se incluyen las actas de las reuniones celebradas a lo largo del curso
académico, suponen una extension importante del documento. Para agilizarlo, se decide que se
incluird en dicha memoria un enlace a la web del sistema de gestion interna de la calidad, donde
se podran consultar los anexos.

2. Aprobacion si procede de la Memoria para su presentacion al Comité de Evaluacion de
la Calidad del Centro

Los miembros de comité aprueban la Memoria Anual del Grado
3. Evaluacion Docente del primer cuatrimestre del Grado en CYTA.

Con respecto a las asignaturas del primer curso, el profesor José Antonio Campo que imparte
docencia en la asignatura de Quimica, comenta que hay un grupo de unos 15-20 alumnos cuyo
comportamiento en clase esta siendo inadecuado. La VD comenta que otros profesores de 1° le
han transmitido los mismos comentarios acerca de estos alumnos. Los resultados de los
parciales han sido variables segun las asignaturas y especialmente preocupantes en Fisiologia,
con una elevada tasa de suspensos. Ademas, se hace referencia al elevado nimero de alumnos
de nuevo ingreso, que pese a las bajas que se han producido por impago de la matricula, ha
supuesto algunos problemas, fundamentalmente en la gestion de las practicas de laboratorio. A
este respecto, se establece que para el prximo curso académico la oferta sea de 85 plazas.

Con respecto a segundo, la coordinadora comenta que adn no tiene delegados de curso. Pese a
la insistencia por su parte, ningln estudiante ha querido hasta ahora asumir ese rol. Se decide
que en la proxima reunion de seguimiento docente se enfatizard que el cargo de delegado
supone una descarga de 1 crédito. Aln no se ha celebrado la reunién de seguimiento docente
por lo que no hay mas comentarios sobre el presente curso.

Con respecto a tercero, tampoco se ha celebrado la reunion de seguimiento docente. Si se
comenta que a lo largo de este cuatrimestre, se han producido reiteradas quejas de los alumnos
hacia una profesora del Departamento de Ingenieria Quimica. Estas quejas también se pusieron
de manifiesto en la reunion de seguimiento docente de cuarto. A este respecto, este comité
acuerda elaborar un escrito en el que se exponga esta situacion que se remitird al departamento
citado anteriormente con el fin de encontrar una solucion satisfactoria para ambas partes.

4. Asuntos varios

16 de enero de 2019 — Resumen reunién del Comité de Evaluacion y Mejora del Grado CYTA  Pégina 2 de 3

6



Sin més asuntos que tratar, se concluye la reunion a las 18:15 horas.

M2 Isabel Cambero Rodriguez
Vicedecana de Coordinacion del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DEL COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DEL GRADO EN
CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CELEBRADA EL 5 de noviembre de 2019

RELACION DE ASISTENTES:

M. Isabel Cambero Rodriguez. Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos

Raquel Pérez-Sen. Delegada del Decano para el Grado de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos (Invitada)

Rebeca Bautista Rodriguez. Representante del PAS

Carlos Garcia Artiga. Coordinador del primer curso del Grado

Belén Orgaz Martin. Coordinadora del segundo curso del Grado

Leonides Fernandez Alvarez. Coordinadora del tercer curso del Grado

M? Dolores Selgas Cortecero. Coordinadora del cuarto curso del Grado

Federico Morais Ferndndez Sanguino. Representante del Sector Industrial

Carmen Atienza (Seccion Departamental Farmacologia y Toxicologia. F. Veterinaria)

M? Teresa Frejo Moya (Representante de PDI coordinadores de asignaturas de segundo
Ccurso)

M? Isabel Guijarro Gil (Dpto. Ingenieria Quimica y de Materiales. F. Ciencias Quimicas)
Pablo Palacios Andrés (Representante de estudiantes)

Disculpan: faltan nombres

M2 de Cortes Sanchez Mata (Dpto. Nutricion y Ciencia de los Alimentos. F. Farmacia)

El'5 de noviembre, a las 12:30, en la Sala de Profesores de la Facultad de Veterinaria, se relinen
los miembros del Comité de Evaluacion y Mejora del Grado para tratar el siguiente orden del dia:

1. Analisis de la Memoria Anual de seguimiento del Grado en CYTA

2. Aprobacion si procede de la Memoria para su presentacion al Comité de Evaluacion
de la Calidad del Centro

3. Evolucién del primer semestre del curso 2019-2020 del Grado en CYTA.

4. Asuntos varios
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1. Analisis de la Memoria Anual de seguimiento del Grado en CYTA

La Vicedecana (VD) de Coordinacion comenta los aspectos mas destacables de la Memoria
Anual del Grado en CYTA, en concreto los referentes a los puntos debiles y aspectos de mejora
del Grado en CYTA. La VD comenta que uno de los aspectos a mejorar es la oferta de cursos de
Formacion Continua, en los que seria conveniente que participasen expertos externos. En este
sentido Federico Morais (FM) (experto externo), comenta que un campo con bastante proyeccion
futura es el desarrollo de productos alimenticios baséndose en preferencias sensoriales de los
consumidores. La VD comenta que este tema seria muy interesante en el contexto de la
Formacion Continua.

Otro aspecto que comenta FM es que le han llegado algunas quejas relativas a los contenidos de
los masteres, al ser el temario una extension de lo visto en el Grado pero sin aspectos realmente
innovadores. La VD comenta que es por ello que el master en CYTA aun no se ha puesto en
marcha y que se tendran en cuenta estos aspectos.

La VD comenta también que de cara a mejorar el plan de estudios del grado seria conveniente
una modificacion no sustancial en el segundo curso, en concreto el traslado de la asignatura de
Fundamentos de Ingenieria Quimica (1¢ semestre) al segundo semestre y de Bioquimica de los
Alimentos (2° semestre) al primero, de forma que se daria continuidad al plan de estudios con la
Bioquimica de primero (2° semestre) y la asignatura de tercero de Ingenieria Alimentaria (1e"
semestre). Si bien estd modificacion se planteé ya en cursos anteriores, hasta ahora la
disponibilidad del profesorado, implicado en varios grados, habia hecho imposible dicha
modificacion. El representante de alumnos Pablo Palacios comenta que esta modificacion seria
muy positiva.

La VD comenta que las modificaciones llevadas a cabo en la encuesta que se les realiza a los
alumnos sobre satisfaccion de las asignaturas del grado, junto con el nuevo sistema de mandos
en las aulas han tenido muy buena acogida por parte de los estudiantes. Asi, este sistema se
seguira aplicando en las encuestas de evaluacion de las asignaturas del primer cuatrimestre que
se realizaran en diciembre de este afio.

2. Aprobacion si procede de la Memoria para su presentacion al Comité de Evaluacion de
la Calidad del Centro

Los miembros del comité aprueban por unanimidad la Memoria Anual del Grado en CYTA,
destacando el gran trabajo de Isabel Cambero y Raquel Pérez-Sen en su realizacion.

3. Evolucion del primer semestre del curso 2019-2020 del Grado en CYTA.

Con respecto a las asignaturas del primer semestre, la VD comenta que este afio la oferta de
plazas de nuevo ingreso ha sido de 90 frente a las 110 del afio pasado. No se han registrado
incidencias relativas a la falta de espacio en laboratorios ni otro tipo de incidencias destacables.
Por otro lado, ain no han tenido lugar las reuniones de seguimiento docente, programadas para
enero de 2020.

4. Asuntos varios

La profesora Leonides Fernandez pregunta si este afio se van a celebrar las Jornadas de
Orientacion Profesional a lo que la VD responde que el afio pasado no se celebraron porque no
hay implicacion suficiente por parte de los estudiantes. El representante de alumnos comenta
que es cierto que haria falta un mayor compromiso por parte de los estudiantes en este tipo de
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actividades y que se tendré en cuenta de cara a este afio académico.

Sin més asuntos que tratar, se concluye la reunion a las 13:30 horas.

M2 Isabel Cambero Rodriguez
Vicedecana de Coordinacion del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID
FACULTAD DE VETERINARIA

COMISION DE GARANTIA DE CALIDAD DE LA FACULTAD
9 de febrero de 2018, 9 horas, Sala de Profesores

Asistentes:

Pedro L. Lorenzo
Manuela Fernandez Alvarez

Maria de los Angeles Pérez Cabal

Isabel Cambero Rodriguez

Manuela Vazquez Pousa

Teresa Castro Madrigal

Concepcidn Cabeza Briales

Ana M. Tercero Castellanos

Julia Gonzalez Gonzalez

Aitor Mojon Gonzélez

Ana M. Tercero Castellanos

A.Sonia Olmeda Garcia (invitada)

Disculpan:
Pedro Lorenzo Gonzélez
Ana M2 Tercero Castellanos

Aitor Mojon Gonzalez
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Julia Gonzalez Gonzalez

Juan Alberto Corbera

PUNTO 1. Aprobaciodn, si procede, de la Memoria de Seguimiento del Grado en Veterinaria del
curso 2017/18 previamente aprobada por el Comité de Evaluacion y Mejora del Grado en
Veterinaria (15/1/2018). Tras la presentacion del mismo por la Delegada de Calidad, se procede

a aprobar la Memoria.

PUNTO 2. Aprobacion, si procede, de la Memoria de Seguimiento del Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos del curso 2017/18, previamente aprobada por el Comité de
Evaluacion y Mejora del Grado en CYTA (16/1/2018). Tras la presentacion de la misma por la VD
de CYTA, se procede a aprobar la Memoria.

Se levanta la sesion a las 10,30 horas,
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID
FACULTAD DE VETERINARIA

COMISION DE GARANTIA DE CALIDAD DE LA FACULTAD
13 de febrero de 2019, 10 horas, Sala de Reunion

Asistentes:

Pedro L. Lorenzo SI
Manuela Fernandez Alvarez S|

Maria de los Angeles Pérez Cabal Si

Isabel Cambero Rodriguez Si
Manuela Vazquez Pousa Si
Teresa Castro Madrigal Si
Concepcidn Cabeza Briales Si
Sandra Padilla Cafadas Disculpa
Marcos Querol Sanchez no

Juan Alberto Corbera Sanchez Disculpa
A.Sonia Olmeda Garcia Si

PUNTO 1. Aprobacion, si procede, del Autoinforme para la Re-Acreditacion del Master en
Virologia del curso 2017/18 previamente aprobada por el Comité de Evaluacion y Mejora del
Master (11/2/2018). Tras la presentacidén del mismo por la Delegada de Calidad, se procede a
aprobar la Memoria.

Se levanta la sesién a las 10,45 horas,
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Anexo 1.3.2 — Resumenes de las reuniones de seguimiento
docente
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Resumen de lareunién de seguimiento docente
1° curso de CyTA. 2018-19 (1 semestre)

La reunion tuvo lugar el dia 29 de enero a las 12:00 Horas en el aula B 3.

Asistieron por parte del profesorado:

Dfa. Isabel Cambero Rodriguez. Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos.

Dia. Raque Pérez Sen. Delegada del Decano para el Grado en CyTA. Seccion.
Departamental de Bioquimica y Biologia Molecular (Veterinaria).

Dpto. de Biogimica. Facultad de Veterinaria. BIOQUIMICA

D. Carlos Garcia Artiga. Coordinador de primer curso. Dpto. Fisiologia. Unidad
Docente de Zoologia. BIOLOGIA.

D. José Antonio Campo Santillana. Dpto. de Quimica Inorganica |. Facultad de
Ciencias Quimicas. FUNDAMENTOS DE QUIMICA Y ANALISIS QUIMICO.

José Manuel Rodriguez Pefa. Dpto. de Microbiologia Il. Facultad de Farmacia.
MICROBIOLOGIA.
Dfia. Isabel Salazar Mendoza. Departamento de Produccion Animal. Facultad de

Veterinaria. MATEMATICAS.
DAa. Adelia Fortun Garcia. Departamento de Fisica Aplicada | (Seccion

Departamental).Facultad de Veterinaria. FISICA.

La asistencia por parte de los alumnos podemos estimarla en un 80% (91

alumno) del total de matriculados en primero.

En la reunion, se trataron diversos aspectos de las asignaturas impartidas
en primer semestre (Biologia, Fisica, Matematicas, Fundamentos de Quimica y

Microbiologia).
Como puntos a destacar citaremos en primer lugar la posibilidad de

adelantar las practicas de Quimica. Esta asignatura es anual. Las practicas se

realizan a partir de febrero.
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En segundo lugar, se planteo la posibilidad de realizar un examen parcial de la
asignatura de Biologia en vez de los dos examenes tipo test que se vienen
realizando hasta la fecha.

La reunion termina a las 12:45h.

Fdo. Carlos Garcia Artiga
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Resumen de la 22 Reunion de Seguimiento Docente
1° curso de CyTA. 2018-19 (2 semestre)

La reunién tuvo lugar el dia 30 de abril a las 12:10 horas en el aula B3.
Asistieron por parte del profesorado:
Dia. Isabel Cambero Rodriguez. Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos. Facultad de Veterinaria.
D. José Antonio Campo Santillana. Dpto. de Quimica Inorganica |. Facultad de
Ciencias Quimicas. FUNDAMENTOS DE QUIMICA Y ANALISIS QUIMICO.
Inmaculada Mateos Aparicio. Dpto. de Nutricion y Ciencias de los Alimentos.
Facultad de Farmacia. FUNDAMENTOS DE BROMATOLO GIA.
Dfia. Sara Lauzurica. Departamento de Produccién Animal. Facultad de
Veterinaria. PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS ANIMAL.
Dia. Concepcion Gonzalez Huecas. Departamento Quimica en Ciencias

Farmacéuticas (Unidad Docente de Edafologia). Facultad de Farmacia.
PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS VEGETAL.

DAa. Margarita Martin Fernandez. Departamento de Bioguimica y Biologia
Molecular (Seccion Departamental). Facultad de Veterinaria. BIOQUIMICA.

D. Luis Revuelta Rueda. Departamento de Fisiologia (Seccion Departamental).
Facultad de Veterinaria. FISIOLOGIA.

Dia. Raquel Pérez Sen. Delegada del Decano para CYTA. Departamento de
Bioquimica y Biologia Molecular (Secciéon Departamental). Facultad de

Veterinaria. BIOQUIMICA.

Asistieron 40 alumnos a la reunién, lo que representa un 35% del total de

matriculados en primero.

En la reunion, se trataron diversos aspectos de las asignaturas impartidas
en segundo semestre (Fundamentos de Quimica, Fundamentos de

Bromatologia, Bioquimica, Fisiologia y Produccion de Materias Primas).

Como punto dominante en la reunién cabe destacar la problemética que
ha surgido este curso acerca del alto nimero de alumnos en primera matricula
de primer curso que requerian hacer las practicas. Ello ha saturado los grupos

de préacticas y ha excedido la capacidad de algunos de los laboratorios,
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dificultado la realizacion de las mismas. Para evitar que este problema se repita
el proximo curso, si continua en aumento el nimero de alumnos de primera
matricula en el Grado en CYTA, se estudiara la posibilidad de ampliar en nimero

de grupos de practicas a 5 en lugar de 4.

Otros asuntos relacionados con las practicas han sido:

- Se ha propuesto la conveniencia de ajustar los horarios y calendarios de
algunas précticas, como las de Fisiologia, para no alargar excesivamente
la jornada que pasan los alumnos en la facultad.

- Los alumnos piden una mayor flexibilidad en los horarios y fechas que se
fijar para las revisiones de los examenes de précticas y de teoria, sobre
todo éstas tienen lugar fuera de la facultad.

- Los alumnos muestra su preferencia de que los examenes de practicas
se realicen al finalizar cada semana de practicas. Se discuten las ventajas
y desventajas de este tipo de examen frente al examen Unico que tiene

lugar en las préacticas de algunas asignaturas.

En relacion con los exadmenes parciales, se recuerda a los alumnos que los
examenes parciales solo implican el curso en el que se esta matriculado, y no se

puede conservar la nota o aprobado de un curso académico para el siguiente.

En general, se hizo la recomendacion de gque la importancia de la asistencia de

los alumnos a clase.

Por ultimo, la vicedecana del Grado anuncié que las encuestas de centro se iban
arealizar en las préximas semanas para conocer el grado de satisfaccion de los
alumnos con cada una de las asignaturas del 2° semestre. Se trata de una
experiencia piloto que se va a realizar de manera presencial en el aula y de
manera automatica mediante mandos. Este planteamiento supone una iniciativa
de este curso y sustituye a las encuestas que se han realizado habitualmente al

término de los exadmenes.

La reunion termina a las 12:45h.

Fdo. Carlos Garcia Artiga
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Resumen Reunidn de Seguimiento Docente Primer Semestre. 29 de enero de 2019
(Aula B4 de 12:00-13:00 h)

Relacion de asistentes:

La Vicedecana de CyTA: M2 Isabel Cambero

La delegada del Decano para CyTA: Raquel Pérez Sen,

La coordinadora de Segundo curso de CyTA: Belén Orgaz Martin

M? Isabel Guijarro Gil, coordinadora de Fundamentos de Ingenieria Quimica

Manuel Alejandro Romero Martinez, coordinador de Fundamentos de Toxicologia

M2 Cruz Matallana Gonzalez, coordinadora de Alimentacién y Cultura

Mercedes Garcia Mata, coordinadora de Ciencia y Andlisis de Alimentos de Origen
Vegetal

M2 José Villanueva Suarez, coordinadora de Ciencia y Andlisis de Alimentos de Origen
Animal

Asisten una veintena de alumnos, entre ellos la delegada y la subdelegada de 2°
curso (Celia Pérez y Elia Caba, respectivamente).

Principales asuntos tratados:

- La coordinadora de Fundamentos de Ingenieria Quimica comenta que la asistencia a
clase no supera el 50%. Algunos alumnos presentes comentan la dificultad que tienen
a la hora de resolver los problemas que se les plantean en esta asignatura, a lo que la
coordinadora responde que ningun estudiante le ha requerido una tutoria para resolver
dudas previas al examen. Los alumnos reconocen este punto y que es importante hacer
uso de ellas.

- Los alumnos le comentan al coordinador de Fundamentos de Toxicologia que
agradecerian la realizacibn de un examen parcial o varios a modo de evaluacion
continua, porque el temario es muy denso. Los profesores valoraran la posibilidad de
realizar un parcial pero consideran responsabilidad de los alumnos llevar las asignaturas
al dia. Ademas, los profesores manifiestan de nuevo que los alumnos no piden tutorias
para resolucion de dudas.

- Los alumnos refieren que en algunas asignaturas el material proporcionado en el CV
es escaso. Algunos profesores no son partidarios de subir sus clases al CV porque
consideran que muchos alumnos dejan de asistir a clase al disponer de este material y
gue por otro lado, las presentaciones son un apoyo visual en clase y nunca sustitutivas
de la misma.

Por lo demas, el primer semestre ha transcurrido con normalidad.

Sin mas temas que tratar, la reunién se da por terminada a la 13:00 h

Belén Orgaz Martin

Coordinadora de 2° curso de CyTA
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Resumen Reunidn de Seguimiento Docente Segundo Semestre. 23 de abril de
2018 (Aula B4 de 11:00-12:00 h)

Relacion de asistentes:

La Delegada del Decano para CyTA: Raquel Pérez Sen

La coordinadora de Segundo curso de CyTA: Belén Orgaz Martin

Maria Luisa Pérez Rodriguez, coordinadora de Ciencia y Andlisis de Aguas de Consumo
y Bebidas

Leonides Fernandez Alvarez, coordinadora de Quimica y Bioquimica de los Alimentos
Felipe José Calahorra Fernandez, coordinador de Economia, Gestion y Mercadotecnia
en la Empresa Alimentaria.

Aproximadamente una veintena de alumnos, entre ellos la delegada de 2° curso (Celia

Pérez Prieto).
Principales aspectos tratados en la reunién:

- Los alumnos refieren varias incidencias en relaciéon a la asignatura de Epidemiologia y
Control Sanitario en la Produccion Primaria. En concreto, algunas inasistencias no
comunicadas y escasa informaciéon acerca del desarrollo de la asignatura. Los alumnaos
sugieren que seria deseable y mas pedagogico no alternar los temas impartidos por el
departamento de Salud Publica y Materno Infantil de la Facultad de Medicina y el
departamento de Sanidad Animal de la Facultad de Veterinaria, como viene haciéndose
hasta ahora.

- Con respecto a la asignatura de Microbiologia Industrial y Biotecnologia, los alumnos
comentan que les falta base genética. Se sugiere que o bien esta base se amplie en la
Microbiologia de primer curso de CyTA o bien que se impartan en segundo un par de
temas generales sobre conceptos basicos para facilitar el seguimiento de las clases. La
coordinadora de curso les recuerda que también ellos tienen obligacion como
estudiantes de acudir a los libros y apuntes de afios anteriores para refrescar conceptos
ya estudiados.

- Algunos alumnos sugieren que la fecha de los examenes de practicas se aproxime al
final de las mismas, incluso que seria bueno hacer un examen al final de cada grupo de
practicas. La coordinadora de curso comenta que esta Ultima alternativa es poco
probable porque supone realizar cuatro o cinco examenes distintos por curso. Sin
embargo, si se puede tratar de acercar mas la fecha del examen al final de las préacticas.
Por otro lado, se recuerda a los alumnos que en practicas hay que tomar notas y que
siempre tienen tutorias para solventar dudas antes del examen.

- Los alumnos comentan que en general estan contentos con el desarrollo de las
asignaturas del segundo semestre y agradecen la informaciéon complementaria que se
les incluye en muchas de ellas, asi como la posibilidad que se les ha brindado de llevar
a cabo actividades complementarias que tienen que ver con la titulacion.

- Los profesores comentan la buena actitud de los alumnos que asisten a clase. La
profesora M2 Luisa Pérez comenta que a primera hora el absentismo de los estudiantes
es ligeramente superior.

- Finalmente, la coordinadora les anima a participar en el Congreso de Estudiantes de
Pregrado de Ciencias de la Salud que se celebra cada afio.

Sin més asuntos que tratar, la reunién se da por finaliza a las 12:00 h.
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Belén Orgaz Martin

Coordinadora de 2° Curso de CyTA
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Resumen de la reunion de seguimiento docente de 32 de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos celebrada el dia 7 de mayo de 2019 alas 10 h

Asistentes:

Isabel Cambero Rodriguez (Vicedecana de Coordinacidn de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos y coordinadora de Envasado de Alimentos)

Raquel Pérez Sen (Delegada del Decano para Ciencia y Tecnologia de los Alimentos)

Rosario Martin de Santos (Coordinadora de Higiene y Seguridad Alimentaria)

Lourdes Pérez-Olleros Conde (Coordinadora de Nutricién Humana y Dietética)

Elena de la Fuente Gonzélez (Coordinadora de Ingenieria alimentaria)

Fernanda Ferndndez Alvarez (Coordinadora de Calidad Microbioldgica de los Alimentos)
Leonides Fernandez Alvarez (Coordinadora de Procesos de Conservacién y Transformacion de
los Alimentos y Coordinadora de 32 curso de CyTA)

Alumnos (26)

La reunidn se inicia agradeciendo la asistencia de los presentes a la reunion.
A continuacién los alumnos exponen cuestiones sobre diversas asignaturas y el curso en general:

- Ingenieria Alimentaria: los alumnos preguntan por la planificacion de la asignatura
porque no estan seguros de lo que queda para finalizar el programa ni cuando van a
acabar las clases de teoria. Se consultard con la coordinadora de la asignatura, Elena de
la Fuente (llegd tarde por otra reunidn). Posteriormente, indica que lo aclarara en el
aula.

Sobre esta asignatura, los alumnos también piden la posibilidad de elegir a los
compafieros de grupo durante la realizacidn de las practicas, por el informe que tienen
gue entregar. La razon es que la implicacion de los alumnos del grupo suele ser muy
desigual, pero la calificacién que se otorga es comun para todos. La posibilidad de hacer
grupos abiertos para practicas les permitiria trabajar con los compafieros con los que
tengan mas afinidad. Lourdes Pérez-Olleros (Nutricion Humana y Dietética) apunta la
posibilidad de que los alumnos califiquen al resto de sus compafieros en relacién al
trabajo realizado. Otra opcion seria realizar una evaluacion individual. Los alumnos
tampoco estan de acuerdo con el requisito de entregar en soporte papel el informe de
practicas de esta asignatura. Se les indica que, en ocasiones, es mas facil para los
profesores tener el documento en papel para su correccion.

Por otra parte, también solicitan que se les dé mas informacion sobre las actividades de
la asignatura (seminarios, tutorias), especialmente de aquellas que tienen ejercicios
puntuables. Finalmente, piden que los criterios de evaluacién de la asignatura sean mas
claros. La coordinadora aclara estos aspectos e indica que se detallaran mas los criterios
en la ficha docente de la asignatura, a pesar de que explican con bastante detenimiento
en el primer dia de presentacion de la asignatura en el aula.

- Higiene y Seguridad Alimentaria: en relacién con los trabajos organizados, los alumnos
sefialan que les parece que los grupos de alumnos son muy numerosos y que la
coordinacién entre ellos para hacer el trabajo es muy dificil. Preferirdn grupos mas
pequeiios. Rosario Martin indica que se trata de temas generalmente muy complejos,
con poco tiempo para la exposicion y que requieren de bastante tiempo para su
preparacion. Ademas, si se hicieran mas grupos de trabajo, se necesitarian muchas mas
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horas para hacer la exposicién de los trabajos. Eva Hierro explica cémo lo organizan en
la asignatura de Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal, donde los grupos de
trabajo son mas pequefiios y dividen al grupo de asistentes para las exposiciones para
gue no aumente en demasia el tiempo necesario para la exposicion de todos los
trabajos.

- Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal. Los alumnos felicitan a la coordinadora,
Eva Hierro, por las practicas de la asignatura, porque les parece que son muy buenas.

Los alumnos preguntan por la posibilidad de tener un servicio de reprografia en la Facultad
teniendo en cuenta la distancia a las fotocopiadoras mds cercanas. Isabel Cambero explica
de dénde viene la situacidon actual del servicio de reprografia tras los ajustes hechos por el
Rectorado de la UCM.

La Vicedecana de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos informa de:

- Los fallos que se han producido inicialmente en el programa que se ha preparado para
realizar las encuestas de satisfaccién de las asignaturas. Por lo tanto, se haran mds adelante.

- El'll Congreso CyTA Junior que se celebrara en Ledn del 15 al 17 de mayo, animando a los
alumnos a que se inscriban. Se preparara un viaje conjunto en autobus para los estudiantes
de distintas universidades de Madrid. Los alumnos sefialan que son fechas muy malas por la
proximidad de los examenes finales.

Las profesoras Rosario Martin y Lourdes Olleros felicitan a los alumnos como grupo por su
participacion y actitud en las clases.

Y sin mas asuntos que tratar, se levanta la sesién alas 11 h.

Leonides Fernandez

23



Resumen de la reunion de seguimiento docente de 32 de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos celebrada el dia 29 de enero de 2019 alas 10 h

Asistentes:

Isabel Cambero Rodriguez (Vicedecana de Coordinacidn de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos y coordinadora de Envasado de Alimentos)

Raquel Pérez Sen (Delegada del Decano para Ciencia y Tecnologia de los Alimentos)

Rosario Martin de Santos (Coordinadora de Higiene y Seguridad Alimentaria)

Lourdes Pérez-Olleros Conde (Coordinadora de Nutricién Humana y Dietética)

Elena de la Fuente Gonzalez (Coordinadora de Ingenieria alimentaria)

Fernanda Fernandez Alvarez (Coordinadora de Calidad Microbioldgica de los Alimentos)
Leonides Fernandez Alvarez (Coordinadora de Procesos de Conservacién y Transformacion de
los Alimentos y Coordinadora de 32 curso de CyTA)

Alumnos (37)

La reunidn se inicia con la intervencién de la Vicedecana de Coordinacién de Ciencia y Tecnologia
de los Alimentos indicando la falta de representantes en la Delegacidon de Alumnos y la escasa
participacion de los alumnos en ACYTAN y ALCYTA.

A continuacién los alumnos exponen cuestiones sobre diversas asignaturas y el curso en general:

- Envasado de Alimentos: los alumnos se quejan del retraso en la publicacién de las
calificaciones de la ultima evaluacién continua y sugieren que se proporcione
informacién mas detallada al principio de curso sobre el proyecto que tienen que
realizar dentro del desarrollo de la asignatura. Se aclara que el retraso fue debido a que
el examen se realizé en una fecha muy tardia y se toma nota de la sugerencia para hacer
la correccion oportuna el préximo curso. También cuestionan la participacién de los
alumnos en la evaluacion de los proyectos expuestos en el aula por otros compafieros
por miedo a que sea muy subjetiva. La coordinadora de la asignatura explica que a lo
largo de los afios se ha comprobado que no hay una gran discrepancia entre las
evaluaciones realizadas por los profesores y los alumnos, que el peso de la evaluacién
qgue hacen los alumnos de los proyectos expuestos por sus companieros es relativamente
pequefio en la evaluacién global y, por udltimo, que contribuye al desarrollo de otras
competencias que les serdn de gran utilidad en el futuro. Por ultimo, el alumnado
manifiesta el acierto de tener que hacer un proyecto consistente en el desarrollo de un
envase porque les ayuda a poner en practica los conocimientos tedricos y practicos
impartidos en la asignatura.

- Ingenieria Alimentaria: los alumnos manifiestan su disconformidad con la convocatoria
para la realizacién de un seminario por su proximidad a los exdmenes vy la falta de
difusién de dicha convocatoria. La coordinadora de la asignatura recuerda que el
seminario estaba anunciado convenientemente en el campus virtual de la asignatura.
Los alumnos reiteran su queja por las faltas repetidas sin justificar de una de las
profesoras que imparten la asignatura. La Vicedecana de Coordinacién de CyTA les
indica que ese tema ya se ha tratado en la ultima reunién de la Comisidn de Calidad del
Grado de CyTA y que se van a tomar las medidas oportunas.

- Elalumnado se queja, en general, de la planificacion de la docencia de este curso por el

poco margen de tiempo que ha habido entre los exdmenes del primer cuatrimestre y el
comienzo de las clases del segundo cuatrimestre. También manifiestan su
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disconformidad con las fechas de los examenes del segundo cuatrimestre, ya que les
parece que los exdmenes de las asignaturas anuales con mucha materia estan muy
proximas. Se les recuerda el procedimiento seguido para preparar el calendario de
examenes.

- También en relacién con los exdmenes, piden que los parciales de las asignaturas
anuales sean liberatorios y que las asignaturas cuatrimestrales incluyan parciales. Se les
explica que la docencia y los métodos de evaluacién dependen de los distintos
departamentos y que el procedimiento de evaluacién de cada asignatura esta descrito
en su ficha docente.

- Calidad Microbioldgica: los alumnos consideran que la carga docente tedrica de la
asignatura es muy desigual a lo largo del cuatrimestre, con partes muy densas de
contenido y otras muy lentas y con contenido repetitivo. La coordinadora de la
asignatura explica que es la primera vez que los alumnos hacen esa observacién, pero
que lo tendrd en cuenta para proximos cursos.

- Los alumnos piden que se les faciliten las diapositivas empleadas en el desarrollo de las
clases con anterioridad. Se les recuerda que este asunto depende de cada profesor.

Finalmente, la Vicedecana de Coordinacidon de CyTA senala que en la evaluacién realizada
por los profesores implicados en la docencia del grado se constata la satisfaccidon con la
docencia del Grado en CyTA. Sin embargo, hay una queja general de los profesores sobre el
poco aprovechamiento de las tutorias por parte de los alumnos. Un alumno considera que
las tutorias solo son importantes en las asignaturas donde es necesario resolver problemas,
pero no en otras en las que las dudas se pueden solucionar con relativa facilidad buscando
informacién. Las profesoras Isabel Cambero y Rosario Martin explican detalladamente que
las tutorias son algo mas amplio que la resolucién de dudas que tengan los alumnos, ya que
permiten un contacto mas directo entre el alumno y el profesor facilitando, entre otras
cosas, la deteccidon de problemas que, de otra forma, pasarian inadvertidos. La profesora
Rosario Martin recuerda a los alumnos que estas reuniones de seguimiento docente no
deberian ser una mera exposicién de quejas, sino que se podrian aprovechar para resaltar
aspectos positivos. Los alumnos responden que les parece bien, y asi se debe entender, todo
aquello de lo que no se quejan. La profesora Lourdes Olleros recuerda a los alumnos que
este curso del grado es especialmente intenso y que deben tenerlo en cuenta y planificar
bien su abordaje.

Por ultimo, la profesora Isabel Cambero felicita a los alumnos por su actitud y
comportamiento y les anima a que continlen en esa linea. Vuelve a recordarles la
importancia de su participacién en las distintas comisiones y grupos para contribuir a la
mejora del Grado.

Y sin mds asuntos que tratar, se levanta la sesion a las 11 h.

Leonides Fernandez
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GRADO DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS.

CURSO 2018-19

REUNION SEGUIMIENTO DOCENTE 2° SEMESTRE 4° CURSO Y

PREPARACION ACTO DE GRADUACION

27 de Marzo de 2019

Relacion de asistentes

Profesores

Teresa Garcia

Sara Bastida Codina

Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon
Antonio Tijero

Luis Ortiz

Raquel Pérez Sen

Isabel Cambero

M? Dolores Selgas

La reunion estaba programada para dar una vision general al 2° cuatrimestre entre
profesores y alumnos y, de forma simultdnea procederé a la preparacion del Acto de
Graduacion. No se pudo realizar la reunion conjunta de los alumnos ya que no se
presentd ninguno de ellos.

En términos generales, todos los profesores se mostraron contentos con la marcha
del curso y segun indicaron, los alumnos también lo estaban.

El prof. Francisco Maraver hizo constar un pequefio cambio en el calendario en
las Gltimas semanas ya que se ha tenido que suspender una de las visitas y se realizara
en la semana 16 que esta totalmente libre.

El prof. Gonzalo Garcia de Fernando solicité a la Vicedecana que el préximo
curso el nimero de alumnos en la asignatura Tecnologia Enoldgica y otras bebidas
alcoholicas se limite a 20 porque el tipo de précticas que se realizan en la asignatura no
se pueden desarrollar a plena satisfaccion con un namero superior al solicitado. La prof.
Cambero no mostrd inconveniente alguno.

La prof. Teresa Garcia comunico a los presentes la intencién de los profesores de
la asignatura de Docencia Interdisciplinar en la Industria Alimentaria de desdoblar los
grupos de practicas para realizar las visitas a las industrias de forma maés satisfactoria
para los alumnos, pero de momento se estaba encontrando alguna forma ya que la
disposicion de los profesores para duplicar el nidmero de grupos estd un poco
comprometida.

En relacion con las encuestas de Calidad, la prof. Cambero informo de que se han
realizado algunos retoques y que su aprobacion debe pasar por el Comité de Calidad y
Mejora del Grado. No obstante, la Prof. Lacarra solicité dicha encuesta para enviarla a
sus alumnos ya que la docencia de la asignatura que coordina termina en la primera
mitad del 21 cuatrimestre y esta pendiente de enviar las encuestas a los alumnos antes
de proceder a sacar las notas. La prof. Cambero indic6 que, debido la particularidad de
su asignatura, le mandaria el borrador de la encuesta para que ella lo para poderlo
utilizar ahora.
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Sin més asuntos que tratar, se levantd la sesion a las 13:00 horas

Madrid, 29 de Marzo de 2019
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ANEXO 5.1.2

RESULTADOS ACADEMICOS (CURSO 2018-19)

CURSO 2018-19







Asignatura

AGUAS MINEROMEDICINALES
ALIMENTACION Y CULTURA
BIOLOGIA

BIOQUIMICA

CALIDAD MICROBIOLOGICA DE LOS
ALIMENTOS

CIENCIA Y ANALISIS DE AGUAS DE
CONSUMO Y BEBIDAS

CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS
DE ORIGEN ANIMAL

CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS
DE ORIGEN VEGETAL

DIETETICA APLICADA A LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA
DOCENCIA INTERDISCIPLINAR EN
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
ECONOMIA, GESTION Y
MERCADOTECNIA EN LA EMPRESA
ALIMENTARIA

ENVASADO DE ALIMENTOS

EPIDEMIOLOGIA Y CONTROL
SANITARIO EN LA PRODUCCION
PRIMARIA

FisICA

FISIOLOGIA

FUNDAMENTOS DE
BROMATOLOGIA

FUNDAMENTOS DE INGENIERIA
QuimMmICA

FUNDAMENTOS DE QUIMICA Y
ANALISIS QuiMICO
FUNDAMENTOS DE TOXICOLOGIA

GESTION DE LA CALIDAD EN LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA
HIGIENE Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

INGENIERIA ALIMENTARIA
MATEMATICAS

MICROBIOLOGIA

MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL Y
BIOTECNOLOGIA

NORMALIZACION Y LEGISLACION
SANITARIA

NUEVOS ALIMENTOS Y PRODUCTOS
DIETETICOS

NUTRICION HUMANA Y DIETETICA

PRACTICAS EXTERNAS

PROCESOS DE CONSERVACION Y
TRANSFORMACION DE LOS
ALIMENTOS

PRODUCCION DE MATERIAS
PRIMAS

PROYECTOS

QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS
ALIMENTOS

RESTAURACION COLECTIVA
TECNICAS DE PRODUCCION
ANIMAL

TECNOLOGIA AMBIENTAL

TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
DE ORIGEN ANIMAL
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
DE ORIGEN VEGETAL
TECNOLOGIA ENOLOGICA Y DE
OTRAS BEBIDAS ALCOHOLICAS

TRABAJO FIN DE GRADO

Caracter

OPTATIVA

OBLIGATORIA

TRONCAL/
BASICA
TRONCAL /
BASICA

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA

OPTATIVA

OPTATIVA

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA

TRONCAL /
BASICA
TRONCAL/
BASICA

OBLIGATORIA

TRONCAL /
BASICA

TRONCAL /
BASICA

TRONCAL/
BASICA

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA
OBLIGATORIA
TRONCAL/
BASICA

TRONCAL /
BASICA

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA

OPTATIVA

OBLIGATORIA

PRACTICAS
EXTERNAS

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA

OPTATIVA

OPTATIVA

OPTATIVA

OBLIGATORIA

OBLIGATORIA

OPTATIVA

PROYECTO FIN DE
CARRERA

Matriculado

s
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21

16
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ICMRA- 2: Resultados en las Asignaturas

Resultados de las Asignaturas de primer curso
Curso Académico: 2017-18

Centro: FACULTAD DE VETERINARIA

Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)
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N.P./
Pres.
0,00%
11,76%
10,91%

1,74%

6,67%
10,00%
12,50%

5,38%

0,00%

0,00%

7,41%

5,80%

6,33%

9,00%
23,21%
3,77%
15,20%
5,74%
10,62%
3,17%
32,50%

0,00%
8,74%
19,66%

12,63%
1,56%
0,00%
3,37%

0,00%

11,96%

6,84%
1,52%
11,46%
0,00%
0,00%
15,38%
6,15%
5,43%
4,55%

11,11%

Apr. 12 Mat. /
Mat. 12 Mat
100,00%

76,71%
69,31%
77,78%

81,16%
86,25%
81,58%
78,67%
100,00%

100,00%

94,52%

93,85%

91,78%

81,25%
55,10%
80,00%
37,84%
58,76%
66,27%
93,44%
59,09%

63,38%
84,85%
49,48%

79,73%
88,52%
87,50%
86,15%

100,00%

78,46%

63,37%
96,97%
76,92%
100,00%
85,19%
76,92%
78,00%
68,25%
90,91%

91,30%

NP

0
10
12

26

19

12

39

23

12

SS

13
21
30

15

12

19

11
28

18

48

43

30

10

31
10
34

11

10

16

34

17

10

22

AP

53
59
59

51

36

36

56

17

46

52

47
46

55

57

54

54

34

36

56
52
51

57

21

58

49

69

31

59

16

39

49

11

NT

18
21

14

33

27

12

20

a7

14

28

27

17

16

20

25

26

12

30

22

13

20

29

13

11

15

20

SB

= O | O

N

25

29

MH

N O | O -



Curso Académico: 2018-19
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)
Primer Curso

BIOLOGIA TRONCAL / BASICA 110 101 9 70,00% 78,57% 10,91% 69,31% 12 | 21 | 59| 18| 0 0
BIOQUIMICA TRONCAL / BASICA 115 99 16 72,17% 73,45% 1,74% 77,78% 2 30 | 59 | 21 1 2
FisSICA TRONCAL / BASICA 100 96 4 80,00% 87,91% 9,00% 81,25% 9 1 | 47 | 28 | 3 2
FISIOLOGIA TRONCAL / BASICA 112 98 14 51,79% 67,44% 23,21% 55,10% 26 28 | 46 7 0 5
FUNDAMENTOS DE
. OBLIGATORIA 106 100 6 79,25% 82,35% 3,77% 80,00% 4 18 55 27 1 1
BROMATOLOGIA
FUNDAMENTOS DE QUIMICA Y
. " TRONCAL / BASICA 122 97 25 59,02% 62,61% 5,74% 58,76% 7 43 | 54| 17 | 1 0
ANALISIS QuUIMICO
MATEMATICAS TRONCAL / BASICA 103 99 4 81,55% 89,36% 8,74% 84,85% 9 10 | 52 26 5 1
MICROBIOLOGIA TRONCAL / BASICA 117 97 20 51,28% 63,83% 19,66% 49,48% 23 | 34 | 51| 9 0 0
PRODUCCION DE MATERIAS
OBLIGATORIA 87 81 6 67,82% 71,95% 5,75% 72,84% 5 23 | 43| 15| 0 1
PRIMAS
Resultados respecto al global
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SS ®WAP mNT+SB+MH



Resultados académicos
Curso Académico: 2018-19
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)
Segundo Curso

ALIMENTACION Y CULTURA OBLIGATORIA 85 73 12 72,94% 82,67% 11,76% 76,71% 10 13 53 9 0 0
CIENCIA Y ANALISIS DE AGUAS DE
OBLIGATORIA 90 80 10 80,00% 88,89% 10,00% 86,25% 9 9 36 33 1 2
CONSUMO Y BEBIDAS
CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS
OBLIGATORIA 88 76 12 73,86% 84,42% 12,50% 81,58% 11 12 36 27 0 2
DE ORIGEN ANIMAL
CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS
OBLIGATORIA 93 75 18 74,19% 78,41% 5,38% 78,67% 5 19 56 12 0 1
DE ORIGEN VEGETAL
ECONOMIA, GESTION Y
MERCADOTECNIA EN LA EMPRESA OBLIGATORIA 81 73 8 87,65% 94,67% 7,41% 94,52% 6 4 46 | 20 1 4
ALIMENTARIA
EPIDEMIOLOGIA Y CONTROL
SANITARIO EN LA PRODUCCION OBLIGATORIA 79 73 6 87,34% 93,24% 6,33% 91,78% 5 5 52 14 1 2
PRIMARIA
FUNDAMENTOS DE INGENIERIA
TRONCAL / BASICA 125 74 51 46,40% 54,72% 15,20% 37,84% 19 48 57 1 0 0
QuimicA
FUNDAMENTOS DE TOXICOLOGiA TRONCAL / BASICA 113 83 30 62,83% 70,30% 10,62% 66,27% 12 30 54 16 0 1
MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL Y
OBLIGATORIA 95 74 21 75,79% 86,75% 12,63% 79,73% 12 1 57 12 1 2
BIOTECNOLOGIA
QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS
OBLIGATORIA % 78 18 70,83% 80,00% 11,46% 76,92% 11 17 59 | 7 0 2
ALIMENTOS
Resultados respecto al global
120,0
100,0
80,0
60,0
40,0
20,0
0,0
ALIM Y CULTURA CIENCIAY CIENC Y ANAL CIENC Y ANAL ECONOMIA EPIDEMIOLOGIA ~ FUND INGENIERIA FUNDDE MICROBIOLOGIA ~ QUIM Y BIOQUIM
ANALISIS DE ALIM ORIGEN ALIM ORIGEN QuimMica TOXICOLOGIA INDUSTRIAL DE LOS
AGUAS ANIMAL VEGETAL ALIMENTOS
®mNP S5 mAP mNT+SB+MH
Respecto al nimero de presentados
100,0
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20,0
10,0
0,0
ALIM Y CULTURA CIENCIAY CIENCIAY CIENCIA Y ECONOMIA,  EPIDEMIOLOGIAY ~FUNDAMENTOS ~ FUNDAMENTOS  MICROBIOLOGIA QuiMICA Y
ANALISIS DE ANALISIS DE ANALISIS DE GESTION Y CONTROL DE INGENIERIA  DE TOXICOLOGIA INDUSTRIAL Y BIOQUIMICA DE
AGUAS DE ALIMENTOSDE ~ ALIMENTOS DE ~ MERCADOTECNIA ~ SANITARIO EN LA quimica BIOTECNOLOGIA ~ LOS ALIMENTOS
CONSUMO Y ORIGEN ANIMAL ~ ORIGEN VEGETAL ~ ENLAEMPRESA ~ PRODUCCION
BEBIDAS ALIMENTARIA PRIMARIA
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Resultados académicos
Curso Académico: 2018-19
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)
Tercer curso

CALIDAD MICROBIOLOGICA DE LOS

OBLIGATORIA 90 69 21 76,67% 82,14% 6,67% 81,16% 6 15 51 14 2 2
ALIMENTOS
ENVASADO DE ALIMENTOS OBLIGATORIA 69 65 4 92,75% 98,46% 5,80% 93,85% 4 1 7 47 7 3
HIGIENE Y SEGURIDAD

OBLIGATORIA 120 66 54 59,17% 87,65% 32,50% 59,09% 39 10 36 25 6 4
ALIMENTARIA
INGENIERIA ALIMENTARIA OBLIGATORIA 93 71 22 66,67% 66,67% 0,00% 63,38% 0 31 56 6 0 0
NUTRICION HUMANA Y DIETETICA OBLIGATORIA 89 65 24 85,39% 88,37% 3,37% 86,15% 3 10 58 13 3 2
PROCESOS DE CONSERVACION Y
TRANSFORMACION DE LOS OBLIGATORIA 92 65 27 70,65% 80,25% 11,96% 78,46% 11 16 49 9 4 3
ALIMENTOS
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

OBLIGATORIA 92 63 29 70,65% 74,71% 5,43% 68,25% 5 22 49 15 1 0
DE ORIGEN VEGETAL

Resultados respecto al global

100,0
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W NP SS WAP ENT+SB+MH
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Resultados académicos
Curso Académico: 2018-19
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)
Cuarto curso

GESTION DE LA CALIDAD EN LA
OBLIGATORIA 63 61 2 93,65% 96,72% 3,17% 93,44% 2 2 34 20 3 2
INDUSTRIA ALIMENTARIA
NORMALIZACION Y LEGISLACION
OBLIGATORIA 64 61 3 89,06% 90,48% 1,56% 88,52% 1 6 21 30 4 2
SANITARIA
PROYECTOS OBLIGATORIA 66 66 0 96,97% 98,46% 1,52% 96,97% 1 1 31 29 3 1
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
OBLIGATORIA 65 50 15 78,46% 83,61% 6,15% 78,00% 4 10 39 11 0 1
DE ORIGEN ANIMAL
AGUAS MINEROMEDICINALES OPTATIVA 12 12 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 5 5 1 1
DIETETICA APLICADA A LA
OPTATIVA 21 21 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 17 4 0 0
INDUSTRIA ALIMENTARIA
DOCENCIA INTERDISCIPLINAR EN
OPTATIVA 16 16 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 2 8 6 0
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
NUEVOS ALIMENTOS Y PRODUCTOS
P OPTATIVA 34 32 2 88,24% 88,24% 0,00% 87,50% 0 4 6 22 1 1
DIETETICOS
RESTAU RACION COLECTIVA OPTATIVA 21 21 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 8 13 0 0
TéCNICAS DE PRODUCCION ANIMAL OPTATIVA 27 27 0 85,19% 85,19% 0,00% 85,19% 0 4 16 5 1 1
TECNOLOGIA AMBIENTAL OPTATIVA 13 13 0 76,92% 90,91% 15,38% 76,92% 2 1 2 6 1 1
TECNOLOGIA ENOLOGICA Y DE
OPTATIVA 22 22 0 90,91% 95,24% 4,55% 90,91% 1 1 11 9 0 0
OTRAS BEBIDAS ALCOHOLICAS
7 PRACTICAS
PRACTICAS EXTERNAS EXTERNAS 48 48 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 2 20 | 25 1
TRABAJO FIN DE GRADO R 63 a6 17 88,80% 10000% | 11,11% 91,30% 7 0 4 20| »| 3
Resultados respecto al global
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Resultados académicos
Curso Académico: 2018-19
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

Comparativa de aprobados por curso académico Evolucién de aprobados por curso (2018-19)

Centro: FACULTAD DE VETERINARIA Centro: FACULTAD DE VETERINARIA

Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885) Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

% APROBADOS/Total % NT+SB+MH/total % APROBADOS/Total % NT+SB+MH/total
Curso 2015-16 77,8 30,9 Curso 2015-16 46,9 30,9
Curso 2016-17 74,1 33,3 Curso 2016-17 40,8 33,3
Curso 2017-18 79,65 36,125 Curso 2017-18 46,025 36,125
Curso 2018-19 76,9 30 Curso 2018-19 46,825 30,025

Relacién de notas altas dentro de los aprobados
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Curso 2016-17 Curso 2017-18

% APROBADOS/Total

Curso 2018-19

B NT+SB+MH/total




Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

Comparativa de aprobados por curso académico

Centro: FACULTAD DE VETERINARIA

% APROBADOS/Total NT+SB+MH/total
Primero 67,7 70,5
Segundo 73 81,4
Tercero 74,6 82,6
Cuarto 92 87,4

Porcentaje de aprobados totales por curso

Primero Segundo

Tercero

aprobados W aprob/pres:

aprob/present

aprobados

Cuarto

ent

Resultados académicos

Curso Académico: 2018-19
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

Centro: FACULTAD DE VETERINARIA

Evolucién de aprobados por curso (2018-19)

Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

% APROBADOS/Total NT+SB+MH/total
Primero 49,1 18,5
Segundo 54,1 19,1
Tercero a7 27,6
Cuarto 371 54,9

60

50

40

30

20

Porcentaje frente a nimero de matriculados

Primero

Segundo

aprobados W no+sb+mh

Tercero

Cuarto
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Anexo 5.2.1 — Encuestas de Satisfaccion de la UCM



Encuestas de Satisfaccion UCM

Informe de la Encuesta a Estudiantes

Curso 2018/2019
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Intr oduccidon

El presente informe expone de forma visual los resultados de la encuesta realizada a los estudiantes para conocer su grado de satisfacciéon con diferentes servicios de la Universidad Complutense
de Madrid (UCM). Da comienzo con la caracterizacién sociodemogréfica de la muestra y otros parametros descriptivos de la misma. A continuacién, se comparan los resultados de satisfaccion
global con la UCM y con la titulacion, en funcion de diferentes atributos. Posteriormente se detallan los resultados hallados para las variables relacionadas con la satisfaccién de los estudiantes en
relacion a diferentes aspectos. Finalmente se presenta lo obtenido para las distintas dimensiones del compromiso (fidelidad, prescripcion y vinculacion) que mantienen los estudiantes con la
institucion. A lo largo del informe se han empleado los siguientes tipos de gréficas:

Tipo 1: Se han utilizado diagramas de

anillos para representar los resultados de Tipo 2: Los resultados obtenidos para aquellas variables encuestadas con
aquellas variables encuestadas con dos mas de dos opciones de respuesta (Opcién 1, ..., Opcién N) se muestran
respuestas posibles (opcién Ay opcion B). mediante diagramas de barras. El porcentaje encontrado para cada una
El porcentaje de respuestas de cada tipo de ellas (%1, ..., %N) se presenta junto a la barra.

(%A 'y %B) se muestra junto a la grafica.

Tipo 3: Los resultados hallados para las variables encuestadas cuya respuesta sea una puntuacién del 0 al 10 se representan mediante
histogramas de frecuencias. El porcentaje de respuestas para cada puntuacion (%0, ..., %10) se muestra junto a la barra
correspondiente. El color de cada barra esta graduado, desde oscuro hasta claro, en funcién de dicho porcentaje, de forma que la barra
correspondiente a la moda de la distribucion aparece con el color méas oscuro posible. Bajo cada histograma se proporcionan también
la media, desviacién tipica y mediana.

Tipo 5: La comparativa de los valores
medios de satisfaccién global con la
UCM y con la titulacién, en funcién de
diferentes atributos, se realiza mediante
diagramas de barras. Las barras de
satisfaccién global con la UCM se
muestran en color diferente a las de
satisfaccién global con la titulacién. El
valor medio correspondiente a cada
barra se da junto a la misma. Cada
grafica va acompafada por una tabla
que lista la desviacion tipica y mediana
de cada distribucion.

Tipo 4: Se han empleado
diagramas de barras de colores
con el objetivo de comparar el
valor medio de la puntuacién
obtenida para diferentes variables
encuestadas (V1, .., VN) . Dichos
diagramas se acompafan con una
tabla que lista la desviacion tipica y
mediana calculadas a partir de los
histogramas de frecuencias de
dichas variables.



Caracteristicas de la muestra Total encuestados: Porcentaje de participacion (%):
110 27.03

Edad (%) Sexo (%) Lugar de residencia (%) Estancia en el extranjero - Movilidad (%)

— 20.91% Madrid 87.85%
Resto de Esp... . 11.21%

7.27% —

De18a24 VL Fuera de Esp... | 0.93%
0% 50% 100%
De 25 a 34 8.18% 79.09% —/
— 92.73%
@ Hombre @Mujer ®No ®si
0% 50% 100%
Situacion laboral (%) Puesto de trabajo relacionado con estudios (%) Alumno inscrito en el OPE (%)
9.38% — 6.48% —

Trabajo de forma eventual _ 27.27%

Trabajo de forma continuada I 1.82%

Hago practicas . 4.55%

— 90.63% — 93.52%
0% 20% 40% 60% 80% 100% '

®No @5sSi ®No @5sSi



Satisfaccion con la titulacion y la UCM

Satisfaccion global con UCM vy titulacién (valoracién en escala 0 - 10)

Sat. titulaciéon

Sat. UCM

Desv. Tipica Sat. UCM

2.03

Mediana Sat. UCM

2.16

Satisfaccion global con UCM vy titulacidn segun lugar de residencia (valoracion en escala 0 - 10)

10.0
Fuera de Espaia

10.0
. 7.1
6.3
6.0

Resto de Espafia

o
N

4 6 8 10
@ Sat. titulacion @ Sat. UCM

Lugar de residencia Desv Tipica Sat. titulacién

7.00

Mediana Sat. titulacion

7.00

Desv. Tipica Sat. UCM

Mediana Sat. UCM

Fuera de Espana NaN
Madrid 2.03
Resto de Espafia 191

10.00
7.00
6.50

NaN
1.94
2.70

10.00
7.00
6.00



Satisfaccion global con UCM vy titulacién segun estancia en el extranjero (valoracion en escala 0 - 10)

7.0
6.9

. 7.6

No

o
N

4 6 8 10

@ sSat. titulacion @ Sat. UCM

¢;Estancia en el extranjero? Desv Tipica Sat. titulacién Mediana Sat. titulacién Desv. Tipica Sat. UCM Mediana Sat. UCM

No 2.06 7.00 219 7.00
Si 1.60 8.00 1.36 7.50

Satisfaccion global con UCM vy titulacidn segun situacion laboral (valoracion en escala 0 - 10)

Hago practicas
No trabajo ni hago practicas
Trabajo de forma continuada

Trabajo de forma eventual

o
N

4 6 8 10

@ sat. titulacion @ Sat. UCM

Situacién laboral Desv Tipica Sat. titulacion  Mediana Sat. titulacién Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM
Hago practicas 192 8.00 1.52 7.00
No trabajo ni hago practicas 1.83 7.00 2.15 7.50
Trabajo de forma continuada 0.00 7.00 0.00 7.00

Trabajo de forma eventual 2.56 7.50 234 7.00



Satisfaccion global con UCM vy titulacidn segun relacién del trabajo con los estudios (valoracion en escala 0 - 10)

N 7.0
o
6.7
Si 6.0
i
6.0
0 2 4 6 8 10

@ Sat. titulacion @ Sat. UCM

¢Trabajo relacionado con estudios? Desv Tipica Sat. titulacion Mediana Sat. titulacion Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 2.28 7.00 2.27 7.00
Si 4.58 7.00 2.65 7.00

Satisfaccion global con UCM vy titulacién segun inscripcién OPE (valoracidon en escala 0 - 10)

0 2

4 6 8 10

@ sat. titulacion @ Sat. UCM
¢Inscrito en el OPE?  Desv Tipica Sat. titulacion Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 2.48 7.00 2.29 7.00



Informacidon

Se informa sobre titulaciones en otras universidades (%)

,— 23.85%

76.15% —

®No @si

Satisfaccion

Satisfaccién con el proceso de matricula (valoracidn en escala 0 - 10)

22% 219
20%
© 15% 12%  13%
7%
3% 4% 3% .
0%
2 3 4 5 6 7 8 9 10
Media Desviacion Tipica Mediana

7.10 2.01 7.00



Satisfaccion con el desarrollo académico de la titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

La titulacion tiene objetivos claros El plan de estudios es adecuado El nivel de dificultad es apropiado
27% 24%
18%
20% 15% 4% 20% . 20% 16% 17%
4% 4% 4%
» ml " ll o ™l ]
o 0, - - - o =
2 3 4 5 6 7 8 9 10 0 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
7.36 2.10 8.00 6.59 234 7.00 6.44 2.44 7.00
El nimero de estudiantes por aula es adecuado La titulacién integra teoria y practica
20% 40% 34%
15% 15%
20%
10% 20% 15%
I I -
3% 5%
. ll SN B | |
- -
0 10 2 3 6 8 9
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
6.83 2.71 7.00 8.01 2.06 8.00
Las calificacioness estan disponibles en un tiempo adecuado La relacion calidad-precio es adecuada La titulacion tiene orientacion internacional
24% 24%
20% 16% 20% 20%
13% 10%
4% 4%
- ~ . H:'mEN .
HEl--EE l w N - =
0 1 2 3 4 5 10 0 1 2 3 4 8 0 1 2 3 4 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana

473 2.45 5.00 5.62 2.48 6.00 5.53 2.66 5.00



Satisfacciéon con las asignaturas de la titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

Las asignaturas permiten alcanzar los objetivos propuestos

31%
22%

10% 10%
[l =l
6 7 8 9 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.94 2.00 7.00

40%

20%

14%
1% 1% 3% 2% 2% .

0 1 2 3 4 5

0%

Los contenidos son innovadores

24% 25%

20%
13% 1190
7%
6% 6%
4%
= - ll.
5 6 7 8 9 10

0%
0 1 2 3 4

Media Desviacion Tipica Mediana
6.32 2.15 7.00

Satisfacciéon con las tareas y materiales (valoracién en escala 0 - 10)

El trabajo personal no presencial realizado ha sido util

20%
14%
13% 1%
8%
o ] ]
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Media Desviaciéon Tipica ~ Mediana

5.90 2.46 7.00

20%

El componente practico es adecuado

230, 24%

15%
10% 8%
o H=
- [ [
3 4 5 6 7 8 9 10

0 1 2
Media Desviacién Tipica Mediana
6.56 2.11 7.00

Los contenidos estan organizados y no se solapan entre asignaturas

20%

0%

20%

10%

0%

26%
17% 17%
11% 8%
6%
3 4 5 6 7 8 9 10

0 1 2
Media Desviacién Tipica Mediana
6.47 222 7.00

Los materiales ofrecidos son actuales y novedosos

7%
. -
8 9

10

18% 17% 14%
7

7%
2 3 4 5 6

Media Desviacion Tipica Mediana
6.15 218 6.00

11



Satisfaccion con la formacién recibida (valoracién en escala 0 - 10)

La formacién recibida se relaciona con las competencias de la titulacion La formacién recibida posibilita el acceso al mundo laboral La formacién recibida posibilita el acceso al mundo investigador
20% 18%
15% 1, 15%

20% 20% 1%

12 10% 10% 10% 10% 1% 10% 8%

6% 5% 5%
- % %“lll X
0% 0% 0%

3 4 0 1 2 3 4 0 1 2 3 7 8 9 10

Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana

7.50 1.74 8.00 6.70 2.29 7.00 6.36 237 7.00

Satisfaccién con la labor docente de los profesores
Satisfaccion con las tutorias (valoracion en escala 0 - 10)

21% 21%
20%
12% Total de estudiantes que asisten a tutorias
”””I l -
. -
0 1 10
Media Desviacién Tipica Mediana
20%
6.17 248 7.00 ’

22%
149 7% 16%
8% II 8% I
G gy A% 4% .I .
0%
4 s 6 7 8 9 10

Media Desviacion Tipica Mediana

6.81 2.54 7.00
12



El estudiante ha realizado practicas académicas externas curriculares (%)

19.09% —\

Total de estudiantes que han realizado préacticas externas

21

—80.91%

®No @si

Satisfaccién con las practicas académicas externas curriculares (valoracién en escala 0 - 10)

Valor formativo de las practicas

24%
. 19%
20% 14% 14%
0%
6 7 8 10
Media Desviacién Tipica Mediana
8.24 1.44 9.00

Utilidad de las practicas para encontrar empleo

20%
11%

Media
7.37

40%

20%

0%

1%
N - . . .

0%
2 3 5 6 7 8

Desviacién Tipica
2.30

Atencion recibida por parte del tutor/a colaborador/a

Gestion realizada por la Facultad

33% 25%
29% 20% 20% 20%
20%
14%
10%
5% 5% 5% .
0%
0 3 6 7 8 9 10 0 6 7 8 9 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
8.05 2.46 9.00 7.50 2.75 8.00
Satisfaccién con dichas practicas
21% 21% 50% 43%
16%
24%
14%
* e Il -
0%
9 10 4 5 6 8 9 10
Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
8.00 8.14 1.98 8.00 13



El estudiante ha participado en programas de movilidad (%)

7.27% —

Total de estudiantes que han participado en programas de movilidad
8

— 92.73%

®No @si

Satisfaccion con los programas de movilidad (valoracion en escala O - 10)

Satisfaccién con el programa de movilidad Satisfaccién con la formacion recibida en el extranjero
63% 50%
o0% 38%
50%
13% 13% 13% 13%
0% 0%
7 8 9 10 8 9 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
9.25 1.09 10.00 9.38 0.70 9.50
El estudiante ha realizado alguna queja o sugerencia (%) El estudiante conoce los canales de quejas y sugerencias (%)
8.18% —\
29.36% —
Total de estudiantes que han realizado quejas o sugerencias
9
~— 70.64%
— 91.82%
®No @si ®No @si

14



Satisfaccion con diferentes aspectos de la UCM (valoracién en escala 0 - 10)

Recursos y medios Actividades Complementarias
21% 209%
20% 20%
1% 1 1%
5%
g . .I ”-m%m.
0% 0%
0 1 2 0 1 2 3 4 5
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
6.52 214 7.00 6.47 2.48 7.00
Asesoramiento y ayuda del servicio de atencion al estudiante Prestigio de la Universidad
20% 20,
9% 20%
10% 1 1%
0% ” 6%
3% 5%
P | ll SR
0% 0%
0 1 8 9 10 0 1 2 3 4
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
6.18 2.42 6.00 7.41 2.14 8.00

15



Compr omiso

Fidelidad, prescripcién y vinculacion (valoracion en escala 0 - 10)

(Fidelidad) Realizaria nuevamente estudios superiores

50% 40%
20%
15%
12% o g T 12% 6% 2y 5%
2% 1% 2% 1%
. — o R

0 1 2 4 5 6 7 8 9 10 0 1 2 3

Media Desviacion Tipica Mediana Media

7.44 3.35 9.00 6.96

(Prescripcion) Recomendaria la titulaciéon
24%
20%
20% 15%
10% 12%
7%
SRRl ] |
0%

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Media Desviacion Tipica Mediana

7.44 2.43 8.00

(Vinculacion) Seguiria siendo alumno de la titulacion si pudiera cambiar

20%
15% 15%
11%
8%
10%
o 7% 6% 7% 7%
4%
Inc-uENEEN
0%
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.06 3.19 7.00

(Fidelidad) Elegiria la misma titulacién

40%
21% 23%
9% 9% 10% 11% 20%
J 1111 e
0%
4 5 6 7 8 9 10 1 2 3 4
Desviacion Tipica Mediana Media
2.85 8.00 7.34
(Prescripcion) Recomendaria la UCM
25%
21% 209
20%
11%
6% 6% 59
3% 3% 1% 1% .
0%
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Media Desviacién Tipica Mediana
7.43 2.84 8.00

(Vinculacién) Seguiria siendo alumno de la UCM si pudiera cambiar

20% 20% 20%

20%
8% T 9%
| N
0%
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Media Desviacién Tipica Mediana
7.14 2.80 8.00

Desviacion Tipica
3.08

12%

(Fidelidad) Elegiria la misma Universidad

16% 159%

Mediana
8.00

16

32%

7%
- [
5 6 7 8 9 10



Comparacion del valor medio de los diferentes aspectos relacionados con el compromiso (valoracion en escala 0 - 10)

(Fidelidad) Elegiria la misma titulacion

(Fidelidad) Elegiria la misma universidad

(Fidelidad) Realizaria de nuevo estudios superiores
(Prescripcion) Recomendaria la titulacién
(Prescripcion) Recomendaria la UCM

(Vinculacion) Seguiria siendo alumno de la titulacion

(Vinculacion) Seguiria siendo alumno de la UCM

o

:Se siente orgulloso de ser estudiante de la UCM? (valoracion en escala 0 - 10)

20%

0%

2%

2

Media
7.40

4%

|
3

16%
9%
=~ mll
4 5 6 7
Desviacion Tipica
2.43

22%
17% I 19%
9 10

8

Mediana
8.00

7.14

734

7.44

7.44

7.43

17

10



Construccioén y significado del indicador "compromiso”

* Estudiante compometido: \alora con 9 o mas puntos todas las pguntas de fidelidad, pescripcion y vinculacion.
* Estudiante decepcionado: Mora con 6 0 menos puntos todas las pguntas de fidelidad, pescripcion y vinculacion.
* Estudiante neuto: La puntuacidén que otoga a todas las peguntas de fidelidad, pescripcion y vinculacidn esta en el rango (6, 9).

ESQUEMA

:Valora el estudiante todas las preguntas de fidelidad, prescripciony
vinculacién conuna puntuacion igual o superiora 97
|

<

;Valora el estudiante todas las preguntas de fidelidad, prescripcién
y vinculacion con una puntuacién menor o igual a 67

- .

Comprometido
Neutro
Muestra fidelidad y tendencia

a prescribir. Aumentara su Sin una clara definicion. Es el

actividad cuando tengala intervalo de mejara.

necesidad o la paosibilidad.

Resultados del indicador "compromiso” (%)
Neutro 87.27%
Comprometido - 8.18%
Decepcionado - 4.55%
0% 20% 40% 60% 80% 100%
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Encuestas de Satisfaccion UCM

Informe de la encuesta al Personal Docente e Investigador

Curso 2018-2019

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

19
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Caracteristicas de la muestra

Edad (%)

De 65 en adelante I 2,50%

0% 10% 20% 30% 40% 50%
50,50 9,91
Numero de asignaturas en las que imparte docencia (%)

2 titulaciones 26,83%

3 titulaciones 46,34%

4 titulaciones _ 17,.07%
Mas de 4 titulaciones - 9,76%
0% 10% 20% 30% 40% 50%

Sexo (%)

65.85% —

Total encuestados:

—— 34,15%

@ Hombre @ Mujer

Tipo de titulacion (%)

L 100%

@ Grado

41

Afos de experiencia profesional (%)

11-15 14,63%

9.76%

16-20 19.51%

21-25 14,63%
26-30 14,63%
31-35 14,63%
36-40 2,44%
6-10 9.76%
0% 10% 20%
19.66 12,16

22



Caracteristicas de la muestra

Distribucion de la muestra segun categoria del PDI (%)

Catedratico de Universidad 9.76%

Prof. Asociado (Tiempo completo) 2,44%
Prof. Asociado (Tiempo parcial) - 7.32%
Prof. Ayudante Doctor - 7.32%

Prof. Contratado Doctor 17,07%

Prof. Contratado Doctor Interino 14,63%

Prof. Titular de Universidad 41,46%

0% 5% 10% 15% 20% 25% 30% 35% 40% 45%

23



Satisfaccion global (valoraciones de 0 a 10)

Desv tipica Sat UCM  Mediana Sat UCM  Desv tipica Sat titulacion ~ Mediana Sat titulacion

1,79 8,00 1,28 8,00
0 2 4 6 8 10
@ Media Sat. UCM @ Media Sat. titulacion
Satisfaccion segun grupo de edad (Media)
De 18 2 24 NN 5.8
De 25 a 34 I — 7.2 EDADCUALI Desv tipica Sat UCM  Mediana Sat UCM  Desv tipica Sat titulacion ~ Mediana Sat titulacién
76 De 35 a 44 1,79 8,00 0,99 8,50
De 35a44 ; 86
' De 45 a 54 1,79 8,00 1,40 7,00
Pedsasd De 55 a 65 179 8,00 0,94 8,00
De 55 a 65

De 65 en adelante

68
8.0

o

2 4 6 8 10

@ Media Sat. UCM @ Media Sat. titulacion



Satisfaccion segun sexo (Media)

7.3
Hombre
7.3

Desv tipica Sat UCM

Mediana Sat UCM  Desv tipica Sat titulacién

Mediana Sat titulacion

SEXO
Hombre
. 7.5 Mujer
Mujer
8,0
0 2 4 6 8 10
@ Media Sat. UCM @ Media Sat. titulacion
Satisfaccion segun numero de asignaturas que imparten (Media)
I 7.2
1 titulaciéon
. . 7.4
2 titulaciones
7.5
3 titulaciones 7.3
7.9
. . 7.9
4 titulaciones
8,7
7,
Mas de 4 titulaciones P
6,8
0 2 4 6 8 10

@ Media Sat. UCM @ Media Sat. titulacion

1,85
1,72

N° de asignaturas

8,00
8,00

Desv tipica Sat UCM

1,65
1,00

Mediana Sat UCM

8,00
8,00

Desv tipica Sat titulacion

Mediana Sat titulacion

1 titulacion

2 titulaciones
3 titulaciones
4 titulaciones

Mas de 4 titulaciones

1,89
172
1,77
1,75
1,27

8,00
8,00
8,00
8,00
8,00

1,02
1,24
0,75
1,64

8,00
8,00
8,50
7,50
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Satisfaccion segun afios de experiencia laboral (Media)

11-15

16-20

21-25

26-30

31-35

36-40

41-45

46-50

6-10

Menos de 1

@ Media Sat

~
3]

(&
~

I

N g
NN

|\'l
N

=~
o

'\1
‘a

Kt
[N

~N
~

‘\100
o~

N
=}

Ko
<)

o
©

=~
o~

6,3
0 2 4 6
. UCM @ Media Sat. titulacién

10

EXPCUALI Desv tipica Sat UCM  Mediana Sat UCM  Desv tipica Sat titulacion ~ Mediana Sat titulacion
11-15 161 8,00 0,69 8,00
1-5 1,64 8,00 0,50 9,50
16-20 191 8,00 0,49 8,00
21-25 1,77 8,00 1,20 9,00
26-30 1,96 8,00 1,34 7,50
31-35 1,85 7,00 0,80 8,00
36-40 193 7,00 0,00 8,00
41-45 1,85 7,00

46-50 1,12 8,00

6-10 1,52 8,00 1,48 6,50
Menos de 1 1,98 8,00
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Satisfaccion segun categoria docente (Media)

Ayudante

Catedratico de Escuela Universita...
Catedratico de Universidad

Lector

Otros

Prof. Asociado (CC. De la Salud)
Prof. Asociado (Tiempo completo)
Prof. Asociado (Tiempo parcial)
Prof. Ayudante Doctor

Prof. Colaborador

Prof. Contratado Doctor

Prof. Contratado Doctor Interino
Prof. Emérito

Prof. Titular de Escuela Universita...
Prof. Titular de Universidad

Prof. Titular interino

Prof.Visitante

o
N
N
[e)]
o]

® Media Sat. UCM @ Media Sat. titulacion

Categoriadocente

Desv tipica Sat UCM

Mediana Sat UCM

Ayudante

Catedratico de Escuela Universitaria
Catedratico de Universidad

Lector

Otros

Prof. Asociado (CC. De la Salud)
Prof. Asociado (Tiempo completo)
Prof. Asociado (Tiempo parcial)
Prof. Ayudante Doctor

Prof. Colaborador

Prof. Contratado Doctor

Prof. Contratado Doctor Interino
Prof. Emérito

Prof. Titular de Escuela Universitaria
Prof. Titular de Universidad

Prof. Titular interino

Prof.Visitante

Categoriadocente

1,94
1,23
1,89
NaN
2,07
1,98
1,47
1,62
1,39
2,45
1,95
1,51
161
1,47
1,82
2,16
NaN

Desv tipica Sat titulacion

7,50
7,50
7,00
2,00
8,00
7,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,00
8,00
7,00
7,00
8,00
9,00
2,00

Mediana Sat titulacion

Catedratico de Universidad

Prof. Asociado (Tiempo completo)
Prof. Asociado (Tiempo parcial)
Prof. Ayudante Doctor

Prof. Contratado Doctor

Prof. Contratado Doctor Interino
Prof. Titular de Universidad

1,09
0,00
0,47
1,70
1,37
1,74
0,83

8,00
7,00
9,00
9,00
8,00
8,00
8,00
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Satisfaccion

Satisfaccién con diferentes aspectos de la titulacion

Distribucion créditos tedricos, practicos, y trabajos
40%

31%
23%
20%
° 1% 4% 1%
» o [ N [ ]
0% | | -
4 5 6 7 8 9 10
7,80 1,49 8

Cumplimiento del programa

50% 41%
24%
16%
w am [ ]
6 7 8 9 10

8,62 1,19 9

La titulacidn tiene unos objetivos claros
21%
20% 16%
5%
v e
5 6 7 8 9 10
8,18 1,23 8

Orientacion internacional de la titulacion

18% 21% 21%
20% 15%
9%
Ly B =
0 2 4 5 6 7 8 9 10
6,41 2,07 7
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Satisfaccion

Satisfaccién con diferentes aspectos de la titulacion

Coordinacion de la titulacion
40%

20% 16%
- - -
v I
6 7 8 9 10

8,79 1,22

20%

10%

0

R

20%

0%

10% 10% 10%
7%
I I N
o 1 3 4 5 6 7 8 9 10

6,85

20%
I
6 7 8

8,51

Tamano de los grupos adecuado

2,35 7

Importancia de la titulacion en nuestra sociedad

22%
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Satisfaccion

Satisfaccién con diferentes aspectos de la titulacion

El nivel de dificultad del grado es apropiado
24%
21%

20% 18%

12% 12%
9%
~ Hm B
0% [
3 5 6 7 8 9 10
7,52 1,69 8

La relacién calidad-precio es la adecuada
20%

10% 10% 10%
) . .
0%
5 6 7 8 9 10

7.41 1,92 8

Cumplimiento del programa

0% 49%
26%
3%
5 6 7 8 9 10

8,71 1,30 9

Las calificaciones estan disponibles en un tiempo adecuado
40%

26%
20%
20%
3%
0 e [
3 6 7 8 9 10

8,46 1,52 9
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Satisfaccion

Satisfaccién con diferentes aspectos de la titulacion

Oferta y desarrollo de practicas externas en la titulacién
100%

50%

0%

(En blanco) (En blanco) (En blanco)

Fondos bibliogréaficos suficientes
40%

2

7.82 1,59 8

30%
2%
20% 12%
S -
0, mm e T
5 6 7 8

Su formacion esta relacionada con las asignaturas que imparte

0,
40% 32%
20%
20%
- .
2%
P |
2 7 8 9 10
8,88 1.43 9
Recursos administrativos suficientes
40%
21%
20% 18%
9% %
3% 3% - 3% 3%
0% I — | _——
1 2 4 5 6 7 8 9 10
6,97 2,04 7
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Satisfaccion

Recursos de la titulacion

Aulas para la docencia teodrica
20%
20% 15% 15%
10%
8%
0% I .
2 3 5 6 7 8

7.15 1,74 7

Satisfaccién con Campus Virtual
40%

23%
20% 15% 18%
0% I
3 6 7 8 9 10

8,26 1,33 8

Espacios para practicas

23%
20% 20%
20%
11%
9%
6%
3% 3% 3% 3% . .
0o HEEN NENE NN W [ ]
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
6.97 2,10 7
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Satisfaccion

Gestion de la titulacion

20%

10%

0%

40%

20%

0%

Atencion prestada por el PAS
16% 16%
14%
8% 8%
[ [
1 2 3 5 6 7 8

6,95 2,46 7

Gestion de los procesos administrativos
25%
19%
13%
6 7 8 9 10

8,50 1,12 9

El apoyo técnico y logistico

O,
20% 14% 14%

- P
1 2 3 5 6 7

11%

17%
8 9

7.25 2,33 8

10
Gestién de los procesos administrativos comunes

20%
10% 10%
- I I
0% L
3 6 7 8 9 10

7.84 1,44 8
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Satisfaccion

Gestion de la titulacion

Organizacion de los horarios docentes

40%
31%
22%
20% 17% 17%
- . . .

3% 3%
0% . -

3 5 6 7 8 9 10

8,08 1,55 8

Sobre los alumnos

Aprovechamiento de las tutorias por parte de los alumnos

21%

20%

15%
10% 10% 10% 10% 10%
5% 5%
— N .
0 1 2 3 4 5 6 7 8 9
4,13 2,64 4

Disponibilidad, accesibilidad, y utilidad de la informacion sobre el titulo

40%
22%
0% 17% 19%
0% | -
5 6 7 8 9 10

8,36 1,27 9

El grado de implicacién de los alumnos
18%
8%
HE .-
6 7 8 9 10

5,77 2,18 6

20%
1
3% 10% 10%

5%...
o 1N
1 3 4 5
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Satisfaccion

Nivel de adquisicion por parte del alumnado de las competencias
23%
20% 14%
1%
9%
6% 6%

] -
o R ] L

3 4 5 6 7 8 9 10

6,63 1,69 7

Nivel de trabajo autbnomo del alumnado

24%

20%
13%
1%

13% 13%
8% 8% 8%
N 3 1 1 H
0% |
1 2 3 4 5 6 7 8 9

5,63 2,23 6

Compromiso del alumnado con su proceso de aprendizaje
20%

16%

13%

7 8 9 10

5,82 2,19 6

Implicacion del alumnado en los procedimientos de evaluacién continua

0,
20% 16%
13%
1% 1%
10%
5%
3% 3% 3%
o NN N B =
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
5,74 2,07 6
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Satisfaccion

Aprovechamiento de las clases por parte de los alumnos

23%
20% 18%
5% 5% l
v 1
3 4 5 6

6,31 1,45 6

Satisfaccién con los resultados alcanzados por los estudiantes

40%
0% 20% g
13% 10%
W -
0% I
2 4 5 6 7 8 9
6,58 1,45 6

Porcentaje de asistencia de los alumnos

Del 26% al 50%
Del 76% al 100%

Del 51% al 75%

Satisfaccion con la actividad docente en la titulacion

40%
0% 20% 17% 20%
0% I -
4 6 7 8 9 10
8,12 1,35 8
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Compr omiso

Fidelidad, Prescripcion, y Vinculacion

(Fidelidad) Volveria a elegir la titulacién
40%

23%
20% 15% 18%
- - .
3%
0% - |
5 6 7 8 9 10
8,45 1,52 9

(Fidelidad) Volveria a trabajar como PDI

61%
50%
20%
LI
0% meees N
9 10

2 5 8

5%

99

9.18 1,66 10

20%

0

R

40%

20%

0%

(Prescripcion) Recomendaria la titulacién a un estudiante

. 18% 21%
13%
% .
6 7 8 9 10

(Vinculacion) Volveria a elegir la UCM como profesor

24%
7%
% 29 5% 5% l
Y|
5 6 7 8 9 10



Compr omiso

(Prescripcion) Recomendaria la UCM a un estudiante

50% 46%
24%
- 2% 2% 2% - -
3 5 6 7 8 9 10
Media Desv. Tipica Mediana
8,83 1,56 9

Media de Valoracion (de 0 a 10)

(Fidelidad) Volveria a elegir la titulacion

(Fidelidad) Volveria a trabajar como PDI

(Prescripcion) Recomendaria la titulacion a un estudiante
(Prescripcion) Recomendaria la UCM a un estudiante

(Vinculacion) Volveria a elegir la UCM como profesor

o

Orgulloso de ser PDI de la UCM

50% 41%
32%
12%
2%
0% —_— e
5 6 7 8 9 10
Media Desv. Tipica Mediana
8,88 1,33 9
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Construccién y significado del indicador "comgmisd

* PDI compometido: \aloracion 9 o mas puntos todas las pguntas de fidelidad, pescripcion y vinculacion.
* PDI decepcionado: Mloracién 6 o menos puntos todas las pguntas de fidelidad, pascripcion y vinculacién.
* PDI neuto: La puntuacion que otoga a todas las peguntas de fidelidad, pascripcién y vinculacion esta en el rango de 6 a 9.

;Valora el PDI todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y
vinculacién con una puntuacion igual o superior a 97

Lo

;Valora el PDI todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y
vinculacién con una puntuacion menor o igual a 67

< s |

Comprometido
Neutro
Muestra fidelidad y tendencia
a prescribic Aumentara su Sin una clara definicion. Es el
actividad cuando tenga la intervalo de mejora.

necasidad o la posibilidad.

Compromiso (%)

Decepcionado - 4,88%

0% 20% 40% 60% 80%

100%
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Encuestas de Satisfaccion UCM

Informe de la encuesta al Personal de Administracion y Servicios

Curso 2018-2019

40



Indice
* Caracteristicas de la muestra

* Satisfaccion con la UCM y con el trabajo

* Satisfaccion
- con la informacién y la comunicacion
- con los recursos
- con la gestion y organizacion

* Compromiso
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Total encuestados:

9

Caracteristicas de la muestra

Edad (%)

Sexo (%)

De 25 a 34 25,00%

De 35a44 12,50%

—— 44, 44%

De 45 a 54 25,00% 5556% —

De 55 a 65 37.50%

0% 20% 40% 60% 80% 100% @ Hombre @Mujer

47,38 999

Tipo de contrato (%) Jornada laboral (%)

PAS Funcionario - 37,50%

0% 50% 100% @ A tiempo completo

L~ 100%

Porcentaje de participacion (%):

9,57

Anos de experiencia (%)

Delabs I 6,25%

Dellal5 12,50%

De 16 a 20 . 15,63%

De 31a35 - 25,00%

Menos de 1 I 3,13%

0,0% 50,0% 100,0%

15,43 10.15
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Satisfaccion con el trabajo y la UCM

Satisfaccion global (Valoraciones de 0 a 10)

o
N
D
)}
oo

Satisfaccion segun grupo de edad (Media)

De 25 a 34

De 35 a 44

De 45 a 54

De 55 a 65

o
N

4 6 8

@ Sat. trabajo @ Sat. UCM

10

Edad

De 25a 34
De 35a44
De 45 a 54
De 55 a 65

Desv Tipica Satisfaccion Trabajo

1,88

Mediana Satisfaccion Trabajo

8,00

Desv Tipica Satisfaccion UCM  Mediana Satisfaccion UCM

Desv Tipica Satisfaccion Trabajo
0,00
NaN
0,71
1,15

1,86

Mediana Satisfaccion Trabajo
9,00
8,00
4,50
9,00

8,00

Desv Tipica Satisfaccion UCM
0,71
NaN
2,83
0,00

Mediana Satisfaccion UCM
9,50
8,00
6,00
6,00
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Satisfaccion segun sexo (Media)

68
Hombre
7.0
Mujer
8.2 Hombre
Mujer 74

4 6 8 10

o
N

@ Sat. trabajo @Sat. UCM

Satisfaccion segun PAS (Media)

8,3
PAS Funcionario
7.3
Tipo de PAS
7.0 PAS Funcionario
PAS Laboral 70 PAS Laboral

0 2 4 6 8 10

@ Sat. trabajo @Sat. UCM

Sexo ¥ Desv Tipica Satisfaccion Trabajo

0,84
2,63

Desv Tipica Satisfaccion Trabajo
1,15
2,35

Mediana Satisfaccion Trabajo

8,00
7,00

1,34
2,58

Desv Tipica Satisfaccion UCM  Mediana Satisfaccién Trabajo

2,31
2,00

9,00
8,00

Desv Tipica Satisfaccion UCM ~ Mediana Satisfaccion UCM

8,00
7,00

Mediana Satisfaccion UCM

44
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Satisfaccion segun jornada laboral (Media)

) 7.5
A tiempo completo

I
-

o

2 4 6 8

@ Sat. trabajo @ Sat. UCM

Satisfaccion segun afios de experiencia laboral (Media)

De 16 a 20

De 21 a 25

De31a35

Menos de 1

o
N

4 6

@ Sat. trabajo @ Sat. UCM

Jornada laboral ¥ Desv Tipica Satisfaccion Trabajo

A tiempo completo

Total

2,00
NaN
1,88

Experiencia ¥  Desv Tipica Satisfaccion Trabajo

Menos de 1
De 31a35
De 21 a 25
De 16 a 20
De1lal5
Dela5

NaN
NaN
2,12
NaN
NaN
NaN

Mediana Satisfaccién Trabajo
8,50
8,00
8,00

Mediana Satisfaccion Trabajo
9,00
5,00
5,50
8,00
9,00
9,00

Desv Tipica Satisfaccion UCM
1,96
NaN
1,86

Desv Tipica Satisfaccion UCM
NaN
NaN
141
NaN
NaN
NaN

Mediana Satisfaccion UCM
7,00
8,00
8,00

Mediana Satisfaccion UCM
10,00

8,00

5,00

8,00

6,00

6,00
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Satisfaccion

Satisfaccién con la informacién y comunicacion

Informacion sobre las titulaciones para el desarrollo de sus labores
40%

22%
20%
1% 11% 11% 1%
0%
2 3 4 5 8 9
6,22 2,57 8,00
Comunicacién con profesorado
40%
22%
20%
1% 11% 11% 11%
0%
2 6 7 8 9 10
7,56 2,31 8,00

Comunicacién con responsables académicos

50% 44%
22%
1% 1% - 1%
0%
1 2 5 8 9
6,00 2,75 8,00

Comunicacion con otras unidades administrativas

40%
22%
20%
1% 1% 11% 1%
0%
1 3 6 7 8 9
6,56 2,63 8,00
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Satisfaccién con la informacién y comunicacion

20%

0%

40%

20%

0%

1%

589

1%

7,22

Comunicaciéon con la gerencia

22% 22%
1% 1% 1% 1%
1 3 4 8 9 10
3,70 8,00

Relacién con el alumnado

22%
11% 1% 1%
6 7 8 9 10
1,47 7,00

Comunicacion con Servicios Centrales

50% 44%
11% 1% 11% 1% 11%
0%
1 2 6 8 9 10
6,67 2,94 8,00
Relacién con compafieros de servicio
50%
22%
- - -
0%
5 8 9 10
8,22 1,40 8,00
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Satisfaccion con los recursos

20%

11% 11%
0%
0 2
5,44

40%
20%

1%

0%

533

Espacios de trabajo

1% 1% 1% 1%

3,02

Plan de formacién PAS

11%

2,67

22%

1%

6,00

22%

5,00

40%
20%
1%
0%
0
5,67
20%
1%
0%
0

4,78

Recursos materiales y tecnologicos

1% 1% 1%

2,79

Servicios en riesgos laborales
22% 22%

1% 1%

2,35

22%

5,00

22%

5,00 48



Satisfaccidon con los recursos

Seguridad de las instalaciones

50% 44%
11% 11% 11% 11% 11%
0%
0 2 5 6 7 8
4,78 2,30 5,00

Satisfacciéon con la gestion y la organizacién

Conoce sus funciones y responsabilidades

50% 44%
33%
1% 11%
0%
7 8 9 10
8,44 0.83 8,00

Organizacion del trabajo en la unidad
40%

22% 22%

20%
1% 1%

0%

7,33 1,56 8,00
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Satisfaccién con la gestion y la organizacién

40%

20%

0%

50%

0%

6,67

Otros conocen su tarea y podrian sustituirle

1%

1%

1%

2,40

11%

22%

8,00

Adecuacién de sus conocimientos y habilidades al trabajo

711

1%

33%

1,91

44%

1%

8,00

50%

0%

40%

20%

0%

6,89

7,33

Relacién de su formacion con sus tareas

1%

Las tareas se corresponden con su puesto

22%

1%

1%

1%

2,18

11%

1,56

22%

1%

8,00

8,00
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Satisfaccién con la gestion y la organizacién

Definicidon de funciones y responsabilidades

50%

1%

0%

6,89

50%

1%

0%

6,67

44%
22%
1% 11% -
4 6 9
2,28 8,00
Reconocimiento de su trabajo
44%
22%
- 11% 11%
5 6 8 10

2,26 8,00

20%
1%

0%

7,44

20%
1%

0%

6,44

Tamafio de la plantilla existente

22% 22% 22%

1% 1%
5 6 8 9 10
2,11 8,00

Se siente parte del equipo

22% 22%
1% 1% 1% 1%
2 4 7 8 9 10
3,10 8,00



Compr omiso

Fidelidad, Prescripcidn y Vinculacion

40%

20%

0%

40%

20%

0%

(Fidelidad) Volveria a ser PAS en la UCM

22%
1% 1% 1% 11%
3 5 7 8 9 10
7.89 2,33 9,00

(Prescripcion) Recomendaria la UCM

22% 22%

1% 1%

7,56 2,36 9,00

(Prescripcion) Recomendacion de titulaciones

50% 44%
1% 1% 11% 1% 1%
0%
2 5 6 7 9 10
7,67 2,71 9,00

(Vinculacion) PAS en otra universidad vs. en la UCM

20%

14% 14% 14% 14% 14%
0%
2 4 5 7 9 10
6,71 2,91 7,00
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Media de Valoracion (de 0 a 10)

(Fidelidad) Volveria a ser PAS en la UCM

(Prescripcion) Recomendacién de la UCM

(Prescripcion) Recomendacion de titulaciones

(Vinculacidn) PAS en otra universidad vs. en la UC...

o

50%

1%

0%

8,00

Orgulloso de ser PAS de la UCM

22%
- 1% 1%
6 7 8

1.94

446%

8,00

10
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Construccidn y significado del indicador "compmisd

* PAS compometido: \dloracién 9 o mas puntos todas las pguntas de fidelidad, pascripcion y vinculacion.
* PAS decepcionado: \loracion 6 o menos puntos todas las pguntas de fidelidad, pescripcion y vinculacion.
* PAS neuto: La puntuacién que otaga a todas las peguntas de fidelidad, pescripcion y vinculacion esta en el rango de 6 a 9.

Compromiso (%)

Neutro

L4, 44%

0% 20% 40% 60% 80%

100%
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Anexo 5.2.2 — Encuestas de Satisfaccion agentes externos del SGIC
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Encuesta de satisfaccion para los
Agentes Externos miembros de las Comisiones de Calidad

- Curso 2018-19

De acuerdo con lo establecido en el Sistema de Garantia Interna de Calidad de
las Titulaciones de la UCM es preciso conocer periodicamente la opinién de
los diferentes actores implicados en el desarrollo de los Titulos Oficiales.

Los Agentes Externos miembros de las Comisiones de Calidad, son
considerados un elemento importante para la calidad y mejora continua de las
Titulaciones, por su aportacion como personal externo a la Universidad, por lo
que es imprescindible la realizacion anual de una encuesta de satisfaccion para
conocer la percepcion de éstos acerca de la labor desempefiada.

Le rogamos cumplimente este cuestionario, con el objeto de recoger
informacion acerca de su percepcion general y de su satisfaccion como
miembro de la Comision de Calidad a la que pertenece. Su opinién es de gran
valor para la Universidad.

En una escala de 0 a 10 valore usted los siguientes apartados:

Por favor, indique su grado de satisfaccién con los VALORACIONES

siguientes aspectos:
(La escala de satisfaccion va de 0 al 10 donde O es el grado | O 1 2 3|14 |5|6| 7 8
de satisfaccién mas bajo y 10 el mas alto)

Metodologia de Trabajo de la Comision de Calidad
1 |(convocatoria, funcionamiento, procedimiento de toma de
decisiones, etc.)

Participacion en la toma de decisiones que afectan a la

2 9 . o
evolucién de la Titulacion

Desarrollo y evolucién de los Titulos en los que usted

3 .
articipa como agente externo

Oo|oga| d
Oo|oa| d
Oo|oga| d
Oo|oa| d
Oo|oga| d
Oo|oa| d
Oo|oga| d
O0ox| Od
XOO X

Satisfaccion global con la actividad desarrollada en la

4 IComisién de Calidad

O X O O

Oo|oga| d

OBSERVACIONES
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Encuesta de satisfaccion para los
Agentes Externos miembros del Comité de Evaluacion y Mejora de la
Calidad del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
- Curso 2018-19

De acuerdo con lo establecido en el Sistema de Garantia Interna de Calidad de
las Titulaciones de la UCM es preciso conocer periddicamente la opinidon de
los diferentes actores implicados en el desarrollo de los Titulos Oficiales.

Los Agentes Externos miembros de las Comisiones de Calidad, son
considerados un elemento importante para la calidad y mejora continua de las
Titulaciones, por su aportacién como personal externo a la Universidad, por lo
que es imprescindible la realizacion anual de una encuesta de satisfaccion para
conocer la percepcion de éstos acerca de la labor desempefiada.

Le rogamos cumplimente este cuestionario, con el objeto de recoger
informacion acerca de su percepcion general y de su satisfaccion como
miembro de la Comision de Calidad a la que pertenece. Su opinion es de gran
valor para la Universidad.

En una escala de 0 a 10 valore usted los siguientes apartados:

Por favor, indique su grado de satisfaccién con los VALORACIONES

siguientes aspectos:
(La escala de satisfaccion va de 0 al 10 donde O es el grado | O 1 2 3 |4 |5(|6]| 7 8
de satisfaccién mas bajo y 10 el mas alto)

©

Metodologia de Trabajo de la Comisiéon de Calidad
1 |(convocatoria, funcionamiento, procedimiento de toma de
decisiones, etc.)

Participacion en la toma de decisiones que afectan a la
levolucién de la Titulacion

Desarrollo y evoluciéon de los Titulos en los que usted
participa como agente externo

ooy o
Ooojop o
ooy o
Ooojop o
ooy o
Ooojop o
ooy o
Oogo|jg| o
ogo|jg| 0
HEYEEY HEINEES

Satisfaccion global con la actividad desarrollada en la
Comisién de Calidad

Oo|oo| O

OBSERVACIONES A lo largo de los afios que he colaborado con el comité he podido comprobar la evolucién del

mismo. Este trabajo se ha visto reflejado en las valoraciones de los alumnos y de diferentes comités externos a los

que ha sido sometido el grado. No puedo sino agradecer la oportunidad de colaborar con el mismo que me ha
permitido su directora
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Anexo 5.2.3 — Encuestas de Satisfaccion
Internas de las asignaturas de Grado en
CYTA



70

60

50

% Asistencia reconocido por los alumnos

m Teoria
B Tutorias
<50% 50-70% >70% No procede
Se solapan o repiten los contenidos de asignaturas
38%
[ Nada
24% [ Poco
M Bastante

M Totalmente
[ No procede

Material incluido en el Campus Virtual

[ Nada

[ Poco

[ Bastante
M Totalmente
B No procede

1° curso - 2018-19

Tiempo de estudio dedicado

W Por clase tedrica

40
35
30
25
ES
20
15
10
5
o |
1-2h 2-4h 4-8h >8h

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teéricos

No procede

12%

[ Nada

[ Poco

[0 Bastante
M Totalmente
M No procede

Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en las fichas
docentes

7%

I Nada

& Poco

[0 Bastante
[ Totalmente
M No procede

76%

Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado en las
fichas de asignaturas

//3%

1%

[ Nada

[ Poco

[0 Bastante
M Totalmente
M No procede

Coordinacién/organizacién son adecuadas

m Coordinacién profesores

m Organizacion practicas, seminarios, TD

It e 39

40 37

35 32
30

25 22

20

15

10 10 s
' wall

o . il

Nada Poco De acuerdo Bastante Totalmente

Satisfaccion con las asignaturas

[ Nada

[ Poco

[[] Bastante
M Totalmente
M No procede



% Asistencia reconocido por los alumnos

60
50 40
35
40 30
® 30 m Teoria =
W Tutorias * 20
20 15
10
10 5
[

o

<50% 50-70% >70% No procede

Se solapan o repiten los contenidos de asignaturas

[ Nada

[ Poco

M Bastante
M Totalmente
M No procede

Material incluido en el Campus Virtual

[ Nada

[ Poco

[0 Bastante
M Totalmente
M No procede

22 curso - 2018-19

Tiempo de estudio dedicado Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado en las

B Por clase tedrica

1-2h 2-4h 4-8h >8h

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entendery
aplicar los conocimientos teéricos

No procede

20
35
30
25
[ Nada ® 20
[ Poco 15
[0 Bastante 10
M Totalmente 5
M No procede o

Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en las fichas
docentes

M Nada

[ Poco

[ Bastante
62% [ Totalmente
M No procede

fichas de asignaturas

0%

20%

Coordinacién/organizacién son adecuadas

H Coordinacidn profesores

m Organizacion practicas, seminarios, TD

36
34
32
26
13 13

11
Nada Poco De acuerdo Bastante

Satisfaccion con las asignaturas

[ Nada

[ Poco

[0 Bastante
M Totalmente
M No procede

Totalmente

[ Nada

[J Poco

[0 Bastante
B Totalmente
M No procede



70

50

30

% Asistencia reconocido por los alumnos

m Teoria
J J -

<50% 50-70% No procede

Se solapan o repiten los contenidos de asignaturas

[ Nada

[ Poco

M Bastante
M Totalmente
M No procede

Material incluido en el Campus Virtual
1%

[ Nada

[ Poco

[T Bastante
M Totalmente
W No procede

3% curso - 2018-19

Tiempo de estudio dedicado

W Por clase tedrica

30
25

® 20
15

10

5

o

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teéricos

No procede

4%
40
35
30
25
@ Nada *20
[ Poco 15
[T Bastante 10
M Totalmente 5
W No procede 0

Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en las fichas
docentes

0%

B Nada

[ Poco

[0 Bastante
[0 Totalmente
M No procede

Se ha impartido la totalidad del programa seguin lo especificado en

las fichas de asignaturas

3%

Coordinacién/organizacién son adecuadas

H Coordinacién profesores

M Organizacién practicas, seminarios, TD

[ Nada

[ Poco

[0 Bastante
M Totalmente
B No procede

JJliL

Nada De acuerdo Bastante

Satisfaccion con las asignaturas

Totalmente

[ Nada

[ Poco

[ Bastante
M Totalmente
B No procede



% Asistencia reconocido por los alumnos
80

70
60

50

x 40 m Teoria

M Tutorias

. -
0

<50% 50-70% >70% No procede

Se solapan o repiten los contenidos de asignaturas

[ Nada

I Poco

M Bastante
| Totalmente
] No procede

Material incluido en el Campus Virtual

0%

[ Nada

[] Poco

[[] Bastante
Il Totalmente
] No procede

42 curso - 2018-19

Tiempo de estudio dedicado

m Por clase tedrica

30
25
20
15
10
5
0
1-2h 2-4h 4-8h >8h

No procede

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos tedricos

8%

60
50
40

[ Nada

[] Poco X 30

[ Bastante 20

| Totalmente

m No procede 10
0

Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en las fichas

docentes

36%

M Nada

[ Poco

[I] Bastante
[] Totalmente
m No procede

Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado en

las fichas de asignaturas

8%

/

Coordinacién/organizacién son adecuadas

m Coordinacién profesores

m Organizacién précticas, seminarios, TD

6

Nada

Satisfaccion con las asignaturas

49
31 31
27 25
16
6 8
R
Poco

De acuerdo Bastante

[ Nada

[] Poco

[[] Bastante
| Totalmente
] No procede

Totalmente

] Nada

[] Poco

[] Bastante
| Totalmente
m No procede



Primer curso



Bioquimica

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%
38%
27% 27%

8%



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

100%

0% 0% 0%



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

50%

31%

15%
4%



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

100%

0%

10



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

42% a6%
(V]

12%
0%



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

38%

27%
23%

12%

12



La coordinaciéon entre los

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

62%

23%

12%
4%

profesores

de

la asignhatura es

13



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te

facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

42%

27%
19%
12%

14



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha

docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

19%

81%

15



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1) Nada satisfecho

2) Poco satisfecho

3) Bastante satisfecho
4) Muy satisfecho

42%

31%
27% ?



Fisiologia

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%
76%
16%
4% 4%

1 2 3 4



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

85%

12%
0% 4%

18



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

42%
31%
19%

8%



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

100%

0%

20



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

56%
44%

0% 0%



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

50%
35%

12%
4%

22



La coordinacion entre los profesores

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

69%

27%

0% 4%

de

la asignhatura es

23



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te

facilita el seguimiento de la asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada de acuerdo
Poco de acuerdo
Bastante de acuerdo
Totalmente de acuerdo

62%

35%

0% 4%

24



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha

docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

0%

100%

25



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

46%

8%
0%

46%

26



Fundamentos de Bromatologia

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%
64%
21%
7% 7%



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

100%

0% 0% 0%

28



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

54%
43%

[+)
4% 0%



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

96%

4%

30



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

46%
32%
18%

4%

31



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y

aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

64%

14% 18%
4%

32



La coordinacion entre los profesores

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

0,
20%  46%

0% 4%

de

la asignhatura es

33



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

46%
39%

14%

0%

34



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha

docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

11%

89%

35



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1) Nada satisfecho

2) Poco satisfecho

3) Bastante satisfecho
4) Muy satisfecho

43%
39% °

18%

0%



Fundamentos de Quimica y Analisis Quimico

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%

42%
38%

19%

0%



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

73%

27%

0% 0%

38



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

54%

4%



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

54%
46%

40



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

50% 50%

0% 0%



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

52%

36%

12%
0%

42



La coordinacion entre los profesores

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

77%

0,
sy 12% 89%

de

la asignhatura es

43



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te

facilita el seguimiento de la asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada de acuerdo
Poco de acuerdo
Bastante de acuerdo
Totalmente de acuerdo

62%

31%

8%
0%

44



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

92%

8%

45



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

68%

32%

0%

0%

46



Produccion de Materias Primas de Origen Animal - grupo 1

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%
92%
0% 0% 8%



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

83%

17%
0% 0%

48



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

67%

17% 17%

0%



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

100%

0%

50



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

58%

42%

0% 0%

51



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

42%
33%

17%
8%

52



La coordinaciéon entre los

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

33% 33%
25%

8%

profesores

de

la asignhatura es

53



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo
50%
33%
17%

0%

54



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

100%

0%

55



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

75%

% 17%
0% 8%

56



Produccion de Materias Primas de Origen Animal - grupo 2

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%
83%
17%
0% 0%

1 2 3 4



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

100%

0% 0% 0%

58



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

61%

17% .0
13% g,



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

96%

4%

60



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

0,
>2% 48%

0% 0%

61



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

57%

26%

13%
4%

62



La coordinaciéon entre los

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

57%

22%

9% 13%

profesores

de

la asignhatura es

63



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

43% 43%

9%
4%

64



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

96%

4%

65



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

48%

35%
17%

0%

66



Produccion de Materias Primas de Origen Vegetal - grupo 1

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%

76%

18%

0,
6% 0%



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

100%

0% 0% 0%

68



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

47%
41%

12%
0%



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

59%

41%

70



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

94%

0% % oy

71



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

47%
35%

18%

0%

72



La coordinacion entre los profesores

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

88%

12%
0% 0%

de

la asignhatura es

73



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

47%

29%
18%
6%

74



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

88%

12%

75



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

65%

18%

0%

18%

76



Produccion de Materias Primas de Origen Vegetal - grupo 2

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%
92%
0% 0% 8%



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

100%

0% 0% 0%

78



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

67%

25%

4% 4%



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

88%

13%

80



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

96%

4% 0% 0%

1 2 3 4

81



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y

aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

54%
38%

8%
0%

82



La coordinacion entre los profesores

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

54%

38%

4% 4%

de

la asignhatura es

83



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

54%

38%

8%
0%

84



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

92%

8%

85



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

46%

8%
0%

46%

86



Segundo curso

87



Ciencia y Analisis de Aguas de Consumo y Bebidas

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%

62%

23%
15%

0%



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

96%

4% 0% 0%

89



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

50%

21%
14% 14%



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

100%

0%

91



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

54%
43%

0% 4%

92



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y

aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

61%

21%
14%
4%

93



La coordinacion entre los profesores

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

50%
39%

a% 1%

de

la asignhatura es

94



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

50%

21% 21%

7%

95



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

93%

7%

96



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1) Nada satisfecho

2) Poco satisfecho

3) Bastante satisfecho
4) Muy satisfecho

44% 48%
(1]

4% 4%

97



Economia, Gestion y Mercadotecnia

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%

37%
30%
23%

10%



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

100%

0% 0% 0%

99



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1)
2)
3)
4)

Entre 1 y 2 horas por cada clase o actividad

Entre 2y 4
Entre4y 6
Mas de 6

43% 47%

7%

3%

100



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

73%

27%

101



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

97%

3% 0% 0%

1 2 3 4

102



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

38%
31%

21%

10%

103



La coordinaciéon entre los

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

60%

23%
13%
3%

profesores

de

la asignhatura es

104



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

47%

33%

13%
7%

105



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

86%

14%

106



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

60%

27%

7% 7%

107



Epidemiologia y Control Sanitario en la Produccion Primaria

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2)  40%
3) 60%
4) 100%

39% 39%

22%

0%

108



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

100%

0% 0% 0%

109



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1)
2)
3)
4)

Entre 1 y 2 horas por cada clase o actividad

Entre 2y 4
Entre4y 6
Mas de 6

78%

17%
4%

0%

110



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

83%

17%

111



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

57%

39%

49
% 0%

112



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y

aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

48%

35%

9% 9%

113



La coordinacion entre los profesores

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

87%

0,
% a% 0%

de

la asignhatura es

114



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

61%

26%
13%
0%

115



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

70%

30%

116



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

61%

30%

9%

117



Microbiologia Industrial

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1)
2)
3)
4)

20%
40%
60%
100%

54%

15%
4%

27%

118



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

96%

0% 4% oy

119



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1)
2)
3)
4)

Entre 1 y 2 horas por cada clase o actividad

Entre 2y 4
Entre4y 6
Mas de 6

44% a8%
(1)

4%

4%

120



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

96%

4%

121



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

56%

30%
15%

0%

122



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

73%

19%

0% 8%
(1]

123



La coordinaciéon entre los

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

56%

26%
15%
4%

profesores

de

la asignhatura es

124



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

69%

15%
4%

12%

125



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

81%

19%

126



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

56%

37%

0%

7%

127



Quimica y Bioquimica de los Alimentos

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1)
2)
3)
4)

20%
40%
60%
100%

20%
0% 3%

77%

128



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

83%

13%
3% 0%

129



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

43%
27%

20%
10%

130



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

83%

17%

131



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

83%

7% 10%
0%

132



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

60%

27%

10%
3%

133



La coordinacion entre los profesores

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

50%

37%

13%

0%

de

la asignhatura es

134



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

43%

0,
27% 23%

7%

135



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

97%

3%

136



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1) Nada satisfecho

2) Poco satisfecho

3) Bastante satisfecho
4) Muy satisfecho

50%

30%
17%

3%

137



Tercer curso

138



Higiene y Seguridad Alimentaria

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1)
2)
3)
4)

20%
40%
60%
100%

24%

3% 0%

72%

139



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

59%

31%

10%
0%

140



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entredy6

4) Masde 6

38%

28%

17% 17%

141



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

97%

3%

142



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

62%
31%

7%
0%

143



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

69%

21%
10%
0%

144



La coordinacion entre los profesores

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

55%
41%

0% 3%

de

la asignhatura es

145



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

62%

21%
7% 10%

146



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

76%

24%

147



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

62%

24%

0%

14%

148



Ingenieria Alimentaria

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1)
2)
3)
4)

20%
40%
60%
100%

50%

13%

0%

37%

149



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

87%

10%
T 3% oy

150



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1)
2)
3)
4)

Entre 1 y 2 horas por cada clase o actividad

Entre 2y 4
Entre4y 6
Mas de 6

37%
33% °

13%

17%

151



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

87%

13%

152



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de

alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

1)
2)
3)
4)

No hay solapamiento
Poco solapamiento
Bastante solapamiento
Mucho solapamiento

80%

17%
3% 0%

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

153



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

60%
30%

10%
0%

154



La coordinacion entre los profesores de la asignatura es
adecuada.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

83%

13%
3% 0%

155



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

50%

37%

10%
3%

156



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

57%
43%

157



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

53%
33%

13%

158



Nutricion Humana y Dietética

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1)
2)
3)
4)

20%
40%
60%
100%

47%

50%

159



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

93%

(V)
7% 0% 0%

160



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1)
2)
3)
4)

Entre 1 y 2 horas por cada clase o actividad

Entre 2y 4
Entre4y 6
Mas de 6

47%
37%

13%

3%

161



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado

en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

80%

20%

162



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de

alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

1)
2)
3)
4)

No hay solapamiento
Poco solapamiento
Bastante solapamiento
Mucho solapamiento

59%

31%

3% 1%

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)
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Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y

aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

70%

, 17%
g9 10%

164



La coordinacion entre los profesores de la asignatura es
adecuada.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

10
1% 38%

14%
7%

165



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te

facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

53%

27%

13%
7%

166



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha

docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

24%

76%

167



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

40%
° 37%

10%

13%

168



Procesos de Conservacion y Transformacion de los Alimentos

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1)
2)
3)
4)

20%
40%
60%
100%

66%

14% 17%
3%

169



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

97%

3% 0% 0%

170



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1)
2)
3)
4)

Entre 1 y 2 horas por cada clase o actividad

Entre 2y 4
Entre4y 6
Mas de 6

47%

27%
17%

10%

171



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado

en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

73%

27%

172



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de

alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

1)
2)
3)
4)

No hay solapamiento
Poco solapamiento
Bastante solapamiento
Mucho solapamiento

69%

24%

0% 7%
(1]

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)
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Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

57%

37%

7%
0%

174



La coordinacion entre los profesores

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

50%

30%

10% 10%

de

la asignhatura es
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La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

47%

0,
179% 20% 17%
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Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

57%
43%

177



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

48%
38%

14%

178



Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1)
2)
3)
4)

20%
40%
60%
100%

17%
0% 0%

1 2 3

83%

4

179



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

93%

0% o0% %

180



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1)
2)
3)
4)

Entre 1 y 2 horas por cada clase o actividad

Entre 2y 4
Entre4y 6
Mas de 6

50%

29%

14%

7%

181



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado

en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

86%

14%

182



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de

alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?

(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera

1)
2)
3)
4)

tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

No hay solapamiento
Poco solapamiento
Bastante solapamiento
Mucho solapamiento

71%

14% 14%
0%

183



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

36% 36%
21%

7%

184



La coordinacion entre los profesores de la asignatura es
adecuada.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

64%

29%

7%
0%

185



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada de acuerdo
Poco de acuerdo
Bastante de acuerdo
Totalmente de acuerdo

86%

14%
0% 0%

1 2 3 4

186



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha

docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

23%

77%

187



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1) Nada satisfecho

2) Poco satisfecho

3) Bastante satisfecho
4) Muy satisfecho

71%

7% 7% 14%

188



Cuarto curso

189



Aguas Mineromedicinales

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1) 20%
2) 40%
3) 60%
4) 100%
80%

20%

190



¢, Has asistido a alguna tutoria?

1) Nunca

2) Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

3) Con bastante frecuencia (3 ¢ 4 tutorias) 20%
4) Con mucha frecuencia

100%

59, ®A, O; 8,

191



¢, Qué tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los distintos

contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entre4y6

4) Mas de 6

60%

40%

H, m, @, 8,

192



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

100%

=1

193



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de

los Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques.
Debera tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

80%

20%

H, ®, @, @8,

194



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

40% 40%

20%

g, ®, @, 8,

195



La coordinacion entre los profesores de la asignatura es
adecuada.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

40% 40%

20%

W, m, @, 8,

196



La informacion y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

80%

20%

W, ®, @, 8,

197



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha

docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

60%
40%

=1 X

2

198



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1) Nada satisfecho
2) Poco satisfecho
3) Bastante satisfecho
4) Muy satisfecho

60%

20% 20%

g, m, @, 8,

199



Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1)
2)
3)
4)

20%
40%
60%
100%

19% 24%
(1]

5%

52%

200



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

90%

10%
0% 0%

201



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1)
2)
3)
4)

Entre 1 y 2 horas por cada clase o actividad

Entre 2y 4
Entre4y 6
Mas de 6

62%

24%
14%

0%

202



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado

en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

67%

33%

203



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento

3) Bastante solapamiento
4) Mucho solapamiento

38%
29% 29%

5%

204



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y

aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

38%
29%

19%
14%

205



La coordinaciéon entre los

adecuada.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo
3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

43%
33%

14%
10%

profesores

de

la asignhatura es

206



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

33%

29% 29%

10%

207



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha

docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

43%

57%

208



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada satisfecho
Poco satisfecho
Bastante satisfecho
Muy satisfecho

48%

24%
14%

14%

209



Tecnologia de Produccion Animal

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:
1) 20%
2) 40%
3) 60%
4) 100%

50% 50%

H, B, @, #H,

210



¢, Has asistido a alguna tutoria?

1) Nunca

2) Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

3) Con bastante frecuencia (3 ¢ 4 tutorias) 20%
4) Con mucha frecuencia

50% 50%

59, ®A, O; 8,

211



¢, Qué tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los distintos

contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1) Entre 1y 2 horas por cada clase o actividad
2) Entre2y4

3) Entre4y6

4) Mas de 6

100%

g, ®, @, 8,

212



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

50% 50%

213



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de
alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de
los Alimentos?

(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques.
Debera tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)
1) No hay solapamiento
2) Poco solapamiento
3) Bastante solapamiento

4) Mucho solapamiento

100%

o, ®, H, H,

214



|
Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.
1) Nada de acuerdo
2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

50% 50%

o, ®, @, 8,

215



La coordinacion entre los profesores de la asignatura es
adecuada.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

50% 50%

o, ®, @, 8,

216



La informacion y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

50% 50%

o, ®, @, 8,

217



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

100%

40%

=1 A 2

218



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1) Nada satisfecho
2) Poco satisfecho
3) Bastante satisfecho
4) Muy satisfecho

50% 50%

g, m, @, 8,

219



Tecnologia Ambiental

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1)
2)
3)
4)

20%
40%
60%
100%

50%

38%

0%

13%

220



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

75%

25%

0% 0%

221



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1)
2)
3)
4)

Entre 1 y 2 horas por cada clase o actividad

Entre 2y 4
Entre4y 6
Mas de 6

50%

38%

13%

0%

222



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado
en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

75%

25%

223



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de

alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

1)
2)
3)
4)

No hay solapamiento
Poco solapamiento
Bastante solapamiento
Mucho solapamiento

63%

38%

0% 0%

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

224



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y

aplicar los conocimientos teoricos.

1)
2)
3)
4)

Nada de acuerdo
Poco de acuerdo
Bastante de acuerdo
Totalmente de acuerdo

75%

13% 13%
0%

225



La coordinacion entre los profesores de la asignatura es
adecuada.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

75%

25%

0% 0%

226



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te
facilita el seguimiento de la asignatura.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

63%

38%

0% 0%

227



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha

docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

38%

63%

228



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1) Nada satisfecho

2) Poco satisfecho

3) Bastante satisfecho
4) Muy satisfecho

63%

25%
13%
0%

229



Tecnologia Enologica y de Otras Bebidas Alcohdlicas

Mi asistencia a las clases de teoria ( % aproximado) ha sido:

1)
2)
3)
4)

20%
40%
60%
100%

43%

0% 0%

1 2 3

57%

230



¢ Has asistido a alguna tutoria?

1)
2)
3)
4)

Nunca

Con poca frecuencia (1 6 2 tutorias)

Con bastante frecuencia (3 0 4 tutorias)
Con mucha frecuencia (mas de 4 tutorias)

68%

32%

0% 0%

231



¢, Que tiempo de estudio has dedicado al aprendizaje de los

distintos contenidos de la asignatura?
(Estimacion aproximada de horas dedicadas a cada clase o actividad)

1)
2)
3)
4)

Entre 1 y 2 horas por cada clase o actividad

Entre 2y 4
Entre4y 6
Mas de 6

45%

32%

5%

18%

232



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo especificado

en la ficha de la asignhatura.

1) Parcialmente
2) Totalmente

73%

27%

233



¢, Se solapan o repiten los contenidos de esta asignatura con los de

alguna otra del plan de estudios del Grado de Cienciay Tecnologia de los

1)
2)
3)
4)

No hay solapamiento
Poco solapamiento
Bastante solapamiento
Mucho solapamiento

68%

23%
9%
0%

Alimentos?
(No se considerara solapamiento el tratamiento del mismo tema desde distintas areas o enfoques. Debera
tenerse en cuenta el aporte de nuevos conocimientos)

234



Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos ayudan a entender y
aplicar los conocimientos teoricos.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

55%

27%

14%
5%

235



La coordinacion entre los profesores de la asignatura es
adecuada.

1) Nada de acuerdo

2) Poco de acuerdo

3) Bastante de acuerdo
4) Totalmente de acuerdo

50%

23%
18%

9%

236



La informacidon y el material incluido en el campus virtual te

facilita el seguimiento de la asignatura.

1)
2)
3)
4)

Nada de acuerdo
Poco de acuerdo
Bastante de acuerdo
Totalmente de acuerdo

52%
38%

10%
0%

237



Se han seguido los criterios de evaluacion indicados en la ficha
docente

1) Parcialmente
2) Totalmente

86%

14%

238



En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

1) Nada satisfecho

2) Poco satisfecho

3) Bastante satisfecho
4) Muy satisfecho

64%

36%

0% 0%

239
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Anexo 5.3.1 —Encuestas de satisfaccion UCM. Informe de la
encuesta a egresados del curso 17-18



Encuestas de Satisfaccion UCM

Informe de la Encuesta a Egresados del curso 17-18

Curso 2018/2019
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* Introduccion
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* Satisfaccion

* Compromiso



Intr oduccidon

El presente informe expone de forma visual los resultados de la encuesta realizada a los egresados para conocer su grado de satisfaccién con diferentes servicios de la Universidad Complutense
de Madrid (UCM). Da comienzo con la caracterizacién sociodemogréfica de la muestra y otros parametros descriptivos de la misma. A continuacién, se comparan los resultados de satisfaccion
global con la UCM y con la titulacion, en funcion de diferentes atributos. Posteriormente se detallan los resultados hallados para las variables relacionadas con la satisfaccién de los egresados en
relacion a diferentes aspectos. Finalmente se presenta lo obtenido para las distintas dimensiones del compromiso (fidelidad, prescripcion y vinculacion) que mantienen los estudiantes con la
institucion. A lo largo del informe se han empleado los siguientes tipos de gréficas:

Tipo 1: Se han utilizado diagramas de

anillos para representar los resultados de Tipo 2: Los resultados obtenidos para aquellas variables encuestadas con
aquellas variables encuestadas con dos mas de dos opciones de respuesta (Opcién 1, ..., Opcién N) se muestran
respuestas posibles (opcién Ay opcion B). mediante diagramas de barras. El porcentaje encontrado para cada una
El porcentaje de respuestas de cada tipo de ellas (%1, ..., %N) se presenta junto a la barra.

(%A 'y %B) se muestra junto a la grafica.

Tipo 3: Los resultados hallados para las variables encuestadas cuya respuesta sea una puntuacién del 0 al 10 se representan mediante
histogramas de frecuencias. El porcentaje de respuestas para cada puntuacion (%0, ..., %10) se muestra junto a la barra
correspondiente. El color de cada barra esta graduado, desde oscuro hasta claro, en funcién de dicho porcentaje, de forma que la barra
correspondiente a la moda de la distribucion aparece con el color méas oscuro posible. Bajo cada histograma se proporcionan también
la media, desviacién tipica y mediana.

Tipo 5: La comparativa de los valores
medios de satisfaccién global con la
UCM y con la titulacién, en funcién de
diferentes atributos, se realiza mediante
diagramas de barras. Las barras de
satisfaccién global con la UCM se
muestran en color diferente a las de
satisfaccién global con la titulacién. El
valor medio correspondiente a cada
barra se da junto a la misma. Cada
grafica va acompafada por una tabla
que lista la desviacion tipica y mediana
de cada distribucion.

Tipo 4: Se han empleado
diagramas de barras de colores
con el objetivo de comparar el
valor medio de la puntuacién
obtenida para diferentes variables
encuestadas (V1, .., VN) . Dichos
diagramas se acompafan con una
tabla que lista la desviacion tipica y
mediana calculadas a partir de los
histogramas de frecuencias de
dichas variables.



Caracteristicas de la muestra

Edad (%)

De 18 a 24 50,00%
De 25a 34 50,00%
0% 50% 100%

Ao en el que se comenzé a estudiar la titulacion (%)

0% 20% 40% 60% 80%

2012-13 25,00%

25,00%

100%

Total encuestados:

4

Sexo (%)

@ Hombre @Mujer

Estancia en el extranjero - Movilidad (%)

®No @si

Tasa de participacion (%):
6,67

Lugar de residencia (%)

0% 50% 100%

N° de personas que realizaron estancia en el extranjero
1

La estancia en el extranjero influyé en las posibilidades de
encontrar empleo (valoracién en escala 0 - 10)
100%

50%

0%

2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
0,00 0,00 0,00



Caracteristicas de la muestra

Motivos por los que eligieron la UCM para cursar sus estudios (%)

Por el prestigio 75.,00%

No lo habia en otra universidad 25,00%

0% 20% 40% 60% 80% 100%



Satisfaccidon con la universidad v con la titulacion -

Satisfaccion global con la UCM y con la titulaciéon (valorada de 0 - 10)

Desv Sat titulacion Mediana Sat titulaciéon Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM

0,58 7,50 0,50 7,00

Satisfaccion global con la UCM y con la titulacién en funcién del lugar de residencia

Media Sat titulacion

. Lugar de residencia Desv Sat titulacion Mediana Sat titulacién Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM
Media Sat UCM

Madrid 0,58 7,50 0,50 7,00
Satisfaccion global con la UCM y con la titulacién en funcion del sexo
Media Sat titulacion
Media Sat UCM Sexo Desv Sat titulaciéon Mediana Sat titulacion Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM
Hombre 0,00 8,00 0,71 7,50

Mujer 0,00 7,00 0,00 7,00



https://go.microsoft.com/fwlink/?linkid=852575

Satisfaccion con la universidad y con la titulacion

Satisfaccion global con la UCM y con la titulacion en funcién de la edad

Edad Desv Sat titulacién Mediana Sat titulacion Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM
De 18 a 24 0,71 7,50 071 7,50
7.5
De 18 2 24 De 25 a 34 0,71 7,50 0,00 7,00
7.5
0 2 4 6 8 10
@ Media Sat titulacion @ Media Sat UCM
Satisfacciéon global con la UCM y con la titulacién en funcién de si han realizado una estancia en el extranjero
_ ¢(Estancia en el extranjero? Desv Sat titulacion Mediana Sat titulacion Desv Sat UCM Mediana Sat UCM
No 0,58 8,00 0,58 7,00
0 2

10
@ Media Sat titulacion @ Media Sat UCM



Satisfaccion con la universidad y con la titulacion

Satisfaccién global con la UCM y con la titulacién en funcién del motivo principal para cursar sus estudios en la UCM

Motivos elegir UCM Desv Sat titulacién Mediana Sat titulacion
No lo habia en otra universidad NaN 7,00
Por el prestigio 0,58 8,00
No lo habia en otra universidad
Motivos elegir UCM Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM
Por el prestigio No lo habia en otra universidad NaN 7,00
Por el prestigio 0,58 7,00

0 2 4 6 8 10

@ Media Sat titulacion @ Media Sat UCM



Satisfaccion

Valoracion de las competencias al salir de la Universidad (valoracion en escala 0 - 10)

Asumir responsabilidades y cumplir objetivos

4 6

Desviacion Tipica
0,71

50%

25%

8

Mediana
8,00

Comunicarse con eficacia, por escrito y verbalmente

50%
0%
0 2
Media
8,00
50%
0%
0 2
Media
8,00

25%

4 6

Desviacién Tipica
1,41

50%

8

Mediana
8,00

50%
0%
10
50%
25%
0%
10

25%
0 2
Media
5,50

Trabajar en equipo

25%

4 6

Desviacion Tipica
3,28

50%

8

Mediana
7.00

Comunicarse con eficacia en entorno bilingue

25% 25%
0 2

Media

3,00

50%

4 6

Desviacion Tipica
212

8

Mediana
3,50

50%
0%
10
20%
0%
10

Resolver problemas con conocimientos adquiridos

50%
25% 25%

2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana

8,25 0,83 8,50

Adaptarse a nuevas situaciones

25% 25% 25% 25%

2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana

775 1,92 8,00

10



Valoracion de las competencias al salir de la Universidad (valoracion en escala 0 - 10)

Manejar situaciones de presion, dificultades o contratiempo Analizar o sintetizar Organizar y planificar
50% 50% 50% 50%
50% 50% 50%
25% 25% 25% 25%
0% 0% 0%
0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
8,75 0,83 8,50 7,50 0,50 7,50 8,00 0,71 8,00
Capacidad de aprendizaje Capacidad de liderazgo Receptividad a las criticas
50% 25% 25% 25% 25%
50%
20% 50%
25% 25%
25%
0% 0% 0%
0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10
Media Desviacién Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
775 109 8.00 6,00 3,54 7,50 8,25 043 8,00
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Valoracion de las competencias al salir de la Universidad (valoracion en escala 0 - 10)

Puntualidad
25% 25% 25%
20%
0%
0 2 4 6 8

Media Desviacion Tipica
7,25 2,17

Satisfaccion con la titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

La titulacién tiene unos objetivos claros

50%
50%
25% 25%
0%
0 2 4 6 8
Media Desviacién Tipica Mediana
5,75 0,83 5,50

Mediana
7.50

10

25%

10

50%

0%

Medida en que la titulacién contribuy6 a desarrollar las
competencias anteriores (valoracion en escala 0 - 10):

50% 50%
50%
0%
0 2 4 6 8 10
Media Desviacién Tipica Mediana
7’50 7,50
El plan de estudios es adecuado El nivel de dificultad es apropiado
50%
25%
25%
0%
2 4 6 8 10 2 4 6
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica
675 043 7,00 8,00 07

50%

25%

Mediana
8,00

10

12



Satisfaccion con la titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

La cantidad de alumnos por aula es adecuada

50%
50% 50%
25% 25%
0% 0%
0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
8,25 1,09 8,00
La relacién calidad-precio es la adecuada
25% 25% 25% 25%
20% I I :
0% .
0 2 4 6 10 0%
Media Desviacion Tipica Mediana
6,75 1,48 6,50

25%

La titulacidn integra teoria y practica

50%

25% 25%

Media
7,00

Mediana
6,50

Desviacion Tipica
1,22

La titulacion tiene una orientacion internacional

25% 25%

25%

Media
3,75

Mediana
3,50

Desviacién Tipica
2,86

50%
0%
10
50%
0%
10

Las calificaciones estan en tiempo

50%
25% 25%
2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
3,75 1,79 3,50

La titulacion ha satisfecho mis expectativas

50%
25% 25%
2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
7,00 1,41 7,00
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Satisfaccion con las asignaturas y su contenido (valoraciéon en escala 0 - 10)

Las asignaturas permiten alcanzar los objetivos propuestos

67%
0,
20% 33%
0%
0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
733 0.47 7.00
Los contenidos de las asignaturas estan organizados
Sl 33% 33% 33%
20%

0%

6 8 10

Media Desviacion Tipica Mediana
3,00 0,82 3,00

Los contenidos de las asignaturas son innovadores

40% 33% 33% 33%

20%
0%
0 2 4 6 10
Media Desviacién Tipica Mediana
6,67 1,25 7.00
El componente préactico de las asignaturas es adecuado
40% 33% 33% 33%
20%
0%
0 2 4 6 8 10

Media Desviacion Tipica Mediana
5,67 1,70 5,00
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Satisfaccidn con las tareas y materiales (valoracién en escala 0 - 10)

El trabajo personal no presencial realizado ha sido Uutil

40% 339 33%  33%

20%
0%
0 2 4 6 10
Media Desviacion Tipica Mediana
5,67 4,03 8,00
Satisfaccion con la formacién recibida (valoraciéon en escala 0 - 10)
La formacién recibida posibilita el acceso al mundo laboral
25% 25% 25% 25%
20%
0%
0 2 4 6 10
Media Desviacién Tipica Mediana
6,00 3,54 7.50

Los materiales ofrecidos en la titulacion son actuales y novedosos

40%

20%

0%

La formacién recibida posibilita el acceso al mundo investigador

40%

20%

0%

Media
7.33

Media
7,33

33%

Desviacion Tipica
1,70

33%

Desviacién Tipica
1,70

33% 33%

Mediana
8,00

33% 33%

Mediana
8,00

10

10

15



Satisfaccion con la formacion recibida (valoracion en escala 0 - 10)

La formacién recibida se relaciona con las competencias de la titulacion

50%
50%
25% 25%
0%
0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
8,00 0,71 8,00

Satisfaccién con diferentes aspectos de la UCM (valoracién en escala 0 - 10)

Instalaciones para la docencia

50%
50%
25% 25%
0%
0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6,25 1,79 6,00

50%

0%

20%

0%

Satisfaccion general con la formacion recibida

50%
25% 25%
2 4 6 8
Media Desviacion Tipica Mediana
7.75 0.83 7.50

Recursos y medios

25% 25% 25% 25%

4 6

Media Desviacion Tipica
5,50 1,12

8

10

10

Mediana
5,50

16



Satisfacciéon con diferentes aspectos de la UCM (valoracién en escala 0 - 10)

50%

0%

50%

0%

Media
5,50

Media
8,25

Actividades complementarias

50%
25% 25%
6 8 10
Desviacion Tipica Mediana
1,66 5,00

Prestigio de la universidad

50%
25% 25%
4 6 8 10
Desviacién Tipica Mediana
0.83 8,50

20%

0%

La ayuda de los servicios de atencion a los estudiantes

Media
6,00

25%
2 4

25% 25% 25%

6 8 10

Desviacion Tipica Mediana
1,87 6,50



a

Compr omiso -

Fidelidad, prescripcién y vinculacion (valoracidn en escala 0 - 10)

(Fidelidad) Volveria a realizar estudios superiores (Fidelidad) Volveria a elegir la misma titulacion (Fidelidad) Volveria a elegir la misma universidad

Media Desviacién Tipica Mediana Media Desviacién Tipica Mediana Media Desviacién Tipica Mediana
7,25 1,92 7,00 8,00 1,73 9,00 7,75 1,64 8,50

(Prescripcion) Recomendaria la titulacion (Prescripcion) Recomendaria la UCM

Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
8,50 1,50 9,00 7,25 1,79 7,00

(Vinculacion) Seguiria en la titulacion de haber tenido otra opcién (Vinculacién) Sequiria en la UCM de haber tenido otra opcién

Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
7,00 2,55 7,00 7,50 2,29 8,00

18
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Comparacion del valor medio de los diferentes aspectos relacionados con el compromiso (valoracion en escala 0 - 10)

Recomendaria la titulacion
Recomendaria la UCM
Seguiria en la titulacion de haber tenido otra opcién

Seguria en la UCM de haber tenido otra opcién

|
Ul
o

Volveria a elegir la misma universidad 775
Volveria a realizar estudios superiores

Volveria e elegir la misma titulacion

o
N
N
o
[e)

:Se siente orgulloso de ser estudiante de la UCM? (valoracion en escala 0 - 10)

50%
50%
25% 25%
0%
0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
7,75 0,83 7,50

8,50

10

19



Construccioén y significado del indicador "compromiso”

* Egresado compometido: \alora con 9 o mas puntos todas las pguntas de fidelidad, pescripcidn y vinculacién.
* Egresado decepcionado: Wlora con 6 o menos puntos todas las pguntas de fidelidad, pescripcién y vinculacién.
* Egresado neuto: La puntuacion que otaga a todas las peguntas de fidelidad, pescripcidn y vinculacion esta en el rango (6, 9).

ESQUEMA

;Valora el egresado todas las preguntas de fidelidad, prescripciény
vinculacién con una puntuacionigual o superiora 97

<

;Valora el egresado todas las preguntas de fidelidad, prescripciony
vinculacién con una puntuacién menor o igual a 67

s .

Neutro

Comprometido

Muestra fidelidad y tendencia
a prescribir. Aumentara su Sin una dara definicion. Es el
actividad cuando tenga la intervalo de mejora.
necesidad o la posibilidad.

Resultados del indicador "compromiso” (%)

Neutro

0% 20% 40% 60% 80% 100%

20



Anexo 5.3.2 — Encuestas de satisfaccion UCM. Informe
de la encuesta a Egresados del curso 16-17 sobre
insercion laboral

21



Encuestas de Satisfaccion UCM

Informe de la Encuesta a Egresados del curso 16-17 sobre insercion laboral

Curso 2018/2019

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
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Intr oduccidon

El presente informe expone de forma visual los resultados de la encuesta realizada a los egresados para conocer su grado de satisfaccién con diferentes servicios de la Universidad Complutense
de Madrid (UCM). Da comienzo con la caracterizacién sociodemogréfica de la muestra y otros parametros descriptivos de la misma. A continuacién, se comparan los resultados de satisfaccion
global con la UCM y con la titulacion, en funcion de diferentes atributos. Posteriormente se detallan los resultados hallados para las variables relacionadas con la satisfaccién de los egresados en
relacion a diferentes aspectos. Finalmente se presenta lo obtenido para las distintas dimensiones del compromiso (fidelidad, prescripcion y vinculacion) que mantienen los estudiantes con la
institucion. A lo largo del informe se han empleado los siguientes tipos de gréficas:

Tipo 1: Se han utilizado diagramas de

anillos para representar los resultados de Tipo 2: Los resultados obtenidos para aquellas variables encuestadas con
aquellas variables encuestadas con dos mas de dos opciones de respuesta (Opcién 1, ..., Opcién N) se muestran
respuestas posibles (opcién Ay opcion B). mediante diagramas de barras. El porcentaje encontrado para cada una
El porcentaje de respuestas de cada tipo de ellas (%1, ..., %N) se presenta junto a la barra.

(%A 'y %B) se muestra junto a la grafica.

Tipo 3: Los resultados hallados para las variables encuestadas cuya respuesta sea una puntuacién del 0 al 10 se representan mediante
histogramas de frecuencias. El porcentaje de respuestas para cada puntuacion (%0, ..., %10) se muestra junto a la barra
correspondiente. El color de cada barra esta graduado, desde oscuro hasta claro, en funcién de dicho porcentaje, de forma que la barra
correspondiente a la moda de la distribucion aparece con el color méas oscuro posible. Bajo cada histograma se proporcionan también
la media, desviacién tipica y mediana.

Tipo 5: La comparativa de los valores
medios de satisfaccién global con la
UCM y con la titulacién, en funcién de
diferentes atributos, se realiza mediante
diagramas de barras. Las barras de
satisfaccién global con la UCM se
muestran en color diferente a las de
satisfaccién global con la titulacién. El
valor medio correspondiente a cada
barra se da junto a la misma. Cada
grafica va acompafada por una tabla
que lista la desviacion tipica y mediana
de cada distribucion.

Tipo 4: Se han empleado
diagramas de barras de colores
con el objetivo de comparar el
valor medio de la puntuacién
obtenida para diferentes variables
encuestadas (V1, .., VN) . Dichos
diagramas se acompafan con una
tabla que lista la desviacion tipica y
mediana calculadas a partir de los
histogramas de frecuencias de
dichas variables.
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Caracteristicas de la muestra

Edad (%)

De 18 a 24

De 25a 34 16,67%

0% 20% 40% 60% 80%

Ao en el que se comenzé a estudiar la titulacion (%)

2012-13 60,00%

2013-14 40,00%

0% 20% 40% 60%

Total encuestados:

6

Sexo (%)

— 33,33%

83,33%

66,67% —

@ Hombre @Mujer

100%

Estancia en el extranjero - Movilidad (%)

16,67% —\

— 83,33%

®No @si

80% 100%

Tasa de participacion (%):
13,95

Lugar de residencia (%)

Resto de Esp... - 16.67%

0% 50% 100%

N° de personas que realizaron estancia en el extranjero

1

La estancia en el extranjero influyé en las posibilidades de
encontrar empleo (valoracién en escala 0 - 10)
100%

50%

0%
0 2 4 6 8 10

Media
5,00

Mediana
5,00

Desviacion Tipica
0,00

25



Caracteristicas de la muestra

Motivos por los que eligieron la UCM para cursar sus estudios (%)

Por el prestigio de la UCM 33,33%

33,33%

Por sus salidas profesionales

Porque no lo habia en otra universidad o centro 33,33%

0% 20% 40% 60% 80% 100%

Ha realizado o esté realizando otros estudios de postgrado (%)

No estoy haciendo ningun postgrado 33,33% —. —— Master oficial 33,33%

(- Master propio, experto o especialista 33,33%



Satisfaccion con la universidad y con la titulacion

Satisfaccién global con la UCM y con la titulacién (valorada de 0 - 10)

Titulacion

o
N
N
[o)]

Satisfaccién global con la UCM y con la titulacion en funcién del lugar de residencia

Madrid

Resto de Espafa

o
N
D
[e))

Satisfaccion global con la UCM y con la titulacién en funcién del sexo

7,
Mujer S

7.3

o
N
N
o

Desv Sat titulacion Mediana Sat titulacion Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM

1,51 7,00 1,72 7,00
10
@ Media Sat titulacion
@ Media Sat UCM Lugar de residencia Desv Sat titulacién Mediana Sat titulacién Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM
Madrid 167 7,00 192 7,00
Resto de Espana NaN 7,00 NaN 7,00
10
@ Media Sat titulacion
® Media Sat UCM . ., . . ., .
Sexo Desv Sat titulacion Mediana Sat titulacion Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM
Hombre 2,12 5,50 2,83 6,00
Mujer 0,96 7,50 1,26 7,00

27

10



Satisfaccion con la universidad y con la titulacion

Satisfaccion global con la UCM y con la titulacion en funcién de la edad

Edad Desv Sat titulacion  Mediana Sat titulacion Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM
De 18 a 24 1,67 7,00 1,92 7,00
6,6

De 25 a 34

0 2 4 6 8 10

@ Media Sat titulacion @ Media Sat UCM

Satisfacciéon global con la UCM y con la titulacién en funcién de si han realizado una estancia en el extranjero

N — ;Estancia en el extranjero? Desv Sat titulacion Mediana Sat titulacion Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM
o
6,8
20 No 1,52 7,00 1,92 7,00
4 gl s N 500 N 700

0 2 4 6 8 10

@ Media Sat titulacion @ Media Sat UCM )3



Satisfaccion con la universidad y con la titulacion

Satisfaccién global con la UCM y con la titulacién en funcién del motivo principal para cursar sus estudios en la UCM

Motivos elegir UCM Desv Sat titulacion Mediana Sat titulacion
Por el prestigio de la UCM NaN 4,00
Por sus salidas profesionales NaN 8,00
Porque no lo habia en otra universidad o centro NaN 8,00
Por el prestigio de la UCM
Por sus salidas profesionales
Motivos elegir UCM Desv Sat UCM  Mediana Sat UCM
Por el prestigio de la UCM NaN 4,00
Por sus salidas profesionales NaN 7,00
Porque no lo habia en otra universidad o centro NaN 9,00

Porque no lo habia en otra universi...

0 2 4 6

[e]

10
@ Media Sat titulacion @ Media Sat UCM
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Satisfaccion

Valoracion de las competencias al salir de la Universidad (valoracion en escala 0 - 10)

Asumir responsabilidades y cumplir objetivos

20%

4 6

Desviacion Tipica
174

20% 20%

8

Mediana
6,00

Comunicarse con eficacia, por escrito y verbalmente

40%
20%
0%
0 2
Media
6,60
40%
20%
0%
0 2
Media
7,20

20%

4 6

Desviacién Tipica
1,33

20% 20%

8

Mediana
7,00

40%
20%
0%
10
40%
20%
0%
10

Media
7.00

Trabajar en equipo

4 6

Desviacion Tipica
0,89

20%

8

Mediana
7.00

Comunicarse con eficacia en entorno bilingue

20% 20%

Media
3,40

4 6

Desviacion Tipica
2,42

20%

8

Mediana
3,00

40%
20%
0%
10
50%
0%
10

20%

Media
5,80

Resolver problemas con conocimientos adquiridos

20% 20%
4 6 8 10
Desviacion Tipica Mediana
2,04 6,00

Adaptarse a nuevas situaciones

Media
7.20

40%
4 6 8 10
Desviacion Tipica Mediana
0,98 8,00

30



Valoracion de las competencias al salir de la Universidad (valoracion en escala 0 - 10)

Manejar situaciones de presion, dificultades o contratiempo

50%
20% 20%
0%
0 2 4 6 8
Media Desviacion Tipica Mediana
6,60 1,36 7,00
Capacidad de aprendizaje
50%
20% 20%
0%
0 2 4 6 8
Media Desviacién Tipica Mediana
8,40 0,80 9,00

10

10

50%

0%

40%

20%

0%

Analizar o sintetizar

40%
20% 20% 20%
0%
2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
7,40 0,80 8,00
Capacidad de liderazgo
40%
20% 20% 20%
20%
0%
2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
5,40 1,62 6.00

2

Media
7.40

Media
7,00

Organizar y planificar

20% 20% 20%

4 6 8 10

Desviacion Tipica Mediana

1,85 8,00
Receptividad a las criticas
20%
4 6 8 10
Desviacion Tipica Mediana
1,67 8,00
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Valoracion de las competencias al salir de la Universidad (valoracion en escala 0 - 10)

Puntualidad Medida en que la titulacién contribuy6 a desarrollar las
competencias anteriores (valoracion en escala 0 - 10):
50%

20% 20% 40%
20%
0% 20%
0 2 4 6 8 10
: . ;. 0%
Media Desviacion Tipica Mediana 0 2 4 6 8 10
9,00 0'63 9'00
Media Desviacién Tipica Mediana
5,80 232 7.00
Satisfaccion con la formacién recibida (valoraciéon en escala 0 - 10)
La formacion recibida posibilita el acceso al mundo laboral La formacién recibida posibilita el acceso al mundo investigador
40% 33% 40% 33%
20% 17%  17% 17% 17% 20% 17% 17% 17%  17%
0% 0%
0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10
Media Desviacién Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
5,50 236 6,00 4,50 222 3,50
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Satisfaccion con la formacion recibida (valoracion en escala 0 - 10)

La formacién recibida se relaciona con las competencias de la titulacion

40% 33% 33%
20% 17% 17%
0%
0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6,83 2,11 7,00

Satisfaccion con la adecuacién general de las instalaciones para la docencia

(valoracién en escala 0 - 10):

0% 33% 33%
20% 17% 17%
0%
0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
5,83 2,11 6,00

Satisfaccion general con la formacion recibida

40%

20%

0%

Media
6,67

17%

33%

Desviacion Tipica
1,97

33%

17%

Mediana
7,00

10
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Practicas externas

Realizacién de practicas (%):

Practicas extracurriculares 16,67% —\

Hice ambas (curricualres y extracurriculares)
- 33,33%

-/

Practicas curriculares 50%
Valoracion de la utilidad de las practicas externas curriculares para encontrar empleo

20%

15%

10%

5%

0%
0 2 4 6 8 10

Media Desviacién Tipica Mediana
5,40 3,01 6.00
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Inser ci6n laboral

Situacion laboral 2 afios después de graduarse de la titulacion:

Actualmente no trabajo, pero he trabajado después de finalizar mis estudios y estoy buscando trabajo 16,67%

Estoy trabajando 83,33%

0% 20% 40% 60% 80% 100%

Tipo de contrato que tiene actualmente o el mas reciente que ha tenido:

Tipo contrato
/— 16.67% @Indefinido

@Para la formacién y el aprendizaje

@ Temporal

— 16,67%

66,67% —
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Inser ci6n laboral

Tiempo en meses transcurrido hasta conseuir su primer empleo después de obtener el titulo

66,67% Media
60% 11,83

Desviacion Tipica

40%
6,07
Mediana
20% 12,00
16,67% 16,67%
0 5 10 15 20

Relacion del empleo con su titulacién (en escala de 0 a 10)

50% Media
8,17

40%

30% Desviacion Tipica
2,54

20% 16,67% 16,67% 16.67%

10% Mediana
9.50

0%
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Compr omiso

Fidelidad, prescripcién y vinculacion (valoracion en escala 0 - 10)

(Fidelidad) Volveria a elegir la misma universidad

(Fidelidad) Volveria a realizar estudios superiores

(Fidelidad) Volveria a elegir la misma titulacion

40% 33% 40% 33% 40% 33%
20% 17% 17% 17% 17% 20% 17% 17% 17% 17% 20% 17% 17% 17%
0% 0% 0%
0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
7,67 1,89 7,50 5,67 1,60 5,50 733 1,70 7,00
(Prescripcion) Recomendaria la titulaciéon (Prescripcion) Recomendaria la UCM
40% 33% 33% 40% 33% 33%

20% 17% 17% 20% 17% 17%

0% 0%
0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
6,00 1,41 6,00 7,50 1,50 7,50
(Vinculacion) Seguiria en la titulacion de haber tenido otra opcién (Vinculacion) Seguiria en la UCM de haber tenido otra opcion

25% 25% 25% 25% 40%

20% 20% 20% 20%
20%
0% 0%

0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10

Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacién Tipica Mediana
6,00 2,24 6,00 7,00 2,19 8,00

1
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Comparacion del valor medio de los diferentes aspectos relacionados con el compromiso (valoracion en escala 0 - 10)

Recomendaria la titulacion

Recomendaria la UCM

Seguiria en la titulacion de haber tenido otra opcién
Seguria en la UCM de haber tenido otra opcién
Volveria a elegir la misma universidad

Volveria a realizar estudios superiores

Volveria e elegir la misma titulacion

o
N
N
o
[e)

:Se siente orgulloso de ser estudiante de la UCM? (valoracion en escala 0 - 10)

20%

10%

0%

0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6,60 2,42 7,00

10
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Construccioén y significado del indicador "compromiso”

* Egresado compometido: \alora con 9 o mas puntos todas las pguntas de fidelidad, pescripcidn y vinculacién.
* Egresado decepcionado: Wlora con 6 o menos puntos todas las pguntas de fidelidad, pescripcién y vinculacién.
* Egresado neuto: La puntuacion que otaga a todas las peguntas de fidelidad, pescripcidn y vinculacion esta en el rango (6, 9).

ESQUEMA

;Valora el egresado todas las preguntas de fidelidad, prescripciény
vinculacién con una puntuacionigual o superiora 97

<

;Valora el egresado todas las preguntas de fidelidad, prescripciony
vinculacién con una puntuacién menor o igual a 67

s .

Comprometido
Neutro
Muestra fidelidad y tendencia
a prescribir. Aumentara su Sin una dara definicion. Es el
actividad cuando tenga la intervalo de mejora.

necesidad o la posibilidad.

Resultados del indicador "compromiso” (%)

Neutro

0% 20% 40% 60% 80% 100%
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Anexo 5.3.3 — Resultados de las encuestas de centro a
egresados e insercion laboral
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4-Tiempo necesario para finalizar la carrera (afios) 0

18 respuestas

10 (55.6 %)

7.5

5.0

4(22,2 %)

2,5 3 (16,7 %)

1(5.6 %
0,0 (5,6 %)

6- Si realizaste una estancia, valora la importancia que desempefé en
tus posibilidades de encontrar empleo (5 es la puntuacion mas alta)

3 respuestas

1,00
1(33,3 %) 1 (33,3 %)
0,75
0,50
0,25
0(0 %) 0(0 %)
0,00 ‘ |
1 2 5




7- Valora las competencias adquiridas al salir de la

universidad

100%

80%

60%

40%

I I I I I II I III
o « ml ol | I I .| I I.

b ~b7’ 'b‘ . 'b 'z§ ) « r—?’ e\ 'b \ b 'z,
P v"° &&\\ 'b(\(v K & Q}(» . e Q@;\ & ) \\.\\b & & K &

Q’z’c S 0*% & ¥ < N Q,Q& N Q’bg N

2 ] ® e Qg}, @ ®

Bl m2 m3 m4 m5

8- Valora tu satisfaccion con los siguientes aspectos de la
formacion recibida en la titulacion

100%
80%
60%

40%
1.0 Ik b
[ |

0%
Adquisicién de Profesorado en Plan de estudios Posibilidad de  Posibilidad de Satisfaccion
las competencias general acceder al acceder al global con la
anteriores mundo mundo laboral titulacion
investigador

Bl 2 m3 m4 m5
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14- Tiempo necesario para encontrar un trabajo relacionado
con la carrera (meses)

70%
60%
50%
40%
30%
20%
m m
0%

0 1 2 6

15- Grado de relacion entre los conocimientos adquiridos en la carrera y
la realidad profesional actual (1-Nada; 5-Mucho)

11 respuestas

4 (36,4 %)

3(27.3 %)

2 (18,2 %)

1(9.1 %) 1 (9.1 %)
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Anexos 5.4. Informe de las encuestas realizadas a
estudiantes participantes en el programa Erasmus



Anexo 5.4.

Encuestas a estudiantes Erasmus OUT

Grado de satisfaccion con estancia Erasmus

B Muy insatisfecho

H Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni insatisfecho

® Bastante satisfecho

® Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con el apoyo recibido para el

aprendizaje

O

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con el apoyo académico de la

institucion de origen

o

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con calidad de los cursos

@

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con el apoyo administrativo

de la institucion de origen

i

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de integracidn en la institucion de destino

)

= Muy deficiente

= Insuficiente

= Suficiente

= Bueno

= Muy bueno



Anexo 5.4.
Encuestas a estudiantes Erasmus IN

Grado de satisfaccion con estancia Erasmus en la

UCM

0% 99%
0%

B Muy insatisfecho

M Bastante insatisfecho

I Ni satisfecho ni insatisfecho

H Bastante satisfecho

B Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con el apoyo recibido para el

aprendizaje

® Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

m Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con calidad de los cursos

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con el método de ensefianza

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho



Anexo 5.5 — Resultados de las encuestas de satisfaccion sobre
Practicas Externas



. ., Plande ..
Titulacion . Curso académico
estudios
GradoenCienciay 2018-2019

0885
Tecnologiade los Alimentos

(Encuesta-alumno)

CUESTIONARIO DE EVALUACION DE CALIDAD DE LAS PRACTICAS EXTERNAS
(ENTREGAR DESPUES DE ACABAR LAS PRACTICAS EN DECANADO CON LA MEMORIA DE PRACTICAS)

CENTRO DE REALIZACION DE PRACTICAS ..o eeeees e sseessses s sessessesesnssssssses e

PERIODO..................

Recuerda que se trata de un cuestionario que pretende servir de base para la mejora de las practicas. Por ello, te
ruego que contestes con la mayor sinceridad.

Escala para la valoracidn de las siguientes cuestiones
1. nada.... < 30%

2. poco .... 40 -30%

3. medianamente.... 50-75%

4, bastante..... 75-90%

5: totalmente satisfecho o de acuerdo. 90-100%

1.- ¢Como valora el trato personal recibido por la empresa o institucion?

1 2 3 4 5

2.- ¢Considera que se le dio una correcta explicacion, al comienzo del periodo de practicas sobre
las actividades, funciones y el puesto de trabajo que ocuparia?

1 2 3 4 5

3.- ¢Ha existido un correcto seguimiento sobre los trabajos y tareas asignadas por parte del
tutor de empresa?

1 2 3 4 5

4.- {Considera que se deben enviar mas alumnos/as en practicas a esta empresa o institucion?

Sl NO

5.- En qué grado ha podido utilizar los conocimientos adquiridos en la Universidad en el
desarrollo de su actividad de practicas?

1 2 3 4 5

6 .- éSe le ha permitido asumir responsabilidades y tomar iniciativas en el desarrollo de su
actividad de practicas?

1 2 3 4 5




7.- ¢Como valora el seguimiento de las practicas por parte del Tutor de la Empresa?
1 2 3 4 5

8.- ¢Como valora el seguimiento de las practicas por parte del Profesor-Tutor de la
facultad?

1 2 3 4 5

9.- ¢Cémo valora la organizacion de las practicas por parte de la facultad?

1 2 3 4 5

10.- ¢ Considera que el periodo de practicas le ha permitido mejorar su formacién?

1 2 3 4 5

11.- ¢{Cémo valora, de forma global, las practicas realizadas?

1 2 3 4 5

12.- Otros comentarios




. ., Plande L.
Titulacion . Curso académico
estudios

GradoenCienciay 0885 2018-2019
Tecnologiade los Alimentos

CUESTIONARIO DE EVALUACION DE CALIDAD DE LAS PRACTICAS EXTERNAS

(Encuesta-Tutores de externos: de la entidad o empresa)

Fecha (mes/aiio) en la que se han realizado las practicas externas:
Desde / hasta /

Este cuestionario se responde de forma andnima, las respuestas seran tratadas para
obtener estadisticas globales que informen sobre la satisfaccion de los tutores externos
que han colaborado en practicas de alumnos, garantizandose absolutamente la
privacidad de los resultados individuales y el anonimato de los encuestados.

Recuerda que se trata de un cuestionario que pretende servir de base para la mejora de las practicas.
Por ello, te ruego que contestes con la mayor sinceridad.

Escala para la valoracion de las siguientes cuestiones
1: En desacuerdo

2: Dudoso

3: De acuerdo

4:Absolutamente de acuerdo

1.- El Centro ha puesto a mi disposicion toda la informacidn que he necesitado
acerca del proceso de practicas externas en el que he colaborado.

1 2 3 4

2.- La comunicacion y el acceso a la persona o servicio responsable de las practicas
externas han sido, respectivamente, fluida y facil.

1 2 3 4

3.- No ha existido ningtin problema con el proceso de firma del convenio que
recoge la realizacion de estas practicas externas.

1 2 3 4

4.- Las competencias adquiridas por el alumno en la Universidad son suficientes
para desempeiiar las tareas que se le han asignado durante sus practicas.

Sl NO

5.- El alumno ha desarrollado satisfactoriamente las tareas planificadas.

1 2 3 4




6.- Participar en estas practicas ha aportado valor a nuestra empresa o institucion.

1 2 3

4

7.- Contratariamos al alumno que ha realizado las practicas externas si
tuviéramos necesidad de cubrir un puesto similar al que ha ocupado.

1 2 3

4

8.- Después de esta experiencia, estariamos dispuestos a ofertar mas puestos de

practicas externas.

1 2 3

9.- Recomendaria un convenio similar a otras entidades del sector.

1 2 3

4

10.- Por favor, sefiale aspectos de mejora que puedan perfeccionar el proceso de
practicas externas del Centro, o destaque debilidades o imperfecciones que haya

podido detectar durante su actividad como tutor externo:

11.- Otros comentarios




Encuestas de satisfaccion del Alumno con las Practicas Externas
Curso Académico: 2018-19
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

COMO VALORA EL TRATO PERSONAL RECIBIDO POR
LA EMPRESA O INSTITUCION

mlm2 W3 W4 m5

CORRECTO SEGUIMIENTO D ELAS PRACTICAS POR
PARTE DEL TUTOR DE LA EMPRESA

H1l N2 E3 m4mE5

EN QUE GRADO HA PODIDO UTILIZAR LOS
CONOCIMIENTOS ADQUIRIDOS EN LA UNIVERSIDAD

w1l m2 m3 w4 m5

SEGUIMIENTO DE LAS PRACTICAS POR PARTE DEL
TUTOR DE LA EMPRESA

Nl W2 W3 w4 m5

ORGANIZACION DE LAS PRACTICAS POR PARTE DE
LA FACULTAD

w1l W2 m3 w4 m5

SE LE DIO UNA EXPLICACION CORRECTA AL INICIO DE
LAS PRACTICAS

1l w2 m3 w4 ms

9,1; 9%

13,6; 1498

~ 29,5;29%

RECOMIENDA ENVIAR MAS ALUMNOS/AS EN
PRACTICAS A ESTA EMPRESA O INSTITUCION

Hl W2 m3 m4m5

7%

93%

SE LE HA PERMITIDO ASUMIR RESPONSABILIDADES
Y TOMAR INICIATIVAS

Wl W2 W3 W4 W5

2%7%

9%

SEGUIMIENTO DE LAS PRACTICAS POR EL TUTOR
INTERNO

Wl W2 m3 m4 W5

EL PERIODO DE PRACTICAS LE HA PERMITIDO
MEJORAR SU FORMA

W1l w2 W3 w4 m5

VALORACION GLOBAL DE LAS PRACTICAS
REALIZADAS

1l W2 m3 w4 m5




Encuestas de satisfaccion del Tutor Externo con las Practicas Externas
Curso Académico: 2018-19
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

EL CENTRO HA PUESTO A MI DISPOSICION TODA LA
INFORMACION QUE HE NECESITADO ACERCA DEL PROCESO DE
PRACTICAS

Bl w2 m3 B4

LA COMUNICACION Y EL ACCESO A LA PERSONA RESPONSABLE
DE LAS PRACTICAS HAN SIDO, RESPECTIVAMENTE, FLUIDA Y
FACIL

Bl W2 m3 B4

NO HA EXISTIDO NINGUN PROBLEMA CON EL PROCESO DE
FIRMA DEL CONVENIO DE LAS PRACTICAS EXTERNAS

mlm2 m3m4

LAS COMPETENCIAS ADQUIRIDAS POR EL ALUMNO EN LA
UNIVERSIDAD SON SUFICIENTES PARA DESEMPENAR LAS
TAREAS QUE SE LE HAN ASIGNADO DURANTE SUS PRACTICAS

El E2 m3 m4

EL ALUMNO HA DESARROLLADO SATISFACTORIAMENTE LAS
TAREAS PLANIFICADAS

Bl 2 m3 B4

v

PARTICIPAR EN ESTAS PRACTICAS HA APORTADO VALOR A
NUESTRA EMPRESA O INSTITUCION

1l w2 m3 w4

CONTRATARIAMOS AL ALUMNO QUE HA REALIZADO LAS
PRACTICAS EXTERNAS

ml w2 m3m4

4%

32%

DESPUES DE ESTA EXPERIENCIA, ESTARIAMOS DISPUESTOS A
OFERTAR MAS PUESTOS DE PRACTICAS EXTERNAS

Nl m2 m3 ms

RECOMENDARIA UN CONVENIO SIMILAR A OTRAS ENTIDADES
DEL SECTOR

El w2 m3 w4

10



Distribucion de las Practicas Externas

Curso Académico:

2018-19

Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

Entidades % Entidades Centros de investigacion | % Centros de investigacion
Conv febrero 18 100 0 0
Conv ordinaria 16 66,7 8 33,3
Periodo de ampliacion 4 66,7 2 33,3
Total 38 79,2 10 20,8

18
16
14
12

o N B O

Distribucion de las Practicas Externas en el curso 2018-19

Conv febrero Conv ordinaria

Periodo de ampliacion

M Entidades M Centros de investigacion

Practicas Externas en el curso 2018-19

M Entidades  ®mCentros

de investigacion

11
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