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Vicerrectorado de Calidad

Proyectos de Innovacion
®

vNOVA-GestiénCalidad

Convocatoria 2018 /2019

Titulo: VETERINARIA ES CALIDAD: PLAN DE DIFUSION DE NUEVOS SISTEMAS DE
EVALUACION. ANALISIS DE LOS TITULOS DEL CENTRO.

Responsable: ANGELES SONIA OLMEDA GARCIA

Proyecto N°: 103

Tipo: Innova-GestionCalidad

Centro: Facultad de Veterinaria

Departamento: [Sin asignacién a Departamento]

Rama de conocimiento: CIENCIAS DE LA SALUD

Titulo: VETERINARIA ES CALIDAD: PLAN DE PIFUSION DE NUEVOS SISTEMAS
DE EVALUACION. ANALISIS DE LOS TITULOS DEL CENTRO.

Resumen: Con la experiencia del proyecto 2016-141, en este se pretende ampliar la
evaluacioén por rabrica y continua a actividades de todo el Grado, formando
previamente a sus docentes. También se pretende analizar de forma integral los
titulos del Centro.

Palabras: Evaluacion rabrica continua

Grado Calidad

Proyecto interfacultativo: .

Es continuacion del proyecto: VETERINARIA ES CALIDAD: EVALUACION CONTINUA Y
AUTOEVALUACION del afio 2016.

Datos del responsable

Apellidos:  OLMEDA GARCIA

Nombre: ANGELES SONIA

DNI: 50815533T

Direccién:  Decanato de la Facultad de Veterinaria
Avda. Puerta de Hierro s/n
28040 Madrid

Teléfonos: 91394408 913943884

Correo: angeles@ucm.es
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Breve Descripcién

Tras afios de esfuerzo la Cultura de la Calidad, va formando parte de la vida de la Facultad de
Veterinaria de la UCM. Incluir el lema VETERINARIA ES CALIDAD, en todas las iniciativas ha
ayudado a que la comunidad universitaria reconozca y valore esta actividad, como motor de
mejora. Asi, mucho se ha avanzado desde los primeros proyectos que pretendian crear esa
conciencia, reivindicando el papel del SGIC, a la actualidad.

La calidad no permite acciones puntuales e independientes sino que, para que sus resultados
sean evidentes, se necesita de un trabajo continuado. En este sentido, ningin proyecto de
calidad constituye en si mismo un fin, sino que es la puerta de acceso a nuevas expectativas de
mejora. Por ello, el proyecto que presentamos es la continuacion de uno previo, sin que se
malinterprete que quedé inconcluso, todo lo contrario. Los buenos resultados obtenidos en un
ensayo piloto, llevaron a hacer pensar en la posibilidad de ampliar la experiencia a la totalidad
de la docencia que se imparte en el Centro.

Asi, el proyecto pretende formar a todo el profesorado del Centro en métodos de evaluacion por
ribrica y sistemas de “ludificacion” que faciliten la evaluacion continua. Para ello se cuenta,
entre los integrantes del proyecto, con expertos en la materia. La formacion finalizara con el
desarrollo, por parte de las asignaturas, de sistemas propios de evaluacion cuyos resultados
seran analizados en el proyecto, tras su aplicacién.

El segundo objetivo del proyecto es profundizar y completar los datos disponibles sobre el grado
de satisfaccion de todos los colectivos del centro, con las ensefianzas que aqui se imparten. El
analisis integral de los datos, sera una herramienta muy Util para resolver las debilidades y
destacar las fortalezas, de cara a una posible mejora de los planes de estudio.
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Titulo: VETERINARIA ES CALIDAD: PLAN DE DIFUSION DE NUEVOS SISTEMAS DE
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Objetivo del proyecto y propuestas de valor del mismo

Desde hace afios la Facultad de Veterinaria esta implicada en la mejora de la Calidad del
Centro. En esta convocatoria se propone abordar un aspecto concreto como es la mejora de la
evaluacioén continua y autoevaluacion mediante los siguientes objetivos:

Objetivo 1. ACTUALIZAR CONOCIMIENTOS SOBRE LAS METODOLOGIAS NOVEDOSAS DE
EVALUACION CONTINUA DEL APRENDIZAJE DEL ALUMNADO Y EVALUACION EN
COMPETENCIAS A TODO EL GRADO.

Objetivo 2. MEJORAR, COMPLETAR Y ANALIZAR LOS DATOS DISPONIBLES SOBRE EL
NIVEL DE SATISFACCION DE TODOS LOS COLECTIVOS IMPLICADOS EN LOS TITULOS
QUE ACTUAMENTE SE IMPARTEN EN EL CENTRO
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Metodologia y plan de trabajo
Objetivo 1

1.1. Taller sobre evaluacion por rabrica abierto a todos los docentes de la Facultad. Impartido
por el Dr. Nicolas Garrote, profesor de la Facultad de Ciencias de la Educacion. Julio 2018.

1.2. Talleres sobre actividades de Moodle para la evaluacién continua (insignias, cuestionarios y
lecciones). Impartido por la Dra. Pérez-Cabal, integrante del equipo y Vicedecana de
Coordinacion y de TIC’s de la Facultad de Veterinaria. Septiembre 2018

1.3. Taller sobre el uso de sistemas de “Ludificacién” coordinado por la Dra. Olmeda, Delegada
del Decano para Calidad. Julio 2018.

1.4. Elaboracion de sistemas propios de evaluacién por rdbrica y/o ludificacion. Se iniciardn en
los respectivos talleres, y se completaran de forma independiente por las asignaturas con el
apoyo de los responsables de los talleres. Durante el curso 2018/19.

1.5. Aplicacion de los sistemas de evaluacion y evaluacion de resultados. Octubre 2019.
Objetivo 2

2.1. Realizacion de nuevas encuestas de satisfaccion a los alumnos y profesores que permitan
completar y actualizar, la informacion recogida en el proyecto precedente. Coordinado por las
Dras. Olmeda, Pérez-Cabal, Pérez Sen y Fernandez en los respectivos titulos, con el apoyo
técnico de D. Andrés Barrero. Primer semestre 2018/19.

2.2. Andlisis integral de la opinién de alumnos y profesores sobre los Titulos que se imparten en
el Centro. Emision de un informe. Dras. Olmeda, Cambero y Fernandez, con el apoyo técnico de
D. Andrés Barrero. Segundo semestre 2018/19.

- Emision de un informe y Presentacion de resultados al SGIC y Junta de Facultad. Dres.
Lorenzo, Sainz y Olmeda. Junio/Julio 2019.
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Justificacion e idoneidad de los recursos necesarios
Justificacion e idoneidad de los recursos necesarios
Justificacién de la idoneidad del equipo:

Como proyecto del Centro, el equipo esta formado por el equipo Decanal, Gerencia, si bien en el
desarrollo del mismo se solicitara colaboracién de los miembros de los comités y comisiones de
calidad, de los docentes, personal de administracién y Delegacion de Alumnos y Asociaciones,
por cuanto el éxito del mismo depende de la mayor difusién y participacion de todos los
colectivos.

El equipo dispone de una amplia experiencia en innovacién educativa, con 9 publicaciones
docentes y 18 proyectos de innovacion en los que se ha participado como responsable o
miembro, concedidos desde 2003:

1. Alternativas audiovisuales para la reduccién del nimero de animales en las préacticas de
Fisiologia Animal. PIMCD 2003/18

2. Desarrollo de alternativas metodolégicas al uso de animales de experimentacion en la
docencia Il. PIMCD 2004/443

3. Procedimientos experimentales en animales (perro). PIMCD 2005/60

4. Desarrollo de alternativas metodoldgicas al uso de animales de experimentacion en la
docencia. PIE 2006/60

5. Bases de la Endoscopia Digestiva en pequefios animales. PIMCD 2007/461

6. Desarrollo de materiales docentes para la ensefianza de la exploracién fisica del perro.
PIMCD 2008.

7. Potenciando el aprovechamiento de los recursos de la UCM mediante una red de aprendizaje
cooperativo. PIMCD 2008.

8. Innovacién en el proceso de ensefianza aprendizaje de los sistemas de gestién de la
seguridad alimentaria. Aplicacion de técnicas teatrales y de investigacion. PIMCD 2009

9. Resolucién de casos préacticos de valoracion genética animal en el contexto del Espacio
Europeo de Educacion Superior. Puesta en marcha de una herramienta de autoevaluacion.
PIMCD 2009-93

10. Técnicas de endoscopia respiratoria en el perro. PIMCD 2009.

11. Desarrollo de alternativas metodoldgicas al uso de animales en la docencia: aves. PIMCD
2009/190

12. Procedimientos experimentales utilizados en la reproduccion de lagomorfos. PIMCD
2010/237

13. Manejo de la pérdida y gestién del duelo en el @mbito Veterinario. Aplicacién docente y
asistencial. PIMCD 2010.

14. Estrategias docentes para el desarrollo de habilidades comunicativas aplicadas a la clinica
veterinaria de pequefios animales. PIMCD 2011.

15. Desarrollo de alternativas metodoldgicas al uso de animales en la docencia: Reptiles.
PIMCD 2011.

16. Veterinaria es Calidad. PIMCD 2014-40.

17. Reciclando conocimientos en TIC's: herramientas online y offline para su utilizacion en
ensefianza virtual y en la coordinacién docente. PIMCD 2014-211.

18: Veterinaria es Calidad. Evaluacion Continua y Autoevaluacion. Proyecto Innova-Gestion
2016-141.
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La internacionalizacion de nuestro sistema de calidad sera presentado en el Congreso
Internacional de Innovacién Educativa en Temas Agrarios, que tendra lugar en Lima en octubre
de 2018 con asistencia de docentes de todos los paises de habla latina del continente
americano. El proyecto contribuird, financiando parcialmente, la asistencia de un ponente a
dicho congreso.
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Impacto esperado e indicadores propuestos para medirlo en relacién con los objetivos
formulados

Impacto esperado e indicadores propuestos para medirlo en relacion con los objetivos
formulados

La consecucion del objetivo 1, se espera ampliar a todo el grado, los buenos resultados
obtenidos en el proyecto precedente con la evaluacién por rubrica, asi como seguir fomentando
la utilizacion de sistemas de “ludificacion” y evaluacion continua.

El objetivo 2 permitira elaborar un documento con las modificaciones propuestas para adaptar
los actuales Grados en Veterinaria y en Ciencia y Techologia de los Alimentos.
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Viabilidad

Los proyectos precedentes PIMCD 2014-211 y Innova-Gestion 2016-141, permitieron comenzar
a actualizar los conocimientos en nuevas tecnologias de PDI y PAS. Este proyecto pretende
continuar en esa linea de formacion del profesorado en nuevas tendencias docentes.

Tras la Acreditacion de todos los titulos del Centro, es el momento de analizar los Grados como
punto de partida para elaborar planes integrales de mejora en los mismos. El presente proyecto,
es la continuidad del precedente completando informacion y procesando los datos para la
consecucién de este objetivo.

En general, el plan propuesto forma parte de la actividad que, desde hace afios, desarrolla el
SGIC del Centro con el apoyo de los proyectos de Innovacion.
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Adecuacion a las lineas prioritarias establecidas en la convocatoria
El proyecto propuesto se adapta a las lineas prioritarias establecidas en la convocatoria, en los
siguientes apartados:

Herramientas e iniciativas para el disefio, aprobacion, implementacién, revision y mejora de
programas formativos. (El Objetivo 2 tiene como mision recoger y analizar la opinién de los
distintos colectivos a fin de identificar posibles acciones de mejora).

Herramientas para recoger y analizar los resultados para la mejora de los programas formativos.
(El Objetivo 2, pretende continuar con la dinadmica de recogida de informacion iniciada en el
proyecto precedente ).

Disefio de sistemas de informacién documental para la evaluacién de centros. (Objetivo 2, los
datos recogidos formaran parte de la informacion documental para una futura acreditacion del
centro).

Disefio de sistemas de incentivacion de la participacién de los estudiantes en los procesos de
garantia y evaluacion de la calidad. (Objetivos 1y 2. Aunque ya estan concienciados y participan
activamente en las Reuniones de Seguimiento, este proyecto potenciara la implicacion de los
alumnos que veran la aplicacion de los nuevos sistemas de evaluacion y “ludificacion”, tan
demandados por ellos y que veran como su opinion sobre el Titulo es tenida en cuenta)

Publicacién y difusion de informacion actualizada sobre los programas formativos impartidos.
(Objetivo 1y 2. Los talleres seran grabados para los profesores interesados que no puedan
asistir y los resultados, tanto del objetivo 1 como el 2, seran presentados en el Congreso
Internacional de Innovacion Educativa en Temas Agrarios que tendra lugar 17-19 de octubre de
2018 en Lima).

Transparencia de los procesos de garantia de calidad: estrategias de comunicacion y difusion a
y con los agentes implicados. (Objetivo 2: Los resultados se presentaran y difundiran entre los
agentes implicados).

Iniciativas y herramientas para la evaluacion de la satisfaccion de los estudiantes y/o de los
egresados y su implicacion en los procesos de evaluacion de la calidad. (Objetivo 2. Ademas de
la encuestas a los profesores se recoge la informacion relativa a su satisfaccion sobre
asignaturas concretas de los alumnos)

Experiencias innovadoras de evaluacion de las practicas externas y de formacién de tutores
académicos y de entidades. (Objetivo 1. La formacion e implantacion de sistemas de evaluacion
por rabrica se extiende a todas las asignaturas del grado, incluyendo las préacticas externas).
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Transferencia

Como se ha indicado anteriormente, la informacion obtenida se pondra a disposicion de los
usuarios, en el apartado de calidad de la pagina web y sera comunicado en el Congreso
Internacional de Innovacién Educativa en Temas Agrarios, que tendra lugar del 17-19 de octubre
de 2018 en Lima. Este congreso cuenta con el apoyo de la Cooperacion Belga al desarrollo, con
Sharing Minds, Changing Lives y la Unidad de Innovacién Educativa, asé como el North
American College and Teachers of Agriculture y el proyecto EDULIVE Co-fundado por el
Programa Erasmus+ de la Unién Europea. De tal forma que la proyeccion internacional de la
experiencia del proyecto propuesto serd muy amplia, dando a conocer su experiencia a los
paises de habla hispana de América.
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ICMRA- 2: Resultados en las Asignaturas

Resultados de las Asignaturas de primer curso

Curso Académico: 2017-18
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA

Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

Matriculado 22 Matricula | Apr. Apr. N.P. Apr. 12 Mat.
Asignatura Carécter 12 matricula ! pr./ pr./ ! Ae ! Np | ss AP | NT B | MH
s y sucesivas Mat. Pres. Pres. Mat. 12 Mat
AGUAS MINEROMEDICINALES OPTATIVA 28 28 o 92,86% 100,00% 7,14% 92,86% 2 0 o 10 | 15 1
ALIMENTACION Y CULTURA OBLIGATORIA 83 72 11 81,93% 85,00% 3,61% 81,94% 3 12 50 | 18 | 0 o
BIOLOGIA TRONCAL / BASICA 104 81 23 84,62% 88,00% 3,85% 85,19% 4 12 46 40 2 0
BIOQUIMICA TRONCAL / BASICA 109 81 28 71,56% 86,67% 17,43% 77,78% 19 12 66 10 | 2 0
CALIDAD MICROBIOLOGICA DE LOS
OBLIGATORIA 81 65 16 72,84% 79,73% 8,64% 70,77% 7 15 36 | 21| 2 o
ALIMENTOS
CIENCIA Y ANALISIS DE AGUAS DE
OBLIGATORIA 75 66 9 80,00% 86,96% 8,00% 84,85% 6 9 32 | 22| 3 3
CONSUMO Y BEBIDAS
CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS
OBLIGATORIA 76 70 6 80,26% 81,33% 1,32% 82,86% 1 14 39 |19 | 0 3
DE ORIGEN ANIMAL
CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS
OBLIGATORIA 86 69 17 76,74% 82,50% 6,98% 76,81% 6 14 0 | 24 | 1 1
DE ORIGEN VEGETAL
DIETETICA APLICADA A LA
OPTATIVA 2 2 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 17 5 | o 0
INDUSTRIA ALIMENTARIA
DOCENCIA INTERDISCIPLINAR EN
OPTATIVA 16 16 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 5 8 | 2 1
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
ECONOMIA, GESTION Y
MERCADOTECNIA EN LA EMPRESA | OBLIGATORIA 74 70 4 86,49% 94,12% 8,11% 87,14% 6 4 39 | 2|1 2
ALIMENTARIA
ENVASADO DE ALIMENTOS OBLIGATORIA 67 66 1 91,04% 93,85% 2,99% 90,91% 2 4 15 | 46 | 0 0
EPIDEMIOLOGIA Y CONTROL
SANITARIO EN LA PRODUCCION OBLIGATORIA 71 68 3 90,14% 92,75% 2,82% 89,71% 2 5 34 25 | 3 2
PRIMARIA
FisicA TRONCAL / BASICA 92 78 14 93,48% 97,73% 4,35% 96,15% 4 2 41 36 7 2
FISIOLOGIA TRONCAL / BASICA 108 79 29 78,70% 90,43% 12,96% 82,28% 14 9 s1 | 27 | 4 3
FUNDAMENTOS DE
OBLIGATORIA 88 80 8 82,95% 89,02% 6,82% 85,00% 6 9 45 | 26 | 0 2
BROMATOLOGIA
FUNDAMENTOS DE INGENIERIA
P TRONCAL / BASICA 134 63 71 55,97% 64,66% 13,43% 46,03% 18 a2 68 7|0 0
QUIMICA
FUNDAMENTOS DE QUIMICA Y
TRONCAL / BASICA 110 81 29 62,73% 65,09% 3,64% 65,43% 4 37 46 | 20 | 1 2
ANALISIS QUiMICO
FUNDAMENTOS DE TOXICOLOGIA ~ |TRONCAL / BASICA 104 63 41 70,19% 73,74% 4,81% 65,08% 5 26 59 14 | 0 0
GESTION DE LA CALIDAD EN LA
OBLIGATORIA 69 68 1 94,20% 95,59% 1,45% 94,12% 1 3 28 | 32| 4 1
INDUSTRIA ALIMENTARIA
HIGIENE Y SEGURIDAD
OBLIGATORIA 114 77 37 52,63% 75,95% 30,70% 44,16% 35 19 42 | 13| 4 1
ALIMENTARIA
INGENIERIA ALIMENTARIA OBLIGATORIA 97 71 26 72,16% 72,16% 0,00% 67,61% 0 27 63 7 | o o
MATEMATICAS TRONCAL / BASICA 94 81 13 90,43% 93,41% 3,19% 91,36% 3 6 12 39 | 29 5
MICROBIOLOGIA TRONCAL / BASICA 108 79 29 72,22% 85,71% 15,74% 74,68% 17 13 65 | 11 | 0 2
MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL Y
P OBLIGATORIA 76 68 8 73,68% 83,58% 11,84% 72,06% 9 11 46 7 1o 3
BIOTECNOLOGIA
NORMALIZACION Y LEGISLACION
OBLIGATORIA 75 70 5 96,00% 96,00% 0,00% 95,71% 0 3 33 | 36 | 2 1
SANITARIA
NUEVOS ALIMENTOS Y PRODUCTOS
A OPTATIVA 31 31 0 93,55% 96,67% 3,23% 93,55% 1 1 6 17 | s 1
DIETETICOS
NUTRICION HUMANA Y DIETETICA OBLIGATORIA 84 70 14 65,48% 68,75% 4,76% 64,29% 4 25 41 14 | 0 0
< PRACTICAS s
PRACTICAS EXTERNAS EXTERNAS 60 59 1 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 1 24 | 33 2
PROCESOS DE CONSERVACION Y
TRANSFORMACION DE LOS OBLIGATORIA 103 73 30 73,79% 79,17% 6,80% 71,23% 7 20 60 | 12 | 1 3
ALIMENTOS
PRODUCCION DE MATERIAS
OBLIGATORIA 87 81 6 67,82% 71,95% 5,75% 72,84% 5 23 43 |15 | 0 1
PRIMAS
PROYECTOS OBLIGATORIA 71 71 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% ) 0 44 | 22 | 4 1
QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS
OBLIGATORIA 100 68 32 78,00% 84,78% 8,00% 79,41% 8 14 58 | 16 | 0 4
ALIMENTOS
RESTAURACION COLECTIVA OPTATIVA 25 25 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 7 15 | 3 0
TECNICAS DE PRODUCCION ANIMAL|  OPTATIVA 28 28 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 11 17 | 0 0
TECNOLOGIA AMBIENTAL OPTATIVA 9 8 1 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 3 3 3 0
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
OBLIGATORIA 69 60 9 76,81% 79,10% 2,90% 80,00% 2 14 35 | 14 | 3 1
DE ORIGEN ANIMAL
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
OBLIGATORIA 108 75 33 69,44% 76,53% 9,26% 62,67% 10 23 61 | 13 | 0 1
DE ORIGEN VEGETAL
TECNOLOGIA ENOLOGICA Y DE
OPTATIVA 8 8 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 0 5 | 2 1
OTRAS BEBIDAS ALCOHOLICAS
TRABAJO FIN DE GRADO PRD&%‘::LN bE 64 54 10 93,75% 100,00% 6,25% 98,15% 4 0 2 6 | 39 | 3




Resultados de las Asignaturas de primer curso
Curso Académico: 2017-18
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

BIOLOGIA TRONCAL / BASICA! 104 81 23 84,62% 88,00% 3,85% 85,19% 4 | 12 | 46 | 40 | 2 0
BIOQUIMICA TRONCAL / BASICA' 109 81 28 71,56% 86,67% 17,43% 77,78% 19 | 12 | 66 | 10 2 0
Fisica TRONCAL / BASICA 92 78 14 93,48% 97,73% 4,35% 96,15% 4 2 |41 |36 | 7 2
FISIOLOGIA TRONCAL / BASICA' 108 79 29 78,70% 90,43% 12,96% 82,28% 14 | 9 |51 |27 | 4 3
FUNDAMENTOS DE

OBLIGATORIA 88 80 8 82,95% 89,02% 6,82% 85,00% 6 9 |45 | 26 | 0 2
BROMATOLOGIA

FUNDAMENTOS DE QUIMICA Y

TRONCAL / BASICA 110 81 29 62,73% 65,09% 3,64% 65,43% 4 37 46 20 1 2
ANALISIS QuimMICO
MATEMATICAS TRONCAL / BASICA 94 81 13 90,43% 93,41% 3,19% 91,36% 3 6 12 39 29 5
MICROBIOLOG [A TRONCAL / BASICA 108 79 29 72,22% 85,71% 15,74% 74,68% 17 13 65 11 0 2
PRODUCCION DE MATERIAS
PRIMAS OBLIGATORIA 87 81 6 67,82% 71,95% 5,75% 72,84% 5 23 43 15 0 1

Respecto al total de matriculados
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0% — — || — — ||
BIOLOGIA BIOQUIMICA FisicA FISIOLOGIA FUNDAMENTOS DE FUNDAMENTOS DE  MATEMATICAS MICROBIOLOGIA  PRODUCCION DE
BROMATOLOGIA QuiMIcA Y MATERIAS PRIMAS

ANALISIS QUIMICO
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Resultados respecto al numero de presentados
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BIOLOGIA BIOQUIMICA FISICA FISIOLOGIA ~ FUNDAMENTOS DE FUNDAMENTOS DE  MATEMATICAS ~ MICROBIOLOGIA ~ PRODUCCION DE
BROMATOLOGIA QUIMICAY MATERIAS PRIMAS
ANALISIS QUIMICO

SS mAP ENT+SB+MH



Resultados de las Asignaturas de segundo curso
Curso Académico: 2017-18
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

ALIMENTACIéN Y CULTURA OBLIGATORIA 83 72 11 81,93% 85,00% 3,61% 81,94% 3 12 50 18 0
CIENCIA Y ANALISIS DE AGUAS DE
OBLIGATORIA 75 66 9 80,00% 86,96% 8,00% 84,85% 6 9 32 22 3
CONSUMO Y BEBIDAS
CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS
OBLIGATORIA 76 70 6 80,26% 81,33% 1,32% 82,86% 1 14 39 19 0
DE ORIGEN ANIMAL
CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS
OBLIGATORIA 86 69 17 76,74% 82,50% 6,98% 76,81% 6 14 40 24 1
DE ORIGEN VEGETAL
ECONOMIA, GESTION Y
MERCADOTECNIA EN LA EMPRESA OBLIGATORIA 74 70 4 86,49% 94,12% 8,11% 87,14% 6 4 39 22 1
ALIMENTARIA
EPIDEMIOLOGIA Y CONTROL
SANITARIO EN LA PRODUCCION OBLIGATORIA 71 68 3 90,14% 92,75% 2,82% 89,71% 2 5 34 25 3
PRIMARIA
FUNDAMENTOS DE INGENIERIA
TRONCAL / BASICA 134 63 71 55,97% 64,66% 13,43% 46,03% 18 41 68 7 0
QuiMICA
FUNDAMENTOS DE TOXICOLOGIA | TRONCAL / BASICA! 104 63 41 70,19% 73,74% 4,81% 65,08% 5 26 59 14 0
MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL Y
. OBLIGATORIA 76 68 8 73,68% 83,58% 11,84% 72,06% 9 11 46 7 0
BIOTECNOLOGIA
QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS
OBLIGATORIA 100 68 32 78,00% 84,78% 8,00% 79,41% 8 14 58 16 0
ALIMENTOS

Resultados respecto al total

100%
90%
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70%
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20%
Sl | — — — || || || —
ALIMENTACION Y ~ CIENCIA Y ANALISIS CIENCIA Y ANALISIS CIENCIA Y ANALISIS ECONOM\IA, EPIDEMIOLOGIAY FUNDAMENTOS DE FUNDAMENTOS DE  MICROBIOLOGIA QUIMICA Y
CULTURA DE AGUAS DE DE ALIMENTOS DE  DE ALIMENTOS DE GESTION Y CONTROL SANITARIO INGENIERIA TOXICOLOGIA INDUSTRIAL Y BlOQUiM\CA DE LOS
CONSUMO Y ORIGEN ANIMAL ORIGEN VEGETAL MERCADOTECNIA EN EN LA PRODUCCION QUIMICA BIOTECNOLOGIA ALIMENTOS
BEBIDAS LA EMPRESA PRIMARIA
ALIMENTARIA

ENP ©SS HAP ENT+SB+MH

Resultados respecto al nimero de presentados
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CULTURA DE AGUAS DE DE ALIMENTOS DE  DE ALIMENTOS DE GESTION Y CONTROL INGENIERIA TOXICOLOGIA INDUSTRIALY BIOQUIMICA DE LOS
CONSUMO Y ORIGEN ANIMAL  ORIGEN VEGETAL MERCADOTECNIAEN SANITARIO EN LA QuiMIcA BIOTECNOLOGIA ALIMENTOS
BEBIDAS LA EMPRESA PRODUCCION
ALIMENTARIA PRIMARIA

SS WAP ENT+SB+MH



Resultados de las Asignaturas de tercer curso

Curso Académico:

2017-18

Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

CALIDAD MICROBIOLOGICA DE LOS
OBLIGATORIA 81 65 16 72,84% 79,73% 8,64% 70,77% 7 15 36 21
ALIMENTOS
ENVASADO DE ALIMENTOS OBLIGATORIA 67 66 1 91,04% 93,85% 2,99% 90,91% 2 4 15 46
HIGIENE Y SEGURIDAD
OBLIGATORIA 114 77 37 52,63% 75,95% 30,70% 44,16% 35 19 22 13
ALIMENTARIA
INGENIERIA ALIMENTARIA OBLIGATORIA 97 71 26 72,16% 72,16% 0,00% 67,61% 0 27 63 7
NUTRICION HUMANA Y DIETETICA | OBLGATORIA 84 70 14 65,48% 68,75% 4,76% 64,29% 4 25 a 14
PROCESOS DE CONSERVACION Y
TRANSFORMACION DE LOS OBLIGATORIA 103 73 30 73,79% 79,17% 6,80% 71,23% 7 20 60 12
ALIMENTOS
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
OBLIGATORIA 108 75 33 69,44% 76,53% 9,26% 62,67% 10 23 61 13
DE ORIGEN VEGETAL
Resultados respecto al total
100%
90%
80%
70%
60%
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40%
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10%
0% || — — || | ]
CALIDAD ENVASADO DE  HIGIENE Y SEGURIDAD INGENIERIA NUTRICION HUMANAY ~ PROCESOS DE TECNOLOGIA DE LOS
MICROBIOLOGICA DE ALIMENTOS ALIMENTARIA ALIMENTARIA DIETETICA CONSERVACIONY  ALIMENTOS DE ORIGEN
LOS ALIMENTOS TRANSFORMACION DE VEGETAL
LOS ALIMENTOS
HNP ©SS WAP WNT+SB+MH
Resultados respecto al nimero de presentados
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Resultados de las Asignaturas de cuarto curso
Curso Académico: 2017-18
Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

GESTION DE LA CALIDAD EN LA
OBLIGATORIA 69 68 1 94,20% 95,59% 1,45% 94,12% 1 3 28 32 4 1
INDUSTRIA ALIMENTARIA
NORMALIZACION Y LEGISLACION
OBLIGATORIA 75 70 5 96,00% 96,00% 0,00% 95,71% 0 3 33 36 2 1
SANITARIA
PROYECTOS OBLIGATORIA 71 71 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 44 22 4 1
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
OBLIGATORIA 69 60 9 76,81% 79,10% 2,90% 80,00% 2 14 35 14 3 1
DE ORIGEN ANIMAL
AGUAS MINEROMEDICINALES OPTATIVA 28 28 0 92,86% 100,00% 7,14% 92,86% 2 0 0 10 15 1
DIETETICA APLICADA A LA
OPTATIVA 22 22 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 17 5 0 0
INDUSTRIA ALIMENTARIA
DOCENCIA INTERDISCIPLINAR EN
OPTATIVA 16 16 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 5 8 2 1
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
NUEVOS ALIMENTOS Y
. OPTATIVA 31 31 0 93,55% 96,67% 3,23% 93,55% 1 1 6 17 5 1
PRODUCTOS DIETETICOS
RESTAURACI()N COLECTIVA OPTATIVA 25 25 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 7 15 3 0
TECNICAS DE PRODUCCION
OPTATIVA 28 28 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 11 17 0 0
ANIMAL
TECNOLOG[A AMBIENTAL OPTATIVA 9 8 1 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 3 3 3 0
TECNOLOGIA ENOLOGICA Y DE
OPTATIVA 8 8 0 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 0 5 2 1
OTRAS BEBIDAS ALCOHOLICAS
7 PRACTICAS
PRACTICAS EXTERNAS EXTERNAS 60 59 1 100,00% 100,00% 0,00% 100,00% 0 0 1 24 33 2
TRABAJO FIN DE GRADO Pﬁog\iﬁz:"\" LL3 64 54 10 93,75% 100,00% 6,25% 98,15% 4 0 2 16 39 3
Resultados respecto al total
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Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

por curso

Centro: FACULTAD DE VETERINARIA

Centro: FACULTAD DE VETERINARIA
Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

Evolucién de aprobados por curso (2017-18)

Centro: FACULTAD DE VETERINARIA

Plan de Estudios: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS (0885)

% APROBADOS/Total NT+SB+MH/total
Curso 2015-16 77,8 30,9
Curso 2016-17 74,1 333
Curso 2017-18 79,65 36,125

Evolucién de aprobados por curso académico

% APROBADOS/Total NT+SB+MH/total
Primer curso 78,3 32,5
Segundo curso 73 22,9
Tercer curso 71,1 23,6
Cuarto curso 96,2 42

% APROBADOS/Total

Curso 2015-16

Curso 2016-17

NT+SB+MH/total

W Curso 2017-18

Evolucion de los aprobados por curso

% APROBADOS/Total NT+SB+MH/total

primero = segundo M tercero M cuarto
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Anexo 5.2.1 — Encuestas de Satisfaccion de la UCM
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Introduccion

El presente informe expone de forma visual los resultados de la encuesta realizada a los estudiantes para conocer su grado de satisfaccion con diferentes servicios de la Universidad Complutense
de Madrid (UCM). Da comienzo con la caracterizacion sociodemografica de la muestra y otros parametros descriptivas de la misma. A continuacion, se comparan los resultados de satisfaccion
global con la UCM y con la titulacion, en funcion de diferentes atributos. Posteriormente se detallan los resultados hallados para las variables relacionadas con la satisfaccion de los estudiantes en
relacian a diferentes aspectos. Finalmente se presenta lo obtenido para las distintas dimensiones del compromiso (fidelidad, prescripcion y vinculacion) que mantienen los estudiantes con la
institucion. A lo largo del informe se han empleado los siguientes tipos de graficas:

Variable encuestada

Tipo 1: Se han utilizado diagramas de Variable encuestada ,-; !
. . . Qpcion '}
anillos para representar los resultados de Tipo 2: Los resultados obtenidos para aquellas variables encuestadas con
' s - . . Dpcidn 2 %2
aquellas variables encuestadas con dos oA mas de dos opciones de respuesta (Opcién 1, ..., Opcidn N) se muestran P . -
respuestas posibles (opcion A y opcién B). mediante diagramas de barras. El porcentaje encontrado para cada una i
El porcentaje de respuestas de cada tipo "B de ellas (%1, ..., %N) se presenta junto a la barra. :
. o L]
(%A vy %B) se muestra junto a la grafica. wion h O ——.
Varisble encuestada Tipo 3: Los resultados hallados para las variables encuestadas cuya respuesta sea una puntuacion del 0 al 10 se representan mediante
o L o histogramas de frecuencias. El porcentaje de respuestas para cada puntuacion (%0, ..., %10) se muestra junto a la barra
%5 - . . s . .
: correspondiente. El color de cada barra esta graduado, desde oscuro hasta claro, en funcion de dicho porcentaje, de forma que la barra
%0 5o b3 - 0 %l correspondiente a la moda de la distribucion aparece con el colar méas oscuro posible. Bajo cada histograma se proporcionan también
o % . ¥l . . .. oo .
la media, desviacion tipica y mediana.
1] 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Tipo 5: La comparativa de los valores
) medios de satisfaccion global con la
Tipo 4: Se han empleado . ., .
. UCM y con la titulacion, en funcion de o ) )
diagramas de barras de colores . . . . Satisfaccion global segln el atributo X
| obietivo d | diferentes atributos, se realiza mediante
con el ODJETIVO ae comparar e Comparativa del valor medio de diferentes variables - /
J_ P L a diagramas de barras. Las barras de opcien 1 ae x || | | T
valor medio de la puntuacién . ., -
Verle encuesteda 1 satisfaccion global con la UCM se opcionz e x | D™=
B @ Media UCM
& Media Titulacién

encuestadas (V1, .., VN) . Dichos satisfaccion global con la titulacion. El

diagramas se acompafian con una . .
. . valor medio correspondiente a cada
tabla que lista la desviacion tipica y

mediana calculadas a partir de los vt =reoessce v [ barra se da junto a la misma. Cada

. . grafica va acompafnada por una tabla
histogramas de frecuencias de . o )

. . que lista la desviacidn tipica y mediana
dichas variables.

de cada distribucion.

obtenida para diferentes variables . -
variable encuestaca 2 [ | | | A Q R - muestran en color diferente a las de
)
H
H

WM

VrintseicaM

Opeion N de X
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Caracteristicas de la muestra Total encuestados: Porcentaje de participacion (%):

9242 18.74
Edad (%) Sexo (%) Lugar de residencia (%) Estancia en el extranjero - Movilidad (%)
7.31% —

Madrid 87.18%

Resto de Espaia - 11.65%

De 18a24 85.19%
De 25a 34 . 11.45%

Fuera de Espafia | 1.17%
De 35a44 1.56%

De 45 3 54 I 1.01% v U 0%
L 92.69%
De 55 a 65 | 0.51%
@ Hombre @ Mujer ®No @Si
De 65 en adelante | 0.27%
0% 50% 100%
Situacion laboral (%) Puesto de trabajo relacionado con estudios (%) Alumno inscrito en el OPE (%)

11.9% —,

21.86%

Trabajo de forma eventual _
Trabajo de forma continuada - 14.68%
No trabajo ni hago practicas _ 53.75%
Hago practicas - 9.71%

0% 20% 40% 60% 80% 100%

31.43%

88.1%

®No @57 ®No @5i
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Satisfaccion con la titulacion y la UCM

Satisfaccion global con UCM y titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun lugar de residencia (valoracion en escala O - 10)

. 6.6
e e Fpene _6_5
. 6.3
e _ 6.4
. 6.4
reste de Fepane _ 64

4 6 8

(=
ro

@ Sat. titulacion @ Sat. UCM

Desv Tipica Sat. titulacién  Mediana 5Sat. titulacion

Desv. Tipica Sat. UCM

2.24

Mediana Sat. UCM

2.19

10

Lugar de residencia Desv Tipica Sat. titulacion

7.00

7.00

Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

Fuera de Espafia 2.34 7.00 2.38 7.00
Madrid 2.25 7.00 2.19 7.00
Resto de Espafia 2.16 7.00 2.16 7.00
Total 2.24 7.00 2.19 7.00
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Satisfaccion global con UCM y titulacion segun estancia en el extranjero (valoracion en escala 0 - 10)

0 2

4 6 8 10

@ Sat. titulacion @ Sat. UCM

;Estancia en el extranjero? Desv Tipica Sat. titulacion Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 2.23 7.00 2.18 7.00
Si 2.39 7.00 2.34 7.00
Total 2.24 7.00 2.19 7.00
Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun situacion laboral (valoracion en escala 0 - 10)
. 6.2
L . 6.5
No trabajo ni hago practicas 66
: 6.1
Trabajo de forma eventual 62
0 2 4 6 8 10
@ 5at. titulacion @Sat. UCM
Situacion laboral Desv Tipica Sat. titulacion  Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM Mediana Sat. UCM
Hago practicas 2.23 7.00 2.23 7.00
Mo trabajo ni hago practicas 2.16 7.00 2.09 7.00
Trabajo de forma continuada 242 6.00 2.34 7.00
Trabajo de forma eventual 2.28 7.00 2.24 7.00

Total 2.24 7.00 2.19 7.00
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Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun relacion del trabajo con los estudios (valoracion en escala 0 - 10)

6.0
- [

]
(%]

4 6

@ Sat. titulacion @ Sat. UCM

;Trabajo relacionado con estudios? Desv Tipica Sat. titulacion

Mediana Sat. titulacion Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 2.33 6.00 2.31 7.00
Si 2.34 7.00 2.22 7.00
Total 2.34 7.00 2.28 7.00

Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun inscripcion OPE (valoracion en escala 0 - 10)

No

=]
[

4 6

@ Sat. titulacion @Sat. UCM

b4
6.5

:Inscrito en el QPE?

Desv Tipica Sat. titulacion  Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 2.31 7.00 2.25 7.00
Si 2.54 6.00 247 6.00
Total 2.34

7.00 2.28 7.00
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Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun Facultad (valoracion en escala 0 - 10)

Centro Media Sat. Titulacion  Desv Tipica Sat. titulacion ~ Mediana Sat. titulacion ~ Media Sat. UCM  Desv. Tipica Sat. UCM = Mediana Sat. UCM
FACULTAD DE BELLAS ARTES 6.10 245 7.00 5.96 242 7.00
FACULTAD DE CIENCIAS BIOLOGICAS 6.47 1.99 7.00 6.55 1.97 7.00
FACULTAD DE CIENCIAS DE LA DOCUMENTACION 7.09 1.75 7.00 7.50 1.48 8.00
FACULTAD DE CIENCIAS DE LA INFORMACION 5.15 2.30 6.00 574 2.22 6.00
FACULTAD DE CIENCIAS ECONOMICAS Y EMPRESARIALES 5.73 2.26 6.00 5.94 2.25 6.00
FACULTAD DE CIENCIAS FISICAS 6.58 2.22 7.00 6.56 2.16 7.00
FACULTAD DE CIENCIAS GEOLOGICAS 7.0 2.05 8.00 7.03 1.97 7.00
FACULTAD DE CIENCIAS MATEMATICAS 6.52 2.21 7.00 6.50 2.29 7.00
FACULTAD DE CIENCIAS POLITICAS Y SOCIOLOGIA 6.02 2.18 6.00 6.19 2.12 7.00
FACULTAD DE CIENCIAS QUIMICAS 6.01 2.21 6.00 6.21 2.27 7.00
FACULTAD DE COMERCIO Y TURISMO 593 2.25 6.00 6.11 2.16 6.00
FACULTAD DE DERECHO 6.24 2.23 7.00 6.34 2.26 7.00
FACULTAD DE EDUCACION-CENTRO FORMACION PROFESOR 5.86 2.26 6.00 6.01 2.22 6.00
FACULTAD DE ENFERMERIA, FISIOTERAPIA'Y PODOLOGIA 6.61 2.08 7.00 .41 2.33 7.00
FACULTAD DE ESTUDIOS ESTADISTICOS 7.32 1.75 8.00 7.20 1.68 7.00
FACULTAD DE FARMACIA 7.19 1.83 7.00 7.24 1.71 7.00
FACULTAD DE FILOLOGIA 6.53 2.28 7.00 6.61 2.15 7.00
FACULTAD DE FILOSOFIA 6.76 245 7.00 6.56 2.54 7.00
FACULTAD DE GEOGRAFIA E HISTORIA 6.47 2.23 7.00 6.18 2.38 7.00
FACULTAD DE INFORMATICA 6.44 2.15 7.00 6.83 2.05 7.00
FACULTAD DE MEDICINA 6.68 2.22 7.00 6.93 1.97 7.00
FACULTAD DE ODONTOLOGIA 7.06 2.26 8.00 7.08 235 8.00
FACULTAD DE OPTICA Y OPTOMETRIA 6.52 2.05 7.00 6.30 2.13 7.00
FACULTAD DE PSICOLOGIA 642 1.99 7.00 6.53 1.93 7.00
FACULTAD DE TRABAJO SOCIAL 6.40 2.21 7.00 6.56 2.03 7.00
FACULTAD DE VETERINARIA 6.52 2.00 7.00 6.57 1.99 7.00
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Informacion

Se informa sobre titulaciones en otras universidades (%)

25.82%

@ No @5/

Satisfaccion

Satisfaccién con el proceso de matricula (valoracién en escala 0 - 10)

20%
15%
10% - % 7% 7%
-1 11 -
0%
0 2 4 5} 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana

5.87 2.48 6.00
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Satisfaccion con el desarrollo académico de |a titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

La titulacion tiene objetivos claros

El plan de estudios es adecuado

El nivel de dificultad es apropiado

20% 20% 16% 16% 20%
12% 12%
10% 10%
10% I I 0% 79 10% 7%
- - Ill -, E- "
o -II . = L -l.
4 & 8 10 0 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
6.38 247 7.00 5.18 2.60 6.00 6.29 245 7.00
El nimero de estudiantes por aula es adecuado La titulacion integra teoria y practica
20% 16% .
13% 10% 10%
10% 1% 10%
10% 9% 6%
l amanll l l |
. L] -
2 4 & 8 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
5.93 3.05 7.00 6.05 7.00
Las calificacioness estan disponibles en un tiempo adecuado La relacion calidad-precio es adecuada La titulacion tiene orientacion internacional
20%
13% 129 15%
13%
10% 10% 10% 504
5% 10% 79, 8% 8% 8%
. l I : . l I I . . . I I .
B ~ B m
8 10 0 2 4 & 8
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
495 278 5.00 483 296 5.00 449 3.03 5.00
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Satisfaccion con las asignaturas de la titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

Las asignaturas permiten alcanzar los objetivos propuestos El componente practico es adecuado
13% 1%
20% 10%
6%
6% 4%
y - I I -
0 10 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
5.80 2.35 6.00 4.98 2.86 5.00
Los contenidos son innovadores Los contenidos estan organizados y no se solapan entre asignaturas
20%
15% 16%
20%
10%
. l . . I I B - - I I -
10 0
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
4.90 2.58 5.00 6.00 236 6.00
Satisfaccion con las tareas y materiales (valoracion en escala 0 - 10)
El trabajo personal no presencial realizado ha sido (til Los materiales ofrecidos son actuales y novedosos
20% 20%
16% 15%
9%
10% 9% 10% 8%
5%
I : L] l i  Em l l I
» - - . I
10 0
Media Desviacion Tipica  Mediana Media Desviacion Tipica Mediana

6.00 2.77 7.00 5.06 2.67 5.00
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Satisfaccion con la formacidn recibida (valoracion en escala 0 - 10)

La formacion recibida se relaciona con las competencias de la titulacion

20% 20%
20%
11%
o l .I
- = B -
0 2
Media Desviacion Tipica Mediana
6.46 2.35 7.00

Satisfaccion con el profesorado (valoracion en escala 0 - 10)

Los profesores de la titulacion son buenos

20% 21% 19%
14%
2% 2% .
o == I B -
0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.08 231 7.00

La formacion recibida posibilita el acceso al mundo laboral

20% 16%
14% 13%
10% 79 7%
6%
H= Illllll
- o H
& 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
559 272 6.00
Satisfaccion con la labor docente de los profesores
20% 155 16%
g 8%
10% % 7%
1] B
. I
0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
5.81 2.41 6.00

Total de estudiantes que asisten a tutorias
8,040

La formacion recibida posibilita el acceso al mundo investigador
20%

16%
13% 13%
10% 7% 7%
lm Illllll“
- o B
& 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
5.52 2.75 6.00

Satisfaccion con las tutorias (valoracion en escala 0 - 10)

17%
11% 12% 11%
10%
&%
- - - -
0 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.40 273 7.00

20%
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El estudiante ha realizado practicas academicas externas curriculares (%)

23.26% —,

Total de estudiantes que han realizado practicas externas

2,148
76.76%
®No @51
Satisfaccion con las practicas académicas externas curriculares (valoracion en escala 0 - 10)
Valor formativo de las practicas Atencién recibida por parte del tutor/a colaborador/a Gestion realizada por la Facultad
25% 13% 13%
21% 11% 12%
20% 20% 10% 9% 8%
14% 15% 25 15% 13% —
% 50 7% 4%
2% 2% 2% 2% -. 3% 3% 4% -- ..
0% 0% 0%
0 2 4 & 8 10 0 2 4 & 8 10 0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
7.55 2.40 8.00 7.10 293 8.00 5.45 3.00 .00
Utilidad de las practicas para encontrar empleo Satisfaccion con dichas préacticas
20%
150 16% 16% 21%
12% 20% 18%
10% 10%
10% 7%
. - I . :
3%
m owow i
0 2 4 5] 8 0 2 4 5] 8 10
Media Desviacion Tipica  Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
6.50 2.94 7.00 7.76 233 8.00
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El estudiante ha participado en programas de movilidad (%)

731% —

Total de estudiantes que han participado en programas de movilidad
676

92.69%

®No @Si

Satisfaccion con los programas de movilidad (valoracion en escala 0 - 10)

Satisfaccion con el programa de movilidad Satisfaccion con la formacion recibida en el extranjero
20% 2% 19%
20% 13% 20%
7%
2% 1% 1% 2% % 2% 19 1% 1% 1% 4%
0% 0%
0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
8.15 2.02 9.00 192 222 8.00
El estudiante ha realizado alguna queja o sugerencia (%) El estudiante conoce los canales de quejas y sugerencias (%)

40.91% —
Total de estudiantes que han realizado quejas o sugerencias

1.896

@No @Si ®No @5i



https://app.powerbi.com/reports/585ff763-bd2b-4685-86a3-f95f30cfb580

Satisfaccion con diferentes aspectos de la UCM (valoracion en escala 0 - 10)

Recursos y medios

20% I
4%
2% 2%
. = - - . I I H -
0
Media Desviacion Tipica Mediana
6.25 234 7.00
Asesoramiento y ayuda del servicio de atencion al estudiante
20%
0% 79

15% 17%
13%
6%
H= l I I l
. N B N
& 8

Media Desviacion Tipica Mediana
5.44 2.60 6.00

20%
3%
0%
0
20%
3%
0o,
0

Actividades Complementarias

21% 20%
I I -
2%
2
Media Desviacion Tipica Mediana
6.43 2.36 7.00

Prestigio de la Universidad

24%
20%
14%
8% 9%
LR | B
N
4 6 3 10

2

Media Desviacion Tipica Mediana
6.92 2.30 7.00
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Compromiso

Fidelidad, prescripcion y vinculacion (valaracion en escala 0 - 10)

(Fidelidad) Realizaria nuevamente estudios superiores

50% 40%
50%
20%
4% 12 1o 6% 2%
1% 1% 1% 2%
0% s =es - - % [
0 2 4 5} 10 0 2
Media Desviacion Tipica Mediana Media
7.96 299 10.00 7.48
(Prescripcion) Recomendaria la titulacion
20%
10% 70

16%
14% 14%
9%
4 6 8 10

0 2
Media Desviacion Tipica Mediana
6.74 2.94 7.00

(Vinculacidn) Seguiria siendo alumno de la titulacion si pudiera cambiar

40%
20% 1%
T %
——— HE
oo H - - I
0 2 -
Media Desviacion Tipica Mediana
684 339 8.00

(Fidelidad) Elegiria la misma titulacion

(Fidelidad) Elegiria la misma Universidad

25%
20%
14%
14% 12%
8%
lll [l ll
0%
4 0 2 4
Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
292 8.00 6.82 3.07 8.00

(Prescripcion) Recomendaria la UCM

20%
16%
. 10%
B I l I
2%
- . - -
0 2
Media Desviacion Tipica Mediana
6.78 2.80 7.00

(Vinculacion) Seguiria siendo alumno de la UCM si pudiera cambiar
20%

10%
- l : III

Media
6.30

Mediana
7.00

Desviacion Tipica
3.2
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Comparacion del valor medio de los diferentes aspectos relacionados con el compromiso (valoracion en escala 0 - 10)

(Fidelidad) Elegiria la misma titulacion

(Fidelidad) Elegiria la misma universidad

(Fidelidad) Realizaria de nuevo estudios superiores
(Prescripcion) Recomendaria la titulacion
(Prescripcion) Recomendaria la UCM

(Vinculacidn) Sequiria siendo alumno de la titulacién

(Vinculacidn) Seguiria siendo alumno de la UCM

7.96

iSe siente orgulloso de ser estudiante de la UCM? (valoracion en escala 0 - 10)

20%
13%
11% 10%
10%
4% L%
[ ml.
0%
0 2 4 6 a 10

Media Desviacidn Tipica Mediana
6.76 261 7.00

10
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Construccion y significado del indicador "compromiso”

* Estudiante comprometido: Valora con 9 o méas puntos todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y vinculacion.
* Estudiante decepcionada: Valora con 6 o menos puntos todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y vinculacion.
* Estudiante neutro: La puntuacion que otorga a todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y vinculacion esta en el rango (6, 9).

ESQUEMA

¢Valora el estudiante todas las preguntas de fidelidad, prescripciony
vinculacién conuna puntuaciénigual o superior a 97

<

;Valora el estudiante todas las preguntas de fidelidad, prescripcion
y vinculacién conuna puntuacién menor o igual a 67

S .

Comprometido
Neutro
Muestra fidelidad y tendencia
a prescribir. Aumentara su Sin una clara definicion. Es el
actividad cuandotengala intervalo de mejora.
necesidad o la posibilidad.

Resultados del indicador "compromiso™ (%)

Neutro 87.85%

8.14%

4.01%

Comprometido

Decepcionado

) .

0 20% 40% 60% 80% 100%
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Encuestas de Satisfaccion UCM
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Introduccion

El presente informe expone de forma visual los resultados de la encuesta realizada a los estudiantes para conocer su grado de satisfaccion con diferentes servicios de la Universidad Complutense
de Madrid (UCM). Da comienzo con la caracterizacion sociodemografica de la muestra y otros parametros descriptivas de la misma. A continuacion, se comparan los resultados de satisfaccion
global con la UCM y con la titulacion, en funcion de diferentes atributos. Posteriormente se detallan los resultados hallados para las variables relacionadas con la satisfaccion de los estudiantes en
relacian a diferentes aspectos. Finalmente se presenta lo obtenido para las distintas dimensiones del compromiso (fidelidad, prescripcion y vinculacion) que mantienen los estudiantes con la
institucion. A lo largo del informe se han empleado los siguientes tipos de graficas:

Variable encuestada

Tipo 1: Se han utilizado diagramas de Variable encuestada ,-; !
. . . Qpcion '}
anillos para representar los resultados de Tipo 2: Los resultados obtenidos para aquellas variables encuestadas con
' s - . . Dpcidn 2 %2
aquellas variables encuestadas con dos oA mas de dos opciones de respuesta (Opcién 1, ..., Opcidn N) se muestran P . -
respuestas posibles (opcion A y opcién B). mediante diagramas de barras. El porcentaje encontrado para cada una i
El porcentaje de respuestas de cada tipo "B de ellas (%1, ..., %N) se presenta junto a la barra. :
. o L]
(%A vy %B) se muestra junto a la grafica. wion h O ——.
Varisble encuestada Tipo 3: Los resultados hallados para las variables encuestadas cuya respuesta sea una puntuacion del 0 al 10 se representan mediante
o L o histogramas de frecuencias. El porcentaje de respuestas para cada puntuacion (%0, ..., %10) se muestra junto a la barra
%5 - . . s . .
: correspondiente. El color de cada barra esta graduado, desde oscuro hasta claro, en funcion de dicho porcentaje, de forma que la barra
%0 5o b3 - 0 %l correspondiente a la moda de la distribucion aparece con el colar méas oscuro posible. Bajo cada histograma se proporcionan también
o % . ¥l . . .. oo .
la media, desviacion tipica y mediana.
1] 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Tipo 5: La comparativa de los valores
) medios de satisfaccion global con la
Tipo 4: Se han empleado . ., .
. UCM y con la titulacion, en funcion de o ) )
diagramas de barras de colores . . . . Satisfaccion global segln el atributo X
| obietivo d | diferentes atributos, se realiza mediante
con el ODJETIVO ae comparar e Comparativa del valor medio de diferentes variables - /
J_ P L a diagramas de barras. Las barras de opcien 1 ae x || | | T
valor medio de la puntuacién . ., -
Verle encuesteda 1 satisfaccion global con la UCM se opcionz e x | D™=
B @ Media UCM
& Media Titulacién

encuestadas (V1, .., VN) . Dichos satisfaccion global con la titulacion. El

diagramas se acompafian con una . .
. . valor medio correspondiente a cada
tabla que lista la desviacion tipica y

mediana calculadas a partir de los vt =reoessce v [ barra se da junto a la misma. Cada

. . grafica va acompafnada por una tabla
histogramas de frecuencias de . o )

. . que lista la desviacidn tipica y mediana
dichas variables.

de cada distribucion.

obtenida para diferentes variables . -
variable encuestaca 2 [ | | | A Q R - muestran en color diferente a las de
)
H
H

WM

VrintseicaM

Opeion N de X
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De 35344

De 45 a 54

Trabajo de forma continuada

No trabajo ni hago practicas

Caracteristicas de la muestra

Edad (%)

De 25a 34 - 16.00%
I 2.13%

0.27%

0% 50% 100%

Situacion laboral (%)

Trabajo de forma eventual

=

Hago précticas 23.87%

0% 20% 40%

82.4% —

56.50%

60%

Sexo (%)

@Hombre @ Mujer

80%

Total encuestados:

377

Lugar de residencia (%)

17.6% Madrid

Resto de Esparia - 13.56%

Fuera de Espana I 1.60%

0% 50%

Puesto de trabajo relacionado con estudios (%)

17.57% —,

— 82.43%
100%

®nNo @50

84.84%

Porcentaje de participacion (%):
23.11

Estancia en el extranjero - Movilidad (%)

10.08% —,

100%
— 89.92%

@No @S/

Alumno inscrito en el OPE (%)

637% —

93.63%

®No @5f
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Satisfaccion con la titulacion y la UCM

Satisfaccion global con UCM y titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun lugar de residencia (valoracion en escala O - 10)

. 7.2
. 6.6
6.2
6.0

Resto de Esparia

(=
ro

4 6 8

@ Sat. titulacion @ Sat. UCM

Desv Tipica Sat. titulacién  Mediana 5Sat. titulacion

Desv. Tipica Sat. UCM

203

Mediana Sat. UCM

2.01

10

Lugar de residencia Desv Tipica Sat. titulacion

7.00

7.00

Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

Fuera de Espafia 2.99 7.50 2.79 7.50
Madrid 2.03 7.00 1.98 7.00
Resto de Espafia 179 6.50 2.03 6.00
Total 2.02 7.00 2.01 7.00
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Satisfaccion global con UCM y titulacion segun estancia en el extranjero (valoracion en escala 0 - 10)

0 2

4 6 8 10

@ Sat. titulacion @ Sat. UCM

;Estancia en el extranjero? Desv Tipica Sat. titulacion Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 1.98 7.00 2.01 7.00
Si 2.24 7.00 2.09 7.00
Total 2.02 7.00 2.01 7.00

Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun situacion laboral (valoracion en escala 0 - 10)

. 6.6
L . 6.8
No trabajo ni hago practicas 6.7
: 5.8
Trabajo de forma eventual 62
0 2 4 6 8 10
@ 5at. titulacion @Sat. UCM

Situacion laboral Desv Tipica Sat. titulacion  Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM Mediana Sat. UCM
Hago practicas 2.05 7.00 1.93 7.00
Mo trabajo ni hago practicas 1.78 7.00 1.93 7.00
Trabajo de forma continuada 2.00 6.00 2.12 6.50
Trabajo de forma eventual 2.68 6.00 245 7.00

Total 2.02 7.00 2.01 7.00
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Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun relacion del trabajo con los estudios (valoracion en escala 0 - 10)

=)

4

@ Sat. titulacion @ Sat. UCM

;Trabajo relacionado con estudios? Desv Tipica Sat. titulacion

Mediana Sat. titulacion Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 2.51 6.00 242 7.00
Si 1.99 7.00 1.71 7.00
Total 2.4 6.00 2.31 7.00

Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun inscripcion OPE (valoracion en escala 0 - 10)

No

Si

|

=]

4

@ Sat. titulacion @Sat. UCM

6.5
6.6

7.1
.0

:Inscrito en el OPE?  Desv Tipica Sat. titulacion  Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 2.41 6.00 2.29 7.00
Si 2.69 7.00 2.51 6.00
Total 2.41 6.00 2.31 7.00
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Satisfaccion global con UCM vy titulacion para todas las titulaciones de la facultad (valoracion en escala O - 10)

Titulacién Media Sat. Titulacion ~ Desv Tipica Sat. titulacion  Mediana Sat. titulacion  Media Sat. UCM  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM
ERASMUS ENTRANTES 7.25 266 8.00 6.88 247 7.00
GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTCS 6.93 172 7.00 6.95 1.86 7.00
GRADO EN VETERINARIA 6.37 2.07 7.00 6.45 2.03 7.00
MASTER EN PRODUCCION Y SANIDAD ANIMAL 6.86 1.68 8.00 7.29 243 8.00
MASTER EN VIROLOGIA 7.56 213 8.00 7.00 2.18 7.00

VISITANTES GRADOS 8.00 NaN 8.00 7.00 MNaN 7.00



https://app.powerbi.com/reports/08351ba6-9777-4595-9b02-13146977f7e2

Informacion

Se informa sobre titulaciones en otras universidades (%)

67.55%

@ No @5/

Satisfaccion

Satisfaccién con el proceso de matricula (valoracién en escala 0 - 10)

23%
20%
14% 13%
0%
0 2 4 5} 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana

6.55 2.19 7.00
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Satisfaccion con el desarrollo académico de |a titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

La titulacion tiene objetivos claros

0

Media Desviacion Tipica Mediana
6.83 2.25 7.00

El nimero de estudiantes por aula es adecuado

20%

10%
%

Media
5.45

Las calificacioness estan disponibles en un tiempo adecuado

16%
14%
12%
6 8

Media Desviacion Tipica Mediana
L.64 272 5.00

20%

10%

20%
11%
™ o I. .I
0o, I s -
2 10

El plan de estudios es adecuado El nivel de dificultad es apropiado

20%
11% 13% 12% 15%
10% 10% 9% 9%
10% 3% 10% g
I I I I )
- II..I.I .“
- I -
0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
441 2.74 5.00 5.29 2.78 6.00

La titulacion integra teoria y practica

20%
15% 13%
- 8%
] | |
mu BN
2 4 & 8 10
Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
3.04 5.00 7.45 2.49 8.00

La relacion calidad-precio es adecuada La titulacion tiene orientacion internacional

20% 17% 20% 17%
11% 11% 13%

10% 7% 10% %
l - s mll o
; III %ll B

4 5 8 10 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
5.24 277 6.00 5.68 276 6.00
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Satisfaccion con las asignaturas de la titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

Las asignaturas permiten alcanzar los objetivos propuestos

24%
20% 16% 18%
* » mm E
- m B =
0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.07 2.18 7.00
Los contenidos son innovadores
20% 17%
10%
6%
o IR
0 2 10
Media Desviacion Tipica Mediana
5.64 2.40 6.00
Satisfaccion con las tareas y materiales (valoracion en escala 0 - 10)
El trabajo personal no presencial realizado ha sido (til
20%
9%
) I I I I
. lll l-

Media Desviacion Tipica  Mediana

5.39 2.81 6.00

El componente practico es adecuado

20% 16%
12%
9%

10% 7%

I I 1 H=
- n

- & 8 10

Media Desviacion Tipica Mediana

5.44 2.68 6.00

Los contenidos estan organizados y no se solapan entre asignaturas

20% 18%
10%
10%
3%
- I
10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.13 230 7.00
Los materiales ofrecidos son actuales y novedosos
20%

Media Desviacion Tipica Mediana
5.63 238 6.00

13%
3%
. - ---
2
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Satisfaccion con la formacidn recibida (valoracion en escala 0 - 10)

La formacion recibida se relaciona con las competencias de la titulacion

23% 23%
20%
12%
9% 8%
4%
ey | ||
0%
0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
7.01 1.90 7.00

Satisfaccion con el profesorado (valoracion en escala 0 - 10)

Los profesores de la titulacion son buenos

21%
9 16%
v 14%
6% 3%
% 1% 3% 3% -
0%
0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.52 20 7.00

La formacion recibida posibilita el acceso al mundo laboral

23%
20%
11% 10%
8%
4% % 3y 0%
% I ]
0%
4 6 8 10

0 2
Media Desviacion Tipica Mediana
6.49 230 7.00

Satisfaccion con la labor docente de los profesores
20%

17% 16%
10%
10% 7%
5%
2% 1% - 2%
0% -
0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.07 2.18 6.00

Total de estudiantes que asisten a tutorias
326

La formacion recibida posibilita el acceso al mundo investigador

20%
17% 15% 18% 18%
10% ™ 5%
- - - | ]
0%
0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.13 2.40 6.00

Satisfaccion con las tutorias (valoracion en escala 0 - 10)

22%
14%
l -
8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
676 2.30 7.00

20%
12%

6%
. -
2 4 &

0
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El estudiante ha realizado practicas academicas externas curriculares (%)

3528% —

133

— 64.72%

@®No @5i

Satisfaccion con las practicas académicas externas curriculares (valoracion en escala 0 - 10)

Valor formativo de las practicas Atencién recibida por parte del tutor/a colaborador/a

Total de estudiantes que han realizado practicas externas

Gestion realizada por la Facultad

20%
20% 13% 13%
20% 20% 17% 12% 119
11% 12% 10%
% % 5% 5%
e =l L] | 20l
o | - - o | o
0 2 0 2 4 & 8 0 4 &
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
7.49 2.09 8.00 7.81 2.18 8.00 6.41 2.60 7.00
Utilidad de las practicas para encontrar empleo Satisfaccion con dichas préacticas
20%
11% 10% 20%
10%
2 .
0 2 4 6 0 2
Media Desviacion Tipica  Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
685 2.44 7.00 761 221 8.00
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El estudiante ha participado en programas de movilidad (%)

10.08%

Total de estudiantes que han participado en programas de movilidad
38

— 89.92%

®No @Si

Satisfaccion con los programas de movilidad (valoracion en escala 0 - 10)

Satisfaccion con el programa de movilidad Satisfaccion con la formacion recibida en el extranjero
40% 3204 40% 32%
24% 24% 24%
20% 13% 20% 16%
50% 8% 8%
3% 3% 3% . 3% 3%
0% 0%
2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
8.37 1.60 9.00 146 239 8.00
El estudiante ha realizado alguna queja o sugerencia (%) El estudiante conoce los canales de quejas y sugerencias (%)
19.36% —,

4332%
Total de estudiantes que han realizado quejas o sugerencias

73 56.68%

— 80.64%

@No @Si ®No @5i
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Satisfaccion con diferentes aspectos de la UCM (valoracion en escala 0 - 10)

Recursos y medios

20%
o -.l II-
0% I -
0 2
Media Desviacion Tipica Mediana
6.53 201 7.00
Asesoramiento y ayuda del servicio de atencion al estudiante
21%
20% 7 1.2
7% &%
- I =
0 2 - & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.14 223 6.00

20%
2%
0%
0
20%
1%
0%
0

Actividades Complementarias

12% 11%
3% 3% 4% l

2
Media Desviacion Tipica Mediana
6.80 2.08 7.00

Prestigio de la Universidad

12%
8% 4o
1% 1% 1% .
== I
4 6

2

Media Desviacion Tipica Mediana
7.52 1.91 8.00
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Compromiso

Fidelidad, prescripcion y vinculacion (valaracion en escala 0 - 10)

(Fidelidad) Realizaria nuevamente estudios superiores

52%
50% 50%
% - 1%
1% 1% 2% 3% 3% 3% 1% 2%
o - ol :
0% 0%
0 2 4 5} 8 10 0 2
Media Desviacion Tipica Mediana Media
8.22 282 10.00 8.14
{Prescripcion) Recomendaria la titulacion
20% 16% 17%
13%
10% 8% 9% 9%
RS |
0%
0 2 4 5] 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.57 2.97 7.00

(Vinculacidn) Seguiria siendo alumno de la titulacion si pudiera cambiar

50% 45%
5% 3% 3% 9% o 5% 10% 9%
- = I =
0 2 - 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
7.45 321 9.00

(Fidelidad) Elegiria la misma titulacion

(Fidelidad) Elegiria la misma Universidad

48%
20%
13%
9%
13% 11% 7% 5% 7%
n JEFEY T
1%
[ = - 0% - -
4 5 8 10 0 2 4 & 8 10
Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
2.58 9.00 7.09 3.01 8.00
(Prescripcion) Recomendaria la UCM
21% 18%
20%
14%
. 10% oo
o ] | |
1%
-
0 2 - 5 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.99 2.67 8.00

(Vinculacion) Seguiria siendo alumno de la UCM si pudiera cambiar

25%
20%
1% 13%  12%
7% 50 7% .
_— =
0 2 - 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.72 3.03 7.00
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Comparacion del valor medio de los diferentes aspectos relacionados con el compromiso (valoracion en escala 0 - 10)

(Fidelidad) Elegiria la misma titulacion

(Fidelidad) Elegiria la misma universidad

(Fidelidad) Realizaria de nuevo estudios superiores
(Prescripcion) Recomendaria la titulacion
(Prescripcion) Recomendaria la UCM

(Vinculacidn) Sequiria siendo alumno de la titulacién

(Vinculacidn) Seguiria siendo alumno de la UCM

8.14

8.22

=]
M
o
[=2]
[==]

iSe siente orgulloso de ser estudiante de la UCM? (valoracion en escala 0 - 10)

21%
20% 159%
10% 8%
Y |
0z, O
0 2 4 & 8 10
Media Desviacidn Tipica Mediana

7.13 2.45 8.00

10
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Construccion y significado del indicador "compromiso”

* Estudiante comprometido: Valora con 9 o méas puntos todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y vinculacion.
* Estudiante decepcionada: Valora con 6 o menos puntos todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y vinculacion.
* Estudiante neutro: La puntuacion que otorga a todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y vinculacion esta en el rango (6, 9).

ESQUEMA

¢Valora el estudiante todas las preguntas de fidelidad, prescripciony
vinculacién conuna puntuaciénigual o superior a 97

<

;Valora el estudiante todas las preguntas de fidelidad, prescripcion
y vinculacién conuna puntuacién menor o igual a 67

S .

Comprometido
Neutro
Muestra fidelidad y tendencia
a prescribir. Aumentara su Sin una clara definicion. Es el
actividad cuandotengala intervalo de mejora.
necesidad o la posibilidad.

Resultados del indicador "compromiso™ (%)

Neutro 88.33%

Comprometido - 8.75%
Decepcionado . 2.92%

0% 20% 40% 60% 80% 100%
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Encuestas de Satisfaccion UCM

T ol Informe de la Encuesta a Estudiantes
COMPLUTENSE
e Curso 2017/2018
Vicerrectorado de Calidad

7L Tl e e T T T S S . 3.

B e er—c— beod paaE s U P —
e A PR N < —

N— Grado

y

| Lo e
GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGiA DE LOS ALIMENTOS

FACULTAD DE VETERINARIA



https://app.powerbi.com/reports/4eae1b41-9c99-40fe-a7ae-ba49baacd412

Indice

* Introduccion

* Caracteristicas de la muestra

* Satisfaccion con la titulacion y la UCM
* Informacion y atencion

* Satisfaccion

* Compromiso



https://app.powerbi.com/reports/4eae1b41-9c99-40fe-a7ae-ba49baacd412

Introduccion

El presente informe expone de forma visual los resultados de la encuesta realizada a los estudiantes para conocer su grado de satisfaccion con diferentes servicios de la Universidad Complutense
de Madrid (UCM). Da comienzo con la caracterizacion sociodemografica de la muestra y otros parametros descriptivas de la misma. A continuacion, se comparan los resultados de satisfaccion
global con la UCM y con la titulacion, en funcion de diferentes atributos. Posteriormente se detallan los resultados hallados para las variables relacionadas con la satisfaccion de los estudiantes en
relacian a diferentes aspectos. Finalmente se presenta lo obtenido para las distintas dimensiones del compromiso (fidelidad, prescripcion y vinculacion) que mantienen los estudiantes con la
institucion. A lo largo del informe se han empleado los siguientes tipos de graficas:

Variable encuestada

Tipo 1: Se han utilizado diagramas de Variable encuestada ,-; !
. . . Qpcion '}
anillos para representar los resultados de Tipo 2: Los resultados obtenidos para aquellas variables encuestadas con
' s - . . Dpcidn 2 %2
aquellas variables encuestadas con dos oA mas de dos opciones de respuesta (Opcién 1, ..., Opcidn N) se muestran P . -
respuestas posibles (opcion A y opcién B). mediante diagramas de barras. El porcentaje encontrado para cada una i
El porcentaje de respuestas de cada tipo "B de ellas (%1, ..., %N) se presenta junto a la barra. :
. o L]
(%A vy %B) se muestra junto a la grafica. wion h O ——.
Varisble encuestada Tipo 3: Los resultados hallados para las variables encuestadas cuya respuesta sea una puntuacion del 0 al 10 se representan mediante
o L o histogramas de frecuencias. El porcentaje de respuestas para cada puntuacion (%0, ..., %10) se muestra junto a la barra
%5 - . . s . .
: correspondiente. El color de cada barra esta graduado, desde oscuro hasta claro, en funcion de dicho porcentaje, de forma que la barra
%0 5o b3 - 0 %l correspondiente a la moda de la distribucion aparece con el colar méas oscuro posible. Bajo cada histograma se proporcionan también
o % . ¥l . . .. oo .
la media, desviacion tipica y mediana.
1] 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
Tipo 5: La comparativa de los valores
) medios de satisfaccion global con la
Tipo 4: Se han empleado . ., .
. UCM y con la titulacion, en funcion de o ) )
diagramas de barras de colores . . . . Satisfaccion global segln el atributo X
| obietivo d | diferentes atributos, se realiza mediante
con el ODJETIVO ae comparar e Comparativa del valor medio de diferentes variables - /
J_ P L a diagramas de barras. Las barras de opcien 1 ae x || | | T
valor medio de la puntuacién . ., -
Verle encuesteda 1 satisfaccion global con la UCM se opcionz e x | D™=
B @ Media UCM
& Media Titulacién

encuestadas (V1, .., VN) . Dichos satisfaccion global con la titulacion. El

diagramas se acompafian con una . .
. . valor medio correspondiente a cada
tabla que lista la desviacion tipica y

mediana calculadas a partir de los vt =reoessce v [ barra se da junto a la misma. Cada

. . grafica va acompafnada por una tabla
histogramas de frecuencias de . o )

. . que lista la desviacidn tipica y mediana
dichas variables.

de cada distribucion.

obtenida para diferentes variables . -
variable encuestaca 2 [ | | | A Q R - muestran en color diferente a las de
)
H
H

WM

VrintseicaM

Opeion N de X
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Caracterl’sticas de la muestra Total encuestados: Porcentaje de participacion (%):
84 21.27

Edad (%) Sexo (%) Lugar de residencia (%) Estancia en el extranjero - Movilidad (%)

7.14%

Madrid 86.90%

De 18 324 89.29%
Resto de Espania - 13.10%
De25a34 9.52%
0% 50% 100%
92.86%
De35a44 | 1.19%
goue @ Hombre @ Mujer @No @S/
0% 50% 100%
Situacion laboral (%) Puesto de trabajo relacionado con estudios (%) Alumno inscrito en el OPE (%)
7.69% — 11.9% —

Trabajo de forma eventual - 11.90%

Trabajo de forma continuada l 357%

Hago précticas - 9.52%

0% 20% 40% 60% 80% 100%

9231% —881%

®No @5/ ®No @5/
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Satisfaccion con la titulacion y la UCM

Satisfaccion global con UCM y titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

Sat. titulacion 70

Sat. UCM

Desv Tipica Sat. titulacién  Mediana 5Sat. titulacion

=]
Mo
.
(=2}
[==]

10

172 7.00

Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana 5at. UCM

1.86 7.00

Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun lugar de residencia (valoracion en escala O - 10)

. 7.0
Hadna _ 70
6.5
Resto de E fi
o fe e _6.5

(=
ro

4 6 8 10

@ Sat. titulacion @ Sat. UCM ) ) o . .
Lugar de residencia Desv Tipica Sat. titulacion

Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

Madrid 1.70 7.00 1.82 7.00
Resto de Esparia 1.92 7.00 2.11 7.00
Total 1.72

7.00 1.86 7.00
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Satisfaccion global con UCM y titulacion segun estancia en el extranjero (valoracion en escala 0 - 10)

0 2

4 6 8 10

@ Sat. titulacion @ Sat. UCM

;Estancia en el extranjero? Desv Tipica Sat. titulacion Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 178 7.00 1.90 7.00
Si 0.75 7.00 1.05 7.50
Total 1.72 7.00 1.86 7.00

Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun situacion laboral (valoracion en escala 0 - 10)

Hago practicas

|
[ 9]
=1
o

No trabajo ni hago practicas

: 6.9
Trabajo de forma eventual 6.9

4 6 8 10

o~
o =
[=]

=
(A%

@ 5at. titulacion @Sat. UCM

Situacion laboral Desv Tipica Sat. titulacion  Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM Mediana Sat. UCM
Hago practicas 149 7.50 1.60 8.00
Mo trabajo ni hago practicas 1.64 7.00 1.92 7.00
Trabajo de forma continuada 2.65 7.00 2.08 6.00
Trabajo de forma eventual 2.28 38.00 1.73 7.00

Total 1.72 7.00 1.86 7.00
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Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun relacion del trabajo con los estudios (valoracion en escala 0 - 10)

6
N
° 69

Si

I|

6.0

]
(%]

4 6 8 10
@ Sat. titulacion @ Sat. UCM

;Trabajo relacionado con estudios? Desv Tipica Sat. titulacion  Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 2.39 8.00 1.78 7.00
Si NaN 7.00 NaN 6.00
Total 2.29 8.00 1.72 7.00

Satisfaccion global con UCM vy titulacion segun inscripcion OPE (valoracion en escala 0 - 10)

No 59

6.9

Si 7.6

‘
(%]

=]
[

4 6 8 10
@5Sat. titulacion @Sat. UCM
:Inscrito en el OPE?  Desv Tipica Sat. titulacion  Mediana Sat. titulacion  Desv. Tipica Sat. UCM  Mediana Sat. UCM

No 2.46 8.00 1.87 7.00
Si 0.71 7.50 0.71 6.50
Total 2.29 8.00 1.72 7.00



https://app.powerbi.com/reports/4eae1b41-9c99-40fe-a7ae-ba49baacd412

Informacion

Se informa sobre titulaciones en otras universidades (%)

26.19%

@ No @5/

Satisfaccion

Satisfaccién con el proceso de matricula (valoracién en escala 0 - 10)

24%
18%
20%
13% 15% 15%
5%
0%
0 2 4 5} 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana

6.73 2.04 7.00
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Satisfaccion con el desarrollo académico de |a titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

La titulacion tiene objetivos claros

El plan de estudios es adecuado

El nivel de dificultad es apropiado

24% 25%
20% 1904
20% 20% 4%  14% 20% 15% 14%
12% 11% 10% 11%
1% 1% 2% . 2% 1% 1%
. . m i e ]|
0 2 0 2 8 0 2 4 & 8
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
7.37 1.69 7.50 6.26 2.21 7.00 6.35 242 7.00
El nimero de estudiantes por aula es adecuado La titulacion integra teoria y practica
40%
23%
20%
13% I 13% 0% I
1% 1% 1%
N - - . - N - - =
0 10 0 2 4
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
7.11 2.59 8.00 8.25 1.88 9.00
Las calificacioness estan disponibles en un tiempo adecuado La relacion calidad-precio es adecuada La titulacion tiene orientacion internacional
20% 20%
15% 17% 15% 215
12% 20%
. 8% g5 10% 13%
10% g 1% 10% 7% 9%
Il. . N lll 1 -, " . =l
. - N . mn I == I
2 4 10 4 8 10 0 2 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
425 272 5.00 5.30 2.67 6.00 6.12 2.47 6.50
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Satisfaccion con las asignaturas de la titulacion (valoracion en escala 0 - 10)

Las asignaturas permiten alcanzar los objetivos propuestos El componente practico es adecuado
40%
30% 24%
24%
20% 17%
20% 12% 14% 13%
o 0% 8% 11% 7%
5% 4% 4%
Ly ] | =« o~ mill
0% — 0%
0 2 4 & 8 10 0 2 - & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
6.87 1.85 7.00 6.57 2.09 7.00
Los contenidos son innovadores Los contenidos estan organizados y no se solapan entre asignaturas
40%
30% 23% o904
20% 20% 17%
20% 14% 12% 1%
10%
6% 8% 5% 40 % 5o 4%
1% 1% - 1% 1% -
0% = = 0% 1 o
0 2 4 & 8 10 0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
6.48 2.01 7.00 6.80 1.96 7.00
Satisfaccion con las tareas y materiales (valoracion en escala 0 - 10)
El trabajo personal no presencial realizado ha sido (til Los materiales ofrecidos son actuales y novedosos
20%
16% 16%
20%
20% 15% 1%
14%
10% 13% 10% 70
- 8% 8% 4% 4% 4%
~ml - .
. . N .
0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica  Mediana Media Desviacion Tipica Mediana

5.87 227 6.00 6.11 222 6.00
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Satisfaccion con la formacidn recibida (valoracion en escala 0 - 10)

La formacion recibida se relaciona con las competencias de la titulacion

27%
20% 18% 179 16%
8% 10%
% [ H
0%
0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
7.36 1.63 8.00

Satisfaccion con el profesorado (valoracion en escala 0 - 10)

Los profesores de la titulacion son buenos

23%
0% 19%
15%
12% 14%
0%
0 2 4 & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.51 206 7.00

40%

20%

0%

20%

0%

La formacion recibida posibilita el acceso al mundo laboral

17%
12%

8% 8% 8%
wx 2immBEEe
0 2 4 & 8 10

Media Desviacion Tipica Mediana
7.05 1.89 7.00

Satisfaccion con la labor docente de los profesores

21%
17% 19%
13% 12%
7%

2 el . -
2 4 5] 8 10
Media
6.39

X

Desviacion Tipica Mediana

2.06 7.00

Total de estudiantes que asisten a tutorias
T4

La formacion recibida posibilita el acceso al mundo investigador

25% 990
20%
1% 3% g9 19
0%
0 2
Media Desviacion Tipica Mediana
6.85 206 7.00

Satisfaccion con las tutorias (valoracion en escala 0 - 10)

24%
5 18%
0% 14% 14%
11%
5% 5%
4% 4%
™ . l =
0%

4 6 8 10

0 2
Media Desviacion Tipica Mediana
6.49 2.25 7.00
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El estudiante ha realizado practicas academicas externas curriculares (%)

2857% —

Total de estudiantes que han realizado practicas externas

24
71.43%
®No @51
Satisfaccion con las practicas académicas externas curriculares (valoracion en escala 0 - 10)
Valor formativo de las practicas Atencién recibida por parte del tutor/a colaborador/a Gestion realizada por la Facultad

25% 25%

25%
21%
20% 20% 17% 20%
13% 13% 13%
8% 8% 8% 8% 8%
| o 4] | B NN
0% 0% 0%
4 6 8 10 0 4 6 8 10 2 4

Desviacion Tipica
2.25

0 2 2 0
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana Media
6.88 20 7.00 692 231 6.50 633
Utilidad de las practicas para encontrar empleo Satisfaccion con dichas préacticas
20% 18% 18%
14% 14% 14% 14% 21% 21%
20% 17%
10 8% 8% 8% 8%
“T= N - | ]
0% 0%
0 2 4 6 10 0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica  Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
6.14 1.94 6.00 6.67 241 7.00

21%
13% 13% 13% 13% 13% 13%
& 8 10

Mediana
6.00
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El estudiante ha participado en programas de movilidad (%)

T14% —

Total de estudiantes que han participado en programas de movilidad
6

92.86%

®No @Si

Satisfaccion con los programas de movilidad (valoracion en escala 0 - 10)

Satisfaccion con el programa de movilidad Satisfaccion con la formacion recibida en el extranjero
50% 40%
50%
33% 20%
17% l 20%
0% 0%
0 2 4 6 8 10 0 2 4 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
8.67 1.70 9.00 8.80 0.75 9.00
El estudiante ha realizado alguna queja o sugerencia (%) El estudiante conoce los canales de quejas y sugerencias (%)

11.9% —,

39.76%
Total de estudiantes que han realizado quejas o sugerencias

10 60.24%

— 88.1%

@No @Si ®No @5i
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Satisfaccion con diferentes aspectos de la UCM (valoracion en escala 0 - 10)

Recursos y medios

20% 19% IR g
12%
8%
5% 5% . T 5o,
" N H
. . m
0 2 - 6 a8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.27 208 6.50
Asesoramiento y ayuda del servicio de atencion al estudiante
19% 19% 22%
20%
g% 9% 9%
5%
I | =
oo I
0 2 - & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.55 207 7.00

Actividades Complementarias

23% 20%
20%
13% 13% 15%
7%
1% 3% 3% - 3%
0%
0 2 - 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
6.55 1.98 7.00
Prestigio de la Universidad
27% 25%
0% 19%
1%
7%
- -y~ =
- [
0 2 - & 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana

7.56 1.7 8.00
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Compromiso

Fidelidad, prescripcion y vinculacion (valaracion en escala 0 - 10)

(Fidelidad) Realizaria nuevamente estudios superiores

40%
20%
8%
1% 3%
v 1R
0 2
Media

7.69

20%
13% 15% 15%

4% &%

~ o -
- =

4 5 8 10 0 2
Desviacion Tipica Mediana Media

2.95 9.00 7.60

{Prescripcion) Recomendaria la titulacion

25% 299
20% 16%
12%
8 10

0%
0 2 4 6
Media Desviacion Tipica Mediana
7.42 2.45 8.00

(Vinculacidn) Seguiria siendo alumno de la titulacion si pudiera cambiar

22%
) 19%
20% 14% 15%
. =
0 2 - 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana

6.65 2.99 8.00

(Fidelidad) Elegiria la misma titulacion

(Fidelidad) Elegiria la misma Universidad

25%
21% 23% 23%
20% 16% 17%
13% 15%
8% 9%
7% " -
~ N = " Hm
0
4 5 8 10 0 2 4 & 8 10
Desviacion Tipica Mediana Media Desviacion Tipica Mediana
232 8.00 1.74 2.35 8.00

(Prescripcion) Recomendaria la UCM

27%
22%
20% 3% 15%
10%
1% 1% .
. R ||
4 6 8 10

0 2

Media Desviacion Tipica Mediana
7.52 2.41 8.00

(Vinculacion) Seguiria siendo alumno de la UCM si pudiera cambiar

40% 350
5 18% 18%
20% 12%
8%
- 3 ]
1%
. I ==
0 2 - 6 8 10
Media Desviacion Tipica Mediana
8.04 222 9.00
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Comparacion del valor medio de los diferentes aspectos relacionados con el compromiso (valoracion en escala 0 - 10)

(Fidelidad) Elegiria la misma titulacion

(Fidelidad) Elegiria la misma universidad

(Fidelidad) Realizaria de nuevo estudios superiores
(Prescripcion) Recomendaria la titulacion
(Prescripcion) Recomendaria la UCM

(Vinculacidn) Sequiria siendo alumno de la titulacién

(Vinculacidn) Seguiria siendo alumno de la UCM

=]
M
o
[=2]

iSe siente orgulloso de ser estudiante de la UCM? (valoracion en escala 0 - 10)

190, 20% 20% 18%
10

20%
10%
% 2% 2% 2% . 4%
0%
8

0 2 4 &

Media Desviacidn Tipica Mediana
7.53 2.20 8.00

10
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Construccion y significado del indicador "compromiso”

* Estudiante comprometido: Valora con 9 o méas puntos todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y vinculacion.
* Estudiante decepcionada: Valora con 6 o menos puntos todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y vinculacion.
* Estudiante neutro: La puntuacion que otorga a todas las preguntas de fidelidad, prescripcion y vinculacion esta en el rango (6, 9).

ESQUEMA

¢Valora el estudiante todas las preguntas de fidelidad, prescripciony
vinculacién conuna puntuaciénigual o superior a 97

L

;Valora el estudiante todas las preguntas de fidelidad, prescripcion
y vinculacién conuna puntuacién menor o igual a 67

S .

Comprometido
Neutro
Muestra fidelidad y tendencia
a prescribir. Aumentara su Sin una clara definicion. Es el
actividad cuandotengala intervalo de mejora.

necesidad o la posibilidad.

Resultados del indicador "compromiso™ (%)

Neutro 90.48%

Comprometido - 9.52%

0% 20% 40% 60% 80% 100%
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Encuesta de satisfaccion para los
Agentes Externos miembros del Comité de Evaluacion y Mejora de la
Calidad del Grado en CYTA

- Curso 2017-18 -

De acuerdo con lo establecido en el Sistema de Garantia Interna de Calidad de
las Titulaciones de la UCM es preciso conocer periodicamente la opinién de
los diferentes actores implicados en el desarrollo de los Titulos Oficiales.

Los Agentes Externos miembros de las Comisiones de Calidad, son
considerados un elemento importante para la calidad y mejora continua de las
Titulaciones, por su aportacion como personal externo a la Universidad, por lo
que es imprescindible la realizacion anual de una encuesta de satisfaccion para
conocer la percepcion de éstos acerca de la labor desemperiada.

Le rogamos cumplimente este cuestionario, con el objeto de recoger
informacion acerca de su percepcion general y de su satisfaccion como
miembro de la Comision de Calidad a la que pertenece. Su opinién es de gran
valor para la Universidad.

En una escala de 0 a 10 valore usted los siguientes apartados:

Por favor, indique su grado de satisfaccién con los VALORACIONES
siguientes aspectos:
(La escala de satisfaccion va de 0 al 10 donde O es el grado | O 1 2 3|14 |5|6| 7 8
de satisfaccién mas bajo y 10 el mas alto)

Metodologia de Trabajo de la Comision de Calidad
1 |(convocatoria, funcionamiento, procedimiento de toma de
decisiones, etc.)

Participacion en la toma de decisiones que afectan a la

2 9 . 2
evolucién de la Titulacion

Desarrollo y evolucion de los Titulos en los que usted

3 .
articipa como agente externo

Olo|lgl o
Olo|lgl o
Olo|lgl o
Olo|lgl o
Olo|lgl o
Olo|lgl o
Olo|lgl o
Olo|lgl o
00Kl O
XX O X

Satisfaccion global con la actividad desarrollada en la

4 IComisién de Calidad

Oo|jog| d

OBSERVACIONES

He recibido todas las convocatorias a las reuniones y la documentacion adjunta correctamente.
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Anexo 5.2.2 — Encuestas de satisfaccion de las asignaturas del Grado



FACULTAD DE VETERINARIA

ENCUESTA SOBRE ASIGNATURAS

10111112113 ]|14|15(16(17[18|19]20]|21]|22|23

oo |o|o Y

Vas a participar en una prueba piloto para realizaciéon de encuestas de seguimiento docente por asignatura. La encuesta consta de
23 preguntas distribuidas en tres grupos segtn la escala de valoracién. La contestacion debe marcarse en la tabla de arriba, donde el
encabezado de cada columna corresponde al nimero de pregunta y el de las filas a las contestaciones. En la parte inferior derecha de
esta hoja se indica la forma correcta de marcar la respuesta en la tabla (rellena sélo una de las dos mitades; en caso de equivocacidn,
rellena las dos mitades para anular esa respuesta y marca la opcién elegida con una mitad). Cualquier comentario u observacion
puede escribirse en la parte de atras de la hoja.

MUCHAS GRACIAS POR TU COLABORACION.

Escala: a- Menos del 50%; b- Entre el 50% y el 70%; c- Mas
del 70%; d- No procede
Mi % de asistencia a las clases de teoria.

estudios del Grado de Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos.

13. El tiempo asignado en las clases tedricas a los

e W e

Mi % de asistencia a las clases de practicas.
Mi % de asistencia a los seminarios.

Mi % de asistencia a los trabajos dirigidos.
Mi % de asistencia a las tutorias.

Escala: a- Entre 1y 2 horas; b- Entre 2 y 4 horas; c- Entre 4y

6.

8 horas; d- Mas de 8 horas; e- No procede
éQué tiempo de estudio has dedicado al
aprendizaje de los contenidos de cada clase
teodrica?.
¢Qué tiempo de estudio/trabajo has dedicado a la
realizacidn/ preparacion de cada clase practicas?
¢Qué tiempo de estudio/trabajo has dedicado a la
realizacién de seminarios?.
¢Qué tiempo de estudio/trabajo has dedicado a la
realizacién de trabajos dirigidos?.

Escala: a- Nada de acuerdo; b- Poco de acuerdo; c- De

10.

11.

12.

acuerdo; d- Bastante de acuerdo; e- Totalmente de
acuerdo

Se ha impartido la totalidad del programa segun lo
especificado en la ficha de la asignatura.

Se han ajustado los profesores al horario y al
nimero de horas establecido en la ficha de la
asignatura.

Se solapan o repiten los contenidos de esta
asignatura con los de alguna otra del plan de

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

distintos temas es adecuado.

El tiempo asignado al resto de actividades
(practicas, seminarios y trabajos dirigidos) es
adecuado.

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
ayudan a entender y aplicar los conocimientos
tedricos.

Las clases tedricas resultan relevantes para el
desarrollo de la actividad profesional.

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
resultan relevantes para el desarrollo de la
actividad profesional.

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
estimulan el interés por la asignatura.

La coordinaciéon entre los profesores de la
asignatura es adecuada.

La organizacion de las practicas, seminarios vy
trabajos dirigidos es adecuada.

Indica qué material de los siguientes se ha incluido
en el espacio de la asignatura del Campus Virtual

(puedes seleccionar mas de una respuesta):

a- Ficha de la asignatura; b- Presentaciones de las clases
tedricas; Bibliografia, paginas web y otro material de estudio
complementario; c- Guiones de practicas, material de trabajos
dirigidos; d- Pruebas de evaluacién puntuables y/o simulacros;
e- No esta virtualizada

Se han seguido los criterios de evaluacion
indicados en la ficha docente.
En general, estoy satisfecho/a con esta asignatura.

Rellene una de las dos mitades para seleccionar la opcion

Para anular, rellene las dos mitades ASIGNATURA:
P Il i li del d
rocure rellenar sin salirse del recuadro CURSO:
Ejemplo: Fecha:




Se ha impartido la totalidad del programa segun lo
especificado en las fichas de asignaturas
1% 2%

/ 11%
. = Nada
Poco
= De acuerdo
25% = Bastante
= Totalmente

Se han ajustado los profesores al horario y al
numero de horas establecido en las fichas de
asignaturas

61%

1% 2%
12%
H Nada
H Poco
De acuerdo
61% — 24% H Bastante

m Totalmente

Se solapan o repiten los contenidos de asignaturas

7%
21%
B Nada

19% = Poco

B De acuerdo

M Bastante

B Totalmente
22%

31% —

1% curso

El tiempo asignado es adecuado

M Teoria M Précticas,seminarios, TD

xR
20
10
o miwm -

Nada Poco De acuerdo Bastante Totalmente

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
ayudan a entender y aplicar los conocimientos
tedricos

/7%

36% H Nada
P
21% oco
m De acuerdo
M Bastante

M Totalmente
34%

Relevancia para el desarrollo de la actividad

profesional

Teoria M Practicas, seminarios, TD

40 37
33 33
30
30
2
xR 20 17

0 7 8 0

= i
o |

Nada Poco De acuerdo Bastante Totalmente

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
estimulan el interés por asignaturas

r12%
|

9
18% = Nada
Poco
26% m De acuerdo
M Bastante
42% M Totalmente

Coordinacién/organizacién son adecuadas
m Coordinacion profesores
M Organizacion précticas, seminarios, TD

50
" 39 5,
20 32
30
E 2 21
20
10
10
2 N
0 e

Nada Poco De acuerdo  Bastante  Totalmente

Material incluido en el Campus Virtual

m Ficha asignatura
Presentaciones,
bibliografia, etc.

m Guiones practicas, TD

H Pruebas de evaluacion

Se han seguido los criterios de evaluacion indicados
en las fichas docentes

5%

m Nada

M Poco

i De acuerdo
Bastante

40% ® Totalmente

Satisfaccion con las asignaturas

 Nada

Poco
M De acuerdo
M Bastante

m Totalmente




Se ha impartido la totalidad del programa segun lo
especificado en las fichas de asignaturas

0%

5
= Nada

Poco
= De acuerdo
= Bastante

= Totalmente

Se han ajustado los profesores al horario y al
nimero de horas establecido en las fichas de

asignaturas
1%
B Nada
M Poco
23% De acuerdo
M Bastante

H Totalmente

Se solapan o repiten los contenidos de asignaturas

H Nada

= Poco

M De acuerdo
M Bastante

H Totalmente

35
30
25
20
15
10

22 curso

El tiempo asignado es adecuado

M Teoria M Précticas,seminarios, TD

Nada Poco De acuerdo Bastante Totalmente

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
ayudan a entender y aplicar los conocimientos
tedricos

= Nada

Poco
® De acuerdo
M Bastante

B Totalmente

Relevancia para el desarrollo de la actividad
profesional
Teoria M Précticas, seminarios, TD

98 30 30 30

20 22
15
12
6 6 I

Nada Poco De acuerdo  Bastante Totalmente

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
estimulan el interés por las asignaturas

¥ Nada

Poco
® De acuerdo
M Bastante

M Totalmente

Coordinacién/organizacién son adecuadas
m Coordinacion profesores
M Organizacion précticas, seminarios, TD

35 35

35

30 27 28

25 21 22
X 20

15 10 10

10 7

: mm

0

Nada Poco De acuerdo  Bastante  Totalmente

Material incluido en el Campus Virtual

m Ficha asignatura
Presentaciones,
bibliografia, etc.

M Guiones practicas, TD

M Pruebas de evaluacion

en las fichas docentes

Satisfaccion con las asignaturas

Se han seguido los criterios de evaluacién indicados

m Nada

M Poco

i De acuerdo
Bastante

m Totalmente

 Nada

Poco
M De acuerdo
m Bastante

m Totalmente



Se ha impartido la totalidad del programa segun lo
especificado en las fichas de asignaturas

5%

’6% = Nada
Poco
= De acuerdo

= Bastante

= Totalmente

Se han ajustado los profesores al horario y al
nimero de horas establecido en las fichas de
asignaturas

® Nada
B Poco

De acuerdo
M Bastante

B Totalmente

Se solapan o repiten los contenidos de asignaturas

® Nada

M Poco
M De acuerdo
M Bastante

® Totalmente

3* curso

El tiempo asignado es adecuado

W Teoria M Précticas,seminarios, TD

40
35
30
25
X 20
15
10
5

0 —

Nada Poco De d Totall

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
ayudan a entender y aplicar los conocimientos
tedricos

2%

¥ Nada

Poco
® De acuerdo
H Bastante

B Totalmente

Relevancia para el desarrollo de la actividad

profesional
Teoria m Practicas, seminarios, TD
50

33

20 17

10 7 %
o - |

Nada Poco De acuerdo  Bastante Totalmente

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
estimulan el interés por las asignaturas

14%

9% ¥ Nada
Poco
® De acuerdo
H Bastante

B Totalmente

Coordinacién/organizacién son adecuadas

W Coordinacién profesores
M Organizacion practicas, seminarios, TD

40 36
35
35 3 3
30
24
25
X 20 18
15
10
10 7
|
Nada Poco De d Total

Material incluido en el Campus Virtual

2%
m Ficha asignatura

Presentaciones,
bibliografia, etc.

M Guiones practicas, TD

M Pruebas de evaluacion

30%

Se han seguido los criterios de evaluacion
indicados en las fichas docentes

0%

™ Nada

B Poco

™ De acuerdo
Bastante

® Totalmente

Satisfaccion con las asignaturas

097% |
18%
® Nada
Poco
M De acuerdo
M Bastante

m Totalmente




Se ha impartido la totalidad del programa segun lo
especificado en las fichas de asignaturas

4

%
/ = Nada
Poco
= De acuerdo
= Bastante
= Totalmente

Se han ajustado los profesores al horario y al
numero de horas establecido en las fichas de
asignaturas

0%

- 14%
H Nada
B Poco
22% De acuerdo
M Bastante
m Totalmente

Se solapan o repiten los contenidos de asignaturas

H Nada

= Poco

M De acuerdo
M Bastante

M Totalmente

42 curso

El tiempo asignado es adecuado

M Teoria M Précticas,seminarios, TD

® 30
20
o — NI

Nada Poco De acuerdo Bastante Totalmente

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
ayudan a entender y aplicar los conocimientos
tedricos

8%

= Nada

Poco
® De acuerdo
M Bastante

B Totalmente

Relevancia para el desarrollo de la actividad

profesional
Teoria M Practicas, seminarios, TD
40 37
33
30 B 2y 7
X 20

10 6 °

m ull
o .

Nada Poco De acuerdo  Bastante Totalmente

Las practicas, seminarios y trabajos dirigidos
estimulan el interés por las asignaturas

® Nada

Poco
® De acuerdo
M Bastante

® Totalmente

Coordinacién/organizacién son adecuadas

m Coordinacion profesores
M Organizacion précticas, seminarios, TD

50
42
40
31 31 5

30 25
N 2

20

0 6 6 6

0
, W .

Nada Poco Deacuerdo Bastante Totalmente

Material incluido en el Campus Virtual

1%

® Ficha asignatura
Presentaciones,
bibliografia, etc.

M Guiones practicas, TD

M Pruebas de evaluacion

Se han seguido los criterios de evaluacion
indicados en las fichas docentes

® Nada

B Poco

= De acuerdo
Bastante

m Totalmente

Satisfaccion con las asignaturas

B Nada

Poco
M De acuerdo
H Bastante

m Totalmente




0

1% curso

% Asistencia reconocido por los alumnos

W Teoria

W Practicas

= Seminarios
1 Trabajos dirigidos
I M Tutorfas

50-70% >70% No procede

1% curso

Tiempo de estudio dedicado

 Por clase tedrica u Por clase préctica

m Realizacién trabajos dirigidos

‘huJ

1-2h No procede

™ Realizacion seminario

22 curso

% Asistencia reconocido por los alumnos

70
0 m Teoria
50 m Précticas
® PR
40 1 Seminarios
30 " Trabajos dirigidos
20 m Tutorfas
10
° L L-

<50% 50-70% >70% No procede

22 curso

Tiempo de estudio dedicado

u Por clase tedrica
M Realizacion seminario

m Por clase practica
M Realizacién trabajos dirigidos

20
15
10
5
0

1-2h 2-4h No procede

3% curso

% Asistencia reconocido por los alumnos

90

80

70

60 m Teoria

50 W Précticas
®

1 Seminarios

<50% 50-70% >70% No procede

3% curso

Tiempo de estudio dedicado

m Por clase tedrica
™ Realizacion seminario

m Por clase préctica
m Realizacién trabajos dirigidos

* 20
15
10

5
0

1-2h No procede

30 " Trabajos dirigidos
20 m Tutorfas
10

0

3388

50

888

0

M Realizacion seminario
5

42 curso

% Asistencia reconocido por los alumnos

W Teoria

W Practicas

= Seminarios

= Trabajos dirigidos

m Tutorfas
il

<50% 50-70% >70% No procede

42 curso

Tiempo de estudio dedicado

| Por clase tedrica m Por clase practica

M Realizacién trabajos dirigidos

17T

No procede
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Anexo 5.3 — Resultados egresados e insercion laboral



25 respuestas

@ Hombre
@ Mujer

2-Edad

25 respuestas

15

11 (44 %)

5 (20 %) 2 16%)

3(12 %)

3-Ano de finalizacion de estudios

25 respuestas

15 16 (64 %)

10

4 (16 %) 3 (12 %)

2012 2016 2017 2018



4-Tiempo necesario para finalizar la carrera (afios) 0

18 respuestas

10 (55.6 %)

7.5

5.0

4(22,2 %)

2,5 3 (16,7 %)

1(5.6 %
0,0 (5,6 %)

5- ;Realizaste alguna estancia en el extranjero relacionada con la
titulacion mientras estudiabas?

18 respuestas

® si
® No

6- Si realizaste una estancia, valora la importancia que desempefé en
tus posibilidades de encontrar empleo (5 es la puntuacion mas alta)

3 respuestas

1(33,3 %) 1(33.3 %)

0(0 %)




7- Valora las competencias adquiridas al salir de la

universidad
100%
80%
60%
40%
ox Ayl I fl Falichl
SOORN | "I | | | O [ (L
b@." . \4\.-' S \\.-' &Q/." o o S . ’Z;‘ S ?} b@.“ ’@.-'
D 6\§° \\b’b . \x'z;‘ & . \x'z} ) ,bke’ & & b’bb S D &
R ¥ RS Q R A N @ 2 & & R &
¢ & ¢ & & &Y S
CbQ 3 O (_,0 B g Qg’(?/ CbQ (_,o

8- Valora tu satisfaccion con los siguientes aspectos de la
formacion recibida en la titulacion

100%

80%

60%

40%

o il
oo i s Aln ul | | -

Adquisicién de Profesorado en Plan de estudios Posibilidad de  Posibilidad de Satisfaccion
las competencias general acceder al acceder al global con la
anteriores mundo mundo laboral titulacién
investigador

Bl 2 m3 m4 m5

9- ;Estas cursando o has cursado algun estudio de formacién
postgrado?

18 respuestas

®si
® No




10- ;La formacion esta relacionada con los estudios de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos?

12 respuestas

®si
® No
11- Situacién actual:
18 respuestas
@ Trabajas
@ Doctorade
@ Master
@ Master
A @ Sin trabajo
® Enparo
@ Cursando un Master
@ Oposicion
12§

12- Si trabajas, ;en el ambito de la Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos?

11 respuestas

® si
® No




13- ;Como has encontrado el trabajo?

11 respuestas

® Internet
@ Colegio de Veterinarios
m @ Amigos
A @ Practicas y luego contrato.
@ No he encontrado
® ALCYTA

® sigo formandome académicamente
@ No trabajo

36,4%

172§

14- Tiempo necesario para encontrar un trabajo relacionado
con la carrera (meses)

70%
60%
50%
40%
30%
20%
m m
0%

0 1 2 6

15- Grado de relacion entre los conocimientos adquiridos en la carrera y
la realidad profesional actual (1-Nada; 5-Mucho)

11 respuestas

4 (36,4 %)

3(27.3 %)

2 (18,2 %)

1(9.1 %) 1 (9.1 %)
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Anexo 5.3 — Resultados de las encuestas de Satisfaccion a
estudiantes de movilidad



Grado de satisfaccion con estancia Erasmus

W Muy insatisfecho

H Bastante insatisfecho

™ Ni satisfecho ni insatisfecho

W Bastante satisfecho

® Muy satisfecho

Grado de satisfaccidn con el apoyo recibido para el

aprendizaje

e,
o

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con el apoyo académico de la

institucion de origen

O

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con calidad de contenidos
de los cursos

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con el apoyo administrativo
de la institucion de origen
= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho
= Ni satisfecho ni
insatisfecho
= Bastante satisfecho
. = Muy satisfecho

Grado de integracion en la institucion de destino

= Muy deficiente

= Insuficiente

= Suficiente

= Bueno

= Muy bueno




Grado de satisfaccion con estancia Erasmus en la
Uucm

W Muy insatisfecho

H Bastante insatisfecho

 Ni satisfecho ni insatisfecho

W Bastante satisfecho

®m Muy satisfecho

Grado de satisfaccidn con el apoyo recibido para el

aprendizaje

C

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con el apoyo académico de la

institucién receptora

C

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con calidad de los cursos

P
&

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho

Grado de satisfaccion con el método de ensefianza

= Muy insatisfecho

= Bastante insatisfecho

= Ni satisfecho ni
insatisfecho

= Bastante satisfecho

= Muy satisfecho
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Anexo 6.4 — Listado de Trabajos Fin de Grado del curso 2017-18



(1)

El Trabajo de Fin de Grado consistira en la realizacion, presentacion y defensa de un proyecto o
trabajo practico, técnico o de investigacion/desarrollo en el que el estudiante aplique las
competencias y habilidades adquiridas a lo largo de los estudios de grado.
PROPUESTAS Proyectos o trabajos Proyectos o trabajos Proyectos o trabajos de
practicos técnicos investigacion/desarrollo
Analisis de situaciones o hechos .
. ] X o Planteamiento de un proyecto de
mediante encuestas y estudios de Estudios de viabilidad . o,
investigacion
campo
Puede partir de las practicas externas . . . _
Ei los d P i P i Hipdtesis de trabajo, que incluira
emplos de ero tiene que permitir una - ) - s
) p P . q. p Disefio introduccién, objetivos y
posibles diferenciacién de las .
. ) X metodologia
planteamientos correspondientes memorias
. Entodos los Investigacion bibliografica que
casos deberia - permita introduccion, objetivos,
. - Practicas avanzadas Calculo de procesos 3 . )
incluirse enla metodologia, resultados, discusion
introduccion y conclusiones
una adecuada P . .
o Anadlisis comparativo de distintos o,
revision L o Optimizacion Desarrollo de productos
L procedimientos de determinacién
bibliografica de
la tematica del L, . L Algo de investigacion incluida en
Evaluacién de un riesgo, toxicidad, , e
TFG. otc Desarrollo de productos algln proyecto y un buen andlisis
" bibliografico
L Proyectos y andlisis de viabililidad
Analisis de mercado X R
de instalaciones, procesos, etc.
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s

Universidad Complutense de Madrid

Titulacion

Grado enCienciay

Plande
estudios

0885

Tecnologiade los Alimentos

LISTADO DE TFGS PRESENTADOS EN EL CURSO 2017-18

ALUMMO

TITULO DEL TFG

CARACTER DEL TFG

TUTOR/TURORES

[

ANDRES CASTRO, NORA

CONSECUENCIAS DE LA SOBREPOBLACION EN LA ALIMENTACION Y LOS CULTIVOS

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Santiago Torrecilla

N

AMOUSSATI AZNAG, SIHAM

Nuevos avances en el etiquetado y trazabilidad de los alimentos: Identificacién por
radiofrecuencia (RFID) y otras tecnologias

PROYECTO O TRABAJO PRACTICO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Isabel Gonzélez Alonso
Teresa Garcia Lacarra

w

AYALA GIL, MARIA

M2 Dolores Selgas Cortecero
Marta Benito Velasco

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO
CTIC-CITA (La Rioja)

Dolores Selgas Cortecero

IS

BENITO REY, DANIEL

Evaluacién de la seguridad del aminoacido taurina como complemento
alimenticio

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Marta Martinez Caballero

EXPERIMENTAL:

Pablo Hernéndez Cruza

5|BLASCO CALAMARDO, BEATRIZ Produccién heteréloga de bacteriocinas por levaduras INVESTIGACION/DESARROLLO LABORATORIO Luis Cintas lzarra
6| CAPELO SAAVEDRA, LUIS Disefio fie un alimento para la diversificacion de la oferta INVESTIGACION/DESARROLLO EXPERIMENTAL: Gonzalo Garcia de Fernando
comercial 1 LABORATORIO

~

CASTELLOT PEREZ, NURIA

ESTUDIO DEL CONTENIDO DE GRASAS TRANS EN DIETAS DE CAFETERIA

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Benito Cafias Montalvo

o

COLLADOS MANSO, ANA

Helena Moreno Conde

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO
ICTAN

Helana Maria Moreno

©

CORREAS CUESTA, VICTOR

Alérgenos en pescados: Identificacion y efectos de los tratamientos
tecnoldgicos

INVESTIGACION/DESARROLLO

REVISION BIBLIOGRAFICA

Helena Moreno Conde

10

CRETU, IOANA

Produccion heteréloga de bacteriocinas por Lactococcus lactis

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Pablo Hernandez Cruza
Luis Cintas lzarra

11

DE ROJAS COLLAR, DAVID

Percepciones y errores sobre Alimentacion y Tecnologia de los Alimentos

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Rosa Ortega

12

DELGADO CHIQUERO, LUCIA

Efecto de la fermentacion malolactica en la calidad sensorial del vino

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Gonzalo Garcia de Fernando
M2 Fernanda Fernandez Leén

1

w

ESTEBAS ELIZO, VICTOR

Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon
Manuela Fernandez Alvarez

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Gonzalo Garcia de Fernando
Manuela Fernandez Alvarez

1

>

FANIZZI MATUTE, NATALY

Revalorizacién de subproductos vegetales por su contenido en carbohidratos
disponibles y fibra alimentaria

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Araceli Redondo Cuenca

15

FERNANDEZ VALERO, MARIA

Evaluacién de la actividad y mecanismo molecular de accién de compuestos bioactivos
que puedan ser eficaces en el tratamiento del cancer

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL/LABORATORIO-
Instituto IMDEA-Alimentacién.

Nutricién de Precision y Cancer. Grupo
de Oncologia Molecular y genémica

nutricional del cdncer.

Marta Gémez de Cedrén
Amalia Diez Martin

EXPERIMENTAL:

16| GALLEGO ORTEGA, MARIA Utilizacion de forraje procedente de germinados en alimentacién animal INVESTIGACION/DESARROLLO LABORATORIO Almudena Rebolé Garrigds
. EXPERIMENTAL: Lednides Fernandez Alvarez
17 D llo d biéti la hi i i INVESTIGACION/DESARROLLO
GARRANZO ASENSIO, MARCO esarrollo de probiéticos para la hiperuricemia /I LABORATORIO Belén Orgaz Martin




GONZALEZ HERRANZ, PALOMA

Actividad antimicrobiana y seguridad de cepas de Weisella soli de origen acudtico
como probidticos para | acuicultura

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Pablo Hernéndez Cruza
Luis Cintas lzarra

GONZALEZ MORENO, SANTIAGO

Valoracion de la calidad de carne procedente de la caza mayor

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO
Departamento de Tecnologia de los
Alimentos, Instituto Nacional de
Investigacidn Agraria y Alimentaria
(INIA)

Jesus de la Fuente Vazquez
M2Teresa Diaz-Chirén

HANEA, CLAUDIA ALEXANDRA

(Existe una base fisiolégica que justifique la eliminacion de
determinados alimentos de la dieta en ausencia de patologia?

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

M Dolores Comas Rengifo

HERNANDEZ CALVO, MARTA

Valor nutricional real de los alimentos procesados

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Beatriz Beltran de Miguel

HERNANDEZ SUESCUN, DAVID

El microbioma intestinal y salud 1

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Jose Manuel Rodriguez Pefia

HERRANZ MIER, PAULA

Sales de uso alimentario: Ventajas, inconvenientes y estudio de mercado

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

M2 de Cortes Sdnchez Mata

JIMENEZ GOMEZ, BEATRIZ

Productos de origen microbiano de uso alimentario

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Lucia Monteoliva Diaz

JIMENEZ LARA, MARGARITA

Juan Miguel Rodriguez Gémez

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Juan Miguel Rodriguez

JIMENEZ PULIDO, IVAN JESUS

Helena Moreno Conde
Jara Pérez Jiménez

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO
ICTAN

Helana Maria Moreno

LLOPIS RIPOLL, ANDREA

Modificacién del perfil de acidos grasos musculares y hepaticos de la trucha arcoiris
sometidas a ayunos prolongados

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Jesus Pérez de la Fuente
Montserrat Fernandez-Muela Garrote

LLORENTE DURAN, SERGIO

M2Arantzazu Martinez Caballero
Irma Ares

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
STUDIO DE CAMPO

m

Arancha Martinez Caballero
Irma Ares

LORENZO PEREZ, PILAR

PLAGAS EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA: POSIBLE PAPEL COMO PORTADORES DE
AGENTES DE TOSSINFECCIONES ALIMENTARIAS

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Juan Miguel Rodriguez

MANZANERO JIMENEZ, PATRICIA

Evaluacién de factores potenciales de virulencia, seguridad y actividad antimicrobiana
de cepas de Lactococcus gravieae de origen acudtico

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Pablo Hernéndez Cruza
Luis Cintas lzarra

MARTINEZ CARRIERA, ADRIAN

Optimizacion de la textura de una salsa bechamel de cobertura sin gluten y rica en
fibra

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

M. Isabel Cambero
Beatriz Herranz

MARTY PONCINI, LORENA

Efecto del pH y el N2 afiadido en la calidad sensorial del hidromiel

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Gonzalo Garcia de Fernando
Xavier Fernandez Hospital

MATESANZ SORIANO, DAVID

Teresa Garcia Lacarra,
Isabel Gonzalez Alonso

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Teresa Garcia lacarra

MERINO ALVAREZ, ESTHER

Propiedades tecnoldgicas del suero de queseria 1

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Raquel Velasco de Diego
M. Concepcién Cabeza Briales

MONTERO AGULIAR, CRISTINA

Evaluacién de la implantacidn de los prerequisitos en “Food Truck

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Rosario Martin de Santos
Carlos Celaya Carrillo

MONTORO CABANAS, NURIA

CONTROL HORMONAL DE LA GLUCEMIA: REVISION.

INVESTIGACION/DESARROLLO

INVESTIGACION BIBLIOGRAFICA

M2 Dolores Comas Rengifo

MONTORO DEL ARCO, SILVIA

Estudio de la demanda de carnes exéticas en la CAM

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Juan Carlos Fontanillas Pérez
Carlos Garcia Artiga



mailto:tgarcia@ucm.es

ORTEGA LAZARO, ALVARO

Revalorizacion de subproductos agroalimentarios

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Inmaculada Mateos-Aparicio

ORTIZ CRIADO, MERCEDES

Baltasar Ruiz Rojo

PROYECTO O TRABAJO PRACTICO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Baltasar Ruiz Rojo

PAYAN ROZALEN, PAULA

M Angeles Vicente Torres

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

mavictor@med.ucm.es

PEREZ ESPINOSA, RAUL

IMPACTO DEL SECTOR AGROALIMANTARIO EN EL MAR MENOR. PROPUESTA DE
MEJORA BASADA EN LA IMPLANTACION DE SISTEMAS DE GESTION MEDIOAMBIENTAL

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Juan Miguel Rodriguez

PONTES SANZ, ANA ISABEL

Levaduras cerveceras

INVESTIGACION/DESARROLLO

INVESTIGACION BIBLIOGRAFICA

Humberto Martin Brieva

RIQUELME ULECIA, MARIA

Trucha arco iris (Oncorhynchus mykiss). Factores que afectan a su
Biologia y a la calidad de su carne

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Concepcion Pérez Marcos

ROBLEDO ARRIBAS, NATALIA

Normalizacién internacional en crisis alimentarias y en expansion de mercados

INVESTIGACION/DESARROLLO

INVESTIGACION BIBLIOGRAFICA

Eduardo Arroyo

RODRIGUEZ BARTULOS, MARIA

La cria del ganso extensivo. Disefio de la explotacién y produccidn de foie sin
alimentacion forzada

PROYECTO O TRABAJO TECNICO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Juan Carlos Fontanillas Pérez
Carlos Garcia Artiga

RODRIGUEZ DE CELIS, MARIA

Caracterizacion de vinagres espafioles en funcién de sus caracteristicas fisico-quimicas
y su contenido mineral

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

M2 Dolores Tenorio
M2 Luisa Pérez

ROMERO DE CASTILLA LOPEZ, BELEN

Manejo pre-sacrificio de peces y su influencia en la calidad del producto final

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Alvaro Olivares Moreno
Jesus de la Fuente Vazquez

ROMERO MORENO, INIGO

Eleccion de plasticos para el envasado en IV y V gama

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Maria Fernanda Fernandez Le6n

RUF VILLANUEVA, ALVARO

José Antonio Campo Santillana
Mcarmen Torralba

INVESTIGACION/DESARROLLO

INVESTIGACION BIBLIOGRAFICA

José Antonio Campo

RUF VILLANUEVA, PABLO

Habitos alimentarios de la poblacién espafiola. Importancia para la industria
alimentaria

PROYECTO O TRABAJO PRACTICO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO
BIDFOOD ALIMENTARIA

Angeles Carbajal

SAN MIGUEL TAPIA, VIVANA

Alicia Gibello Prieto

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Alicia Gibello

SANCHEZ CARNERERO, CARLOS

Habitos dietéticos y problematica nutricional de la poblacién.Repercusiones en la salud

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Lourdes Pérez-Olleros Conde

SANCHEZ JIMENEZ, ADRIAN

Microbioma y nutrigenédmica en la obesidad

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Carmina Rodriguez

STOYCHEV DIMITROV, MYTKO

Desarrollo de una guia para la implementacion de la norma IFS WHOLESALE en una
industria de distribucion de frutas y verduras

PROYECTO O TRABAJO TECNICO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO
BIDFOOD ALIMENTARIA

Ana Isabel Haza Duaso
Paloma Gémez Morales

TORREJON DIAZ, JESUS

Compuestos bioactivos de los alimentos

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Baltasar Ruiz Rojo

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/

56/ TORRES SERRANO, ADRIAN Prevencion de riesgos laborales en restauracién colectiva PROYECTO O TRABAJO TECNICO ESTUDIO DE CAMPO RO
BIDFOOD ALIMENTARIA Carmen Herranz
APERITIVOS MEDINA
) . L . EXPERIMENTAL: , ) )
57|VELARDE ZENHI, CRISTINA Potencial prebiético de oligosacaridos INVESTIGACION/DESARROLLO Leonides Fernandez Alvarez, Belén Orgaz

LABORATORIO

VELASCO TRUJILLO, ALMUDENA

Compuestos bioactivos de alimentaos funcionales en la prevencién y tratamiento de la
Diabetes mellitus tipo 2

INVESTIGACION/DESARROLLO

INVESTIGACION BIBLIOGRAFICA

Angeles Carbajal Azcona

VENCES FUENTES, VICTOR

Genes asociados a la calidad de la canal y de la carne en razas bovinas de carne

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
CUESTIONARIO/
ESTUDIO DE CAMPO

Oscar Cortés Gardyn

ZHANG, SHIWEN

Diversificacion de la comercializacién de germinados

INVESTIGACION/DESARROLLO

EXPERIMENTAL:
LABORATORIO

Lednides Fernandez Alvarez
Isabel Cambero



mailto:ruizrojo@farm.ucm.es
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mailto:jacampo@ucm.es
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