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GRADO EN CIENCIA ¥ TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Anexo 1.1. Paginas web. Informacion Grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos (CYTA)
La informacidn sobre el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos puede obtenerse desde:

www.ucm.es
veterinaria.ucm.es

Buscador Google: Ciencia y Tecnologia de los Alimentos UCM

Buscador de la Integrating Food Science and Engineering Knowledge Into the Food Chain (ISEKI food
association): https://www.iseki-food. net/curriculum/5868

La informacidn esta actualizada y su estructura permite un facil acceso a la misma.

Desde la web de la UCM (http://www.ucm.es/) puede llegarse por dos vias indistintamente (menu desplegable
lateral izquierdo):

- desde la entrada estudiar siguiendo: Estudios, Grado, Relacién de Grados y dobles grados ofertados, Curso
2016-17, Ciencias. http://www.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos

- desde la entrada centros siguiendo: Facultades, Veterinaria, Estudiar (Grado).
http://veterinaria.ucm.es/grado

La informacidn presentada se adecua a lo expresado en la memoria verificada del Titulo.

DESCRIPCION DEL TITULO
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos
Denominacion del Titulo.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos

Centro Responsable.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos

Centros en los que se imparte
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos

Curso académico en el que se implanto.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-descripcion
Tipo de ensefianza (presencial, semipresencial, a distancia).
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-
descripcion

Ndmero de plazas de nuevo ingreso ofertadas.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-descripcion
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Namero total de ECTS del Titulo.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-descripcion

Ndmero minimo de ECTS por matricula y periodo lectivo (se hara referencia distintiva a la

dedicacion a tiempo completo y a tiempo parcial y en Primer curso y resto de cursos).
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-descripcion

Normas de permanencia.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-descripcion

Idiomas en los que se imparte.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-descripcion

COMPETENCIAS
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-
competencias

Competencias generales, transversales y especificas que los estudiantes deben adquirir durante

sus estudios.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-competencias

Profesiones reguladas para las que capacita, en su caso.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-competencias

ACCESO Y ADMISION DE ESTUDIANTES

http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-acceso
http://veterinaria.ucm.es/secretaria-de-alumnos

Informacion dirigida al estudiante de nuevo ingreso
http://www.ucm.es/quiero-estudiar

Vias y requisitos de acceso (GRADOS).
http://www.ucm.es/quiero-estudiar
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-acceso-informacion

Ndmero de plazas de nuevo ingreso ofertadas.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-descripcion

Pruebas de acceso especiales, en su caso.
http://www.ucm.es/quiero-estudiar

Plazos de preinscripcion.

http://veterinaria.ucm.es/secretaria-de-alumnos
https://veterinaria.ucm.es/data/cont/docs/30-2015-07-28-30-2015-07-16-
MATRICULA_PRIMERO_15_16_NUEVA_FECHAENTREGA.pdf
https://veterinaria.ucm.es/data/cont/docs/30-2015-07-16-15_16 _no_nuevos_nueva_fecha_entrega.pdf

Periodo y requisitos para formalizar la matricula.
http://veterinaria.ucm.es/secretaria-de-alumnos

Perfil recomendado para el estudiante de nuevo ingreso.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-acceso-informacion

Informacion sobre transferencia y reconocimiento de créditos.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-acceso-informacion
http://www.ucm.es/normativa-y-documentacion-para-estudiantes

Procedimiento de adaptacion de los estudiantes procedentes de ensefianzas anteriores.

Adaptacion de la titulacion extinguida:
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-acceso-informacion

http://veterinaria.ucm.es/secretaria-de-alumnos

Mecanismos de informacion y orientacion para estudiantes matriculados.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-acceso-informacion
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PLANIFICACION Y CALIDAD DE LA ENSENANZA
Estructura del plan:
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-estructura

Cuadro general de la estructura del plan de estudios.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-estructura

Calendario de implantacion del titulo.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-estructura

Informacion general con la distribucion de créditos en funcion del tipo de materia y nimero de

créditos de las asignaturas.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-estructura

Breve descripcion de los médulos o materias su secuencia temporal y competencias asociadas

a cada uno de los médulos o materias.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-estructura

Guias docentes de las asignaturas (contendra el tipo de asignatura, numero de créditos,
programa, objetivos de aprendizaje, metodologia de aprendizaje, criterios de evaluacién e
idioma).

Estudios de Grado:
http://veterinaria.ucm.es/planificacion-docente-del-grado-en-ciencia-y-tecnologia-de-los-
alimentos-2015-2016

Planificacion docente 2015/2016:

Primer curso Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos:
http://veterinaria.ucm.es/primer-curso-4

Segundo curso Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos:
http://veterinaria.ucm.es/segundo-curso-4

Tercer curso Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos:
http://veterinaria.ucm.es/tercer-curso-3

Cuarto curso Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos:
http://veterinaria.ucm.es/cuarto-curso-3

Préacticas externas:
https://veterinaria.ucm.es/practicas-externas-2

Trabajo Fin de Grado:
https://veterinaria.ucm.es/trabajo-fin-de-grado

Acuerdos o convenios de colaboracion y programas de ayuda para el intercambio de

estudiantes.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-estructura

Practicas externas (convenios con entidades publicas o privadas, sistema de tutorias, sistemas

de solicitud, criterios de adjudicacion...).
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-estructura

Ingreso de estudiantes incluyendo planes de acogida o tutela.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-estructura




PERSONAL ACADEMICO
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-personal

Estructura y caracteristicas del profesorado adscrito al titulo (incluira al menos el nimero

total de profesores por categorias y el porcentaje de doctores).
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-personal

RECURSOS MATERIALES Y SERVICIOS
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-recursos

Recursos, infraestructuras y servicios de la titulacion (aulas informaticas, recursos
bibliograficos, bibliotecas, salas de estudio...).

http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-recursos
http://veterinaria.ucm.es/recursos-materialescyta

SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-sgc

Breve descripcién de la organizacion, composicién y funciones del SGIC.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-sgc

Mejoras implantadas como consecuencia del despliegue del SGIC.
http://veterinaria.ucm.es/estudios/grado-cienciaytecnologiadelosalimentos-estudios-sgc

Informacion sobre el sistema de quejas y reclamaciones.
http://veterinaria.ucm.es/buzon-sugerencias

Informacion sobre la insercion laboral. No aplicable (en curso 2014-15 se ha implanto el
cuarto curso del grado y se concluyé la primera promocion)

Todos los datos de Planificacion docente estdn disponibles y actualizados para la comunidad
universitaria en la pagina web de la Facultad (http://vete rinaria.ucm.es/grado-cyta-2016-17), en el
calendario online habilitado a tal fin y en el Campus virtual (para los estudiantes y docentes).

Estas herramientas han sido desarrolladas en colaboracidn del equipo decanal, con la Coordinadora del
Campus Virtual (la Profesora M2 Angeles Pérez Cabal) y la gerencia de la Facultad (Andrés Barrero). La
Facultad también emplea redes sociales, ampliamente utilizada por el alumnado, como Facebook y
Twitter, para la rapida notificacion de informacion.

Por otra parte, la web institucional de la UCM (http://www.ucm.es/servicios_1) ofrece muchas
posibilidades de obtener informacién sobre distintos servicios para estudiantes y personal. En una
ventana a la izquierda de la pantalla se ofrece ademas los siguientes epigrafes con diversas entradas de
informacién:

¢ UCM (Gobierno, Centros, Servicios, Igualdad, transparencia)

¢ Estudiar (Estudios, Acceso y Admisidn, Practicas y Empleo, Formacién Permanente, Becas, Cursos de
Verano)

e Investigar (Investigacion, OTRI, Biblioteca, Publicaciones)

¢ Internacional (Movilidad, convenios, Programas Europeos)

e Vida Universitaria (Agenda, Cultura y Museos, Deportes, Encuentros UCM)
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Plan de mejora.

Respecto al Grado en CYTA, como trabajo futuro para su aplicacidon en los proximos curso 2017-18 se
plantea:

1) Desarrollar una aplicacion online para la solicitud y tramitacién del TFG y PE. Esta aplicacién ya esta
desarrollada y comenzard aplicarse en el curso 2017-18.

2) Continuar el desarrollo de sistemas mediante Apps (Cédigos Qr).

3) Desarrollar una aplicacion mas flexible y personalizable que permita organizar la docencia en
funcién de las asignaturas matriculadas por cada estudiante. De esta forma, el alumno podria
recoger en su agenda las actividades de las distintas asignaturas en las que esté matriculadas,
incluso si son de distintos cursos académicos.
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Anexo 2.1.1. Procedimiento de evaluaciéon integrada de materias y
modulos disciplinares para la articulacion horizontal del Grado

Reuniones de evaluaciéon de cumplimiento de Competenciasy resultados de
aprendizaje
Objetivo: Cumplimiento de competencias generales, transversalesy
especificas de médulos y materias en las asignaturas en las que se
desarrollan
Participantes: Coordinadores de asignaturas de cada Materia

)

Funciones.

Objetivo. Procedimientos de -Detectar deficiencias en el cumplimiento de
-Articulacion Horizontal del Grado evaluacion competencias (generales, transversales y especificas

. dad de cada médulo y materia)
Integrada de -Evaluar los resultados de aprendizaje

materias y modulos |  -Mejorar la tasa de éxito

-Establecer medidas de mejora

v N

Reuniones del Comité de evaluaciény mejora de la Calidad del
Grado

Objetivo: Analisis de competencias, resultados de aprendizajey
sistemas de evaluacion en las fichas de cada asignatura.
Cumplimiento de Competencias generales y trasversales del Grado
Cumplimiento de Competencias especificas de cada materiay
modulo en las asignaturas.

-Seguimiento de la consecucion de los
objetivos del Grado

Reuniones de evaluacion de desarrollo
tematico de asignaturas
Objetivo: analisis de los programas tedricos
y practicos de asignaturas de distintas
materias.

Participantes: Profesorado de las
asignaturas
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Anexo 2.1.2. Resumenes de las reuniones del Comité de
Evaluacion y Mejora de la Calidad del Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos (CEMC-CYTA)

(relacionados con el curso 2015-16)

indice

Resumen 3/julio/2015
Resumen 3/noviembre/2015
Resumen 5/noviembre/2015
Resumen 25/enero/2016

Resumen 07/julio/2016

El CEMC-CYTA ha mantenido ademas contacto a través de distintos medios (teléfono,
e-mail, Dropbox, etc.) para abordar distintos aspectos relacionados con el desarrollo
del Grado que no estan reflejadas en los resimenes de las reuniones.



UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOSALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DE COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DE
CALIDAD DEL GRADO ENCYTA EL 3DE JULIO DE 2015

RELACION DE ASISTENTES:

= M. Isabel Cambero Rodriguez. Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos

Raquel Pérez-Sen. Coordinadora del primer curso de Grado

Alicia Aranaz Martin. Coordinadora del segundo curso de Grado

Gonzalo Garcia de Fernando. Coordinador del tercer curso de Grado

Maria Dolores Selgas Cortecero. Coordinadora de cuarto curso de Grado

Araceli Redondo Cuenca. Dpto. Nutricion y Bromatologia Il (Facultad de Farmacia)
Maria Isabel Guijarro Gil, Dpto. Ingenieria Quimica (Facultad de Ciencias Quimicas)

Luis Tomas Ortiz Vera, Dpto. Produccion Animal (Facultad de Veterinaria),

Lourdes Pérez-Olleros Conde, Dpto. Nutricién y Bromatologia | (Facultad de Farmacia)

El 3 de julio, a las 11:00 h, en la Sala de Profesores de la Facultad de Veterinaria, se retinen los
miembros del Comité de Evaluacion y Mejora del Grado para tratar el siguiente orden del dia:

1. Reuvision del cumplimiento de competencias por las distintas asignaturas que constituyen el
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

2. Asuntos varios

3. Ruegos y preguntas

1. Revision del cumplimiento de competencias por las distintas asignaturas

La reunion se realiza para supervisar el adecuado reparto de las competencias de cada mddulo y
materia en las fichas docentes de las correspondientes asignaturas, asi como los resultados de
aprendizaje, tras la Reunion de evaluacién de cumplimiento de competencias y resultados de
aprendizaje realizada el 7 de Mayo. Despues de esta reunion, los coordinadores de asignaturas
del mismo modulo se han reunido o han establecido contacto para confeccionar las nuevas
fichas de asignatura, en la que deben especificarse las competencias especificas y los
resultados de aprendizaje de acuerdo al documento de verificacion.
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Para realizar el andlisis pormenorizado de las distintas ficha docente de cada modulo se
acuerdan los siguientes grupos de trabajo:

Raquel Pérez-Sen (mddulos 1, 4)

M2 Isabel Guijarro Gil (modulos 1 ,5)

Araceli Redondo Cuenca (modulos 2, 4)

Gonzalo Garcia de Fernando (mddulos 3 ,9)

M. Dolores Selgas Cortecero (modulos 3 ,9)

Luis T. Ortiz Vera (modulos 5, 9)

Lourdes Pérez-Olleros Conde (médulos 2,6)

Alicia Aranaz Martin (mddulos: 6)

M2 Isabel Cambero Rodriguez
Raquel Pérez-Sen
M2 Isabel Guijarro Gil

Modulo 1

Materia 1.1.

Fundamentos de Quimica y Andlisis Quimico
Fundamentos de Ingenieria Quimica
Materia 1.2.

Microbiologia

Biologia

Materia 1.3.

Bioquimica

Materia 1.4.

Matematicas

Materia 1.5.

Fisica

Materia 1.6.

Fisiologia

Materia 1.7.

Fundamentos de Toxicologia

Araceli Redondo Cuenca
Lourdes Pérez-Olleros Conde

Médulo 2

Materia 2.1.

Fundamentos de Bromatologia

Ciencia y Andlisis de Alimentos de Origen Vegetal
Ciencia y Andlisis de Alimentos de Origen Animal
Ciencia y Andlisis de Aguas de Consumo y Bebidas
Quimica y Bioquimica de los Alimentos

Gonzalo Garcia de Fernando
M. Dolores Selgas Cortecero

Modulo 3
Materia 3.1.
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Produccion de Materias Primas

Materia 3.2.

Ingenieria Alimentaria

Materia 3.3.

Proyectos

Materia 3.4.

Procesos de Conservacion y Transformacion de los Alimentos
Envasado de Alimentos

Tecnologia de los Alimentos de Origen Animal
Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal
Microbiologia Industrial y Biotecnologia

Araceli Redondo Cuenca
Raquel Pérez-Sen

Mdbdulo 4

Materia 4.1.

Higiene y Seguridad Alimentaria
Calidad Microbioldgica de los Alimentos

M2 Isabel Guijarro Gil
Luis T. Ortiz Vera

Mbdulo 5

Materia 5.1.

Economia, Gestion y Mercadotecnia en la Empresa Alimentaria Gestion de la Calidad en
la Industria Alimentaria

Lourdes Pérez-Olleros Conde
Alicia Aranaz Martin

Modulo 6

Materia 6.1.

Nutricion Humana y Dietética

Alimentacion y Cultura

Materia 6.2.

Epidemiologia y Control Sanitario en la Produccion Primaria
Normalizacion y Legislacion Sanitaria

M2 Isabel Cambero Rodriguez
Mdodulo 7

Materia 7.1.
Practicas externas
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M? Isabel Cambero Rodriguez

Modulo 8
Material 8.1.
Trabajo fin de Grado

Gonzalo Garcia de Fernando
M. Dolores Selgas Cortecero
Luis T. Ortiz Vera

Maodulo 9

Materia 9.1.

Nuevos alimentos y productos dietéticos

Aguas de consumo mineromedicinales

Materia 9.2.

Técnicas de produccion Animal

Tecnologia ambiental

Tecnologia Enoldgica y de otras bebidas alcoholicas
Materia 9.3.

Restauracion colectiva

Materia 9.4.

Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria
Materia 9.5.

Docencia Interdisciplinar en Industrias Alimentarias

Después de supervisar todas las fichas de asignaturas, los coordinadores de curso se ocuparan
de trasmitir las correspondientes aclaraciones o correcciones a los coordinadores de las
asignaturas. En general, el desarrollo de competencias y resultados de aprendizaje se ajusta a lo
establecido en el Documento de Verificacion. Se establece hacer una nueva revision en el curso
2016-17.

Finalmente se acuerda el modelo de ficha de asignatura para el préximo curso (2015-16) que se
adjunta.

Y no habiendo mas asuntos que tratar, se cierra la sesién a las 15:30.

VOB |sabel Cambero
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DEL COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DEL GRADO EN
CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CELEBRADA EL 3 DE NOVIEMBRE DE
2015

RELACION DE ASISTENTES:

= M. Isabel Cambero Rodriguez. Vicedecana de Coordinacién de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos

= Raquel Pérez-Sen. Coordinadora del primer curso de Grado

= Alicia Aranaz Martin. Coordinadora del segundo curso de Grado

= (Gonzalo Garcia de Fernando. Coordinador del tercer curso de Grado

El 3 de noviembre, a las 13:00, en la Biblioteca del Departamento de Nutricion, Bromatologia y
Tecnologia de los Alimentos, se reinen los miembros del Comité de Evaluacion y Mejora del
Grado para tratar el siguiente orden del dia:

1. Preparacion del autoinforme del Grado y la proxima Acreditacion del Titulo.
Se acuerda que los coordinadores de curso comenzaran a procesar los resultados obtenidos en
las distintas asignaturas del Grado, preparar las estadisticas relacionadas con el numero de
alumnos matriculados en cada asignatura, y a recopilar toda la informacion correspondiente a las
encuestas internas realizadas en el Centro.

Por otra parte, se solicitara a los coordinadores de las asignaturas informacion referente al
seguimiento de las asignaturas, grupos de investigacion, infraestructura, etc.

Sin mas asuntos que tratar, se concluye la reunion a las 14:00 horas.

M2 Isabel Cambero Rodriguez
Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DEL COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DEL GRADO EN
CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CELEBRADA EL 5 DE NOVIEMBRE DE
2015

RELACION DE ASISTENTES:

= M. Isabel Cambero Rodriguez. Vicedecana de Coordinacién de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos

Raquel Pérez-Sen. Coordinadora del primer curso de Grado

Alicia Aranaz Martin. Coordinadora del segundo curso de Grado

Gonzalo Garcia de Fernando. Coordinador del tercer curso de Grado

Araceli Redondo Cuenca. Dpto. Nutricion y Bromatologia Il (Facultad de Farmacia)

El 5 de noviembre, a las 13:15, en la Sala de Reuniones de la Facultad de Veterinaria, se reinen
los miembros del Comité de Evaluacion y Mejora del Grado para tratar el siguiente orden del dia:
1. Alumnos en quinta y sexta convocatoria

Evaluacion de la actividad docente y resultados académicos

Preparacion de informes para la acreditacion del Titulo

Asuntos varios

Ruegos y preguntas

arwd

1. Alumnos en quinta y sexta convocatoria

Se informa a los miembros del listado de alumnos con mas de cuatro convocatorias en distintas
asignaturas. Se acuerda proseguir el procedimiento establecido de avisar al alumno y a los
profesores coordinadores de la situacion y el establecer tutorias para orientar al alumno en el
estudio y en la matricula de asignaturas de acuerdo a sus posibilidades de éxito.

2. Evaluacion de la actividad docente y resultados académicos

Se analizan los resultados academicos de los Gltimos cursos, observandose un ligero incremento
tanto de aprobados como de las calificaciones obtenidas.
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3. Preparacion de informes para la acreditacion del Titulo

Se realiza un primer reparto de tareas para afrontar la realizacion del autoinforme y la
acreditacion del Titulo. Se establecen vias de contacto y se abren archivos para la colocacion de
informacion. Se solicitara informacion detallada sobre la infraestructura disponible para la
imparticion del Grado (laboratorios y equipos, aulas de grupo y de apoyo, etc.) y la estructura de
PDIy PAS.

Sin mas asuntos que tratar, se concluye la reunion a las 14:30 horas.

M2 Isabel Cambero Rodriguez
Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DEL COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DEL GRADO EN
CIENCIA'YY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CELEBRADA EL 25 DE ENERO DE 2016

RELACION DE ASISTENTES:

= M. Isabel Cambero Rodriguez. Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos

Alicia Aranaz Martin. Coordinadora del segundo curso de Grado

Gonzalo Garcia de Fernando. Coordinador del tercer curso de Grado

M. Dolores Selgas Cortecero. Coordinador del cuarto curso de Grado

Araceli Redondo Cuenca. Dpto. Nutricion y Bromatologia Il (Facultad de Farmacia)
Lourdes Pérez-Olleros Conde (Departamento de Nutricion y Bromatologia |, Facultad de
Farmacia)

= Luis Tomas Ortiz Vera (Departamento de Produccién Animal)

» Laura Bermudez Moya (representante de la Delegacion de Alumnos)

El 25 de enero, a las 16:15, en la Sala de Reuniones 2 de la Facultad de Veterinaria, se reinen
los miembros del Comité de Evaluacion y Mejora del Grado para tratar el siguiente orden del dia:

1. Andlisis del autoinforme del Grado en CYTA para iniciar el proceso de acreditacion del
Titulo. Aprobacion para su presentacion a la Comision de Garantia de Calidad de la Facultad
de Veterinaria

2. Asuntos varios

3. Ruegosy preguntas

Se presenta el borrador del autoinforme que ha sido preparado con la colaboracion de todos los
miembros del Comité, que es aprobado para su presentacion a la Comision de Calidad del
Centro.

Sin mas asuntos que tratar, se concluye la reunion a las 17:15 horas.

M2 Isabel Cambero Rodriguez
Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIA'Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DEL COMITE DE EVALUACION Y MEJORA DEL GRADO EN
CIENCIA'YY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CELEBRADA EL 7 DE JULIO DE 2016

RELACION DE ASISTENTES:

= M. Isabel Cambero Rodriguez. Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos

Raquel Pérez-Sen. Coordinadora del primer curso de Grado

Alicia Aranaz Martin. Coordinadora del segundo curso de Grado

Araceli Redondo Cuenca. Dpto. Nutricién y Bromatologia Il (Facultad de Farmacia)
Lourdes Pérez-Olleros Conde. Departamento de Nutricion y Bromatologia | (Facultad de
Farmacia)

= Almudena Rebolé Garrigos. Dpto. de Produccion Animal (Facultad de Veterinaria)

= Federico Morais Fernandez-Sanguno. Representante del &mbito profesional

= Laura Bermudez Moya. Representante de la Delegacién de Alumnos

Disculpan asistencia
= Gonzalo Garcia de Fernando. Coordinador del tercer curso de Grado
= M. Dolores Selgas Cortecero. Coordinadora del cuarto curso de Grado
= Maria Isabel Guijarro Gil. Dpto. de Ingenieria Quimica (Facultad de Ciencias Quimicas)

El 7 de julio, a las 11:30, en la Sala de Reuniones 2 de la Facultad de Veterinaria, se retinen los
miembros del Comité de Evaluacion y Mejora del Grado para tratar el siguiente orden del dia:

1. Aprobacion si procede del Plan de Mejora del Trabajo Fin de Grado solicitado en el informe
de Acreditacion provisional.
2. Asuntos varios.

La Vicedecana de Coordinacion del Grado describid la evolucion del proceso de renovacion de la
acreditacion e informé de la recepcion del informe de evaluacion provisional. Uno de los
aspectos mencionados en este informe es el TFG.

La descripcion del Trabajo Fin de Grado que aparece en el documento de verificacion es anterior
al establecimiento del Marco Espafiol de Cualificaciones para la Educacion Superior (MECES)
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(RD 1027/2011, RD 96/2014,) y la normativa establecida por la Universidad Complutense de
Madrid (BOUC 30 julio de 2012).

El informe especifica que el TFG debe ser un proyecto o trabajo practico, técnico o de
investigacion” y ser excepcionalmente revisiones bibliogréficas.

La Vicedecana presentd el Plan de Mejora, que incluye cuatros acciones concretas enfocadas a
solventar lo expuesto en el informe, pero atendiendo a que este Grado es nivel MECES 2: 1)
modificacion de la Ficha docente del TFG, 2) Ficha descriptiva de temas de TFG, 3) evaluacion
de los TFG con un sistema de rdbricas a tres niveles, y 4) modificacion del Reglamento del TFG.

Ademas, la Vicedecana presento las fechas de inicio y fin de la implantacién, y los responsables
de llevarlas a cabo. Finalmente, se aportan los indicadores de seguimiento y logro propuestos,
entre estos se realizaran encuestas sobre el TFG a alumnos y tutores.

El Comité aprobd por unanimidad el Plan de Mejora.

Se discutieron en general los comentarios en el informe y las evaluaciones asignadas a los
diferentes pardmetros evaluados; el Comité estuvo de acuerdo en que se era necesario
presentar alegaciones a todos los aspectos en los que no se estuviera de acuerdo, y apoyas
estas alegaciones con la documentacion que fuera necesaria.

Anexos:

- Plan de Mejora

- Ficha de la Asignatura

- Ficha descriptiva (Impreso TFG-101)

Sin mas asuntos que tratar, se concluye la reunion a las 13:30 horas.

M2 Isabel Cambero Rodriguez
Vicedecana de Coordinacion de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
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Facuitad de Veterinaria
Universidad Complutense de Madrid

y

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Anexo 2.1.3. Resimenes de las reuniones de la Comision de Garantia
de Calidad de la Facultad de Veterinaria (CC-FV)

indice

(relacionados con el curso 2015-16)
Resumen 19/julio/2015
Resumen 26/enero/2016

Resumen 08/julio/2016



UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID
FACULTAD DE VETERINARIA

COMISION DE CALIDAD DEL CENTRO
Acta de la Reunion del 19 junio de 2015,

En Madrid a las 10h del dia 15 de junio de 2015, y convocados por la Vicedecana de
Coordinacién y Calidad Docentes, D# A. Sonia Olmeda, se reunieron en la Sala de Profesores
los miembros del Comité de Evaluacion y Mejora del Grado en Veterinaria que a continuacion
se relacionan:

Asistentes:

-Decano: Pedro L. Lorenzo Gonzélez

-Coordinador del Grado en Veterinaria: A. Sonia Olmeda Garcia

-Responsable de Postgrado del centro: Manuela Fernandez Alvarez

-Gerente del centro o quien delegue: Bartolomé Ruiz Herrera

-Representante Directores Dpto/Seccidn Departamental: José Manuel Bautista Santa Cruz
(Sebastian

-Representante del resto de PDI: Alvaro Olivares Moreno

-Representante de estudiantes de Grado en CYTA: Ménica del Rio Clemente.

Acuerdan aprobar sin modificacién la Memoria de Seguimiento del Grado en Veterinaria del
para el curso 2013-14.
La sesion se levanta a las 10,45h.

Madrid, 19 de junio de 2015

El Presidente

Pedro Lorenzo


ISA
Texto escrito a máquina

ISA
Texto escrito a máquina


UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID
FACULTAD DE VETERINARIA

Resumen delareunion dela
COMISION DE CALIDAD DE LA FACULTAD DE VETERINARIA
26 deenero de 2016

Asistentes:

e |sabel Cambero

e A.Sonia Olmeda

e Manuela Fernandez

e Ernesto Fernandez-Bofil
e M2 Teresa de Castro

e Concepcion Cabeza

e laura Bermudez

e Beatriz Aguila

Disculpan su inasistencia:

e Pedro Lorenzo

Reunidos a las 9:30 horas en la Sala de Profesores las VD de grado en CYTAy
Calidad, presentan el Informe de Autoevaluacion del Grado en CYTA para iniciar el
proceso de re-acreditacion que debe ser presentado a la Fundacion Madri+d. Tras un
corto debate, se acuerda la aprobacion del mencionado informe.

Se levanta la sesion a las 10,40h

La Secretaria de la Comision,
o

Sopfa Olmeda




UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID
FACULTAD DE VETERINARIA

Resumen delareunidon dela
COMISION DE CALIDAD DE LA FACULTAD DE VETERINARIA
8 dejulio de 2016

Asistentes:

e |sabel Cambero

e A.Sonia Olmeda

e Ernesto Fernandez-Bofil
e M2 Teresa de Castro

e Concepcion Cabeza

e laura Bermudez

e Beatriz Aguila

Disculpan su inasistencia:

e Pedro Lorenzo
e Manuela Fernandez

Reunidos a las 10 horas en la Sala de Profesores las VD de grado en CYTA y Calidad,
presentan el Plan de Mejora del Trabajo Fin de Grado en CYTA que debe ser
presentado a la Fundacién Madri+d. Tras un corto debate, se acuerda la aprobacién
del citado plan.

Se levanta la sesion a las 10,40h

La Secretaria de la Comision,
o

Sopfa Olmeda




Facuitad de Veterinaria
Universidad Complutense de Madrid

GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

Anexo 2.1.4. Resumenes del Consejo de Titulacion de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos

indice

(relacionados con el curso 2015-16)
Resumenes 25/junio/2015
Resumenes 10/julio/2015
Resumenes 19/febrero/2016
Resumenes 18/mayo/2016

Resumenes 14/julio/2016



RESUMEN DE LA REUNION DEL CONSEJO DE TITULACION DE CIENCIA Y TECNOLOGIA
DE LOS ALIMENTOS, CELEBRADA EL DiA 25 DE JUNIO DE 2015

A las 12 horas se reunen los miembros que a continuacién se citan para tratar el
siguiente Orden del Dia:

1. Aprobacion, si procede, del Resumen del Consejo de Titulacion de CYTA de 18 de
diciembre de 2014.

2. Informes del Sr. Decano.

3. Informe sobre la evaluacidon docente del segundo cuatrimestre.

4. Aprobacion si procede de la composicion de la Comision Permanente del Consejo
de Titulacion

5. Aprobacion si procede de la dotacion econémica

6. Asuntos varios

7. Ruegos y preguntas

Decano Pedro L. Lorenzo

Vicedecana de Coordinacidn de Ciencia y Tecnologia de M2 Isabel Cambero

los Alimentos Rodriguez
Sra. Secretaria M2 Dolores San Andrés
Larrea

Departamento de Nutricion, Bromatologia y Tecnologia Gonzalo Garcia de

de los Alimentos Fernando Minguillén

Departamento de Nutricion y Bromatologia Il Araceli Redondo Cuenca

Departamento de Nutricion y Bromatologia |

Ana M2 Lépez Sobaler

Delegada del Decano para Erasmus y Movilidad de
Estudiantes Carmen Herranz Sorribes

Dpto de Medicina Preventiva, Salud Publica e Historia de
la Medicina Maria Elisa Calle Purén

Viviana San Miguel Tapia
Representante alumnos 12 Grado . N .
Monica Mijangos Aquiso

Ana Santamaria Cruz
Representante alumnos 22 Grado
Ignacio Moratinos
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Representante alumnos 32 Grado

Representante alumnos 42 Grado

Representante Delegacion de alumnos

ASIGNATURAS DEL GRADO (1°' Curso)
Coordinadora del Curso

BIOQUIMICA

BIOLOGIA

MATEMATICAS

FUNDAMENTOS DE QUIMICA Y ANALISIS QUIMICO

FiSICA

MICROBIOLOGIA

PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS

FISIOLOGIA

Carlos Garcia Saldafia
Cristina Izquierdo
Moncayola

Ainhoa Otero Villalba

Monica del Rio Clemente

Raquel Pérez Sen

Carlos Garcia Artiga

Isabel Salazar Mendoza

Jose Antonio Campo Santillana

Teresa Garcia Lopez de Sa

Adelia Fortun Garcia

José MaNuel Rodriguez Pefia

M€ Teresa de la Cruz Caravaca

Sara Lauzurica Gomez

M2 Dolores Comas Rengifo
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FUNDAMENTOS DE BROMATOLOGIA

ASIGNATURAS DEL GRADO (22 Curso)

FUNDAMENTOS DE INGENIERIA QUIMICA

FUNDAMENTOS DE TOXICOLOGIA

ALIMENTACION Y CULTURA

CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL

CIENCIA Y ANALISIS DE ALIMENTOS DE ORIGEN ANIMAL

CIENCIA Y ANALISIS DE AGUAS DE CONSUMO Y BEBIDAS

QUIMICA Y BIOQUIMICA DE LOS ALIMENTOS

MICROBIOLOGIA INDUSTRIAL Y BIOTECNOLOGIA

EPIDEMIOLOGIA Y CONTROL SANITARIO EN LA PRODUCCION
PRIMARIA

ECONOMIA, GESTION Y MERCADOTECNIA EN LA EMPRESA
ALIMENTARIA

ASIGNATURAS DEL GRADO (32 Curso)
Coordinador del curso

PROCESOS DE CONSERVACION Y TRANSFORMACION DE

Minguillon

Araceli Redondo Cuenca

Maria Isabel Guijarro Gil

M¢9 Rosa Martinez Larrafiaga
Arturo Anadon Navarro

ME Maria Ardnzazu Martinez
Caballero

M2 Cruz Matallana Gonzalez

Mercedes Garcia Mata
Montafia Cdmara Hurtado

M2 José Villanueva Suarez

M2 Luisa Pérez Rodriguez
Carmen San José Serrdn

Belén Orgaz Martin

Humberto Martin Brieva

Maria Elisa Calle Purdn

Pedro Rouco Pérez
Juan Antonio Aguado Ramo

Gonzalo D. Garcia de Fernando
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LOS ALIMENTOS

HIGIENE Y SEGURIDAD ALIMENTARIA

NUTRICION HUMANA Y DIETETICA

INGENIERIA ALIMENTARIA

ENVASADO DE ALIMENTOS

CALIDAD MICROBIOLOGICA DE LOS ALIMENTOS

Rosario Martin de Santos

Lourdes Pérez-Olleros Conde

José Santiago Torrecilla Velasco

M2 Isabel Cambero Rodriguez

Fernanda Fernandez Alvarez

PROCESOS DE CONSERVACION Y TRANSFORMACION DE

LOS ALIMENTOS

Leonides Fernandez Alvarez

Diia. M. Luisa Garcia Sanz

TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL

ASIGNATURAS DEL GRADO (42 Curso)
Coordinadora del curso

TECNOLOGIA DE ALIMENTOS DE ORIGEN
ANIMAL

GESTION DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

NORMALIZACION Y LEGISLACION SANITARIA

PROYECTOS

TRABAJO FIN DE GRADO

DAa. Eva Hierro Paredes

M¢ Dolores Selgas Cortecero

Juan M. Rodriguez Gomez

Eduardo Arroyo Pardo

Ana Maria Lopez Parra

Antonio Tijero Cruz
M€ Dolores Blanco Flores

M2 Isabel Cambero Rodriguez



PRACTICAS EXTERNAS

AGUAS MINEROMEDICINALES

NUEVOS ALIMENTOS Y PRODUCTOS
DIETETICOS

TECNICAS DE PRODUCCION ANIMAL

TECNOLOGIA AMBIENTAL

TECNOLOGIA ENOLOGICA Y DE OTRAS
BEBIDAS ALCOHOLICAS

RESTAURACION COLECTIVA

DIETETICA APLICADA A LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA

DOCENCIA INTERDISCIPLINAR EN INDUSTRIA

ALIMENTARIA

COMISION PRACTICAS EXTERNAS

COMISION TFG

EXCUSAN SU ASISTENCIA:
e Pedro Yustos Cuesta

e Maria de la Montana Cdmara Hurtado
e Jose Santiago Torrecilla Velasco

e Alicia Aranaz

Rosa Maria Ortega Anta.

M2 Isabel Cambero Rodriguez

Francisco Maraver Eyzaguirre

Maria de Cortés Sanchez Mata

Luis T.Ortiz Vera

Antonio Tijero Cruz
M® Dolores Blanco Flores

Manuela Ferndndez Alvarez

Gonzalo Doroteo Garcia de Fernando
Minguillon

Maria Luisa Marin Martinez

Beatriz Beltran de Miguel

Teresa Garcia Lacarra

Eva Maria Hierro Paredes

Jesus de la Fuente

Alvaro Olivares Moreno
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1.- Aprobacion, si procede, del Resumen del Consejo de Titulacion de CYTA de 18 de
diciembre de 2014.

El Sr. Decano toma la palabra y pregunta si hay alguna correccidn al resumen de la
reunion anterior.

No produciéndose ninguna intervencidn, se aprueba por unanimidad, el resumen de la
reunioén del 18 de diciembre de 2014

2.- Informes del Sr. Decano.

El Sr. Decano da la bienvenida a todos los miembros del Consejo de Titulacidn y cede la
palabra a la Sra. Vicedecana de CyTA que comienza su exposicion.

Inicia su intervencién explicando que con fecha 6 de febrero se recibid el Informe de la
Fundacion para el conocimiento Madri+d de seguimiento de titulos oficiales
correspondientes a las memorias del curso 2012/13 (implantacién de los dos primeros
cursos) presentadas en el sistema GATACA, en septiembre de 2014. El informe ha sido
todo positivo, con un solo punto “inadecuado” relacionado con la “Informacion sobre
transferencia y reconocimiento de créditos”; debiendo adaptarse la normativa sobre
reconocimiento de créditos a la legislacion vigente. Tras consultar al Vicerrectorado de
Calidad dijeron que era algo que se habia producido en todos los grados y masteres y
gue se debia a la falta de adecuacion de la Universidad Complutense al Real Decreto
1618/2011, de 14 de noviembre, sobre reconocimiento de estudios en el dmbito de la
Educacion Superior.

Comenta que el trabajo realizado habia sido correcto, pues como se informd a este
Consejo en 2011, se hizo un andlisis de las distintas Titulaciones de Formacién
Profesional y sélo se vio la posibilidad de llegar a un reconocimiento de al menos 30
créditos con la nueva titulacién de “Tecnico superior en procesos y calidad en la
Industria Alimentaria” (Real Decreto 451/2010, de 16 de abril, por el que se establece el
titulo de Técnico Superior en Procesos y Calidad en la Industria Alimentaria y se fijan sus
ensefianzas minimas. Decreto 2/2011, de 13 de enero, del Consejo de Gobierno, por el
que se establece para la Comunidad de Madrid el curriculo del ciclo formativo de grado
superior correspondiente al titulo de Técnico Superior en Procesos y Calidad en la
Industria Alimentaria).

En relacidn a la convalidacién y reconocimiento de créditos en el marco del Real Decreto
1618/2011, informa que con fecha 27 de abril, a las 14:20, se recibié de la Jefe de
Servicio de Estudiantes (Beatriz Corisco Jimenez) una propuesta de convalidacién de la
Subdireccién General de Formacion Profesional de la Comunidad de Madrid, para el
Grado en CYTA y la titulacién de Técnico Superior en Procesos y Calidad de la Industria
Alimentaria, ya que al dia siguiente se firmaba el convenio y de no considerarse la
propuesta, el Grado en CYTA quedaba fuera. Se contesté que avisando tan tarde no se
podia hacer y se pidié que dieran al menos un dia para revisar la propuesta. Esta
propuesta consideraba la convalidacion de:



- Comercializacién y logistica en la industria alimentaria (100h) + Empresa e iniciativa
emprendedora (65 h) por Economia y técnicas de mercado.

- Innovacién alimentaria (75 h) + Biotecnologia alimentaria (110 h) por Produccion de
materias primas.

- Mantenimiento electromecanico en Industrias de Proceso (100 h) + Procesos
integrados en la Industria Alimentaria (120 h) por Proyectos.

Estas propuestas no eran aceptables, pero dado que teniamos el problema de la
valoracion de la Fundacién Madrid no era conveniente quedarnos fuera. Al dia siguiente,
el 28 de abril, se reunié con urgencia la Comisién de Convalidacion y tras hablar con los
coordinadores de las asignaturas de Economia y técnicas de mercado, Produccién de
materias primas y proyectos se rechazo la propuesta, esgrimiendo que:

- En ninguno de los dos médulos propuestos para la convalidacion se explican
contenidos que se tratan en la asignatura del Grado.

- En el mdédulo de "Empresa e iniciativa emprendedora” sus contenidos apenas
representan el 30% de nuestro programa y en el médulo de "Comercializacién vy
logistica en la industria alimentaria" mucho menos, ya que se profundiza en logistica, a
lo que nosotros dedicabamos un tema, y no se abordan el resto de temas de la
asignatura o de forma muy superficial.

En consecuencia, no se podia considerar la convalidacién automatica de ambos
modulos, por ser muchas las diferencias de contenidos entre los modulos y la
asignatura de nuestro grado. Tras hablar con la representante de la Mesa de la Unidad
Técnica de Gestidon y Administracion de Formacion Profesional, M2 Isabel Sanchez, se
propuso algo mds coherente, después de revisar el plan de estudios de FP y tras
consultar con los coordinadores de las asignaturas del grado, con las que existia
aparente coincidencia de programas, la propuesta fue:

- Innovacion Alimentaria (75 h) + Analisis de alimentos (140 h) + Formacion vy
orientacién laboral (90h) + Organizacion de la producciéon alimentaria (65 h) +
Comercializacidn vy logistica en la industria alimentaria (100 h) + Empresa e
Iniciativa emprendedora (65 h) por Docencia Interdisciplinar en la Industria
Alimentaria.

- Tecnologia alimentaria (195 h) + Procesos integrados en la Industria
Alimentaria (120 h) por Tecnologia Ambiental.

Esta proposicidon fue muy bien acogida y se acepto.
Informacién adicional a este punto:

Propuesta realizada por la Comision de convalidacion:

Vicedecana M2 Isabel Cambero
Nutricién y Bromatologia | Beatriz Navia Lomban
Nutricién y Bromatologia Il M2 José Villanueva Suarez



Nutric, Broma y Tecnol Alimentos
Ingenieria Quimica

Ana Haza Duaso
Dolores Romero

UNIVERSIDAD: COMPLUTENSE DE MADRID

Titulacion de Formacion Profesional: TECNICO SUPERIOR EN PROCESOS Y CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA (R.D.

451/2010, B.O.E. 20/05/2010) D 2/2011B.0.C.M. 31/01/2011

Titulacién Universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

MODULOS PROFESIONALES ASIGNATURAS (DR (af;'g”at”ra ggg:g:;
Gestién de calidad y ambiental en la Industria Alimentaria (80 h) +
Nutricién y Seguridad Alimentaria (60 h) + Proyecto en Procesos y o .
) A - : C Gestion de | lidad OB 6
Calidad en la Industria Alimentaria (30 h) +Control Microbiol6gico y estion de fa calida
Sensorial de los Alimentos (60 h)
Comercializacion y logistica en la Industria Alimentaria (100h) + OPT 6
Empresa e iniciativa emprendedora (65 h)
o ) . A } OPT 6
Innovacion Alimentaria (75 h) + Biotecnologia Alimentaria (110 h)
Mantenimiento electromecanico en Industrias de Proceso (100 h) OPT 6
+ Procesos integrados en la Industeria Alimentaria (120 h)
Formacioén en centro de trabajo (370 h) PRACTICUM OB 9
Total Creq,ltos ,As_lgnature_\s Total_ Créditos Total Créditos Asignaturas Total_ Créditos
Formacion Basica propia Asignaturas 15 Optativas 18 Asignaturas 33
rama Obligatorias Formacién Basica,

OB: Obligatoria OPT: Optativa




Propuesta realizada por el Técnico de Formacién profesional

UNIVERSIDAD: COMPLUTENSE

Titulacion de Formacion Profesional: TECNICO SUPERIOR EN PROCESOS Y CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Titulacién Universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

MODULOS PROFESIONALES

ASIGNATURAS

Tipo de asignatura.

(6]

Créditos a reconocer

GESTION DE CALIDAD Y AMBIENTAL EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA (80 H) + NUTRICION Y SEGURIDAD

ALIMENTARIA (60 H) + PROYECTO EN PROCESOS Y CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA (30 H) GESTION DE LA CALIDAD OB 6
+CONTROL MICROBIOLOGICO Y SENSORIAL DE LOS ALIMENTOS (60 H)
COMERCIALIZACION Y LOGISTICA EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA (100H) + EMPRESA E INICIATIVA ECONOMIA Y TECNICAS DE MERCADO oB 6(9)
EMPRENDEDORA (65 H)
INNOVACION ALIMENTARIA (75 H) + BIOTECNOLOGIA ALIMENTARIA (110 H) PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS OB 6
Mantenimiento electromecanico en Industrias de Proceso (100 h) + Procesos integrados
en la Industeria Alimentaria (120 h) BROMECICS B ©
Formacién en centro de trabajo (370 h PRACTICUM OB 9
Total Créditos Asignaturas Total Créditos Asignaturas 15 Total Créditos Asignaturas 18 Total Créditos Asignaturas
Formacién Bésica propia Obligatorias Optativas Formacion Béasica de otras Ramas 33(36)
rama
UNIVERSIDAD: COMPLUTENSE DE MADRID
Titulacién de Formacién Profesional: TECNICO SUPERIOR EN PROCESOS Y CALIDAD EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA (R.D.
451/2010, B.O.E. 20/05/2010) D 2/2011B.0.C.M. 31/01/2011
Titulacién Universitaria: GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS
MODULOS PROFESIONALES ASIGNATURAS Tipo de asignatura Créditos a
(1) reconocer
Gestién de calidad y ambiental en la Industria Alimentaria (80 h) +
Nutricion y Seguridad Alimentaria (60 h) + Proyecto en Procesos y "~ .
" o - : o Gestion de la calidad OB 6
Calidad en la Industria Alimentaria (30 h) +Control Microbiol6gico y
Sensorial de los Alimentos (60 h)
Innovacién Alimentaria (75 h) + Andlisis de alimentos (140 h) +
Formacion y orientacion laboral (90h) + Organizacion de la Docencia Interdisciplinar en
produccién alimentaria (65 h) + Comercializacién y logistica en la Industrias Alimentarias OPT 6
industria alimentaria (100 h) + Empresa e Iniciativa emprendedora
(65 h)
Tecnologia alimentaria (195 h) + Procesos integrados en la Tecnologia Ambiental OPT 6
Industeria Alimentaria (120 h)
Formacion en centro de trabajo (370 h) PRACTICUM OB 9
Total Creq,ltos ,As_lgnatura_ts Total_ Créditos Total Créditos Asignaturas Total_ Créditos
Formacion Bésica propia Asignaturas 15 . 12 Asignaturas 27
> . Optativas g
rama| Obligatorias Formacion Bésica

OB: Obligatoria OPT: Optativa

Finalizado este tema, comenta que el pasado 7 de abril tuvo lugar la reunién de la
Conferencia decanos/directores Ciencia y Tecnologia de los Alimentos aprovechando el
VIIl Congreso CYTA/CESIA en Badajoz. Se tomaron acuerdos importantes como: la
firma de convenio entre las universidades para realizar proyectos conjuntos (pagina
web http://www.ccyta.es/web/ y video promocional) y la eleccidon y aprobacion del
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acrénimo para el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y del logo de la
Conferencia.

Explica que se cumplen las expectativas de la reunion de Badajoz y pasaria a ser, no
solo la web de la Conferencia, si no la web oficial del Grado en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos. En este sentido, se ha incluido la informacién que define el grado v,
particularmente, el tema de las competencias profesionales, que quedan claramente
establecidas (apartado de salidas profesionales). La difusion de esta web en todos los
ambitos, incluidas las Administraciones, contribuird a su conocimiento y mejora de las
perspectivas laborales de los graduados.

Se ha incluido un traductor en la parte superior derecha, es un enlace al traductor de
Google donde se pueden seleccionar todas las lenguas. Aclara que el traductor de
Google no es perfecto, pero, al menos el de inglés que harevisado, estd bastante bien.
Traducir la web de otra manera incrementaria mucho el coste y creemos que asi es
suficiente. Incluira:

1. Informacion sobre los estudios de insercion laboral realizados en los distintos
centros (finalizacion de las primeras promociones, informes de seguimiento por
parte de las Agencias de Calidad).

2. Evolucion de los datos de los alumnos desde el comienzo de los estudios de
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

3. Desarrollo de los informes realizados por las diferentes universidades para la
elaboracion del “Suplemento sobre las 50 carreras, Ranking 2015-16“ del diario
El mundo.

4. Organizacion y sede del IX Congreso CYTA, evaluacion de la posibilidad de
continuar con la unidn de los congresos CYTA/CESIA para el 2017.

El préoximo congreso se celebrard en Madrid, en el 2017, organizado por las tres
universidades de la Comunidad que imparten el grado (Auténoma, Rey Juan Carlos y
UCM). Seorganizard en conjuncion con CESIA (Congreso espaiol de Ingenieria de los
Alimentos). La unificacidn ha sido muy ventajosa, pues se ha convertido en el congreso
espanol de mayor relevancia para la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Pide la
colaboracién de todos y comenta que ya han comenzado a reunirse y hay nuevas ideas
para mejorar el congreso y darle la mayor extension.

A continuacién, informa de que ha constituido la asociacién de alumnos ACYTAM
(acytamucm@gmail.com).

La Prof2 Garcia Lacarra pregunta si es sélo para alumnos La respuesta de la Sr2
Vicedecana es afirmativa y se suma a la felicitacién.

El Sr. Decano felicita a los estudiantes por esta iniciativa.

En otro orden de temas, informa que el pasado 28 de enero se reunid el nuevo Comité
de Evaluacién y Mejora del Grado en CYTA . En esta reunién:
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- Se presentd el nuevo Comité de evaluacidon y Mejora del grado y se indicé que se
realizarian reuniones, al menos una en cada trimestre para tratar los problemas que
vayan surgiendo en la implantacidn del Grado.

- Se analizé el numero de alumnos que se encuentran con mds de cuatro convocatorias
agotadas en las distintas asignaturas (de primero y segundo curso). De acuerdo con la
normativa de la UCM, los estudiantes que tengan asignaturas matriculadas en 52 y 62
convocatoria podran solicitar, si lo desean, que les califique el tribunal nombrado a tal
efecto. Este tribunal estara formado por tres profesores del departamento que
imparte la docencia de la asignatura. Los estudiantes que no soliciten Tribunal seran
calificados por el profesor responsable del grupo en el que estén matriculados. Los
alumnos que tengan agotadas 6 convocatorias tendrdn que solicitar la convocatoria de
gracia y de concederse el examen se celebrard ante un Tribunal constituido por tres
profesores, uno de los tres serd un profesor de otro Departamento afin al de la
asignatura a evaluar. Este profesor podra elegirse entre los miembros del Comité de
evaluacidon y mejora del Grado.

- Se necesita desarrollar un plan de Accién tutelar que integre las actividades a
desarrollar para reducir el fracaso y abandono de alumnos. Inicialmente, se establece
gue los coordinadores del curso informardn a los correspondientes coordinadores de
asignaturas de los alumnos matriculados con mds de cuatro convocatorias agotadas,
para que consideren el plan de tutela que estimen oportuno para facilitar la progresion
del alumno.

En el periodo de matricula se establecerd un horario especifico de tutorias para
asesorar a los alumnos en relacidén con las asignaturas a cursar en el correspondiente
aflo académico teniendo en cuenta su progresion en el Grado. Estas tutorias se
desarrollaran por los vicedecanos de estudios y de coordinacién de ciencia y tecnologia
de los Alimentos con el apoyo de los coordinadores de los respectivos cursos.

Terminado el informe anterior, expone el calendario de matriculaciéon

Matricula en estudios oficiales de grado del curso 2015-2016

Nuevo ingreso en primer curso admitidos | Entre el 20 y el 24 de julio de 2015
en julio de 2015

Estudiantes matriculados en anos | Del 27 al 31 de julio y del 1 al 25 de
anteriores septiembre de 2015

Nuevo ingreso en primer curso admitidos | Del 6 al 8 de octubre de 2015
en octubre de 2015

Modificaciones de matricula Hasta el 9 de octubre de 2015

Recuerda que habra matricula de licenciatura de los dos cursos, que las asignaturas de
primero y Complementos de formacién serd el ultimo curso y que se ofertaran las
mismas asignaturas optativas.

En relacion a las acreditacion del Grado avisa que serd en el curso 2015-16, dado que
el RD1393 recoge que los tiempos establecidos para la acreditacidon de los Titulos
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comienza desde la fecha de verificacion, al margen, por tanto, de que se implantara
unos afos mads tarde, (aprobacién: 2010-11, implantacidon primer curso: 2011-12,
segundo: 2012-13, tercer: 2013-14 y cuarto: 2014-15)

También recuerda que, el autoinforme se llevard a cabo en este afio y que
comenzaremos en septiembre. Ruega que le indiquen cualquier actividad de
innovacion docente que se haya puesto en marcha o pueda incluirse en las evidencias.

Respecto a reunidn de coordinacion de competencias dentro de los distintos mddulos
y materias informa que se ha realizado una reunién, el 7 de mayo, para intentar
mejorar y adaptar las fichas docentes a las competencias del documento de
verificacidon. Agradece a todos el esfuerzo realizado, aunque queda perfilar algunas
fichas, pero se hara antes de cerrar la programacién del préximo curso.

Las Jornadas de Orientacién Profesional, organizadas por la delegacién de alumnos,
tuvieron lugar del 13-15 de abril y se desarrollaron con gran éxito. Explica que se han
incorporado en la programacién del préximo curso, para que todos los alumnos que lo
deseen puedan asistir. Las conferencias relacionadas con CyTA fueron:

1) Inspeccion, vigilancia y regulacion del comercio exterior. Ana Terreros
(Vicepresidenta del SOIVRE).

2) Seguridad Alimentaria en la Administracion Publica: nacional, comunitaria e
internacional: Juan Prieto Gomez (Consejero Técnico: Gabinete Técnico de la
Subsecretaria. Ministerio de Agricultura, Alimentacion y Medio Ambiente).

3) Eltecndlogo en el ambito de la investigacion: Esther Jimenez.

4) El tecndlogo en el area de la calidad y seguridad alimentaria. Consultoria,
Inspeccion y Auditoria. El autoempleo: Adrian Martinez (Director de la
Actividad Agroalimentaria en Espaiia y Portugal de Bureau Veritas).

La Jornada de puertas abiertas, que se hizo el 13 de abril, conté con una sola alumna
de Pamplona. Atribuye este hecho a la falta de difusidn por parte del Rectorado.

Finaliza este punto del orden del dia recordando que el Acto de Graduacion serd el dia
10 de julio a las 19:00, en el Salén de Actos de esta Facultad. La invitacién ha sido
enviada a todos los miembros de este Consejo, a todos los tutores de las practicas
externas y a los participantes en la Jornada de orientacion profesional

3.- Informe sobre la evaluacion docente del segundo trimestre.

En general, no ha habido ninguna incidencia importante a destacar de acuerdo a la
informacién que se ha recopilado en los contactos con los coordinadores de las
respectivas asignaturas. Concluidos los examenes y cerradas las actas del primer
cuatrimestre, asi como al estar préximo el cierre del segundo cuatrimestre y antes de
qgue los alumnos dejaran las aulas para preparar los exdmenes de junio, se han
realizado las reuniones de seguimiento docente en el aula, como en cursos anteriores,
durante el mes de marzo en el primer caso y en finales de mayo en el segundo.
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Coincidiendo con estas fechas se llevaron a cabo las reuniones de evaluacion docente y
se aprovecho para tratar aspectos de la programacion del préximo curso.

Primer curso (1°" cuatrimestre):

El dia 12 de marzo se hizo la del primer curso en el aula B3 a las 13:00 h, concluyendo
que:

En el primer parcial el % de aprobados fue ligeramente superior al de curso anteriores
con un 57% y las notas fueron mas altas.

Grupo de practicas ultimo mas proximo a los exdmenes parciales y de evaluacion
continua

Se necesita mas informacidn antes de realizar las practicas, solicitando guiones cuando
no se puedan desarrollar a la par que la teoria.

Segundo curso (1% cuatrimestre):

La reunidn de seguimiento docente del primer cuatrimestre fue el 10 de marzo. El % de
aprobados medio ha sido del 55% (similar a cursos anteriores). La queja de los alumnos
mas destacada fue los examenes excesivamente largos de algunas asignaturas.

La reunidn del seguimiento y evaluacion docente fue el 27 de mayo, a las 12:05, en el
aula B4 de la Facultad. Respecto a la coordinacién general, no se describen problemas
de horarios de teoria y practicas y se considera que el desarrollo del segundo
cuatrimestre ha sido correcto. Los alumnos presentaron sus comentarios sobre el
curso y se establecido un debate para discutir aspectos que son identificados como
problemas por ellos.

Se expresa un solapamiento en las prdcticas, que se ha de revisar en las reuniones de
programacion del préoximo curso y por el comité de evaluacidon y mejora del grado.

Tercer curso(1® cuatrimestre) :
La reunion de seguimiento docente fue el 11de marzo de 2015. El % de aprobados
oscila entre el 50 y el 78 %. Sugieren que deberian armonizarse mejor las fechas de las
practicas y seminarios para que no recayese al final del cuatrimestre una gran carga
docente.

Cuarto curso (1°" cuatrimestre):

La reunion del seguimiento docente del primer cuatrimestre fue el 13 de marzo. El
porcentaje de aprobados ha oscilado entre un 90 y un 100%

Agradece la presencia en la mayoria de estas reuniones de la representante en la
delegacién de alumnos, Mdnica del Rio.
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Todo lo recogido en las aulas se ha tenido en cuenta en la programacién del curso
2015-16, en lo posible.

Primer curso (22 cuatrimestre)

La Sr2 Vicedecana, Isabel Cambero empezé la reunidn recordando a los alumnos la
importancia de su participacion en las encuestas de satisfaccion, recalcando que son
importantes para la acreditacion del Grado de CYTA. A continuacién se debatieron los
siguientes temas:

- La dificultad de llegar a tiempo a los examenes cuando la convocatoria se hace muy
temprano, o cuando se hace un dia inmediatamente después de las vacaciones. En
relacion con este tema, se informd de que existe una normativa con respecto a la falta
de puntualidad en los exdmenes, de manera que no se puede dejar entrar a un alumno
gue ha llegado tarde si, previamente, ya han salido alumnos del aula del examen.

- La necesidad de tener dos exdmenes de practicas al término cada una de las semanas
de practicas de Quimica, en lugar de aunarlos en un Unico examen en junio. De
acuerdo con la sugerencia planteada, para el curso siguiente se van a programar dos
examenes de laboratorio de Quimica.

- La necesidad de tener un examen parcial de la primera parte de Produccion de
Materias Primas. Los profesores respondieron que se iba a considerar la posibilidad de
organizar la asignatura de otra manera para poder hacerlo.

Segundo curso (292 cuatrimestre):

En esta reunidn, celebrada el 27 de mayo, los alumnos presentaron sus comentarios
sobre el curso y se establecid un debate para discutir aspectos que son identificados
como problemas por ellos.

Respecto a la coordinacién general, no se describen problemas de horarios de teoria y
practicas y se considera que el desarrollo del segundo cuatrimestre ha sido correcto.

Solamente se sefialan dos quejas. La primera hace referencia a alguna dificultad en la
busqueda de articulos cientificos en las bases de datos especializadas, necesarios para
la realizacién de trabajos y seminarios. La Biblioteca organiza cursos especificos
gratuitos de libre asistencia, pero algunos alumnos no los conocen o no asisten. Se
plantea incorporar un seminario sobre este tema, mas basico del que se imparte a los
alumnos de 42 curso, para iniciarles en esta tarea; el espacio podria ser periodo de los
lunes. La segunda queja hace referencia a la repeticidn de algunos temas en las clases
practicas. Los profesores implicados explican que suele ser porque son técnicas muy
utilizadas y partiendo de diferentes matrices; ademas, se repasaran los temarios para
comprobar la coordinacién de los mismos.

Posteriormente, se comentaron varios aspectos generales que preocupan a los
alumnos aunque no son especificos de este curso: (1) preocupacion por el nivel de
inglés y la posibilidad de estudiar alguna asignatura en este idioma. La Vicedecana
informd de la existencia de cursos de idiomas en la UCM vy se discute la posibilidad de
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dar charlas en inglés en la franja de los lunes. (2) Asistencia al congreso UCM de
alumnos, ya que aunque resulta muy interesante, pocos alumnos de este grado
participan. (3) Asistencia a las Jornadas de Orientacidn Profesional, organizadas por los
alumnos de cursos superiores, ya que resultan motivadoras para ellos. (4) Falta general
de informacion sobre actividades de la UCM. La Vicedecana animd a consultar
periddicamente la pagina web de la UCM, donde se explican las actividades ofertadas y
los eventos mas destacados.

Tercer curso (22 cuatrimestre)
En esta reunidn los alumnos exponen:

- Que la calidad de la docencia ha mejorado ostensiblemente con respecto al primer
cuatrimestre.

- Que se dan solapamientos entre las asignaturas de Ciencia y Andlisis de Aguas y
Bebidas y la de Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal. En concreto, se repite
la tecnologia vinicola y de otras bebidas alcohdlicas. A este respecto, la Sr2 Vicedecana,
informa de las reuniones que en nimero de 7 se han llevado a cabo hasta el momento
entre diferentes profesores para tratar de evitar en lo posible tales solapamientos.

- Que la visita a la fabrica de cerveza de La Cibeles fue muy positiva.

- Que los criterios de evaluacidn que aparecen en la ficha de algunas asignaturas no
estan suficiente claros. A este respecto, la vicedecana indica que se avisara a todos los
coordinadores de las asignaturas para que se esmeren en la descripcién de los criterios
gue se seguiran en el curso préoximo tanto de 32 como del resto de los cursos del
Grado.

- Que los alumnos deberian conocer los temas de los seminarios con mas antelacién de
la que se ha tenido este afio para poder prepararlos mejor. La vicedecana indica que se
hard lo posible por anunciarlos con toda la antelacidn posible.

- Que se repartan mejor las exposiciones de los seminarios para optimizar el tiempo de
presencialidad de los alumnos en la Facultad.

- Que, dada la dificultad del Control, y Automatizacién de la asignatura de Ingenieria
Alimentaria, se sugiere que se imparta antes y n o se deje para el final del temario.

- Que algunas practicas de las asignaturas de Ciencia y Anadlisis de Aguas y Bebidas,
Bioquimica de los Alimentos y de Ingenieria Alimentaria se han repetido. Asimismo, se
han detectado semejanzas entre algunas practicas de Nutricion y Fisiologia. La
vicedecana se compromete a realizar nuevas reuniones con los profesores
coordinadores de las asignaturas antes mencionadas para tratar de evitar
solapamientos en sus practicas.

- Que puedan celebrarse debates alumnos, tutorizados por el profesorado, para tratar
de problemas reales de la industria alimentaria.

- Que las infraestructuras del aulario A son muy deficientes. En concreto los bafios
presentan un hedor excesivo y las persianas estan seriamente dafiadas. La vicedecana
transmitira de nuevo estas opiniones tan veraces a la gerencia de la Facultad.

Cuarto curso (29 cuatrimestre):
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Debido a la coincidencia entre la fecha de la reunion y el periodo de examenes, los
alumnos no asistieron a la reunién pero enviaron sus comentarios sobre el desarrollo
del cuatrimestre.

- Hicieron constar algunas irregularidades en la asistencia de profesores a clase que
han sido solventadas sin problema.
- En lo relativo a la asignatura de Tecnologia Enoldgica, los alumnos indican que hubo

alguna repeticiéon de conceptos con los de asignaturas anteriores, se reconocié del
esfuerzo realizado por los profesores para evitar solapamientos. Los profesores
indicaron que es necesario repetir algunos conceptos pero se ha aportado
informacién mucha mas especifica de la que se ha debido aportar en otras asignaturas.
No obstante en el préoximo curso se intentard evitar aun mas los posibles
solapamientos.

Respecto a las Practicas en empresas, los alumnos reclamaron mas peso del tutor
externo en la valoracion de la memoria. Algunos alumnos consideran que el tutor
interno no ha manifestado demasiado interés y algunos tutores manifiestan que
algunos alumnos no habian mostrado mucho interés en la memoria. En este sentido se
acordo revisar el tema por la Comision de Practicas Externas vy solicitar a los tutores
una mayor participacién en las reuniones de la Comisidn para poder abordar estos
temas.

En relacion con el Trabajo de Fin de Grado, los alumnos pusieron también de
manifiesto la existencia de diferencias entre la dedicacién de unos tutores y otros,
solicitando una mayor implicacion en la tutorizacion del trabajo. En este sentido, los
profesores presentes manifestaron que, en algunos casos, los alumnos tampoco
demuestran una dedicacién adecuada para la realizacion de estos trabajos. Se hizo
constar la necesidad de encontrar un equilibrio entre la dedicacién de unos y otros.
Este es el primer afio en el que se realizan estos trabajos y nos debe servir de
experiencia para que el proximo curso y los sucesivos, los Trabajos de Fin de Grado se
desarrollen con plena satisfaccién para todos.

En relacion a la trabajo de fin de Grado, la Sr2. Vicedecana explica que:
e Primera matricula: 13 alumnos
e Ampliacién de matricula (23 de febrero y el 4 de marzo): 4 alumnos
e El préoximo dia 9 finaliza el periodo de presentacion de las memorias y el dia 20
se presentaran los trabajos.

En relacion a este tema ruega que se cierren las actas de las asignaturas de cuarto lo
antes posible, antes del 5 de julio y explica que de las asignaturas de tercero, sélo hay
alumnos que tienen pendiente Higiene e Ingenieria Alimentaria y que segun
recomendd la Vicerrectora es suficiente con enviar a la Comisién una nota en la que se
diga que los alumnos estdn aprobados.

Finaliza los informes con el siguiente calendario:
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Fecha limite de depdsito de la Memorias del TFG y solicitud de presentacién (primera
convocatoria) 9 de julio. Fecha de inicio de defensa del TFG (primera convocatoria) 20
de julio. Fecha limite de depdsito de la Memorias del TFG y solicitud de presentacién
(segunda convocatoria) 24 de septiembre. Fecha de inicio de defensa del TFG (segunda
convocatoria) 6 de octubre.

4.- Aprobacidn si procede de la composicion de la Comisidn permanente del Consejo
de titulacién

La Sr2 Vicedecana recuerda que en el periodo de imparticion de la Licenciatura se
contaba con un Consejo de Titulacién reducido, formado por:
- Decano
- Vicedecano
- Un representante de cada uno de los departamentos con mayor participacién en la
docencia
Nutricion, Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos
Nutricién y Bromatologia Il
Nutricién y Bromatologia |
Ingenieria Quimica
- Un representante del Resto Departamentos

La propuesta de composicion de la Comisidon Permanente del Consejo de Titulacién del
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos es:
- Decano
- Vicedecano
- Secretaria de la Facultad de Veterinaria
- Un representante cada uno de los departamentos con mayor participacion en la
docencia
Dpto. Nutricion, Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos (28 5)
Dpto. Nutriciéon y Bromatologia Il (14%)
Dpto. Ingenieria Quimica (12%)
Dpto. de Produccién Animal (10%)
- Un representante del Resto Departamentos
- Unrepresentante de alumnos
- Unrepresentante de PAS

Se aprueba, por unanimidad, la composicion de la Comisidn Permanente del Consejo de
Titulacién del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

5.- Aprobacion si procede de la dotacion econdmica

La Sr2. Vicedecana comenta que obra en poder de todos los miembros del Consejo de
titulacién el reparto de la dotacidon econdmica que se ajusta de la siguiente manera:
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Facultad de Ciencias Quimicas
: TOTAL
& Dapartamento Total Oy TFGE
CODIGO ASIGNATURA Dotacién pa pto
B042T0 Fundamentos de Quimica y Analisis quimice 4172 25 € |Ql1 4172 25€
BO42T4 Fundamentos de Ingenieria Guimica 835,58 €
B042T1 Ingenieria Alimentaria 1.86504 € B
BO42EE Froyectos 274,37 € | '@ Quimica FHILEIE | SLaE
B04306 Tecnologia Ambiental 36 14 £
TOTAL _ 7.275.15€ T2TH15€
Facultad de Farmacia
CODIGO ASIGNATURA ks Departaments Total Dpto TFG TFG
D E
804272 Microbiologia 2.140,55 €
= . _ i 4 MICRO2 3
804291 Microbiologia Industrial y Bictecnologia 175353 € kg s
804273 Fundamentos de Bromatologia 208613 €
804297 Alimentacion y cultura 469,83 €
804280 Ciencia y Analisis Vegetal 1.823,09 €
804281 Ciencia y Analisi Animal 1.662 19 € Myhe s e IRNE 47,62 €
804281 Ciencia y Analisis Aguas 1.698, 38 €
804302 Nuevos Alimentos y Productos Dietéticos 104,31 €
804296 Mutricion Humana y dietetic 235415 €
804308 Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria 24127 € i ERHLIAE e
504284 Produccion de materias primas 113376 € EDAFO 1.133.T6 €
TOTAL 1551521€ 1551521 €
Facultad de Medicina
CODIGO ASIGNATURA TDT""_",‘ Dspartamento Total Dpto TFG
Diotacion
804277 Fisiclogia 1.088,41 £ |Fisiologia 1.088.41 €
204292 Epidemiologia y Control Sanitaric en la PP 847 82€ [MP,SPeHM B4182€
204293 Normalizacion y legislacion sanitaria 124 94 € |Tox- Leg San 124 84 €
B04303 Aguas Mineromedicinales 26077 € [MFR.H M 276,64 € 15.87 €

TOTAL 233181 € 233181 €
Facultad de Veterinaria
CcODIGD ASIGNATURA SR Dopartaments Total Dpto TG &
Dotacion
B04283 Quimica y Bioguimica de los Alimentos 1.891, 69 €
B04232 Higiene y Seguridad Alimentaria 1.984,09 €
B04293 Calidad Microbicldgica 1.538,52 €
B04288 Envasado de Alimentos 1422 19€
BO4287 Procesos de Conse Trans 1.525 59 €
£04290 Tecnologia de los Ali Crigen Vegetal 131 4T € NBYT 12043,76€ | 111,11€
B04295 Gestion de la Calidad en la Industria Alimen 495 46 €
£04289 Tecnologia de los Alimentos de origen anim THT 35 €
B04307 Restauracidn colectiva 573,68 €
B04304 Tecnologia Enclégica y de otras bebidas alc 188,89 € 174,59 €
B04308 Docencia Interdisciplinar en Industria Alime: MITIE
804275 Matematicas 9T T1E€
B4284 Produccion de materias primas 1.133,76 € 158T €
804294 Economia, Gesfidny M E A 1.541,92 € PA 377022 €
804305 Técnicas de Produccidn Animal 80,95€
804273 Biologia 2.902 44 € |UDZDF (FA) 290244 €
ED4276 Fisica 2.358,23 € [FISIA1 2358, 23 €
604274 Bioguimica 2.140,55 € | BEM4 z1i5642¢€| 1587¢
B04278 Fundamentos de Toxicologia 1.773, 21 € |Toxi y Faima 1. 789,08 € 1587 £
804288 Epidemiologia y Control Sanitario en la PP 841,82 € | Sanidad Anim BET.E9 € 15BTE
TOTAL 25BTTRBIE 258TT 83 €

Se aprueba, por unanimidad, el reparto de la dotacién econdmica.

6.- Asuntos varios.

18



Sin asuntos que tratar se pasa al siguiente punto del orden del dia.
7.- Ruegos y preguntas.

La Prof2. San José toma la palabra y pide informacién sobre el objetivo de las
encuestas que se realizan a los estudiantes al finalizar los exdmenes, porque considera
gue no estan lo suficientemente elaboradas y que los resultados obtenidos con ellas
no son utiles.

La Sr2 Vicedecana contesta que se comparan los resultados con los de las encuestas
oficiales del Rectorado. El tipo de pregunta se desarrolla de forma que se pueda
implementar un sistema de lectura dptica.

La Prof2 Martin concuerda con la opinidon de la Prof2. San José y opina que el
planteamiento de las encuestas oficiales es erréneo, poco atractivo y falto de interés
para los estudiantes. Los representantes de alumnos se quejan, ademas, de la
monotonia y el tiempo que supone contestar el Docentia, pues son muchos los
profesores que tienen que evaluar.

La Prof2 Garcia Lacarra plantea que haya un nuevo sistema de reparto econdmico del
presupuesto asignado a CyTA y que se haga proporcional al niumero de alumnos. La
Prof2 Martin sugiere que sea semejante al que se lleva a cabo en la titulacion de
Veterinaria.

El Sr. Decano contesta que se acordd esperar, para determinar un nuevo sistema de
reparto econdmico, hasta que finalizase el 42 curso del Grado en CyTA. Expresa que la

futura asignacion reparto se realizara en base a los principios de igualdad y equidad.

El Prof. Garcia de Fernando pregunta si las optativas que tengan menos de 10 alumnos
se impartiran.

La Sr2 Vicedecana responde que hay que conservar las 8 optativas.
La representante de alumnos, D2. Mdnica del Rio, quiere puntualizar que ALCYTAM no
es, Unicamente, una asociacién de alumnos de CyTA, sino que actla como una

plataforma para que los estudiantes de los ultimos cursos se relacionen con ALCYTA.

Y sin mds asuntos que tratar se levanta la sesién a las 12:00 horas.

M2 Dolores San Andrés Larrea
Secretaria del Consejo de Titulaciéon
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RESUMEN PROVISIONAL DE LA REUNION DEL CONSEJO DE TITULACION DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, CELEBRADA EL DIA 10 DE JULIO DE 2015.

A las 9.30 horas se reunen los miembros que a continuacién se citan para tratar el
siguiente Orden del Dia:

1.- Aprobacion, si procede, de la Planificacion docente del Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos del Curso 2015-16

Disculpan su asistencia

e Ana Maria Lopez Sobaler
e Humberto Martin Brieva
e Rosa M2 Ortega Anta

e Antonio Tijero Cruz

1.- Aprobacion, si procede, de la Planificacion docente del Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos del Curso 2015-16.

El Sr. Decano da la bienvenida a todos los miembros del Consejo de Titulacion y
cede la palabra a la Sra. Vicedecana de CyTA que antes de comenzar con sus informes
apremia a los Departamentos para que designen los miembros de la Comisién
Permanente del Consejo de Titulacién

Explica, pormenorizadamente, cual ha sido la dindmica de trabajo para llegar a
programacion del curso 12015-2016 y que obra en poder de todos los miembros del
Consejo.

Indica que las fichas de las asignaturas tienen un nuevo formato que se
consensud en la reunion de los Coordinadores de Asignaturas del Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, el dia 3 de mayo. Estas fichas junto con la revision del
cumplimiento de competencias por las distintas asignaturas que constituyen el grado
en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se aprobaron en la reunién del Comité de
Evaluacién de Mejora del grado en CyTA el 3 de julio y por ello aparecen en la guia
docente del préximo curso.

Asi mismo sefiala que, de acuerdo con el reglamento del TFG, en la reuniodn de la
Comisién de Coordinacién del TFG del dia 8 de julio se dio el benepldcito al calendario
de actividades y revisidn de los temas propuestos por los departamentos.

Comenta que en la programacion del primer y segundo semestre podran incluirse
seminarios o trabajos dirigidos por profesores de distintas asignaturas del grado con el



objetivo de integrar y relacionar los conocimientos que se abordan en cada una de
ellas. Estas actividades voluntarias seran propuestas y tuteladas por uno o dos
profesores de cada una de las asignaturas que acuerdan la propuesta. La actividad
podra realizarse por uno o varios alumnos, segln establezcan los profesores tutores y
se incluird en el desarrollo de créditos de seminarios o de trabajos dirigidos de las
asignaturas que se abordan en la propuesta. La actividad integrada incluird una
presentacion oral de al menos 40 minutos y serd evaluada por todos los profesores
tutores de forma individual para cada asignatura. Los alumnos participantes tendran
que estar matriculados al menos en una de las asignaturas incluidas en la propuesta de
la actividad, pero sélo podra considerarse en la evaluacién de las asignaturas de las
qgue esté matriculado en un determinado curso académico. Los profesores que
desarrollen actividades de esta naturaleza informaran de la misma al coordinador del
Grado y a los coordinadores de los cursos implicados en la propuesta para asignar un
horario de presentacién dentro de la programacion docente del grado. Los alumnos
podran elegir de forma voluntaria esta forma de desarrollar los créditos de seminarios
o de trabajos dirigidos incluidos en las correspondientes asignaturas. En el caso de que
sea requerida la participacién en la actividad sera asignada teniendo en cuenta el
expediente académico del estudiante.

La Prof2 San José se brinda para ayudar, en este sentido, pues tiene concedido un
Proyecto Docente de actividades integradas. La Sr2 Vicedecana le da las gracias por su
ofrecimiento.

Comunica que en cuarto curso se han mantenido los exdamenes extraordinarios de las
asignaturas del primer cuatrimestre en la convocatoria de junio, en lugar de
septiembre, para facilitar la presentacion de TFG. Aprovecha esta ocasion, para
agradecer al profesorado la amplia propuesta de temas para desarrollar el TFG

También anuncia que es posible que se modifique el calendario de matriculacién,
quedando de la siguiente manera:

Matricula en estudios oficiales de grado del curso 2015-2016

Nuevo ingreso en primer curso admitidos | Entre el 20y el 24 de julio de 2015
en julio de 2015

Estudiantes matriculados en afios Del 27 al 31 de julioy del 1 al 25 de
anteriores septiembre de 2015

Nuevo ingreso en primer curso admitidos | Del 6 al 8 de octubre de 2015
en octubre de 2015

Modificaciones de matricula Hasta el 9 de octubre de 2015




Finaliza su intervencion recordando a los miembros del Consejo de Titulacidon que el
Acto de Graduacién se celebrard el dia 10 de julio a las 19:00 en el salén de Actos de

esta Facultad.

Sin intervenciones se aprueba, por unanimidad, la Planificacién docente del Grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos del Curso 2015-16.

Y sin mds asuntos que tratar se levanta la sesién a las 10:00 horas.

M2 Dolores San Andrés Larrea
Secretaria del Consejo de Titulaciéon



RESUMEN PROVISIONAL DE LA REUNION DEL CONSEJO DE TITULACION DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS, CELEBRADA EL DIA 10 DE JULIO DE 2015.

A las 9.30 horas se reunen los miembros que a continuacién se citan para tratar el
siguiente Orden del Dia:

1.- Aprobacion, si procede, de la Planificacion docente del Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos del Curso 2015-16

Disculpan su asistencia

e Ana Maria Lopez Sobaler
e Humberto Martin Brieva
e Rosa M2 Ortega Anta

e Antonio Tijero Cruz

1.- Aprobacion, si procede, de la Planificacion docente del Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos del Curso 2015-16.

El Sr. Decano da la bienvenida a todos los miembros del Consejo de Titulacion y
cede la palabra a la Sra. Vicedecana de CyTA que antes de comenzar con sus informes
apremia a los Departamentos para que designen los miembros de la Comisién
Permanente del Consejo de Titulacién

Explica, pormenorizadamente, cual ha sido la dindmica de trabajo para llegar a
programacion del curso 12015-2016 y que obra en poder de todos los miembros del
Consejo.

Indica que las fichas de las asignaturas tienen un nuevo formato que se
consensud en la reunion de los Coordinadores de Asignaturas del Grado en Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos, el dia 3 de mayo. Estas fichas junto con la revision del
cumplimiento de competencias por las distintas asignaturas que constituyen el grado
en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos se aprobaron en la reunién del Comité de
Evaluacién de Mejora del grado en CyTA el 3 de julio y por ello aparecen en la guia
docente del préximo curso.

Asi mismo sefiala que, de acuerdo con el reglamento del TFG, en la reuniodn de la
Comisién de Coordinacién del TFG del dia 8 de julio se dio el benepldcito al calendario
de actividades y revisidn de los temas propuestos por los departamentos.

Comenta que en la programacion del primer y segundo semestre podran incluirse
seminarios o trabajos dirigidos por profesores de distintas asignaturas del grado con el
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objetivo de integrar y relacionar los conocimientos que se abordan en cada una de
ellas. Estas actividades voluntarias seran propuestas y tuteladas por uno o dos
profesores de cada una de las asignaturas que acuerdan la propuesta. La actividad
podra realizarse por uno o varios alumnos, segln establezcan los profesores tutores y
se incluird en el desarrollo de créditos de seminarios o de trabajos dirigidos de las
asignaturas que se abordan en la propuesta. La actividad integrada incluird una
presentacion oral de al menos 40 minutos y serd evaluada por todos los profesores
tutores de forma individual para cada asignatura. Los alumnos participantes tendran
que estar matriculados al menos en una de las asignaturas incluidas en la propuesta de
la actividad, pero sélo podra considerarse en la evaluacién de las asignaturas de las
qgue esté matriculado en un determinado curso académico. Los profesores que
desarrollen actividades de esta naturaleza informaran de la misma al coordinador del
Grado y a los coordinadores de los cursos implicados en la propuesta para asignar un
horario de presentacién dentro de la programacion docente del grado. Los alumnos
podran elegir de forma voluntaria esta forma de desarrollar los créditos de seminarios
o de trabajos dirigidos incluidos en las correspondientes asignaturas. En el caso de que
sea requerida la participacién en la actividad sera asignada teniendo en cuenta el
expediente académico del estudiante.

La Prof2 San José se brinda para ayudar, en este sentido, pues tiene concedido un
Proyecto Docente de actividades integradas. La Sr2 Vicedecana le da las gracias por su
ofrecimiento.

Comunica que en cuarto curso se han mantenido los exdamenes extraordinarios de las
asignaturas del primer cuatrimestre en la convocatoria de junio, en lugar de
septiembre, para facilitar la presentacion de TFG. Aprovecha esta ocasion, para
agradecer al profesorado la amplia propuesta de temas para desarrollar el TFG

También anuncia que es posible que se modifique el calendario de matriculacién,
quedando de la siguiente manera:

Matricula en estudios oficiales de grado del curso 2015-2016

Nuevo ingreso en primer curso admitidos | Entre el 20y el 24 de julio de 2015
en julio de 2015

Estudiantes matriculados en afios Del 27 al 31 de julioy del 1 al 25 de
anteriores septiembre de 2015

Nuevo ingreso en primer curso admitidos | Del 6 al 8 de octubre de 2015
en octubre de 2015

Modificaciones de matricula Hasta el 9 de octubre de 2015




Finaliza su intervencion recordando a los miembros del Consejo de Titulacidon que el
Acto de Graduacién se celebrard el dia 10 de julio a las 19:00 en el salén de Actos de

esta Facultad.

Sin intervenciones se aprueba, por unanimidad, la Planificacién docente del Grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos del Curso 2015-16.

Y sin mds asuntos que tratar se levanta la sesién a las 10:00 horas.

M2 Dolores San Andrés Larrea
Secretaria del Consejo de Titulaciéon



RESUMEN DE LA REUNION DEL CONSEJO DE TITULACION DEL GRADO
DE CIENCIA YTECNOLOGIA DE LOSALIMENTOS CELEBRADA EL 19 DE
FEBRERO DE 2016

9:30 horas
Aprobacion, si procede, de los resimenes de las reuniones celebradas el dia 25 de
junio y 10 de julio de 2015.

El Sr. Decano toma la palabra y pregunta a los miembros del Consejo si hay que realizar
alguna correccién en los resimenes.

Sin ningln comentario al respecto, se aprueban por unanimidad.
Bienvenida a nuevos representantes de alumnos.

El Sr. Decano y la Sr2 Vicedecana de CyTA dan la bienvenida al Consejo de Titulacién a
los nuevos representantes de los estudiantes y les instan a participar, activamente, en
el mismo. A continuacién presentan a los alumnos:

Primer curso del Grado: D2. Alexandra Dinu y D2. Daniela Alexandra Sava.
Segundo curso del Grado: D2. Mdnica Mijangos.

Tercer curso del Grado: D2. Ana Santamaria Cruz.

Cuarto curso del Grado: D. Carlos Garcia Saldaia.

Informes del Sr. Decano y de la Sr2. Vicedecana de CYTA.

La Sr2 Vicedecana de CYTA inicia los informes exponiendo que Acto de Graduacion de
la Il Promociéon de Graduados en CyTA, a peticion de los estudiantes, muy
probablemente se lleve a cabo el viernes 8 de julio.

Continua su exposicidn explicando que hay ampliacion del plazo de matricula y que los
alumnos que al concluir el primer cuatrimestre cumplan los prerrequisitos establecidos
en el plan de estudios podran matricularse de las Practicas Académicas Externas y del
Trabajo de Fin de Grado en el plazo extraordinario comprendido entre el 24 de febrero
y el 4 de marzo, ambos inclusive. Ruega al profesorado que se cierren las actas en el
plazo dispuesto para ello.

Posteriormente, indica que se ha llevado a cabo el cierre del primer curso de la
Licenciatura y ya no se podran matricular las asignaturas de primero de licenciatura:

Complementos de formacion:
Analisis quimico.
Bioguimica.

Fisiologia.



Ingenieria quimica.
Microbiologia.
Quimica inorganica.
Asignaturas troncales de primer curso:
Alimentacidn y cultura.
Bromatologia.
Higiene de los alimentos.
Ingenieria alimentaria.
Produccién de materias primas.
Quimica y bioquimica de los alimentos.

En relacion a los acuerdos tomados en la reunidon de coordinaciéon del TFG, comenta
que el 16 de febrero se han publicados los tribunales para juzgar los TFG
(convocatorias junio-2016, septiembre-2016 y febrero-2017); quedando constituidos
de la siguiente manera:
Tribunal Titular

Presidente: Maria Teresa de la Cruz Caravaca

Vocal Primero: Maria Lourdes Pérez-Olleros Conde

Vocal Segundo: Ana Isabel Haza Duaso

Tribunal Suplente 1
Presidente: Francisco de Paula Maraver Eyzaguirre
Vocal Primero: Lucia Monteoliva Diaz
Vocal Segundo: Maria Isabel Guijarro Gil

Tribunal Suplente 2
Presidente: M2 Concepcién Monte Lara
Vocal Primero: Humberto Martin Brieva
Vocal Segundo: Alicia Aranaz Martin

Tribunal Suplente 3
Presidente: Paloma Morales Gdmez
Vocal Primero: Concepcion Gonzalez Huecas
Vocal Segundo: José Antonio Campo Santillana

Finaliza los informes sefialando que el Congreso de XIX Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos se celebrard en abril de 2017 y que las Jornadas de Orientacién profesional
seran el 10 y 11 de marzo de este afio.

Aprobacion, si procede, de la propuesta de oferta de plazas para el Grado en Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos para el curso 2016-2017.

El Sr. Decano toma la palabra y explica que el Vicerrectorado de Estudiantes solicita a
los Centros la propuesta de oferta de plazas de sus titulaciones para el curso préximo.
El solicitarlo, en este época, se debe a que hay que tener en cuenta que esta propuesta
debe seguir un largo proceso, ya que, ademas de ser aprobada por el Consejo de
Gobierno y la Comunidad de Madrid, debe llegar al Consejo de Universidades. Ademas



sefala que como estamos en el proceso de acreditacién del Grado no es factible hacer
un cambio y por ello se propone, al igual que en cursos pasados, ofertar 85 plazas de
nuevo ingreso para el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, para el curso
2016-2017.

Sin intervenciones, se aprueba por unanimidad, ofertar 85 plazas de nuevo ingreso
para el Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, para el curso 2016-2017.

Actividad docente en el primer semestre.

La Sr2. Vicedecana de CYTA explica que se han realizados las encuestas de final del
primer cuatrimestre.

También menciona que se han asignado los TFG a 19 alumnos y las entidades para
gue 20 alumnos realicen sus Practicas Externas.

Finaliza este punto del orden del dia notificando que se abrira un periodo adicional
de matricula, de las asignaturas anteriormente mencionadas, para aquellos
estudiantes que cumplan los requisitos correspondientes.

Informe sobre el proceso de Acreditacion del Titulo.

La Sr2 Vicedecana de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos expone que el proximo 24
de mayo de 2016 se va a llevar a cabo la visita establecida, para la renovacion de la
acreditacion del Grado de CyTA de la UCM e indica que el panel que la realizara estara
integrado por:

e Presidente: Dr. Guiseppe Fregapane. Profesor Catedratico de Tecnologia de los
Alimentos de la UCLM.

e Vocal titular especializado: Dra. Beatriz de Pascual-Teresa. Catedratica
de Quimica y Quimica farmacéutica del CEU

e Vocal Estudiante: Indalecio Ruiz de Andujar. Graduado en Tecnologia de los
Alimentos por la Universidad de Cérdoba, cursando en la actualidad el Master
en la misma institucién.

e Secretaria Marta Paredes Secretaria Fundacion Madri+d

Aprobacion, si procede, del nombramiento del Delegado del Decano para el Grado
en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

El Sr. Decano comenta que, desde que se instaurd el Grado en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos, ha habido un incremento importante en el nimero de estudiantes y en
las tareas de gestidon del Grado y considera que es necesario nombrar un Delegado del
Decano para poder gestionar correctamente todas las diligencias que se demandan y
aliviar el exceso de trabajo que recae sobre la Vicedecana de CyTA. Propone a la Prof?
Raquel Pérez Sen porque ha desarrollado multiples trabajos de esta indole como
coordinadora.

El Consejo de Titulacidon de CyTA, aprueba por unanimidad, nombrar a la Profesora
Raquel Pérez Sen Delegada del Decano para el Grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos.



Aprobacion, si procede, de la oferta de asignaturas optativas para el curso 2016-
2017.
La Sr2. Vicedecana de CyTA informa de que se mantiene abierta la oferta de 4
asignaturas optativas de la licenciatura:

e Aguas de Consumo Mineromedicinales
Lactologia
Restauracion Colectiva
Seguridad Alimentaria
También explica que tras una entrevista mantenida con la Vicerrectora de Grado se
permite mantener la oferta, para el curso 2016-2017 de las 8 asignaturas optativas del
Grado en CyTA, aunque el niumero de alumnos matriculados no ha llegado, en su
mayor parte, al minimo necesario para su imparticion.

e Nuevos Alimentos y Productos Dietéticos.

e Restauracion Colectiva.

e Aguas Mineromedicinales.

e Tecnologia Enoldgica y de Otras Bebidas Alcohdlicas.

e Técnicas de Produccién Animal.

e Tecnologia Ambiental.

e Dietética Aplicada a la Industria Alimentaria.

e Docencia Interdisciplinar en Industrias Alimentarias.

El Consejo de Titulaciéon de CyTA, aprueba por unanimidad, la oferta de asignaturas
optativas para el curso 2016-2017.

Asuntos varios.

No hay mas asuntos que tratar

Y se levanta la sesion a las 10:40 horas.
M2 Dolores San Andrés Larrea
Secretaria



ASISTENCIA AL CONSEJO DE TITULACION DE CIENCIA Y TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS 19 de FEBRERO de 2016

Departamento Profesor Firma

Decano Pedro L. Lorenzo si

Vicedecanade

Coordinacion de Cienciay a ] .
; M2 Isabel Cambero Rodriguez Si

Tecnologia de los

Alimentos

Sra. Secretaria M2 Dolores San Andrés Larrea si

Departamen:[ o de Nutr|C|o,n, Gonzalo Garcia de Fernando .

Bromatologiay Tecnologia Minauillén sl

de los Alimentos 9

Departamentq de Nutricion Araceli Redondo Cuenca si

y Bromatologia ll

Departamento de Nutricién

y Bromatologia | Ana M2 Lopez Sobaler si

Departamento de Ingenieria

Quimica José Santiago Torrecilla Velasco

Delegada del Decano para

Erasmus y Movilidad de Carmen Herranz Sorribes si

Estudiantes

Dpto de Medicina
Preventiva, Salud Publica e
Historia de la Medicina

Maria Elisa Calle Purén

Representante alumnos 1°
Grado

Juliana Alexandra Dinu
Daniela Alexandra Sava

si (Alexandra)

Representante alumnos 2°

Grado Ménica Mijangos si
g(ragéisentante alumnos 3° Ana Santamaria Cruz si
gsg(;gsentante alumnos 4° Carlos Garcia Saldafia

Representante Delegacion Laura Bermdez Moya Sf

de alumnos




ASIGNATURAS DEL GRADO

1° Curso)

Coordinadora del Curso

Raquel Pérez Sen

SI

BIOQUIMICA
BIOLOGIA Carlos Garcia Artiga si
MATEMATICAS Isabel Salazar Mendoza si

FUNDAMENTOS DE
QUIMICA Y ANALISIS QUIM

Jose Antonio Campo Santillana

si

Teresa Garcia Lopez de Sa

FISICA _ , Sisi
Adelia Fortun Garcia
MICROBIOLOGIA José Manuel Rodriguez Pefia si
PRODUCCION DE M2 Teresa de la Cruz Caravaca Si(Teresa)
MATERIAS PRIMAS . ,
Sara Lauzurica Gomez
FISIOLOGIA Ma Dolores Comas Rengifo si
FUNDAMENTOS DE . ,
BROMATOLOGIA Araceli Redondo Cuenca Sl
ASIGNATURAS DEL GRADO (2° Curso)
Coordinadora del Curso
EPIDEMIOLOGIA Y Alicia Aranaz Martin si
CONTROL SANITARIO EN
LA PRODUCCION PRIMARIA
FUNDAMENTOS DE
INGENIERIA QUIMICA Maria Isabel Guijarro Gil si
M2 Rosa Martinez Larrafiaga
FUNDAMENTOS DE Arturo Anadén Navarro Si (IRMA ARES
TOXICOLOGIA M2 Maria Aranzazu Martinez COMBAN)

Caballero

ALIMENTACION Y
CULTURA

M2 Cruz Matallana Gonzalez

CIENCIA Y ANALISIS DE
ALIMENTOS DE ORIGEN
VEGETAL

Mercedes Garcia Mata
Montafia Camara Hurtado




CIENCIA Y ANALISIS DE
ALIMENTOS DE ORIGEN
ANIMAL

M2 José Villanueva Suarez

CIENCIA Y ANALISIS DE
AGUAS DE CONSUMO Y
BEBIDAS

M? Luisa Pérez Rodriguez

QUIMICA Y BIOQUIMICA DE
LOS ALIMENTOS

Carmen San José Serran
Belén Orgaz Martin

Si(Belén)

MICROBIOLOGIA
INDUSTRIAL Y
BIOTECNOLOGIA

Humberto Martin Brieva

SI

EPIDEMIOLOGIA Y
CONTROL SANITARIO EN
LA PRODUCCION PRIMARIA

Maria Elisa Calle Purén

ECONOMIA, GESTION Y
MERCADOTECNIA EN LA
EMPRESA ALIMENTARIA

Pedro Rouco Pérez
Juan Antonio Aguado Ramo

ASIGNATURAS DEL GRADO

3° Curso)

Coordinador del curso
PROCESOS DE
CONSERVACION Y
TRANSFORMACION DE LOS
ALIMENTOS

Gonzalo D. Garcia de
Fernando Minguillon

SI

HIGIENE Y SEGURIDAD
ALIMENTARIA

Teresa Garcia Lacarra

SI

NUTRICION HUMANA Y
DIETETICA

Lourdes Pérez-Olleros Conde

INGENIERIA ALIMENTARIA

José Santiago Torrecilla
Velasco

ENVASADO DE ALIMENTOS

M? Isabel Cambero Rodriguez

SI

CALIDAD
MICROBIOLOGICA DE LOS
ALIMENTOS

Fernanda Fernandez Alvarez

PROCESOS DE
CONSERVACION Y
TRANSFORMACION DE LOS
ALIMENTOS

Leonides Fernandez Alvarez

TECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS DE ORIGEN
VEGETAL

Diia. M. Luisa Garcia Sanz
Dfa. Eva Hierro Paredes




ASIGNATURAS DEL GRADO (4° Curso)

Coordinadora del curso
TECNOLOGIA DE
ALIMENTOS DE ORIGEN
ANIMAL

M?2 Dolores Selgas Cortecero

si

GESTION DE LA CALIDAD
EN LA INDUSTRIA

Juan M. Rodriguez Gémez

SI

ALIMENTARIA
3 Si (ANA
NORMALIZACION v Eduardo ,,Arroyo Pardo ( )
LEGISLACION SANITARIA Ana Maria Lopez Parra
PROYECTOS Antonio Tijero Cruz Si(Antonio)
M2 Dolores Blanco Flores
TRABAJO FIN DE GRADO M? Isabel Cambero Rodriguez si
PRACTICAS EXTERNAS Rosa Maria Ortega Anta.,
M?2 |sabel Cambero Rodriguez
AGUAS
MINEROMEDICINALES Francisco Maraver Eyzaguirre si
NUEVOS ALIMENTOS Y . s ,
PRODUCTOS DIETETICOS Maria de Cortés Sanchez Mata | Si
TECNICAS DE PRODUCCION ) . ]
ANIMAL Almudena Rebolé Garrigos Sl
TECNOLOGIA AMBIENTAL | Antonio Tiero Cruz Si (Antonio)
M2 Dolores Blanco Flores
TECNOLOGIA ENOLOGICA | Manuela Fernandez Alvarez
Y DE OT,RAS BEBIDAS Gonzalo Doroteo Garcia de
ALCOHOLICAS Fernando Minguillon
RESTAURACION . . , .
COLECTIVA Maria Luisa Marin Martinez
DIETETICA APLICADA A LA Beatriz Beltran de Miguel
INDUSTRIA ALIMENTARIA 9
DOCENCIA Teresa Garcia Lacarra
INTERDISCIPLINAR EM Si

INDUSTRIA ALIMENTARIA

Eva Maria Hierro Paredes

COMISION PRACTICAS
EXTERNAS

Jesus de la Fuente




COMISION TFG

Alvaro Olivares Moreno

LICENCIATURA CYTA

SALUD PUBLICA

Maria Elisa Calle Purén

DIETETICA Y NUTRICION

Isabel Goii Cambroddn

ECONOMIA Y GESTION DE
LA EMPRESA
ALIMENTARIA

Pedro Rouco Pérez
Juan Antonio Aguado Ramo

NORMALIZACION Y
LEGISLACION
ALIMENTARIA

Eduardo Arroyo Pardo

ASIGNATURAS OPTATIVAS

ZOONOSIS DE
TRANSMISION
ALIMENTARIA

Ignacio Ferre Pérez

MICROBIOLOGIA Y
PARASITOLOGIA DEL
AGUA

Carmina Rodriguez Fernandez




RESUMEN DE LA REUNION EXTRAORDINARIA DEL CONSEJO DE TITULACION DEL
GRADO DE CIENCIA YTECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CELEBRADA EL 18 DE MAYO
DE 2016

1.- Informes sobre la visita para la acreditacion del Grado en Ciencia y Tecnologia de
los Alimentos.

La Sr2 Vicedecana de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos toma la palabra e informa
de que, el proximo 24 de mayo de 2016, como saben los miembros del Consejo de
Titulacién, se va a llevar a cabo la visita establecida, para la renovacion de la
acreditacion del Grado de CYTA de la UCM. Comenta que esta reunidn extraordinaria
se ha convocado para precisar a los miembros de este Consejo algunos de los
procedimientos a seguir en la mencionada actividad.

En primer lugar indica la composicion del panel que estara integrado por:

e Presidente: Dr. Guiseppe Fregapane. Profesor Catedratico de Tecnologia de los
Alimentos de la UCLM.

e Vocal titular especializado: Dra. Beatriz de Pascual-Teresa. Catedratica
de Quimica y Quimica farmacéutica del CEU

e Vocal Estudiante: Indalecio Ruiz de Andujar. Graduado en Tecnologia de los
Alimentos por la Universidad de Cérdoba, cursando en la actualidad el Master
en la misma institucién.

e Secretaria Marta Paredes Secretaria Fundacién Madri+d

También explica cuales son las sugerencias del panel a la hora de la realizacion de las
entrevistas como puede ser que: la duracion de las sesiones no supere los 45 min, el
numero de personas que deben estar presentes no sea superior a 12 y la estructura de
cada panel. Posteriormente, hace una descripcion de los horarios, lugares y grupos a
entrevistar (recepcion institucional, responsables del titulo y del autoinforme,
estudiantes, PDI, egresados y empleadores) asi como de las personas y cargos
presentes en cada una de ellas. Explica que “Fundamentos de Bromatologia”,
“Tecnologia Enoldgica y otras bebidas alcohdlicas”, “Microbiologia Industrial y
Biotecnologia” junto con las Practicas Externas y el TFG son las asignaturas que seran
evaluadas. Puntualiza que se han mantenido reuniones con los coordinadores de todas
ellas para preparar la documentacion de forma unificada.

Finaliza su intervencion pidiendo que se participe en la audiencia abierta y que incluya
en el e-mail "Grado CYTA”.

Sin intervenciones al respecto y sin mas asuntos que tratar se levanta la sesion a las 14
horas.



RESUMEN DE LA REUNION DEL CONSEJO DE TITULACION DEL GRADO DE CIENCIA
YTECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS CELEBRADA EL 14 DE JULIO DE 2016

9:40h

1. Aprobacidn, si procede, del resumen provisional de la Reunién Ordinaria del Consejo de
Titulacion de 19 de febrero de 2016 y de la Reunidn Extraordinaria de 18 de mayo de 2016.

El Sr. Decano toma la palabra y pregunta a los miembros del Consejo de Titulacién si
hay que realizar alguna correccion en los Resumenes.

Sin ningln comentario al respecto, se aprueban ambos resimenes por unanimidad.

22 Punto del Orden del Dia. Informes del Sr. Decano.

El Sr. Decano informa de que el préximo viernes 8 de julio se celebrard, en el Salén de Actos de
la Facultad, el Solemne Acto de Graduacién para los estudiantes egresado de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos. Indica que el padrino de la misma sera el Prof. Juan Miguel
Rodriguez y anima a todo el profesorado de la citada Titulacidn a asistir.

También informa de que el préximo 18 de julio se procedera a realizar la defensa y lectura de
los TFG.

A continuacidn, recuerda que la UCM esta inmersa en un proceso de estudio y valoracién
respecto a los proyectos de Reestructuracion de Centros y Departamentos. En este sentido,
explica que se han mantenido diversas —y extensas- reuniones con las autoridades académicas
responsables de este asunto (el Rector y el VR de Planificacién y Evaluacién Institucional.
Informa de que no se estd de acuerdo con el documento inicial y expresa que entiende que es
necesario y positivo establecer nuevos escenarios que promuevan una mayor calidad y
eficiencia de las estructuras universitarias; sin embargo considera que el proyecto presentado
se apoya en una evaluacién incompleta de la situacidn actual y seiiala la falta de informacién
necesaria e imprescindible para realizar un debate académico sobre esta cuestiéon. Indica que
es necesario disponer de documentos que clarifiquen la situacién actual y permitan valorar el
futuro “estatus” de los departamentos, teniendo en cuenta la diversidad y complejidad de
cada centro.

32 Punto del Orden del Dia. Aprobacidn, si procede del Plan de Mejora del TFG del Grado en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

El Sr. Decano cede la palabra a la Sr2 Vicedecana que explica que se debe llevar acabo debido
a las recomendaciones realizadas en el informe provisional para la renovaciéon de la
acreditacién del Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. Indica que la mejora debe
centrarse en el Trabajo Fin de Grado que debe ser un "Proyecto o trabajo prdctico, técnico o
de investigacion" y, excepcionalmente, revisiones bibliograficas. El Plan de Mejora contempla
los aspectos necesarios que inciden en la adquisicién de los resultados de aprendizaje y las
acciones concretas que se van a emprender, asi como las fechas de inicio y final de las mismas,
los responsables de llevarlas a cabo y los indicadores de seguimiento y logro. Recuerda que
dicho Plan tendrd que ser aprobado por el Comité de evaluacién y acreditacion y que el mismo
esta desarrollado en la documentacion relativa a este punto del orden del dia.



Sin intervenciones, se aprueba, por unanimidad el Plan de Mejora del TFG del Grado en Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos.

42 Punto del Orden del Dia. Aprobacion, si procede, de las Guias Docentes del Grado y de la
Licenciatura en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos 2016-17.

El Sr. Decano expone que, al igual que es necesario que, el Consejo de Titulacidn se pronuncie
a este respecto para que, después, la Junta de Facultad apruebe las Guias Docentes del Grado
en CyTA. Agradece el trabajo realizado a la Sr2. Vicedecana de CyTA, a la Prof2 Raquel Pérez
Seny a todos los profesores coordinadores de curso.

Se aprueban, por unanimidad, las guias docentes para la Licenciatura y el Grado en CyTA, para
el curso 2015-2016.

52 Punto del Orden del Dia. Aprobacion, si procede, del nombramiento del coordinador del
Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos para el curso 2016-17.

El Sr Decano propone nombrar Coordinadora del Grado en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos a la Vicedecana de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Prof2 Isabel Cambero
Rodriguez.

Se aprueba, por unanimidad, el nombramiento de M2 Isabel Cambero Rodriguez como
Coordinadora del Grado en CyTA.

62. Punto del Orden del Dia. Asuntos varios.

Sin asuntos que tratar se pasa al siguiente punto del orden del dia.

72. Punto del Orden del Dia. Ruegos y preguntas.

Sin intervenciones y sin mas asuntos que tratar se levanta la sesion a las 10:03 horas.

M2 Dolores San Andrés Larrea
Secretaria
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Anexo 2.1.5. Perfil de los alumnos de nuevo ingreso (Curso 2015-2016)

. . .. 22y 32
Acceso a la Universidad 12 opcion % del total op::,ién % del total total % total
Bachillerato y Selectividad 26 31,7 47 57,3 73 89,0
_ Hancursado todas 4 4,9 2 2,4 6 7,3
las asignaturas basicas de ciencias
N No han cursado 14 17,1 29 35,4 43 52,4
Fisica
_ Nohan cursado 2 2,4 3 3,7 5 6,1
Biologia o Quimica
_ Nohan cursado 6 7,3 14 17,1 20 24,4
Matematicas ni Fisica
Continuacién en el Grado 25 30,5 41 50,0 66 80,5
Formacion Profesional
. 4 4,9 5 6,1 9 11,0
Superior
_ Hancursado todas 2 2,4 1 1,2 3 3,7
las asignaturas basicas de ciencias
N No han cursado 2 2.4 0 0,0 2 2.4
Fisica
No han cursado
Matematicas ni Fisica 1 1,2 3 3,7 4 4,3
Pretenden no continuar en el 4 4,9 5 6,1 9 11,0
Grado

Total alumnos encuestados: 82
Septiembre de 2015
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12 REUNION DE COORDINACION Y EVALUACION DOCENTE

1°CYTA curso 2015-2016

PRIMER SEMESTRE, 7 de marzo de 2016

Asistentes a la reunion: Coordinadores y profesores de primer curso de CYTA:

- Quimica: Jose Antonio Campo Santillana

- Fisica: Teresa Garcia Lopez de Sa, Adelia Fortin

- Matematicas: Isabel Salazar Mendoza

- Microbiologia: José Manuel Rodriguez

- Biologia: Carlos Garcia Artiga

- Bioguimica: Raquel Pérez Sen, coordinadora de 1°.

La reunion se celebroé en el aula B3, a las 9:30h.

En primer lugar se comenzé con la Evaluacién Docente del primer semestre del 1° curso de CYTA

2015-2016.

- La idea general compartida por todos los coordinadores es que el grupo trabaja bien y las
clases transcurren con normalidad, no habiéndose registrado ninguna queja por parte de los

profesores ni de los alumnos.

- Se considera que ha sido positiva la realizacién de examenes parciales a lo largo del
semestre y que esto ha contribuido a la obtencidn de buenos resultados en los parciales de
febrero. De acuerdo a la tabla que se adjunta a continuacion, se ha obtenido una media de
maés del 60% de aprobados respecto al total de matriculados en todas las asignaturas. Este
porcentaje sube hasta el 73% si se consideran el nimero de aprobados respecto al namero de
presentados a examen. Si bien estos resultados ofrecen el mismo porcentaje de aprobados
que el curso pasado, se tiene constancia de que el porcentaje de notas superiores al aprobado
es significativamente menor que las obtenidas durante el curso 2014-15.

BIOLOGIA
FISICA
F QUIMICA

MATEMATICAS

MICROBIOLOGIA

media

Alumnos matric
108

90
106

103

109

103,2

Presentados
87

84
92

79

85,5

Aprobados
61

66
62

61

68

63,6

% Aprob/total
56,5

73,3
58,5
59

63

62,1

%Aprob/Present
70,11

78,6
67,4

77,2

73,3



- Se presentd a los profesores el resultado de la encuesta realizada a los alumnos al inicio del
curso 2015-2016. A modo de resumen, se mantiene que una gran mayoria de los alumnos
han accedido al grado a través de la Selectividad, pero solo un 37% lo ha elegido como
primera opcion. Como se observa en promociones anteriores, un porcentaje algo de alumnos
no han cursado asignaturas basicas del Area de Conocimiento de Ciencias, en particular la
asignatura de Fisica.

Los resultados de la encuesta se muestran en la siguiente tabla:

RESULTADO DE LA ENCUESTA 2015-2016
Total de alumnos encuestados: 82

Acceso a la Universidad 12 opcién % del 22 y 32 opcidn % del total % total
total total
. " 31,7 57,3 89,0
Bachillerato y Selectividad 26 a7 73
e Han cursado todas las 4,9 2,4 7,3
asignaturas basicas de 4 2 6
ciencias
0,0 0,0 0,0
e No han ’(:ljlrsado 0 0 0
Matematicas
17,1 35,4 52,4
e No han cursado Fisica 14 29 43
e No han cursado Quimica > 2,4 3 3,7 5 6,1
o Biologia
753 17,1 24,4
e No han ’CLfrsadc:\ N 6 14 20
Matematicas ni Fisica
Continuacién en el Grado 30,5 50,0 80,5
° 25 41 66
Formacidn Profesional Superior 4 4,9 5 6,1 9 11,0
e Han cursado todas las 2 2,4 1 1,2 3 3,7
asignaturas basicas de
ciencias
2 2,4 0 0,0 2 2,4
e No han cursado Fisica
e No han cursado 1 1,2 3 3,7 4 4,9
Matematicas ni Fisica
4 4,9 5 6,1 9 11,0
e Continuacioén en el Grado




A continuacion se paso a trabajar sobre la Planificacion Docente del curso 2015-2016, ya que se
habian planteado una serie de cambios en los horarios de teoria por parte de la coordinadora de

Fisica.

- Se ajustaron los nuevos horarios de teoria correspondientes al primer semestre, con el
acuerdo de todos los profesores implicados. EI nuevo calendario se adjunta a continuacion.

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

EXAMENES QUI'MICA QU"V“CA RECUPERACIONES QUI'MICA
9-10h CLASES

EXAMENES/ | MATEMATICAS 1 ; ;
10-11h | RECUPERACIONES FISICA MATEMATICAS FiSICA
119 BIOLOGIA MATEMATICAS BIOLOGIA MATEMATICAS FiSICA
o143 |MICROBIOLOGIA| BIOLOGIA MICROBIOLOGIA | (\iCROBIOLOGIA) | MICROBIOLOGIA
13-14 h

- Respecto a las practicas y los examenes parciales no se requirié plantear ninguna
modificacion. Se van a intentar mantener el mismo nimero de examenes parciales de este

curso.

Hora de inicio: 9:30h

Hora de finalizacion: 10:15h




22 REUNION DE COORDINACION Y EVALUACION DOCENTE
1°CYTA curso 2015-2016

SEGUNDO SEMESTRE, 30 de mayo de 2016
Asistentes a la reunion: Coordinadores y profesores de primer curso de CYTA:

- Fundamentos de Quimica: José Antonio Campo Santillana y Jon Sandaluce
- Fisica: Teresa Garcia Lopez de Sa

- Matematicas: Isabel Salazar Mendoza

- Microbiologia: José Manuel Rodriguez

- Bioquimica: Raquel Pérez Sen

- Bromatologia: Araceli Redondo Cuenca

- Fisiologia: M2 Dolores Comas Rengifo

- Produccion de Materias Primas: Sara Lauzurica, M2 Teresa Cruz Caravaca y Gonzalez Huecas

La reunion se celebro en el aula B3, a continuacion dela Reunién de Seguimiento Docente, desde

las 11:30 — 12:30h.

En primer lugar se comenz6 con la Evaluacion Docente del segundo semestre del 1° curso de

CYTA 2015-2016.

La idea general compartida por todos los coordinadores es que el comportamiento y actitud
mostrados por el grupo habia sido muy bueno durante el segundo semestre, como se habia
comentado al finalizar la reunién con los alumnos.

La profesora de Bioquimica, se habia quejado del bajo nimero de alumnos que habian
asistido a sus clases durante el Gltimo mes. Este bajo porcentaje de asistencia sin duda se ha
debido a la acumulacion de examenes parciales y de practicas que han tenido los alumnos en
ese tiempo y que ha podido afectar a las asignaturas que se dan la ultima de la mafiana.

La profesora de Fisiologia solicitdé que los exdmenes finales de junio se retrasaran una
semana desde la finalizacion de las clases para que los alumnos tuvieran mas tiempo de
prepararlos, y separarlos lo mas posible, de los examenes parciales y de practicas de la
ultima semana de clase.

Con objeto de mejorar la organizacidn de los examenes parciales para el curso siguiente, se
ha tenido en cuenta el criterio de organizarlos en la franja horaria de los lunes reservada a
examenes, y de mantener una separacion de, al menos una semana, entre dos examenes
consecutivos.

Respecto a la Coordinacion y Planificacion Docente para el curso 2016-2017 se realizaron las
siguientes acciones:

De acuerdo con las sugerencias Yy criterios planteados durante la evaluacion del segundo
semestre por parte de alumnos y profesores, los exdmenes parciales quedaron organizados
en el calendario docente con el acuerdo y consenso de todos los coordinadores, como se
indica en la tabla adjunta.



- Los examenes finales en las convocatorias de febrero, junio y septiembre se ajustarian en
una reunion con los coordinadores de los cuatro cursos siguiendo las siguientes
indicaciones: Dejar el examen de Microbiologia en ultimo lugar en la convocatoria de
febrero y el examen de Fundamentos de Quimica en altimo lugar en la convocatoria de
junio, con objeto de separarlos lo més posible de sus respectivos examenes parciales. Por
otra parte, teniendo en cuenta la sugerencia planteada por la coordinadora de Fisiologia, los
exdmenes en la convocatoria de junio se retrasaran después de la Ultima semana de clase.

- Respecto a la planificacion de la docencia practica se termind de ajustar el calendario de
practicas de los dos semestres, con el adelanto de las précticas de la asignatura
Microbiologia al horario de 14:30-17:30h, y con la segunda ronda de précticas de la
asignatura de Fundamentos de Quimica.

- Se ajustaron los Seminarios de la asignatura de Produccion de Materias Primas.

Para finalizar, se uni6 a la reunion la vicedecana de CYTA, Isabel Cambero, y se comentaron
cuestiones especificas de la visita de la Acreditacion para la Renovacion del Titulo.



12 REUNION DE SEGUIMIENTO DOCENTE
1°CYTA curso 2015-2016

PRIMER SEMESTRE, 7 de marzo de 2016

Asistentes a la reunion: Coordinadores y profesores de primer curso de CYTA y alumnos de 1°
(asistieron aproximadamente 40 alumnos):

- Quimica: Jose Antonio Campo Santillana

- Fisica: Teresa Garcia Lopez de Sa, Adelia Fortin
- Matematicas: Isabel Salazar Mendoza

- Microbiologia: José Manuel Rodriguez

- Biologia: Carlos Garcia Artiga

- Bioguimica: Raquel Pérez Sen, coordinadora de 1°.
La reunion se celebré en el aula B3, a las 10:15h.

En primer lugar se comento a los alumnos que desde el profesorado se tenia la idea general de que
el curso era bueno, como lo reflejaban los resultados obtenidos en los examenes de febrero, y que
no habia habido ningin problema en especial durante el transcurso del primer semestre. Desde la
coordinacion no se tenia constancia de ningin problema ni queja realizada por parte de los
profesores o de los alumnos.

Se hicieron algunas recomendaciones por parte de los profesores:

- Se recordd a los alumnos la necesidad de consultar toda la informacion relativa a las
asignaturas en el Campus Virtual, donde se vuelcan todas las convocatorias de examenes,
revisiones de examenes, etc.

- La informacién enviada al “Foro” o “Novedades” del Campus Virtual llega directamente a
los alumnos a través de sus correos y deben consultar su correo institucional de forma
periddica para no perder ninguna informacion relevante.

- Respecto a las revisiones de examenes, algunos profesores habian planteado algun
malentendido con los alumnos. Se recuerda que los profesores son los encargados de fijar el
dia y hora de la revisién de examen, y que siempre hay flexibilidad y posibilidad de ajustar
distintos horarios para que puedan acudir todos los alumnos interesados.

- Se record6 también a los alumnos que la comunicacion con los profesores debe realizarse a
traves del correo institucional y en jornada lectiva.

Los alumnos plantearon las siguientes cuestiones:

- Algunos alumnos hicieron algunos comentarios acerca de las practicas de laboratorio,
indicando que en alguna ocasion les habia resultados més dificil obtener la ayuda necesaria
para la realizacion de las practicas. Los profesores implicados responden que es obligacion
de los alumnos acudir al laboratorio con la practica leida y estudiada, lo que garantiza el
perfecto aprovechamiento de las practicas.

Hora de inicio: 10:15h — Hora de finalizacion: 11:00h



22 REUNION DE SEGUIMIENTO DOCENTE
1°CYTA curso 2015-2016

SEGUNDO SEMESTRE, 30 de mayo de 2016

Asistentes a la reunion: Coordinadores y profesores de primer curso de CYTA y alumnos de 1°
(asistieron aproximadamente 40 alumnos):

- Quimica: Jose Antonio Campo Santillana y Jon Sandaluce

- Bromatologia: Araceli Redondo Cuenca

- Fisiologia: M2 Dolores Comas Rengifo

- Produccién de Materias Primas: Sara Lauzurica, M2 Teresa Cruz Caravaca

- Bioquimica: Raquel Pérez Sen, Amalia Diez Martin, Margarita Martin Fernandez

La reunion se celebré en el aula B3, desde las 11-11:30 h.

Los alumnos plantearon las siguientes cuestiones:

En primer lugar la opinion generalizada de los alumnos era que el segundo semestre habia
estado sobrecargado de précticas y de exdmenes parciales. Se contest6 a los alumnos que a
lo largo de los cursos, se habia planteado la necesidad de tener exdmenes parciales de todas
las asignaturas, asi como dos examenes parciales de las practicas de Fundamentos de
Quimica.

Algunos alumnos plantearon una organizacion que abarcara una sola jornada de mafiana, en
la que estuvieran concentrada tanto la docencia tedrica como practica. De esta manera
tendrian méas tiempo para el estudio de la parte tedrica de las asignaturas. Otra alternativa
que se propuso fue organizar, tanto la teoria como las précticas, en meses diferentes, como
funciona en otras universidades. Se respondio a los alumnos que era muy dificil este tipo de
organizacion debido a la disponibilidad de los laboratorios, que se comparten en varios
grados y en distintos horarios. Asimismo, se recalcé a los alumnos que un Grado
experimental implicaba una gran dedicacion a la parte practica, que debia entenderse como
una parte importante de la asignatura y que debia estar coordinada e integrada con la parte
tedrica.

Respecto a la asignatura de Produccién de Materias Primas, los alumnos plantearon que
habia un numero elevado de profesores y que la organizacion de esta asignatura resultaba
mas complicada. Concretamente en la parte Vegetal, los alumnos manifestaron sus dudas de
que se impartiese de la misma manera en los dos grupos simultaneos en los que se divide
esta parte de la asignatura. A lo que se respondio que tanto, todos los profesores integrantes
de la asignatura, como los profesores de los dos grupos de Vegetal, estaban perfectamente
coordinados y que era obligacion de los alumnos la asistencia continua a todas las clases
para seguir perfectamente el programa. En cuanto a los dos grupos de Vegetal, la
coordinadora recalco que los resultados y el rendimiento de los alumnos, habian sido mucho
mayores desde que trabajaban con grupos mas pequerios.

La coordinadora de la asignatura de Fundamentos de Bromatologia intervino para dejar
constancia del buen comportamiento y actitud mostrados por el grupo de primero durante las
clases tedricas, a lo que se sumaron el resto de los profesores.



Al finalizar la reunion se hizo a los alumnos un pequefio resumen de como habia transcurrido la
jornada de visita de la Acreditacion para la Renovacion del Titulo, que habia tenido lugar la
semana anterior. Se agradecio a todos los alumnos y profesores que habian participado en los
formularios de Audiencia Abierta asi como en las reuniones de los distintos paneles, que fue
uno de los puntos valorados de forma positiva por el panel evaluador.
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DE COORDINACION Y EVALUACION
DOCENTE DE 2° DE GRADO CELEBRADA EL 15 DE MARZO DE 2016

RELACION DE ASISTENTES
Coordinadora de 2 curso Alicia Aranaz Martin
Profesores coordinadores de las asignaturas (ver hoja de firmas en anexo adjunto)

M2 Isabel Guijarro Gil, Dpto. de Ingenieria Quimica
Esperanza Torija, Dpto. de Nutricion y Bromatologia Il
M@ José Villanueva, Dpto. de Nutricién y Bromatologia Il
Humberto Martin Brieva, Dpto. de Microbiologia Il
Alicia Aranaz Martin, Dpto. de Sanidad Animal

Pedro Rouco Pérez, Dpto. Produccién Animal

Disculpa su asistencia:

Vicedecana, Isabel Cambero Rodriguez

= M2 Cruz Matallana, Dpto. de Nutricién y Bromatologia I; representada por E. Torija

= M2 Luisa Pérez Rodriguez, Dpto. de Nutricién y Bromatologia Il

» Mercedes Garcia Mata, Dpto. de Nutricion y Bromatologia 11

= Carmen San José Serran, Dpto. de Nutricién, Bromatologia y Tecnologia de los
Alimentos

El 15 de Marzo, a las 12:00, en la Sala de Biblioteca del Dpto. de Nutricion,
Bromatologia, y Tecnologia de los Alimentos de la Facultad de Veterinaria, se reinen
los coordinadores de las asignaturas, citados mediante e-mail el 9 de Marzo de 2016,
para tratar el siguiente orden del dia:

1. Resultados académicos

2. Coordinacién general

3. Alumnos en 5% y 62 convocatoria.

4. Ruegos, preguntas.
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ASUNTOS TRATADOS Y ACUERDOS ADOPTADOS EN LA REUNION
1. Resultados académicos.

La reunion se centrd durante esta primera parte en los resultados de los alumnos. A falta
de tener todos los resultados de los exdmenes Yy calificaciones definitivas, no se detecta
ninguna diferencia remarcable de este afio; en general, est4 sido un curso satisfactorio,
con una percepcion mas positiva que otros cursos. EI numero de alumnos que asisten
asiduamente a clase no es alto, pero los asistentes muestran interés.

La coordinadora coment6 el informe breve de los resultados de segundo curso en estos
afios de implantacion del Grado que se ha presentado en la documentacion para la
evaluacion del Grado. En general, se considera que es un curso mas complicado debido
a la novedad de las materias y a las caracteristicas de calculo necesario en algunas de
ellas.

La realizacion de pruebas evaluacion para los alumnos del programa Erasmus y
alumnos visitantes serd el mismo que para alumnos locales; si bien se pueden enviar a
profesores colaboradores de los centros de origen para adaptar las fechas de realizacion.

Por el momento, no se considera necesario establecer medidas especiales, pero se
mantiene la posibilidad de uso de la primera franja de lunes para actividades
adicionales.

2. Coordinacion.

Para la coordinacidon del siguiente curso se solicitan preferencias de horarios de teoria y
posibilidades de fechas y horarios de los grupos de practicas; se decide mantener los
horarios de teoria y el horario disponible el lunes a primera hora. Se informa de los
coordinadores de las asignaturas para el curso 2015-16. La coordinadora enviara los
archivos correspondientes a calendario docente, aula disponible, horarios, practicas, ... a
los respectivos coordinadores.

3. Alumnos en 52 y 62 convocatoria.
Existen casos individuales de alumnos en convocatorias avanzadas en algunas
asignaturas. SE recuerda que existe informacion y una normativa en la pagina web. Se

puede dar un periodo de tiempo a estos alumnos para decidir su participaciéon en la
evaluacion.

Se cierra la sesién a las 13:00.

V°B° Isabel Cambero
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DE COORDINACION Y EVALUACION
DOCENTE DE 2° DE GRADO CELEBRADA EL 30 DE MAYO DE 2016

RELACION DE ASISTENTES
Coordinadora de 2 curso Alicia Aranaz Martin
Profesores coordinadores de las asignaturas (ver hoja de firmas en anexo adjunto)

= M2 Teresa Frejo Moya, Dpto. Toxicologia y Farmacologia

= M2 Luisa Pérez Rodriguez (también en representacion de M@ José Villanueva), Dpto.
de Nutricién y Bromatologia Il

= Carmen San José Serran, Dpto. de Nutricion, Bromatologia y Tecnologia de los

Alimentos

Belen Orgaz Martin, Dpto. de Nutricién, Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos

Humberto Martin Brieva, Dpto. de Microbiologia Il

Alicia Aranaz Martin, Dpto. de Sanidad Animal

Pedro Rouco Pérez, Dpto. Produccion Animal

Disculpa su asistencia:
Vicedecana, Isabel Cambero Rodriguez
= M?Cruz Matallana, Dpto. de Nutricién y Bromatologia I; representada por E. Torija

El 30 de Mayo, a las 13:00, en la Sala de Biblioteca del Dpto. de Nutricion,
Bromatologia, y Tecnologia de los Alimentos de la Facultad de Veterinaria, se retnen
los coordinadores de las asignaturas, citados mediante e-mail el 25 de Mayo de 2016,
para tratar el siguiente orden del dia:

1. Resultados académicos

2. Coordinacion general

3. Alumnos en 5% y 62 convocatoria.

4. Ruegos, preguntas.
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ASUNTOS TRATADOS Y ACUERDOS ADOPTADOS EN LA REUNION
1. Resultados académicos.

Aunque no se dispone de los resultados de los exdmenes y calificaciones , no se detecta
ninguna diferencia remarcable en este afio; en general, estd siendo un curso
satisfactorio, con una percepcion mas positiva que otros cursos. EI nUmero de alumnos
que asisten asiduamente a clase depende de las asignaturas (no es alto), pero los
asistentes muestran interés.

Al igual que en la anterior reunion, la coordinadora comentd el informe breve de los
resultados de segundo curso en estos afios de implantacion del Grado que se ha
presentado en la documentacion para la evaluacion del Grado. En general, se considera
que es un curso mas complicado debido a la novedad de las materias y a las
caracteristicas de célculo necesario en algunas de ellas.

Por el momento, no se considera necesario establecer medidas especiales, pero se
mantiene la posibilidad de uso de la primera franja de lunes para actividades
adicionales.

2. Coordinacion.

Para la coordinacion del siguiente curso se solicitan preferencias de horarios de teoria y
posibilidades de fechas y horarios de los grupos de practicas; se decide mantener los
horarios de teoria y el horario disponible el lunes a primera hora. Se informa de los
coordinadores de las asignaturas para el curso 2016-17. Se intercambiard esta
informacion por e-mail hasta obtener la informacién completa necesaria para la guia
docente. La coordinadora enviara los archivos correspondientes a calendario docente,
aula disponible, horarios, practicas, ... a los respectivos coordinadores.

3. Alumnos en 52 y 62 convocatoria.

Existen casos individuales de alumnos en convocatorias avanzadas en algunas
asignaturas. Se recuerda que existe una normativa especifica en la pagina web. Se puede
dar un periodo de tiempo a estos alumnos para decidir su participacion en la evaluacion.

Se cierra la sesion a las 13:40.

V°B° Isabel Cambero
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DE SEGUIMIENTO DOCENTE
DE 2 CURSO DE GRADO CELEBRADA EL 15 DE MARZO DE 2016

RELACION DE ASISTENTES
Coordinadora de 2 curso Alicia Aranaz Martin

Profesores coordinadores de las asignaturas (ver hoja de firmas en anexo adjunto a la
reunién de coordinacion celebrada ese mismo dia)

M@ Isabel Guijarro Gil, Dpto. de Ingenieria Quimica
Esperanza Torija, Dpto. de Nutricion y Bromatologia Il
M@ José Villanueva, Dpto. de Nutricion y Bromatologia Il
Humberto Martin Brieva, Dpto. de Microbiologia Il
Alicia Aranaz Martin, Dpto. de Sanidad Animal

Pedro Rouco Pérez, Dpto. Produccion Animal

Alumnos de 2 curso de Grado (12 alumnos asistentes).

El 15 de Marzo, a las 13:05, en el aula B4 de la Facultad, se retinen los asistentes con
los alumnos de 2 curso, citados mediante avisos en el aula, para tratar el siguiente orden
del dia:

1. Valoracion y discusion de la marcha del curso

1. Valoracion y discusion de la marcha del curso.

Los alumnos presentaron sus comentarios sobre el curso y se establecié un debate para
discutir aspectos que son identificados como problemas por ellos.

Respecto a la coordinacion general, no se describen problemas de horarios de teoria y
practicas y se considera que el desarrollo del primer cuatrimestre ha sido correcto.
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Solamente se sefialan diversas quejas leves (1) problema en la hora de comienzo del
seminario de una asignatura (ECSPP, segundo semestre), se explica que fue un caso
puntual, por un motivo ajeno a la coordinacion; (2) la preferencia de tener las
presentaciones de clase cargadas en el campus virtual, se les explica que esto es
decision de cada profesor; (3) la preferencia de ver las notas en el campus virtual; (4)
tiempo de espera entre la realizacion de los exdmenes y la disponibilidad de las notas;
(5) la posibilidad de adelantar el parcial de Economia, a lo que contesta el profesor
coordinador de la asignatura de forma afirmativa, de hecho, se ha incluido un parcial
también en el segundo semestre; (6) los alumnos preferirian no tener précticas en
semanas seguidas, la coordinadora de curso les explica la dificultad de conseguir
semanas completas para tener cinco dias seguidos, la existencia de diferente nimero de
grupos en cada asignatura, la disponibilidad de laboratorios adecuados a cada grupo y
que no se solapen los grupos en las diferentes asignaturas.

El dnico comentario relativo a la docencia hace referencia a alguna dificultad en la
comprension de la Toxicologia, por falta de la base necesaria para entender algunos
conceptos, y que los alumnos consideran que el tiempo para la realizacion del examen
es corto.

Se comenta en general, por parte de los profesores, el escaso aprovechamiento de las
tutorias.

La coordinadora explicé a los alumnos la existencia de las siete convocatorias y que la
séptima es la Ultima opcidn, y que ha de realizarse con tres profesores, recomendandoles
extremar un célculo realista en la matriculacién de asignaturas, y no olvidando las de
cursos anteriores que estén pendientes.

La coordinadora comentd (por preguntas sobre este tema recibidas via email) que para
la realizacion de las préacticas externas es necesario tener el 75% de los ECTS
aprobados, por lo que no pueden ser realizadas hasta terminar el segundo semestre de
tercero; recibiran informacion de la Vicedecana a su tiempo.

Y no habiendo més asuntos que tratar, se cierra la sesion a las 14:00.

V/°B° |sabel Cambero
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UNIVERSIDAD COMPLUTENSE DE MADRID

FACULTAD DE VETERINARIA

GRADO EN CIENCIAY TECNOLOGIA DE LOS ALIMENTOS

RESUMEN DE LA REUNION DE SEGUIMIENTO DOCENTE
DE 2 CURSO DE GRADO CELEBRADA EL 30 DE MAYO DE 2016

RELACION DE ASISTENTES

Vicedecana del Grado Isabel Cambero Rodriguez
Coordinadora de 2 curso Alicia Aranaz Martin

Profesores coordinadores de las asignaturas (ver hoja de firmas en anexo adjunto a la
reunion de coordinacién celebrada ese mismo dia):

= M2 Teresa Frejo Moya, Dpto. Toxicologia y Farmacologia

= M2 Luisa Pérez Rodriguez (también en representacion de M2 José Villanueva), Dpto.
de Nutricién y Bromatologia Il

= Carmen San José Serran, Dpto. de Nutricion, Bromatologia y Tecnologia de los

Alimentos

Belen Orgaz Martin, Dpto. de Nutricién, Bromatologia y Tecnologia de los Alimentos

Humberto Martin Brieva, Dpto. de Microbiologia Il

Alicia Aranaz Martin, Dpto. de Sanidad Animal

Pedro Rouco Pérez, Dpto. Produccion Animal

Alumnos de 2 curso de Grado (aprox 40-50 alumnos asistentes, significativamente méas
que en la reunion del primer semestre).
Laura Bermldez Moya, representante de alumnos del Grado

El 30 de Mayo, a las 12:15, en el aula B4 de la Facultad, se retnen los asistentes con los
alumnos de 2 curso, citados mediante avisos en el aula y por mail asociado al campus
virtual de la asignatura ECSSP, para tratar el siguiente orden del dia:

1. Valoracion y discusion de la marcha del curso

1. Valoracion y discusion de la marcha del curso.

Los alumnos presentaron sus comentarios sobre el curso y se establecié un debate para
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discutir aspectos que son identificados como problemas por ellos. La alumna Ménica
Mijangos, delegada del curso, presento los comentarios de los alumnos.

Se comenta el estado de las aulas, que presentan algunos desperfectos y las posibles
mejoras a realizar; se informa de los partes de mantenimiento que se dan y de las
dificultades técnicas (incomprensibles en ocasiones) para solucionarlos. Los alumnos
mencionan también las diferencias en el estado de los laboratorios.

Respecto a la coordinacion general, no se describen problemas de horarios, pero les
gustaria que no coincidiese examenes parciales en las semanas de practicas. Este
comentario ya surgié en la anterior reunion. La coordinadora de curso explico la
dificultad de conseguir semanas completas para tener cinco dias seguidos, la existencia
de diferente nimero de grupos en cada asignatura, la disponibilidad de laboratorios
adecuados a cada grupo y que no se solapen los grupos en las diferentes asignaturas; y
les mostro el esquema del afio completo donde se reflejan todas las semanas que estan
ocupadas por practicas de cada grupo para exponer la dificultad de encontrar semanas
libres. En general, se considera que el desarrollo del segundo cuatrimestre ha sido
correcto.

Solamente se sefialan diversas quejas leves: (1) en algunas asignaturas (Ciencia y
Anaélisis de Alimentos de Origen Animal, Ciencia y Anélisis de Alimentos de Origen
Vegetal, y Ciencia y Analisis de Aguas de Consumo y Bebidas) se adquiere el guion de
précticas en el propio Departamento (4€), pero los alumnos preferirian disponer de este
material en el campus para tener la opcion de descargarlo y fotocopiarlo en otro lugar;
(2) la preferencia de tener las presentaciones de clase cargadas en el campus virtual, se
les explica que esto es decision de cada profesor; y (3) la posibilidad de aumentar las
préacticas de Microbiologia Industrial y Biotecnologia, ya que la asignatura les gusta
mucho pero consideran que en las practicas se podria aprender mas técnicas,
especialmente las relacionadas con Biologia Molecular.

Los alumnos mostraron interés en aprender o profundizar en varios temas,
especialmente PCR y técnicas relacionadas, en GMOs (vegetales), y alimentacion y
cultura de otros paises; de este Gltima sugerencia se comentd que podria ser una buena
idea para seminarios tipo "aula abierta".

La Vicedecana informé de la posibilidad de pasar los examenes de septiembre a julio y
modificar las fechas de inicio y fin de los semestres. Se establecié un debate en el que
participaron profesores y alumnos describiendo ventajas e inconvenientes de cada
sistema.

Y no habiendo mas asuntos que tratar, se cierra la sesion a las 13:00.

V/°B° |sabel Cambero
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12 REUNION DE COORDINACION Y EVALUACION DOCENTE — 12 CUATRIMESTRE

3" CURSO DEL GRADO DE CYTA DE 2015-16

Asistentes a la reunién: Gonzalo Garcia de Fernando Minguilldn, coordinador de 32 de grado
de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (CYTA), co-coordinador de la asignatura de Procesos
de Conservacion y Transformacion de Alimentos y representando a Isabel Cambero Rodriguez,
coordinadora de la asignatura de Envasado de Alimentos, y los coordinadores de las
asignaturas del citado curso:

- Nutricion Humana y Dietética: Lourdes Pérez-Olleros Conde

- Higiene y Seguridad Alimentaria: Teresa Garcia Lacarra

- Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal: Maria Luisa Garcia Sanz

- Calidad Microbiolégica de los Alimentos: M2 Fernanda Fernandez Alvarez

- Ingenieria Alimentaria: Pedro Yustos Cuesta.

Se abrid la sesion a las 12.30 horas del dia 16 de marzo de 2016,

El profesorado asistente no aprecid ninguna contingencia especial en la docencia y en Ia
marcha general del curso

Por lo que respecta a los resultados de los exdmenes realizados hasta el momento han sido los
siguientes:

Higiene de los Alimentos. Han superado el examen parcial algo menos de la mitad de los
alumnos presentados

Calidad Microbioldgica de los Alimentos: Se presentd el 85 % del alumnado, habiendo
superado el examen algo mas del 55 %, de los cuales la mayoria quedaron en el rango de
Aprobado.

Nutricién y Dietética: Al parcial de esta asignatura se presenté el 94 % de los estudiantes,
habiendo superado el examen algo mas del 45 %

Ingenieria Alimentaria: Al parcial de esta asignatura se presentd cerca del 85 % de los
estudiantes, habiendo superado el examen en torno a las tres cuartas partes de los
presentados

Envasado de Alimentos. El porcentaje de aprobados en esta asignatura supera el 88 %,
habiéndose presentado a los examenes mas del 90 % de los matriculados.

En otro orden de cosas, las profesoras Garcia Lacarra y Fernandez Alvarez solicitan que no se
incluya en el calendario oficial el término de Actividades compensables porque mueve a
confusion al profesorado y a los alumnos



El profesor Garcia de Fernando les responde que ese término se aplica a los dias que pudieren
ser festivos en el curso siguiente, ya que el calendario se perfila antes de conocer los dias
oficialmente no lectivos, y para evitar problemas se considera mejor no declarar como lectivo
un dia que luego, quizas, no lo sea. Ademads, contando con esos dias de “Actividades
compensables” como no lectivos, todas las asignaturas tienen cubierto su nimero de créditos,
tanto tedricos, como de seminarios y de practicas, por lo que no es necesario utilizarlos para
clases, a no ser que fuera imprescindible o conveniente y a beneficio del profesorado y los
alumnos. Finalmente, pide sugerencias para sustituir la denominacion de “Actividades
compensables” por cualquier otra que se considere mejor, no obteniendo respuesta alguna.

Y sin mas asuntos que tratar, se levanta la sesién a las 12.55 h.

Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon

Coordinador del 32 curso del grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos



22 REUNION DE COORDINACION Y EVALUACION DOCENTE - 22 CUATRIMESTRE

3" CURSO DEL GRADO DE CYTA DE 2015-16

Asistentes a la reunién: Gonzalo Garcia de Fernando Minguilldn, coordinador de 32 de grado
de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (CYTA), co-coordinador de la asignatura de Procesos
de Conservacién y Transformacién de Alimentos y los coordinadores de las asignaturas del
citado curso:

- Nutricion Humana y Dietética: Lourdes Pérez-Olleros Conde

- Higiene y Seguridad Alimentaria: Teresa Garcia Lacarra

- Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal: Maria Luisa Garcia Sanz

- Calidad Microbiolégica de los Alimentos: M2 Fernanda Fernandez Alvarez

- Ingenieria Alimentaria: Pedro Yustos Cuesta.

Se abrid la sesién a las 12.30 horas del dia 19 de mayo de 2016,

El profesorado asistente no aprecid ninguna contingencia especial en la docencia y en la
marcha general del curso

Los coordinadores de Nutricion Humana y Dietética e Ingenieria Alimentaria preguntan cuando
deben remitir las fichas de sus asignaturas. Se les responde que no hay un plazo fijo, pero que
debe disponerse de ellas con el tiempo suficiente para confeccionar la guia docente del grado.

En relaciéon con el calendario del curso entrante, se aprueba la propuesta presentada; no
obstante, el profesorado en general expresa su inquietud acerca de las fechas que se
consideran lectivas en este momento y que puedan transformarse en festivas en un futuro.

Los profesores comentan que se aprecia cierta mejoria en la promocién que cursa en la
actualidad 39, en relacidn a las de los pasados cursos.

La profesora Fernandez Alvarez comenta la necesidad de coordinar las practicas de laboratorio
de todas las asignaturas que se imparten en el departamento de Nutricién, Bromatologia y
Tecnologia de los Alimentos para evitar problemas de espacio.

Y sin mds asuntos que tratar, se levanta la sesién a las 12.55 h.

Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon

Coordinador del 32 curso del grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos



12 REUNION DE SEGUIMIENTO DOCENTE — 12 CUATRIMESTRE

3*" CURSO DEL GRADO DE CYTA DEL CURSO 2015-16

Asistentes a la reunién: Isabel Cambero Rodriguez, Vicedecana de Coordinacién de Ciencia y
Tecnologia de los Alimentos y coordinadora de la asignatura de Envasado de Alimentos, Raquel
Pérez Senén, Gonzalo Garcia de Fernando Minguillén, coordinador de 32 de grado de Ciencia 'y
Tecnologia de los Alimentos (CYTA) y co-coordinador de la asignatura de Procesos de
Conservacion y Transformacidn de Alimentos y los coordinadores de las asignaturas del citado
curso:

- Nutricion Humana y Dietética: Lourdes Pérez-Olleros Conde

- Higiene y Seguridad Alimentaria: Teresa Garcia Lacarra

- Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal: Maria Luisa Garcia Sanz

- Calidad Microbiolégica de los Alimentos: M2 Fernanda Fernandez Alvarez
- Ingenieria Alimentaria: Pedro Yustos Cuesta

Diecisiete de los alumnos de 32 de Grado de CYTA

Se abrid la sesién a las 13 horas del dia 16 de marzo de 2016
Se da la palabra a los estudiantes, quienes exponen en diferentes intervenciones:

- Que una profesora de la asignatura de Ingenieria Alimentaria llega tarde a clase en algunas
ocasiones y deja los problemas a medio resolver.

Pedro Yustos Cuesta: Considera inadecuado la falta de puntualidad y se compromete a hablar
con la interesada para evitarlas. Los problemas deben resolverse completamente, al menos
una vez. Después, el no acabar con la resolucidn de los problemas ya vistos en previamente es
una practica habitual que trata de motivar al alumnado para que lo concluya por si mismo.

- Las practicas de Higiene y Seguridad Alimentaria tienen algunos solapamientos con practicas
de cursos anteriores. Por otra parte, tienen demasiados tiempos muertos que podrian
rellenarse con mas actividades. Por tanto, cabria la posibilidad de concentrarlas en un niumero
menor de dias. Ponen como ejemplo a seguir las actividades de, y los tempos en que
desarrollan, las practicas de Calidad Microbiolégica de los Alimentos.

Teresa Garcia Lacarra: Se estudiardn los posibles solapamientos con otras asignaturas. Se
estudiard una modificacién o una reprogramacidn de las practicas para que pueda
aprovecharse mejor el tiempo.

- Los alumnos proponen que sean ellos quienes preparen los reactivos o el material necesario
en vez de que se lo den ya hecho.

- Se propone que las faltas de asistencia a clase de los alumnos que estan realizando visitas a
industrias o centros de interés, no se consideren.



Los profesores aceptan la sugerencia y la pondran en practica.

- Se critica la obligatoriedad de la asistencia a clase porque hay alumnos que esa
obligatoriedad la transforman en no atender, hablar y molestar a sus compafieros.

Isabel Cambero Rodriguez: Defiende la obligatoriedad de la asistencia en la asignatura de
Envasado de Alimentos ya que abre la posibilidad de la evaluacidn continua y los resultados
estan siendo excelentes, aunque, a veces, se aprecien dificultades en el seguimiento de las
explicaciones en clase por culpa de un reducido nimero de alumnos.

Gonzalo Garcia de Fernando: Puede endurecerse la actitud del profesorado y expulsar de clase
a los alumnos que no muestran una actitud adecuada en el aula, aunque resulte violento y
nada agradable para el profesorado tomar esas drdsticas medidas.

Lourdes Pérez-Olleros Conde: Los alumnos expulsados de clase pueden recurrir ante el
defensor del Estudiante y que este puede tomar medidas disciplinarias con el profesorado.
Pedro Yustos Cuesta: Duda de que los alumnos realmente acudan al defensor del estudiante
porque les hayan expulsado justamente de clase. Algunos alumnos confirman esta opinién.

- Se solicita que en la asignatura de Higiene y Seguridad Alimentaria se convoquen dos
examenes parciales (febrero y junio) y un final Junio y septiembre).

Teresa Garcia Lacarra: Es optativo de las asignaturas la realizacion de ninguno, uno o dos
parciales. En esta asignatura se han probado muchas alternativas de numero y tipo de examen
y la que se sigue ahora mismo, al profesorado, le parece satisfactoria.

La dra. Cambero informa de que las asignaturas del primer cuatrimestre del curso entrante
(16-17) no tendran convocatoria de examen en Septiembre (serd en julio) para poder
adaptarse al cambio horario que se establecerd definitivamente el curso 17-18, cuando las
clases comenzaran a primeros de septiembre y los examenes finales se realizardn en las
convocatorias de junio y julio. En el curso 16-17, las asignaturas de anuales y de 29
cuatrimestre tendran sus exdmenes en junio y septiembre.

El profesor Yustos informa a los alumnos de que habra un cambio en el orden de los temas de
la asignatura de Ingenieria Alimentaria.

Y sin mas asuntos que tratar, se levanta la sesién a las 14.05 h.

Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon

Coordinador del 32 curso del grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos



22 REUNION DE SEGUIMIENTO DOCENTE — 22CUATRIMESTRE

3*" CURSO DEL GRADO DE CYTA DEL CURSO 2015-16

Asistentes a la reunién: Gonzalo Garcia de Fernando Minguillén, coordinador de 32 de grado
de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (CYTA) y co-coordinador de la asignatura de Procesos
de Conservacién y Transformacién de Alimentos y los coordinadores de las asignaturas del
citado curso:

- Nutricion Humana y Dietética: Lourdes Pérez-Olleros Conde

- Higiene y Seguridad Alimentaria: Teresa Garcia Lacarra

- Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal: Maria Luisa Garcia Sanz

- Procesos de Conservacion y Transformacion de Alimentos: Leonides Fernandez Alvarez
- Ingenieria Alimentaria: Pedro Yustos Cuesta

- Veinticinco de los alumnos de 32 de Grado de CYTA

Se abrid la sesion a las 13.10 horas del dia 19 de mayode 2016

Se da la palabra a los estudiantes, quienes exponen en diferentes intervenciones sus opiniones
y sugerencias acerca de las asignaturas:

Ingenieria de los Alimentos.

- Se propone cambiar el orden de los temas adelantando los relativos a “Control” y haciendo
mas problemas de esta parte.

Pedro Yustos Cuesta: Se estudiard esta posibilidad y el curso que viene se impartirdn-van a
impartirse 5 éfas-clases mas de ejercicios, de las cuales, alguna, serdn de esa parte.

- La resolucién de problemas, a veces, queda incompleta y no puede seguirse todo su
desarrollo por utilizarse diapositivas en vez de la pizarra. Los problemas deberian resolverse de
forma mas pormenorizada.

Pedro Yustos Cuesta: Es logico saltarse pasos de indole matematica que los alumnos deben
conocer.

- Las soluciones de problemas que se ofrecen en la pagina de la asignatura deberian estar mas
pormenorizadas para los estudiantes pudieran seguirlas mejor.

Pedro Yustos Cuesta: Informara a los responsables de dichos problemas para que su solucion
sea mas clara.

Tecnologia de los Alimentos de Origen Vegetal

- Las fechas de los seminarios deberian adelantarse para evitar que se acerquen demasiado a
los exdmenes finales.



Maria Luisa Garcia Sanz: La carga lectiva de la asignatura debe cumplirse y las horas
adjudicadas para cumplirla finalizan a finales de Mayo y da igual que al final del cuatrimestre
se impartan clase tedricas o seminarios.

- Una posibilidad es programar los seminarios en el mes de Abril de 13 a 14, horario que esta
libre de carga docente.

- Los alumnos prefieren clases tedricas al final del cuatrimestre, ya que les resta menos tiempo
que la preparacién de los seminarios que ellos deben exponer en clase.

Maria Luisa Garcia Sanz: Se estudiaran estas posibilidades y se tratard de adelantar la
imparticion de los seminarios para concluir antes la actividad docente de la asignatura en el
préximo curso.

- Se han detectado ciertos solapamientos en esta asignatura con la de Ciencia y Analisis de
Alimentos de Origen Vegetal y Ciencia y Analisis de Aguas y otras Bebidas, sobre todo en la
parte de bebidas alcohdlicas, aunque con matices diferenciadores.

Gonzalo Garcia de Fernando: Es practicamente imposible evitar que haya ciertos
solapamientos, ya que para unir los contenidos de las diferentes asignaturas debe iniciarse la
explicacion basandose en lo ya sabido por el alumno y profundizar en tales contenidos.

Procesos de Conservacidon y Transformacién de Alimentos.

- No consideran justo que se haya sorteado la asistencia a una parte de los seminarios
programados, con los mismos derechos para todos los alumnos, asistan o no regularmente a
clase, con el agravante de que una parte de los alumnos entraron en dos sorteos, mientras que
otra parte solo entré en uno y, los que finalmente no fueron agraciados, tuvieron que
desarrollar otro seminario.

Leonides Fernandez Alvarez: Todos los matriculados tienen el mismo derecho a participar en
todas las actividades docentes. De todas maneras, el préximo curso solo se
impartirdnseminarios por parte de los profesores y se evitardn o, al menos paliaran, estos
problemas.

- En 22 curso se explicaron los intercambiadores de calor durante un mes, sin que los alumnos
los hubieran visto fisicamente, mientras que en las practicas de esta asignatura se ven vy
pueden tocarse. Proponen que intenten coordinarse los distintos departamentos y puedan
optimizarse los recursos existentes.

Higiene y Seguridad Alimentaria.

- Las practicas de laboratorio de Higiene y Seguridad Alimentaria son demasiado cortas para el
tiempo que tienen asignado y en ocasiones hay un periodo de espera excesivo hasta el
comienzo de las practicas de APPCC, que son valoradas muy positivamente por los alumnos.
Teresa Garcia Lacarra: Para el curso venidero, seran los alumnos quienes preparen los
reactivos necesarios en vez de que se los den ya hecho para que los alumnos adquieran
competencias en el manejo del material de laboratorio y asi disminuir los tiempos de espera.

- Se propone que, dada la dificultad de esta asignatura y los criterios de evaluacion que se
siguen, se den dos opciones de examen para que los alumnos elijan una de ellas, de forma
similar a como se hace en la Selectividad.



- Se propone que se hagan mas examenes liberatorios.

Teresa Garcia Lacarra: La recomendacion de la Junta de Facultad es acotar los exdmenes a la
época expresamente pensada para ellos para que la asistencia a clase no disminuya. No
obstante, se estudiara si puede hacerse una repesca del primer parcial el primer dia de clase
tras la Semana Santa.

- Se propone que haya un examen liberatorio el primer dia de clase tras las navidades y otro
tras la Semana Santa, ademads del final., De esta forma no tiene por qué disminuir la asistencia
a clase aunque haya un examen liberatorio mas.

- El nimero de alumnos que integran un seminario es demasiado elevado, lo que complica su
gestién y facilita que algunos alumnos colaboren poco en su desarrollo. Por otra parte, los
profesores no asisten como oyentes a todos los seminarios por lo que sus criterios de
evaluacidn no son homogéneos.

Teresa Garcia Lacarra: Es optativo de los profesores dividir el grupo que les ha tocado en dos
para que el nimero de alumnos por seminario se reduzca a la mitad.

Nutricion Humana y Dietética.

- Los seminarios han contado son un excesivo numero de alumnos, lo que ha llevado a cierto
bullicio que no permitia su adecuadoseguimiento. Se propone que al final del seminario se
presente un cuestionario evaluable para motivar la atenciéon del alumnado.Por otra parte,
algunos de los ejercicios desarrollados en los seminarios quedaban inconclusos.

Lourdes Pérez-Olleros Conde: Los alumnos deberian colaborar mas en los seminarios vy
mantener la atencién y el interés sin provocar bullicio.

- Se han dado mds casos en los seminarios de este afio y han sido mejores que los del curso
pasado.

Asignaturas en general.

- Se indica que en algunas practicas, como en la asignatura de Envasado, aunque no sélo en
esta asignatura, se da mas teoria que practica.

Gonzalo Garcia de Fernando: Todas las asignaturas son de capital importancia para la
formacién del alumnado, pero, en ocasiones, los departamentos que las imparten no disponen
siempre de los equipos necesarios para el desarrollo de unas practicas de laboratorio propias
de dichas asignaturas. Por otra parte, los contenidos de los programas deben impartirse en su
totalidad y, a veces, se aprovecha una parte de las horas dedicadas a las practicas por poder
concluir lo programado y que los alumnos adquieran las competencias adecuadas.

Y sin mas asuntos que tratar, se levanta la sesién a las 14.05 h.



Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon

Coordinador del 32 curso del grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
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Acta de la reunidn de Seguimiento Docente del 12 cuatrimestre de 42 de CYTA
celebrada el dia 17 de Marzo de 2016

La reunién tuvo lugar en la Biblioteca del Departamento de Nutricion, Bromatologia y
Tecnologia de los Alimentos y dio comienzo a las 12:00 horas con los siguientes
asistentes:

Profesores:

Isabel Cambero Rodriguez
Juan Miguel Rodriguez Gomez
Maria Marin Martinez
Eduardo Arroyo Pardo

M?a Dolores Selgas Cortecero

Los profesores que asistieron a la reunién hicieron constar el normalo desarrollo de las
actividades tedricas y practicas. Tampoco se hizo constar problemas de coordinacion.
Los coordinadores de las asignaturas de Gestion de la Calidad en la Industria
Alimentaria y Tecnologia de los Alimentos de Origen animal hicieron constar el
correcto desarrollo de las practicas coordinadas y que todo se habia desarrollado segun
lo previsto. Los alumnos parecieron estar también contentos con este tipo de practicas
por lo que se intentard mantener el mismo procedimiento el curso siguiente a pesar de
que se espera un notable aumento del nimero de matriculados.

Sin més asuntos que tratar, se levanto la sesién a las 13:00.

M2 Dolores Selgas Cortecero

Coordinadora de 42 curso



Acta de la reunidon de Seguimiento Docente del 12 cuatrimestre de 42 de CYTA
celebrada el dia 17 de Marzo de 2016

La reunion tuvo lugar en el aula A-8 y dio comienzo a las 13 horas con los siguientes
asistentes:

Profesores:

Isabel Cambero Rodriguez
Juan Miguel Rodriguez Gomez
Maria Marin Martinez
Eduardo Arroyo Pardo

M@ Dolores Selgas Cortecero

Representantes de los alumnos:

Carlos Garcia Saldafia

Laura Bermldez Moya

Nueve alumnos mas matriculados en el curso

Los comentarios de los alumnos se centraron sobre todo en el normal desarrollo de las
actividades solicitando que se evitaran en lo posible los solapamientos de las clases
tedricas con las visitas realizadas a industrias en las asignaturas de Restauracion
Colectiva y Gestion de la Calidad en la Industria Alimentaria. Los profesores
coordinadores comunicaron su intencion de subsanar los posibles problemas el proximo
curso a pesar de que seria muy dificil por el mayor nimero de alumnos esperado.

La mayoria de los alumnos mostraron su inquietud sobre el Trabajo de Fin de Grado
(TFG) y las Practicas Externas. La Vicedecana hizo una pequefia presentacion de las
actividades gue se iban a realizar con los alumnos para informarles con todo detalle de
las normas y los tiempos en los que se iban a preparar, desarrollar y presentar los TFG
asi como de los esfuerzos que se estaban haciendo para establecer convenios con
empresas e instituciones en las que se pudieran desarrollar las Practicas Externas.

No obstante, hizo un pequefio resumen de cémo se iban a desarrollar resolviendo
cuantas dudas plantearon los alumnos, muchas de ellas relativas a la presentacion de los
TFG en las diferentes convocatorias.

No obstante, se hizo constar que toda la informacién que necesitaban los alumnos
estaba colgada en la web de la Facultad a la que podian acudir para resolver dudas

Sin mas asuntos que tratar, se levanto la sesion a las 14:00

M? Dolores Selgas Cortecero

Coordinadora de 4° curso



Acta de la reunidon de Seguimiento Docente del 22 cuatrimestre de 42 de CYTA
celebrada el dia 20 de Mayo de 2016

La reunidn tuvo lugar en la Biblioteca del Departamento de Nutricion, Bromatologia y
Tecnologia de los Alimentos y dio comienzo a las 12:00 horas con los siguientes
asistentes:

Profesores:

Isabel Cambero Rodriguez

Manuela Fernandez Alvarez

Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon
Almudena Rebolé Garrigds

Antonio Tijero

M@ Dolores Selgas Cortecero

Los asistentes manifestaron sus opiniones sobre el desarrollo de sus asignaturas durante
el 2° cuatrimestre. Todos hicieron constar la normalidad con la que se habian
desarrollado las actividades tedricas y practicas y ninguno de ellos hizo ningun
comentario negativo en relacion a la marcha del cuatrimestre.

Se hizo constar algunas deficiencias ocasionales en las instalaciones y algunos

problemas con el cafion que habia supuesto el retraso en algunas ocasiones de las clases,
pero sin mayor trascendencia.

Sin mas asuntos que tratar, se levanto la sesion a las 12:30

M? Dolores Selgas Cortecero

Coordinadora de 4° curso



Acta de la reunidn de Seguimiento Docente de 42 de CYTA celebrada el dia 20 de
Mayo de 2016

La reunion tuvo lugar en la Hemeroteca del Departamento de Nutricion, Bromatologia y
Tecnologia de los Alimentos y dio comienzo a las 12:30 horas con los siguientes
asistentes:

Profesores:

Isabel Cambero Rodriguez

Manuela Fernandez Alvarez

Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon
Almudena Rebolé Garrigds

M?a Dolores Selgas Cortecero

Los profesores asistentes no manifestaron ninguna incidencia digna de mencién
haciendo constar el normal desarrollo de todas las asignaturas. Se leyé un escrito
enviado por un alumno sobre algunas incidencias en el desarrollo de las clases practicas
de la asignatura de Aguas de Consumo Mineromedicinales, en las que la parte tedrica
superaba el tiempo dedicado al laboratorio.

Si que hubo un sentir general de la baja participacion del alumnado en las encuestas de
calidad del profesorado dentro del programa DOCENTIA y mostraron su
disconformidad con el propio sistema de evaluacion que no permite que se evalle con
facilidad una actividad que resulta cada vez mas importante para los profesores.

Sin mas asuntos que tratar, se levanto la sesion a las 13:00.

M2 Dolores Selgas Cortecero

Coordinadora de 4° curso



Acta de la reunidon de Seguimiento Docente del 22 cuatrimestre de 42 de CYTA
celebrada el dia 20 de Mayo de 2016

La reunion tuvo lugar en el aula A-8 y dio comienzo a las 13:00 horas con los siguientes
asistentes:

Profesores:

Isabel Cambero Rodriguez

Manuela Fernandez Alvarez

Gonzalo Garcia de Fernando Minguillon
Almudena Rebolé Garrigds

Antonio Tijero

M@ Dolores Selgas Cortecero

Representantes de los alumnos:

Carlos Garcia Saldafia

Laura Bermldez Moya

Ocho alumnos mas matriculados en el curso

Los alumnos pusieron de manifiesto la normalidad en el desarrollo de todas las
asignaturas y su conformidad con las actividades realizadas. Solamente hicieron constar
su desacuerdo con el hecho de que en la asignatura de Aguas de Consumo
Mineromedicinales, las sesiones de practicas eran fundamentalmente tedricas ya que de
las 4 horas, tres eran de teoria y tan solo una de practica de laboratorio.

En relacion con los Trabajos de Fin de Grado, los alumnos agradecen los seminarios de
orientacion que se han dado y consideran que estan bien planteados. No obstante
solicitaron una sesion mas sobre el TFG a lo que la vicedecana se ofrecié en cuanto se
terminase la Acreditacion del Grado, quedando emplazados para el dia 25 de Mayo. La
convocatoria seria para alumnos, profesores tutores y los miembros del Comité de los
TFG. Hizo constar que la informacion que se les podria dar no iba a ser diferente a la
que hay en la web ya que ahi es donde se recogen todos los aspectos relativos al
desarrollo del TFG: impresos, tiempos, formatos, etc.

Las mayores dudas surgieron sobre las Practicas Externas y sobre algunos problemas
que habian surgido a algunos compafieros con algunas empresas. Los alumnos
solicitaron que se hiciera la distribucion con mas antelacion a lo que la Vicedecana
respondio que se hace todos los esfuerzos para que esto sea asi pero que en muchas
ocasiones las empresas no dan la respuesta a tiempo y en algunos casos es inevitable el
retraso. Puso también de manifiesto que hay empresas que al principio parecen
interesadas en recibir alumnos e incluso se establecen los convenios pero a la hora de
recibir alumnos no hay la respuesta esperada.

Comenta también lo lenta que es la gestion de convenios mediante la nueva aplicacion
informética GIPE ya que las empresas tienen que volcar una serie de que, en algunos



casos, no estan dispuestos a dar por interés empresarial. No obstante se sigue trabajando
en el tema para intentar mejorarlo y se empieza a plantear un cambio en las Practicas
Externas ya que tal y como estan concebidas en el actual Plan de Estudios, presentan
una serie de problemas que resultan cada vez mas insalvables dado que el nimero de
alumnos va a ir creciendo en los proximos afios.

Sin mas asuntos que tratar, se levanto la sesion a las 13:45

Ma Dolores Selgas Cortecero

Coordinadora de 4° curso
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